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ALMANACH

AES GOURMANDS:

' QUATRIEME ANNEE.




AVIS DU LIBRAIRE.

On trouve chez le méme Libraire, ainsi
que chez I' Auteur, rue des Champs-Ely-
sées, n° 1, PALamerc LITTERALRE , par
M. Grimod de la Reyniere, 2 vol. in-8°. de
plus de 400 pages chacun. Prix , 7 f. 50 c.,
et 10 f. franc de port.

Il ne reste qu'un trés- petit nombre
d’exemplaires de cet Ouvrage. Le manus-
crit dy 3¢ et du 4¢ volume est entiérement
achevé; I'on n’attend que des circonstances
plus favorables pour les mettre sous presse.

Le Public), et'surtout les étrangers, ont

arn dislfnguer cet Alambic, qui, offrant
Fanalyse raisonnée de plusde quatre-vingt
ouvrages nouveaux, convient plus qu’au-
cun autre recueil bibliographique aux gens
du monde, ‘aux hommes octupés , et géné-
Yalement atous ceuxquiont peude dépense
de temps a faire pour se meitre au courant
de Détat actuel de notre Littérature.

Les mémes circonstances qui ne permet-
tent pas de publier les tomes 3 et 4 de I'4-
lambic Littéraire, empéchent M. Grimod de
la Reyniere de terminer P'impression du
quatriéme volume de son CENsEUR Dra-
MATIQUE , dont les derniers cahiers sont
depuis long - temps attendus, L'ouvra ﬁe
eomplet formera quatre volumes in-8°. de

rés de Goo pag. chacun. On espére pouvoir
es mettre en vente dans le cours d‘:! cette
année. On en donneroit méme l’assurance
£ositive » 8'il se présentoit un nombre suf-

sant de soumissionnaires pour garantir
frais de l'impression. On ne demande au-
cune avance , mais une simple promesse de
prendre 'Ouvrage dés qu'il paroitra, si-
ﬁnée y etadressée, franc de port, soit &

Auteur, soit au Libsaize.
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SUJET DU FRONTISPICE.

Sur le devant d’un Cabinet décoré 2 1a moderne , on voig
assis"a son buréau un Gourmand en robe de chambre ; il
esten train d’écrire , mais il vient d’interrompre son tra-
wail pour réfiéchir sur les matériaux qui en sont en ce mo-
ment l'objet. Ces différens sujets de toutes ses pensées sont
plages autour de lui sur plusieurs guéridons lsolés L’an
supporte une Téte de veau farcie du Puits-Certain . PPautre
un Chapon au gros sel de la Marmite perpeétuelle, celui-cl
une Matelote de la Ripée , celui-1a un Pize de foiegras de
Strasbourg , venu par I'éntremise de I'HOtel des Améri-
cainsi cet autre des Biscuits d’Abbeville de Mademoiselle
Rose Des Jardins, etc. Toure Partention du Gourmand se
porte en cet instant sur la Téte de veau, qui parolt occuper
profondément la sienne. )

*” Divers Traités sur 'art alimentaire,, tels que le Cuisinier
instroit , 12 Pitisserie de santé, les Dons de Comus, le
Confisear moderne, sont a ses pleds ou disséminés autour du
lui. Ces difiérens ouvrages sant extraits de la Bibliothéque
que I'on a vue dans le Frontispice de la deux®me Anneée.

Le fond de ce Cabinet est occupé par uh buffetdisposé en
ampbhithéitre , etsur chacun des gradins duquel sont dis..
posés sans bancondp d’ordre. un grand nombre de Légitie
mations . qui attendent 13 leur tour pour passer au scrutin.
On y distingue une hure de sauglier de Troyes et une
anguille de Melun , envoyées par Madame Chevet ; une
timballe de perdreaux es aux truffes,de M. Rouget; un

iteau de Savoie, de M.Bénaud ; une dinde aux traites de

érigord , de M. Chevet ; une mortadelle de Lyon, de M.,
Jean'i un fromage d’Italie et des saucisses de M. Corps 3
un jambon de Bayonne , de M. Pelletier-Petit ; diverses
volailles fines de Madame Blennait s un pité de Périgueurx,
de M. Corcellet; plusieurs pains de sucre cristallisé de
M. Manifnon: divers comestibles de Provence , du rale
siné de Montpellier et de la geléc de pommes de Rouen
de ’Hotel deg Américains ; plusieurs sortes de liqueurs et

de sirops deg fabriques de MM. Sauvel, Tanrade, Le
Moine €t Noél Lasserre ; des vins d’entremetset de liqueut
de M [laillicur, de M. Le Moine et de M. Labour, etc. etc.
Tous ces articles doivent étre successivement ‘passés en
revue. par le Gourmand , pulsqu’ils sont le but de gon tra-
wvail 5 mais nul doute qu'ils n’obtiennent son sufirage
puisqu’ils sont issus des premiéres maisons dans chaqd

eare. : )

& Aucun autre objet d’art ne décore ce Cabinet, parce g
rien ne doit y distraire 'observateur,

©On lit au bas de I'Estampe :
Les Méditations d’un Geurmand.



EPITRE DEDICATOIRE

LA SOCIETE DES MERCREDIS.

S——

Mnsu EURS,

" La nécessité de mel;tée chacun des
nouveauxVolumesde I' 4/manach des

Gourmands sous les auspices d'un

personinage digne, parla finesse de
son golt et ’étendue de son apré-
tit, d’en étre le premier juge et lo
pluu ardent protecteur y devient pour
nous , &y commencement de chaque
Année, un véritable travail , souvent
méme un trés-grand sujet d’embarras.
Les hommes comme M. d’Aigre-
feuille sont rares ; et nous nous som.
mes vu réduits , l’année derniére, &
dédier notre Ouvrage dun habntant
des sombres bords.
a.
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Cen’est pas  Messieurs , que nous
n’ayions depuis long-temps reconnu
dans votre illustre Socr£T £ , tout
ce ‘qui constitue la réunion gour-
wmande la plus savante, la plus com¢
pléte et la plus aimable. Dix-sept
personnes qui , dcpuis vingt-quatre
années , exercent chaque semaine ,
¢n commun , leurs facultés dégusta-
trices ; 4 qui, dans ce long espace
de temps , il n’est rien échappé de
tout ce qui peut honorer davantage

11e palais, etstimuler plus dignement
la sensualité § dont les appétits dans.
tous les g'em-es ne se sont jamais
arrétés ni méme ralentis; dont le
golt constamment pur, n’a jamais
dévié ; dont 'adwmirable tact est de-
venu la régle de conduite des plus
grands cuisiniers; et dont leéopinions
fout tellement loi dane tout ce qui
tient A la table,que le recueil des dé-
cisions de.lg Sociirz wes Meacai~
13, forme aujourd’hui le mailleurejue
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tisprudence gourmande de I’Europe.
Une telle SoctzTk aveit sans
doute i notre Dédicace, les droits les
mieux reconnus et les moins limitée.
.Mais comment espérer de vaincre la
modestie de tous les membres qui la
gomposent , au .pixint d’obtemir son
consentement pour lui rendre un
bommage public de nos travavx ¢
Admis quelquefois dans votre. sein
distinction d’autant plus chére 4 som
coeur , que selon 70s réglemens tout
profane en est exclu, 1'Auteur a -
- pu juger par lui-méme , Messicurs ,
gu'aprés Ja Gourmandise vous met
siez votre bonheur dans I'obscurité,
C’est en vain quechacun devosmem.
bres est pexsonnellement recomman.
dable par ses talens, ses qualités
sociales, et ses vertus : laSocriTé
ne veut ’étre que par sa modestie;
Contente detravailler en silence pour
la gloire du. plus’ solide ot dui pre-
wmier des, Arte,. elle aime & qacher
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les services qu'elle ne cesse de lui
- rendre, et satisfaite de s’envelopper
~dans son appétit , elle veut en dé-
robant au Public le résultat de ses
travaux, se soustmu'e pom' tou‘ours
& sa reconnoissance.

C'est doneinutilement, Messieurs,
que nous aurions sollicité de vous-
mémes la permission de vous dédier
cet Ouvrage, et cette. considération
a Jong-temps retenu mnotre zéle, et
paralysé notre gratitude. Si nous
osons ‘la braver aixjourd’hui , clest
que.le devoir sacré de-la justice et
de la vérité doit I'emporter sur tous
les autres. Il importe aux progrés
de P'Artet a-la gloire de la Gour-
mandise , que le Public connoisse
enfin tout ce qu’il vous doit. Il im-
porte que 'illustre SociiTE DES
MEercrEprs prenne enfin le rang
qui lui est dft , et quidle travaille
'depuis ‘tant:d’années’,: et'si scrupu-
leusement , 4 mériter; Les Gour-
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mands avoient & cet égard , depuis
long-temps , un veen a former ; et si
nousosonsnous en rendreaujourd’hui
les interprétes’, votre modestie seule
pourroit nous en faire un crime.

Maisqu’elle serassure,Messieurs :
contens de vousavoir rendu unhom-
mage collectif , nous ne chercherons
point & la blesser par des louanges
individuelles; et tel pénible qu'il’
soit pour nous de les renfermer dans
notre ceeur , nous ne vous entretien~
drons pas méme des talens adminis-
tratifs, des vertus conciliatrices, et
des connoissances tout a la fois éten-
dues et profondes du Chef qui, depuis
1a fondation de la Soc1féTE, ale
bonheur et ’honneur de la présider
si dignement. Nous nous tairons éga«
lement sur’aménité, ’exactitude, la
vigilance de votre aimable Secrétaire,
qui, chargé tout a la fois de suivre
une correspondance trés-étendue, et
de maintenir 'ordre dans vos finances
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et dans le dépdt de vos Archives,s’ac-
quitte avec autant de zéle que de lu-
miéres et de probnté de ce . triplg
devoir....

Il nous en coﬁt’, Messieurs , de
renfermer au-dedans de nous-mémes
d’aussi justes éloges ; nous nous en
dédommageons aumoins , en pensant

" qu’ilsappartiennent également a tous
les membres dupe Socrérd, qu'il
faudroitlouer sans restriction , si elle
daignoit mettre, dans l’exercice de
sés fonctions hebdomadaires, une
plus sage lenteur, ou, pour parler
sans figure', qui seroit parfaite en
tous points si elle demeuroit plus
long-temps a table.

Nous sommes , avec un profond
respect, '

Messieurs,

Del'lLLusTrz SoctiTé pEs MERGRE-
p1s, les trés-humbles, trés-dbéis- .
sans et trés-ddvoués serviteurs,

L’AUTEUR et Loiseun
de I’ Almanack des Gourmahds.
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AVERTISSEMENT

Sur cette gua‘trz'éme Année.
\

e
L = succes de V' Almanach des Gour-
mands n'est plus un probléme , et
cinq éditions des trois premiéres An-
nées, tirées 4 un trés-grand nombre ,
‘et rapidement enlevées depuis 1803,

en sont, pour notre Libraire, une
_preuve palpable et ‘démonstrative.

'Sans vouloir atticher & une produc-
tion de cette nature plus d’impor-
tance qu’elle n’en mérite, qu’il nouns
soit permis au moins de n'étre pas
tout a fait de Vayis de certain Jour-
naliste, qui n’ouvrant jamais la bou-
che qu’aux dépens d’autrui , va crier
dans toutes les tables ou il est admis,
‘que ce petit Ouvrage est 'opprobre
et le scandale de la thtératm-e. Si,

kS



xij AVERTISSEMENT

ce vieillard , presque tombé en en-
fance, et dont les articles ne sont que
des redites de ce qu'il rabdchoft il y
avingt ans, n’avoit passauvé du nau-
frage de son talent , le plus vigou-
reux des appétits’, nous nous per-
mettrions de répondre ici A ses inja- -
res. Mais notre respect pour tout
‘homme qui remplit bien , 4 soixante-
quinze ans , les fonctions de convive,
'l’emporte sur notre ressentiment , et
nous ne livrerons point son nom a la
risée - publique.

Quelles que soient les causes du
succés de 'Almanach des Gour- 4
mands ,nous pourrons au moins nous
féliciter toujoursd’avoir trouvé le se-
cret d"éveiller sur cette matiére I'ap-
7pét~it d’un grand nombre de Lecteurs,
et de leur avoir servi des mets selon
leur goilt ; et pour un Ecrivain qui
n’a jamais regardé cette bagatelle que
comme un délassement 2 des travaux
plus importans et plus graves , cette
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considération est plus que suffisante
pour le déterminer & prendre chaque
smnée la plume.

Le premier Volume de cette Col-
lection pouvoit étre regardé comme
une débauche d’esprit, noyéedans les
flots d’une inaltérable gaité. Clefit
été vouloir faire. de mauvaiscs copies
d’un assez. bon original, que de cher-
cher 2 soutenir ce ton dans les Par-
ties suivantes ; et pnisque Vintention
bien prononcée de notre Libraire nous
mettoit dans la nécessité de fournir
chaque aniée un nouveau Volume ,
nous avons di enyisager notre sirjet
sous d’autres points de vue , et fon-
der sur des bases différentes les éié-
mens de notre travail.

Dela ces articles de Morale et de
Philosophie Gourmande , mine riche -
et féconde, dont le premier filon n’est
pas méme encoredpuisé. Deli ces Re-
cettes alimentaires présentées d'une
maniére asees piquante , pour empé=

B b
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cher de les confondre avec celles que
renferment les livres de cuisine ordi-
naires, autre source non moins aboms
dante d’articles, sinon trés-originat x,
au moins singulidrement utiles. Ead
fin une Liste presqu’annuelle des Arw
tistes de Paris , qui se distinguent la
plus dans le commerce-on la fabrie
cation des élémensde la bonne chére;
- des Notions détaillées sur des produc-
gions tant exotiques qu'indigénes,
dont la réunion pourra former par la
suite une Géographie Gourmande de
I’Europe ; un Chapitre des: Décou-
vertes que I’année précédente a fait
‘éclore ; des Anecdotes , une Corres=
pondance, une Nécrologie et des Poé
sies Gourmandes , ete. Tels sont les
matériaux dont mos deux derniers Vo-
lumes sont composés et que 'on re-
trouvera encore en grande partie dans
celui-ci.
Nous avons cru devoir donner
cette année plus d’étendus A mpotre
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troisiéme . Itinéraire nutritif -( que
mous présentons sous ugpe autre fors
me , et que pour cette raison nous.
avoms intitulé Pesite Revue Gounr-
mande) , parce qu'il nous a paru que
ce chapitre étoit celui qui excitoit le
plus d’intérét , et qui présentoit & la
majeure partie de nos Lecteurs de
plus grands objets d’otilité. Non-seu-
lement cet Itinéraire plait 2 ceux qui
font leur résidence habituelle dans la
Capitale ; mais nous savons , & n'en
pouvoir douter , qu'il est devenu la
boussole gourmande des habitans de
la province , etméme des étrangers

. qui viennent faire ici des apparitions
momentandes. A peine sont-ils dd
retour dans leurs foyers , que cet Iti-
néraire leursert méme encore de gou-
verne , lorsqu'ils veulent tirfr de Pa-
»is des productions alimentaires. La
plopart marchands et des fabri-
cans que nous célébrons, le savent &
merveifles - ¢ A
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~ Cette considération nous servira
d'excuse auprés de ceux qui nous
bldmeroient d’avoir, cette année.,
employé un trop grand nombre de
pages & la rédaction de cet Itinéraire,
et d’avoir rejeté au cinquidme Vo-
" lume un grand nombre d’articles que
nous espérions , pouvoir faire entrer
dans celui- ci, et dont nousnous can~
tentons de donner un apercu en lo
terminant. . :
~ La guerre continentale, qu'une
puix glorieuse vient de terminer,
nous a empéchés de recevoir des
détails sur la cuisine du Nord,
qui nons étoient depuis long-temps
. annoncés et promis. Cet obstacle ne -
subsistant plus, nous espérons que
nos Correspondans septentrionaux
voudront bien tenir avec nous leurs
engagemens. Clest par ces mutuels
échanges que les arts se perfec-
tionnent et s’enrichissent ; et la Cui-
sine francaise ne seroit pas la
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premi¢re du monde, si, fidre de
son opulence et de sa délicatesse ,
elle avoit toujours repoussé les lu-
mitres et les découvertes des autres
Nations.

Pour quiconque connoitra l’nllus-
treSoc1:iTE DEs MERCREDIS,
mous m’aurons point & nous justifier
de P'avoir choisie cette année pour
Yobjet de notre Dédicace : et nous
nous contenterons de dire & ceux
qui ne jouiroient pas de cet avan-
tage , que le sentiment de la justice,
plutdt encore que celui de I'amitié ,
nous a guidés dans ce choix ; il fera
sans doute plus d’un jaloux (puisque
quinze personnes , dont trois Méde-
cins, prétendoient & cette faveur ) ,
mais il ne sauroit nous attirer que des

é&logesdela part des vrais Gourmands.

- N.B.Nous renouvelonsici I’ 4vis E
gu'on lit 2 la téte des précédentes
Années , pour annoncer, qué tout ce
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qui est relatif & 1a rédaction'de AL
‘manach. des : Godrmands , tels que
Leéttres, Notes ; Mémoires , et mémé
les Renseignemens plus solides, con=
nus soys le nom de Légitimations
doivent &tre adressés directement A
YAuteur, en sa maison , re des
Cﬁamps-llysdes y7° 1, d Paris,
et yRaNCs DE PoRT. Cetie dernidrs
eonditioni est si rigoureusement ims
périeusé , que ‘tout ce qui me 'sera
pas affranchi', ne sera retiré ni de la
Poste , ni des Messageries (1). La

(2)Nops croynns devois oignnle»i:i troig
abus, dont les conséquences ponmnens de-
venir trés-onéreuses au Public, qui se soat
introduits dans les bureaux des Messagerieh
nationajes, rue N. D. des Vlcwxres, et qu'il
.suffirs sans doute de dénoneer aux estimax
bles Administrateuts de cet établissement
pous les faire casser. Lorequ'on expédie de
province & Paris un ballot , franc de pert,
d'abord on est beaucoup plus long-tempc
) le rendre que les autres ; ensuite , sil&
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multitade de lettres et d’envois de
toute espéce dont ’Auteyr est acca-
blé ou favorisé , 'oblige de prendre
ces précautions. Ces frais supportés
par les expéditeurs sont peu.de chose,
pour chacun ; et ils ruineroient.in-

P VU . -

marchandise a payé des droits d'entrée,
on les exige sans vouloir en justifier par
Ja quittance des receveurs aux "octrofs ,
et par comséquent dune maniére arbi.
traire ; enfin les facteurs (domt I'inso~
lence est sans égale ) se font payer,
sons de faux titres, plusieurs sortes de
rétributions , encore bien que les ballots
soient affranchis ; et lorsque le particu.
lier va se plaindre dans les bareaux, il
est regu par les commis avec une morgue
et uge impertinence, , qui peuvent tre , si-
non justifiées , an moins autorisées par de
nombreux exernples & Paris, maif qui ne
laissent pas que de paroitreun peu étranges
de 1a part des préposés d’une compagnie de
chargeurs ; car, en définitif , des entrepre-
neurs de messageries me sont pas autre

chose,
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failliblement un Auteur , pour lequel
la Révolution a déli faita cet égard
toutcequ’elle pouvoit faire,

- Aureste , ces envois sont plus pro-
fitables en quélque sorte & ceux quii
les font, qu’a celui qui les regoit ,
puisque, soumis dés leur arrivée an
jugement du Jury dégustateur, qui_
est toute 'année de service auprés de -
VAlmanack des Gourmands , ils de-
viennent l'objet de son attention la
plus scrupulense ; et 1€ résultat de ces’
jugemens inséré dans I’Année sui-
vante, devient pour les auteurs , si-
non un brevet d’immortalité , au
moins uné annonce singuliércment
utile: Il n'en est aucun qui, par l'ac-
croxssement qu'en a Tegu son com-

. merce o n’en ait ressenti toute Peffi- |
Gacité.

ALMANACH
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1

Dxs ENTREES.

Nous avons parlé dans la seconde
Année de cetouvrage dp potage, qui -
est, en quelque sorte, la porte co-
chére de tout dingr bien ordongé. En-
trainés par d’aytresobjets , nous n’a-
vons pu suivre dans nowr¢ fmisiéme
volume 'ordre des services ; mous y
revenans aujoprd’hui, et nous allons
commencer par les Entrées. -

Onpeut regarderles Entréescomme
la partie la plits sqlide d’un diner; at
si le potage est la principale porte de
Pédifice , les Entrées en forment lo
premier étage et les appartemens les
.plus importans, On lés divise ¢n B -
{trées ordinpires , grosses Entrées ,
ou Entrées de broche. ,Ces derniéres
Jortent quelquefois le nom de re-

‘4. Partie. 1

¢



-~ .

2 Almanack

levés , parce qu’on reléve avecles po-
tages qui sont aux deux bouts de la
table. Tantbtces fortes Entrées se ser-
vent dans degrands plats ovales , tan-
tét dans ‘des_terrines ou pots & oils.
- Cestou une longe de veau farcic a [a
créme et panée, ou un quartier de
chevreuil piqué d’anehois avec une
sauce au fumet, ou une téte de veau
a la financiére , farcie , au, Puits-Cer-
tain, ou méme simplement cuite au-
naturel, ou unaloyau réti a ’anglaise
avec une sauce piquanteou en batlon,
on une moiti¢ de mouton de Gange
avec des haricots de Marly. Ou, si
‘¢’est en maigre, un beau turbot, uh
saumon frais, un esturgeon, urne
‘carpe du Rhin, une alose de Seine,
ete. efc. mais tonjoursavecune sauce
ou une garniture dessous ; cette sauce
établissant, dans plusieurscas, la dif-
févence qui doit se trouver entre un
rébti et une Entrée de broche. !
Ces grosses Entrées ou relevés sont
" ordinairement au nombre de deux;
‘mais Pon n’en gert jamais plus de
quatre ; il faut méme que la table
rassemble beaucoup de monde pour
aller jusqu’a ce nombre. a
Lesrelovés sont.moins délicats que
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les Lntrées ordinaires; mais comme
c’est sur eux que I’on tombe en com-
mengant , il faut que ce soient non-
seulement des pitces de résistance,
mais qu'ils soient d'une belle appa-
rence et traités selon toutes les ré-

les de I’art. Il est rare qu'on serve
de 1a volaille en relevé ; quelquefois
cependant on peut en former un avec
unénorme dindon, braisé selon la mé-
thode de Villustre Société des Mer-
gredis (1), bien bourré de truffes de
Périgord, de saucisses Chipola , de
gros marrons du Luc, etc. etc..

. Les Entrées ordinaires sont com-
munément au nombre de quatre ;
mais on_en sert souvent six, huwit,
dix et méme douze, selon la quantité
des convives. On vararement au-delad
de cenombre, excepté dans les grands
repas de cérémonie , ot les tables sont
en fer-a-cheval, et o tout le service
se fait sur deux lignes paralléles.

. Toutes les prodnctions animales en~
trenten quelquesorte dans les Entrées,
La viange de boucherie , les issues ,

- (1) Voyez page 265 de la seconde Anpée '
de I’ Almanach des Gourmands , secoude €di-
tion, article des Dindes braisées, .
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les agneatix, le gibier, la volaille, les
poissons.de mer étd’eau douce en for-
ment la bas¢, et souvent les légumes
et lés pites lelir servent d’excipient 3
mais ces: derriiers ne composent ja-
mais seuls une Entrée, et toutes sor-
tent du régne animal. '
o C’est dans les Entrées que les cyisi-
niers meitént ordinairement tout leur
savoir, et c'est principalement par
elles qu'ils s’attendent quon lés ju-
gera; en conséquence ils y apportent
toatdeur soin, et négligent souvent
les autres parties du siner pour s'ap<
pliquer 2 faire valoir les Entrées,
sans sorger qii¢ ces mets comparois-
sant devarit des appétits encore vier-
ges, sont jugés bien moins rigoureu~
dement aue' lesautres; carl'onesttou™
joursindulgent lotsquel’on a fiim , et

il est bien plus difficile de satisfaire un
Gourmand an second service qu'au
premier. Aussi, sans rien diminuer
- du mérité qu'il ¥ a a confectionner
les Entrées selon les grands principes
de’art, nous osons dire que les suc
cés de I’entremetssont bien autrement
-glorieux et difficiles. On n’a plus
affaire alors qu'a des appétits un pew
blasés, et qui ont repris toute lews

’
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$évérité en perdant de leur étendue.
Quoique les Entrées mne sortent
point du régne animal, on peut les
varierd l’ingni. La cuisine francaise
en compte plus de six cents, et tous
les jours on en invente de nouvelles,
On les divise en Entrées naturelles,
Entrées masquées, Entrées grasses ,
Entrées maigres y Entrées de%muche-
rie ou de basse-cour, Entrées d’is~
tues y Entrées @e foréts, Entrées dé
laines, de voliére , de marais, de
Eoudoir y etc. N
Les Entrées masquées en imposent
2ux demi-connoisseurs , qui préférent
- souvent les choses extraordinaires et
bizarres aux choses vraiment bonnes,
et qui trouvent plaisant de manger de
lavolaille sous ’habitd’une cotelette,
un Bachis déguisé en gibier, et des
lapins sous la forme d’une écrevisse.
Tous ces travestissemens attestent
plutdt la patience que le Génie dn
Cuisinier ; et en quittant un diner
ainsi masqué, 1’on croit plutdt sortir
du bal de POpéra, que de la table
d’un artiste de premieére classe.
Laissons donc le mérite de ces dif-
ficultés puériles aux cuisiniers vul-
gaires, et qui n’ont pas d’autres
l.
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moyenspour faire remarquer leursta<"

lens. Un excellent émincé de volaille
" aux truffes, un beau plat de que-
nelles, un pité chaud au vin de Ma-
laga, supposent plus de génie dans
un artiste, que toutes les pompeuses .
bagatelles de la cuisine masquée. Il
est bien plus difficile de faire une ex-
cellente Entrée qu'une Entrée bi-
zarre; et le décorateur a plus de part
que le vrai cuisinier dans ces travess
tissemens puériles.

Chaque Entrée, pour étre mangée
ason point, devroit ’étre au moment
méme on elle sort de la casserole. Mais
la symétrie , cette vaniteuse ennenie
de la bonne chére, en ordonne autre-
ment; il faut qu’elles attendent leur
" tour les bras croisés sur la table, wu
risque ds se sécher ou de se refroidir.
Puisqu'on ne peut remédier a cet
abus, nous engageons, au moins ,
PAmphitryon a servir d’abord les En-
‘trées qui penvent le moins supporter
les dangers du retard, telles que les
quenelles, les sautés au supréme , lés
cOtelettes, les Entrées de poisson, ete.
J1 doit sur ce point prendre conseil
de son. cuisinier, et se réserver & lui
seul le droit de gervir. Alors, si tout



des Gourmands. 7

v’est pas mangé rigoureusement i 'son
point ( ce qui sera impossible tant
qu’onneservira point plat 4 plat), au
moins sera-t-on sir de manger i pen
prés A temps tout ce qui ne peut im-
périeusement souffrir de retard, et
ce sera une consolation pour les vrais
Gourmands qui,.2 ce premier service
" surtout, sont obligés en conscience
de faire le tour de la table.

DES uo‘ns-|n’osuvnns.

Si les entrées nous rappellent les
belles piéces qui composent le pre-.
mier étage d'un vaste hitel, on peut
regarder les Hors-d'ceuvres comme
ces petits cabinets , ces boudoirs, ces
piéces de dégagement , qui ajoutent
a Pagrément d’une distribution, font
valoir les piéces majeures, et com-
plétent un bel appartement ; ou, si
on ’'aime mieux , comme ces entre-
suls élégans, logemens qui annoncent
moins d’opulence et de prétentiona

qu’un premier étage , mais dont quel-

quefoisle loyer est aussi cher , et I'a-
meublement aussi dispendieux.

Le Hors-d’ceuvre est y en cuisine ,

un metsdont & la rigueur on pourroit

, se paseer sans que le service en souf-



L -+ Almanack

- frit, ainsi que son nom méme lin~
dique; 'mais que cependant 'usaga
4 tellement naturalisé sur nos tables g
4qu'un grand diver sans Hors-d’ceu=
vres , seroit dussi peu de mise qu'und
jolie femme sans rouge.

Les Hors - d’ceuvres se  divisent
¢n animaux et végétaux; les pre-
miers en grds, maigre et pAtisserie ;
les seconds en fruits , herbages , 1é
gumes confits an vinaigre, ou crus,
tels que les melons, les figues , les
radis, etc., en salaisons, etc. Dans la
premiére classe, on comprend les
abattis, les cbtelettes , les saucisses 4
Ie boudin, les andouilles, les ha-
tengs grillés, les filets de merlan,

. les petits pités én bouchée, au jus,
“de ‘poisson, les timballes mignon~
nettes, soit en gras, soit 4 la bécha-
mel, etc. Dans la seconde se trouvent
renfermés les cornichons , les olives
farcies (les olivessimples 1’eau sont

- entremets, ou plutédt servent de pen<
dant aux salades ), les higarrcanx
mharinés ,les graines de capucine, les
haricots & la génoise , le bl¢ de Tuz-
nie, la christe-marine , les cpres
fines, etc. , le tout confit au vinaigre;
le thon mariné, les sardines conhites y

—
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les anchois de Fréjus, et cette foule
d’apéritifs qui s'interposent entre les
éntrées pour stimuler l'appétit et
faciliter la digestion, 4 peu prés
comme ces éntrémetteurs d’affaires,
?ui courent sans cesse da vendeur a _
acheteur, du plaideur au juge , du
solliciteuraux gensen place, pourles
aboucher utilement ; et qui, moyen -
nant un bénéfice honnéte , prennent
sur eux tous les embarras des négocia-
tions , afin que les*parties intéressées
pe se voient que lorsqu’elles sont
entiérement d’accord.

- En général , les vrais Gourmands
font assez peu de cas des Hors-
d’ceuvres, qu’ils regardent comme un
remplissage inutile, plus digne de
figurer dans un déjefiner solide, ou
dans une collation, qu’d un repas
aussi. régulier et aussi sévére que
doit ’étre tout grand diner. Mais
les femmes ont beaucoup de goit

ur ces bagatelles. Sans parler de la
prédilection naturelle qu’elles ont.
ponr tout ce qui est confit au vi-
naifre, pour les fruits naturels, le
melon surtout, les salaisons, et, en
énéral , pour tout ce qu’en langage
siététiquex on appelle drogue , ces
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petits plats les distraient, leur four-
nissent 'occasion de faire admirer
leurs jolis doigts, et amusent leur ap-
pétit sans surcharger leur estomac.
aissons - leur ce divertissement , et
pendant qu'elless’en occupent, allons
droit au fait, passons'en revue toutes
. les entrées, et n'en laissons refroidir
aucune. . '

. Il rdsulte de'ces réflexions, que les
Hors-d’ceuvres intéressent trés-mé-
diocrement les grqs mangeurs; mais
comme ils concourent & la décoration
d’une table bien servie, et que sur<
tout ils ont beaucoup d’attrait pour
le beau sexe, il seroit tout-3-fait in<
civil de ne pas surveiller cette partie

" duservice, surtout dans les repasdont
de jeuneset jolies femmesfont!l’orne-
ment.

DE Qu::.'quns' DISTRACTIONS
A TABLE. .

Clest principalement & table qu’il
faut étre bien dson affaire, etsonger &
ce qu’on fait; car les Distractionsy ti-
rent & conséquence, troublent Pordre
du service , donnent de 'humeur aux
convives, etsurtout a '’ Amphitryon,
au détriment duquel elles ont Leu
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presque toutes en dernier résultat.
‘Ces Distractions sont plus fré-
quentes quon ne le croit. Tant6t
c'est un médecin atrabilaire gtgauche-
‘ment officieux , qui, voulant servir
de {’eau A une dame, saisit étourdi-
‘ment la carafe, la heurte contre la
bouteille, qu’un autre étourdi a dé-
Klu:ée dans la méme intention , la
rise et inonde, en un instant, la
nappe, au point que le pdin, les cou-
‘verts et les assiettes sont  la nage
‘comme dans un déluge. T
Ici c’est un triste buveur qui , lais-’
‘sant togjours son verre & moitié rem-
li, se levoit renverser ou le renverse_
ui-méme par suite des mouvemens
du service; en sorte que voild une
nappe ouvrée ou de petite Venise ta-
chée d’une maniére indélébile, malgré
le soin que d'autres imbécilles pren-
nent & Vinstant de la couvrir de sel.
Tantdt c’est un convive novice qui,
voulant découper avec son couteau
bien affilé une piéce placée devant
lui, Pessuie du cté du tranchant
et traite une serviette damassée com=
me un linge a barbe. - '
- Plus loin, un auteur patriote. ges=

ticalant avee son couteau, tout cn
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parlant de ses tristes ceuvres, hache
en pelits copeaux un plateau d’aca-
jou posé devant lui pour placer la
Louteille. 4 : ‘ '
La c’estun convive, A quison voi-
sin sert d boire, qui hausse brusque-
ment son verre et le brise en moreaux,
de peur qu’on ne le lui remplisse. A
cOté est un podte distrait qui, voulant
. remettre 3 sa place une assiette de
dessert de porcelaine, qu'il vient de
fourrager,la laisse retom({)er d’uncété,
et en brise deux pour en placer une.
~ Un autre, ignorant-que le café,
tel brilant qu’il soit, doit toujours
&tre pris dans la tasse, ie versedans sg
soucoupe ,se britle et lalaisse cheoir 3
celui -ci se borne & poser sa tasse
a nu sur la table, et 3 tacher ainsi
- pour long-temps la nappe ; celui-la,
en buvant & la santé d’un ami, veut
srinquer avec lui, et brise tout 2 la
fois son wverre et le sien; tel autre ,
voulant avoir du sel, déplace la sa~
- liére, et larenverse au grand désespoir
des gens superstitieux , etc. etc. (1).

(1) Nous ne parlons pas de ceux quis
Jorsqu'ils couchent a la cgmpagne, em-
porteat régwlitremens les pantowfles dons

~
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.- ‘On ne finiroit pas si I'on vouloit
énumérer toutes les Distractions qui
out licu & table, dont.les résultats
sont toujours plus bu moins facheux,
etqui, a le bien examiner , sont pres-
3ue toujours la suite d’un manque
’attention ou de savoir vivre. Rien
n’annonce plus le défant d’usage du
monde que ces petites incongruités ,
dont presque tous les convives souf-
frent plus ou moins , maisdont!’Am-~
phitryen paie taujours la folle en-
chére. Aussi nous ne pouvons qu’ap-
prouver ceux qui éloignent de lenr
table, et méme ferment leur porte,
2 ces perturhatenrs de I'ordre mandu-
catoire ; et ce n'gat pas étre trop sus-
ceptible que de se montrer trés-séveére
contre Ges officienx ineptes et mal-
adreits (»). -
DV ROTI
Sinous voulions syivrele paralléle

PAmphitryon a pris soin de garnir les
chaimbres de ses g&u , le peigne a friser,
le compas a rouler les cheveux , etc.

(1) Ou la Distraction est jouée, ou ellg
est naturelle. Dans le premier cas, c’est une
sottise , et dans le second , une véritable
infirmicé, Les Distraits ne sont don¢ jas
mgishans 3 rien, of surtgnt a table.

’ 2
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que nous avons commencé d'établir
entre les services d’un diner, et les
différentes piéces d’un édifice, nous
dirions que le Roti en est le salon,
la piéce principale, celle en un mot
sur laquelle se reporte 1’orgueil du
propriétaire,, parce que c'est celle
qu’il a décorée avec le plus de soin;
ui doit réunir le plus de monde, et
3ont 'ameublement lui cotite le plus
d’argent, ’
Il'en est & peu prés de méme du
Réti; & Vexception des gros phtés
- froids exotiques, c'est ordinairement
le plat le plus apparent, le plus cher,
le plus vivement attendu, et celui sur
lequel I’Amphitryon fonde le complé-
ment dés éloges qu'il croit mériter.’
Il est trés-important que le Roti
¥éponde par son éclat, par sa cuissor
et par sa tendretéd, 4 l'attente des
convives; car 8'il est mesquin , brélé
" ou dur, on oublie que tout ce qui
I’a précédé étoit excellent, une morng
stupeur régne {zendant tout le services
chacun baisse les yeux en gardant le
silence, et I'Amphitryon honteux et
- confus ne peut se racheter de cet_af-
front qu’a force d’excellens vins d’en-
tremots; cet auxiliaire peut soul dé<
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- mider les fronts, ramener la parole,
et faire oublier un Réti manqué.
C’est cependant ce qui n’arrive ,
hélas! que trop fréquemment. Il n’y a
point de régles certaines sur le degré
de cuisson des viandes a la broche,
cela: dépend d’une foule de circons-
tances qui varient sans cesse ; telles
3ue I'age, la grosseur et la nature
es piéces; la qualité du bois, la
température de 'atmosphére, la dis-
position du, feu, les courans d'air
de la cuisine , le plus ou moins d’at-
tention du chef, enfin I’heure du
service. Car, méme en supposant que -
Ion se soit mis A tablea I’heure fixée ,
ce qui est fort rarc & Paris, pour
peu que le premier service ait lan-,
ui,ou ait été précipité,le Réti sera
ﬁrﬁlé s Ou point assez cuit; deux
malheurs presqu’égaux,mais dont le
premier surtout est sans remede! ....
. Cing minutes de plus ou de moins
i la broche pouvant décider du sort
du Réti le plus somptueux, on sent
u’il est presqu’impossible de saisir
Pinstant précis o il doit étre mangé.
Ainsi que la beauté dans sa fleur, il
n’a qu'un moment pour étre cueilli,

/
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et cemoment une fois passé he revient
jamais. Co
- Ce n’estdonc pas une exagération
de dire que les bons rétisseurs sont
encore plus rares que les grands cui-
siniers. o : :
Dans les maisons ordinaires ou le’
c¢nisinier est tout & la fois rétisseur,
il est presqu’impossible que le Réti
soit bon. La broche réclame une at.
tention exclusive; c’eést une maitresse
impérieuse , qui ne‘'veut point qu’on
partage les soins qu'on lui rend, et’
qui exige qu'on se comsacre tout
entier 4 son service. Or, comment
obtenir cette assiduité d’un chisinier
- dont les casseroles, fes marmites ,’
et le four commandent ’dttention ,’
jui est obligé de finir des entrées ,
3e soigner des braises, de gouverner
les entremets, enfin de dresser tous
les plats? Il est moralement et phy<
siquement impossible , qu’il puisse,
donner & la broche cette attention’
suivie que la délicatesse du Rét
commande impérieusement ; ét s'il
s’en occupe d’ane maniére exclusive,
tout le reste de son diner sera man-
qué. Il aime donc mieux sacrifier

1
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celte Pportion de sa gloire, et porter
toute son attention sut les entrées,
les relevés et les entremets, qui
exigerit unr grand fonds de science ,
gue de la coucentrer sur le Réti,
dont a péerlection prouvera tout au
plus sa vigilarice et sa patience.
Une autre canse se joint 4 celles-ci
Lou'r nous empécher de manger de
ons Rotis dans les grandes maisons ;
Cesg ld déféctuositd ges'broches tour-
naptes, métanique qui est encoré
dans son enfance, et dont la cons-
truction amnonce la plus compléte
ignorance des lois de la physiywe , et
dé la chiniié gourmande. '
__ Cottiment 'veut-on ‘en effet que le
Réti qui tourne sans cessz et d’une
wmaniére uniforme , fixé & une broche
isolée , ouverteé & tous les vents, ex:
posée & tous les courans d’air d’une
Cuisine souvent froidé, soit cuit éga-
ment , et surtout conserve ces
principes volatils dans lesquels ré-
side la finesse de son goit? C'est
vue chose impossible. :
Aussi les Rétis cuits dans ces boites
de fer-blanc, connues sous le nom
de Cuisiniéres , sont-ils infiniment
Plus succulens, d'ume coction. bien
2.
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Elus égale et bien plus prompte. Mal-

eureusement ces Cuisiniéres (qu’on

appelle dans d’autre pays et d plus

juste titre, Rétissoires) sont exclues

des grandes maisons, et reléguées -
dans les petits ménages; ne soyons

donc plus étonnés si les Rétis y sont

en général beaucoup meilleurs que

dans les hétels. .

Le Réti se divise en gros Rét, et
en petit R4t. On comprend sous la
' £remiére dénomination , les Rétis de

oucherie et de venaison, tels que
les aloyaux, éclanches, longes de
veaux , quartiers de sanglier, de
daim, ou de chevreuil (l§;~ et sous
la seconde, la volaille, le gibier et
les petits pieds; ce dernier Rot doit
toujours étre ou bardé, ou piqué,
et dans 'un et I'autre cas il faut se -

(1) Nous ne parlons pas d'un jambon
de Bayonne & la broche, parce que c'est
un R4ti d’un trop grand prix pour en faire
mention & cdté des autres. Mais aussi rien
n’est plus délicieux : il estimpossible de
s’en former une idée sans y avoir gofité,
mais il est possible de se procurer cet indi-
cible plaisir, en achetant un de ces excel-
lens jambons a la Truie qui file ( rue du
Marché aux Poirées ), et en le faisant des.
saler pendant vingt-quatre heures, -



des Gourmands. 19

rendre trés-difficile sur le choix du
Jard. On a vu des Rétis du plus grand
prix étre déshonorés par des lardons
rances. Un rétisseur qui commet ure
telle faute, mérite irrévocablement
son. congé. '

Dans les grands repas , le Réti doit
&tre servi seul, entre quatre sala-
diers , dont deux de salades pota-
géres, un d'olives, et un de citrons
ou de bigarrades. Dans les diners or-
dinaires, on le sertavec 'entremets,
au grand préjudice de eelui-ci, comme
nous le verrons en son lieu.

La dissection du Réti exige une
dextérité toute particuliére, et ne °.
doit jamais é&tre confide & des mains :
vulgaires ; aussi cet art doit-il faire
partie de I'éducation de tout bon
Amphitryon ; il est aussi nécessaire
qu’un maitre de maison sache bien
découper , afin de pouvoir faire com-
me il faut les honneurs d'une bonne
table, qu'il I'est dans nos meeurs ac-
tuelles , qu’une jeune fille sache dan-
ser comme une actrice de 1'Opéra ,
pour trouver un mari.

* DES RECUITES DE PROVENCE.
Nous mangeons. & Paris diverses
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sortes de préparations caseuses, plué
ou moins agréables; et {mur ne
parler que de celles dans 1'édulco-
ration desquelles  on fait entter le
.sucre, il est peu de desserts d’hiver
ol Pon ne trouve un fromage dé
Viry (1), et ol l'on n’admire un
fromage a la créme, fouetté, glacé,
onpanaché, demadame Lambert {2).
Mais les amateurs de cette espice
de friandise, et surtout les Proven-
¢anx, qui sont toujours en trés-grand
nombre a Paris , ot méme la plupart
ont fait fortune, regrettoient de n'y
pas trouver ce qu'on appelle en Pro-
vence des Recuites, composition trés:
délicate , et dont rien ne peut dormer
une idée & ceux qui n’en ont point
dégusté. .
Jaloux de concourir aux progrés
de P’art de la table, et de: contribuer
autant qu’il est en nous aux jouis-

(1) Le dépdt des fromages de Viry est i
Paris, chezPM. de Lai::zg, épicier‘,yrue de
ta Monnoie, prés le Pont-Neuf.

(2)Madame Lambert, 'unedes meillenres
crémiéres de Paris , demeure toujoursplace
Royale, arcade des Miniines. Elle envoie,
franc de Xort A domicile, tout ce qu’on luj
commande' par la petite poste. '
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tances gourmandes des friands ha-
bitans ge la bonne ville de Paris,
hous n°'avous rien épargné pour nous
proturer de Provence la recet.e des
Recuites y; et nons sommes venus &
bont de Pobtenir dans toute sa pu-
teté,

Dans ce pays les Recuites sont
faites avec le lait de chévre, parce
qu'on 1’y éléve point de vaches; mais
tomme a Paris les-vaches sont bean-
coup plus communes que les chévres,
nous pensons que les Recuites n'en
seront que meilleures en sé servant
de leur lait, plus gras, plus onc-

. tueux ; plus nouxrissant et plus sa-
lutaire que tous les autres. Le lait
de brebis; trés«commun dans beau-
coup de pays, doit &tre exclu de
cette composition 3 kes Recuites qui
en proviendroient seroient dures , de
<ouleur jaume , et n’awroient point
cette délicatesse qui fait le charme
decelles préparées au lait de chévre,
ou au lait de vache. -

Avant de faire les Recuites, il
faut faire le fromagé; et pour y
pirveniry il faut meitre dans un
vase bien propre, une quantité de
lait proportionnée aux Recuites que
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.Von veut faire, avec un tiers-d’eau
tiede. Quand les chaleurs sont fortes
on réduit ce tiers & un quart; il est
méme des personnes qui ne mettent
qu’un huitiéme d’ean ti¢de , et I'on
a observé qu'une trop grande quan-
tilé rendroit le fromage dur; on met
ensuite la portion de présure, dé-
layée dans del'ean, qui est-néces-
saire pour faire cailler ce lait.

‘Lorsque ce lait estcaillé, on le bat
pour faire précipiter la partie épaisse
qui sert 4 faire le fromage, et I'on
met dans un autre vase bien net la

}mrtie liquide ,autrement dite le petit

ait , qu'on appelle en provencal du
8aspo. : ‘

n met ensuite le vase qui con-
‘tient ce petit lait sur le feu , avec
Dattention de ne faire de feu' qua
P’entour , et non sous ce vase; pré-
caution prise pour en empécher I'4-
bullition. : I

11 fant continuellement écumer ,
et enlever les petites parties épaisses
Zui peuvent ‘étre encore demeurées

ans le petit lait.

Dés que ce petit lait ést assez
chaud pour que le doigt n’en puisse

“supporter la température, on verse
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dans le vase une petite quantité de
lait froid : il est des personmes qui
en mettent un quart de pot sur cing
(ou un vingtiéme ) , d’autres un- pot
et demi sur douze (ou un huiti¢me)
de petit lait, ce qui ‘prouve que
la dose n'en est pas déterminée a
la rigueur.. : o
Lorsqu’on s’apergoit que ce mé-
lange est prét & bouillir, on remar~
q,ue..une matiére qui g’éléve et qui
s'en sépare ; il faut sans perdre de
temps la tourner et retourner, en-
suite retirer le vase du feu et laisser
s'opérer naturellemeat la séparation
de la partie épaisse d’avec la partie
liguide de cette composition. i
On doit avoir 4 portée du vase une
lanche inclinée , ayant des rainures
Ku‘u toute sa longueur, sur laquelle
on place de petits vases appelés en
provengal Fgisselos, dans lesquels
on met avec une cuiller ou une écu- -
moire, la matidre épaisse qui forme .
la Recuite. . . -
Ces petits vases, faits en forme .
de soucoupe bombée, sont percés
aufond de cinq petits trous par les=
quels 8%égoutte ja Recuite. Le liquide
vécoule par les rainures de la plan-'
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che dans un bassin -placé & son ex~
trémité; il sert de breuvage aux porcs,
qui en sont singuliérement friands. -

Lorsque les Recuites sont refroi»
dies, on prend une assiette d’une.
mgin, et de Vautre.le petit vase ol
chaque Recuite repose; on la re-
tourne, ¢t 'on souffle par les ou-
vertures pratiquées au fond du petit
vase , de mani¢re que lp Becuite
s'en détache A Dinstant , et tombe
sur l'assiette. )

Chaque assiotte en conmtient ordi»
nairement sept & huit j ainsi dans.un
dessert un peu considérable on ser< .
vira deux assiettes de Recuites; om
les mange avec du sucre en poudre. -

Les petits vaseq percés dont on se
sert ont ordinairement deux pouces
de diameétre sur un de profondeur;
dans quelques parties de la Provence
on leur substitue de petits paniers
d'osier o faits en forme de cénej
smais un vase de faience est toujours
plus propre , plus uni, et plus fa-
cile & nettoyer. co

Telle est la méthode usitée em
Provence pour faire les Recuites
dans toute leur simplicité ; on veit
qu'il est facile de les rendre encore

A}
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meillenres en les aromatisant avec
quelques odeurs agréables, et d’en
préparer 2 la rose , a la vanille, 4 la
fleur d'orange , etc.; clest un texte
que nous. laissons A méditer aux
habiles crémiers qui s'occupent a
Paris de toutes les préparations caseu-
s ou butireuses les plus délicates. H
seroit digne de nmdame Lambert ,
de faire Pessai de cette méthode, et
pous ne doutons pas que tous les
fens du Midi qui Eabitent Paris ne
ui procurassent un grand débit de
ses Recuites, et ne s’empressassent
oiusi de récompenser sqn zéle et ses
tavaux. Nous osons lui en faire ici
publiquement Pinvitation , daris I'es-
poir qu'elle s’empressera &’y ré-
pondre. -

PES ENTREMETS.

Si nous voulions poursuivre dans
! toute sa rigueur-le paralldle que nous

avons cherché & établir entre les
services d’une table et les différentes .
patties d’yn édifice y nous dirions
qu’il faut comparer les Entremets a
¢es_attiques légers qui régnent au-

8sus des vastes appartemens d’un
Palais ou d’un hduel ; petits l;gemen’s
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peu -élevés, peu étendus, mais oxr—
dinairement décorés avec élépance, et
" qui servent d’habitation aux hommes
qui ne jouissant que dlun revenuw
modeste, n’ont cependant renoncé
ni aux douceurs ni aux agrémens de
la vie. ’ : ’

Les  Entremets vé%étauxn, quel-.
ques-uns méme des Entremets su-
crés , sont écueil ou vient échouer
le talent de plus d’un grand artiste 3
mais le'degre de perfection d'un tel
travail n’est senti ‘que par un trés-
petit nombre d’amateurs. Tout e
monde peut juger de la tendreté et
du degré de cuisson d’un réti , mais
le mérite d’un excellent plat de car-
- des y ou de hlanc-manger , ne peut
&tre apprécié que par les grands
COnnoisseurs. _

Les Entremets se composent de
presque tous les légumes destinés
4 paroitre sur nos tables , tant frais
que conservés ; des cufs acco-
modés -de toutes les manidres ;- des
crémes de toutes espéces , et d'une
multitude de patisseries : on voit par-
13, que le nombre en est infini, et
qu’aucun setvice n’offre une nomen+
clature aussi étendue, - - '
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. Nous ne comprenons pas dans cette
incommensurable liste les poissons de
mer et d’eau douce, les pités froids,
les grosses pieces de charcuterie 3
parce que les premiers soit frits,
soit an court-bouillon, doivent se
servir comme plats de rbt maigre;
ot les derniers comme relevés du
Jbti. Les écrevisses et les crevettes
[(salicogues) en buisson, font presque
seules exception a ceite régle.

La plupart des Entremets deman-
dent a étre mangés trés chauds ; c'est
une jouissance qu’il faut en quelque
sorte saisir & la volée : il en est méme -

. que Pon n’apporte qu’au moment ,
et dans le cours duservice , tels quo °
certains flans , les omelettes souf-
flées , les ramequins de Bourgogne
et autres, et ’on est forcé de laisser.
leur place vide afin de les manger
brilans ; la moindre attente les dé-
nature ou les flétrit,

Nous avons dit que les Entremets
végétaux sont un écueil devant le-
quel vient s’échouer lu gloire et lé
talent de plus: d’un grand artiste ;
en effet il est si difficile de suppléer
au peu de saveur de certains légumies
sans en forcer I'assgisonnement, qus
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C’est alors qu'un grand cuisinier doit
. appeler A son secours toute son ex-
périence , tout son esprit, toutes
ses lumiéres, toute sa dextérité, et
}‘ronver qu’il connofit la mesure par-
faite qui doit présider & ces sories
de préparations. Un plat d’4pinards,
sans défaut, nn plat de cardes, seu-
lement passable , sont I'ouvrage d’un
homme supérieur; ’homme de Génie
seul peut atteindre & la perfection
dans ces deux genres: tel étoit le
chef fameux de M. le comte de
“"Tessé, dont nous avons fait men-
tion dans b premiére Année. de cct
ouvrage (1?, et tel est encore le
grand Morillion , qui a fait école
que la plupart des grands restaura-
1eurs actuels s’honoreat d’avoir et
I»our maitre j et qui, & la honte dé
‘art, végéte aujourd’hui dans 1'obs-
curité , tandis que tant d’autres,
bien moins habiles , qui lui-doivent
mnéme leur fortune et leur gloire (2), -

(1) Voyez page 47 de la premiére Année
de '’ Almanach 5&' Gourmzndt » troisi¢me
édition. ,

(2) C’est un véritable service i rendre a
un Amphitryon jaloux de faire teut a la
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sagent dans Populence , et brillent
d'un grand éclat. °

La friture qui fait partie dés En-
_tremets , soit .qu'elle recouvre des
égumes , soit qu'elle entoure des
fruits, soit qu’elle masque des cré-
meés, la friture, traitée selon les
vétitables régles de Part , offre aussi
de grandes difficultés. Il faut qu’elle
so0it d’'une belle_couleur, d'un bon
gotit, ferme et croquante, ce qu'on
n'obtient qua ’aide d’une excellenté
pite, et par suite d’un degré de
chaleur dans la poéle , qu’il n’est pas
toujours facile de déterminer rigou-
feusement. Il est deslégumes et des
fruits plus aqueux que d’autres , qui -
Jar ohséquent font reldcher plus ou
moins la friture, et qui exigent néces=
sairement une péite moins coulante,
et un degré de chaleur plus fort. Lé"
savoir seul ne suffit point ici, et il né
sauroit se.passer d’une longue expé-
rience.

foisune chdre excellente, pendispendieuse
et salutaire , que de lui indiquer M. Mo-
rillion. 1) demeure chez M. Calais, confi-
seur, pagsage des Panoramas. Sa probité
Ya de pair avec ses talens, Cest tout dire.
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Les crémes, les omelettes souf-
flées , les mets dont les ceufs .sont
la base, et en général tous les En-
tremets sucrés, offrent plus ou moins
de difficultés, dont un artiste habile
doit triompher sans cesse ; mais c’est
surtout le blanc-manger qui ré-
clame toute eon attention: Sur
dix' grands cuisiniers, on en cite
it peine un seul qui siche le bien
faire ; et, tandis qu’a Montpellier
cette préparation est 'ouvrage des
artistes les plus ordinaires , a Paris
un excellent plat de blanc-manger,
ne peut sortir que des mains d’un
homme de Génie. Le grand Morillion
y excelloit.’
. 'Le petit-four est- encore une des
parties les plus brillantes et les plus
difficiles des Entremets; il est rare
qu’un grand cuisinier soit en méme
temps bon patissier , et- dans - les
grandes maisons d’autrefois , il. y
avoit dans la cuisine un artiste ex-
clusivement consacré au travail du
tour, et au service du four.. Au-
~ jourd’hui ce n'est plus de’ méme ,
et les Amphitryons les plus opulens
ne rougissent plus de.recourir aux
grands pitissiers de la capitale. Une
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-table desservie en ce genre par
.M. Rouget offrira tout ce que le
retit-four eut fournir de plus dé-
icat gt d]:e plus somptucux , et
vsnunlsn/yhrler de ses admirables rame-
quifis de Bourgogne , nous recom=
mandons aux amateurs ses flans de
pommes a P’anglaise, et surtout ses
iteaux demille-feuilles, "Entremets
Ariandy le -meilleur, fe plus ap-
parent , et le plus délicieux, qui
Ppuisse sortir du four d'un homme de
Génie (1).
. Quoiqu’un vrai Gourmand ait or-
dinairement rempli sa tAche lors-
quon enléve le réti , si cependant
TEntremets est ce quil doit étre ,
il ne dédaignera pas de déguster
tous les plats qui le composent, et
de faire encore une fois le tour de
latable A ce service ; surtout si d’ex-
cellens vins gu Rhoéne, ded B:gur-
gogne , de Champagne, ou de Bor-
deaux ,- vienngntP:f favoriser la di-

“—— e

(1) Nous recommandons aussi aux amas
teurs d’ouvrages de petit-four M. Rat, pé-
tissier, rue Montmartre, artiste excellent
dats cetté partie , comme dans beancoup
tVartres, et dont la modestie égalele talent.
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gestion. Au reste, si ce service n'est
pas dpropremeut celui des Gour-
mands, Cest & coup sfir celui des
jolies femmes, lew appétit ne se
manifeste guére qu'a Papproche des
petits pieds , et il fait ordinairement
main-basse sur toutes les friandisés
qui font partie de I’Entremets. Ne
leur envions point cette jouissance,
car le peu de capacité de leur ed-
tomac leur en interdit de plus so-
lides ; favorisons-la au contraire , en
prolongeant ce service, par une cori-
versation agréable et piquante a la-
quelle ‘aucun convive ne sera em=-
barrassé de fournir, siles virs qu’on
fait paroftre & cette époque du diner
sont généreux et naturels, Ils mé-
ritent-bien , ce nous semble, un petit
article séparé. ) '

‘DES VINS D'ENTREMETS,

Nous avoms plusieurs fois, dans
le cours de cet Ouvrage , exprimé
notre veeu pour que le réti format
toujours un service distinct et sé-
paré de I’Entremets, et ne parfit
Tt’avec, Pescorte des salades. Alors
il seroit relevé par un paté fraid ou
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ume daube parée , que les Entremets
totoureroient. Par ¢te moyen , le réti
seroit mangé chaud , et les Entremttb
i lenr point; au lieu que cewx -ci
languissent pendant qu’on dépéce et
qu'on mange le réti : il est trop im<
portant de ne les fairé attendreni I'ub
ni lautre, pourqu’on ne doive pas se
corriger de Ja funeste méthode de les
servir ensemble. C'est d’ailleurs un
service de plus.... =) -

Si I'Amphitryon he veit jias faire
la dépense d’une fotte pidce de fout
pour servir de relevé au réti, et de
ilieu 4 ’Entremets y il vaut mieux
4ue ce milieu reste vacant ; et ya tout
prendre, une place vide surla table est
préférable & des Entremets froids.

Mais, soit qu'on serve les Eiitré-
mets & I'entous du réti, soit qu'on .
en formé un sérvice & part, cClest
tonjours a cette époque du diner
qu'interviendront les Vins fins (1 ).

(1) N'oublions pas que c'est immédiate-
ment aprés le roti que I'on doit servir le
Coup du milieu, indispensable dansun grand
diner. Voyez, tant sur ce Coup que sur
celai d’avant, et sur celui d’aprés, la se-
sonde Année de cet Almanach, pag. 23, 25
€t195 de la seconde édition. :
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Cos Vins doivent étre choisis dans
les meilleurs vignobles de la France,

- en possession de fournir a I’Europe

N

les meilleurs Vins d’Entremets, osons
méme dire de liqueur; car, pour qui-
1 .

conque aura bu d’excellens Vins de
Rivesaltes ou de Frontignan, les
Vins de Malaga, et méme de Tokay,
auront toujours tort. .

. Silon sert du Vin d’Entremets de
diverses espéces., ainsi que cela se
pratique -davs les grands repas, il

.est d'usage de commencer toujours

ar le rouge, et ordinairement par
es Vins de Bordeaux de cette cou-
leur , tels que ceux de Langon , de
Canon, de St-Emilion , etc., ou par
le Vin de Cahors, souvent aussi bon
quoique moins fameux. :
Le défaut le plus commun au Vin

" de Bordeaux, méme-a ceux des criis

Jes plus renommés, c’est son dpreié,

qui ne se perd que par de longues
années , ou par des voya?es sur mer.
Aussi ceux qui veulent l’avoir bon , -

‘sans étre obligés de ’attendre, en

font-ils embarquer dans des vaisseaux
frétéspour un voyage de long cours.
- * 8i P’on ne sert pas de Vin de Bor-
‘deaux rouge , on commencera par
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celui de Bourgogne, plus fin et réelle-
ment meilleur , quoique moins a la
mode. Les vign«;‘xles de Tonnerre ,’
du Clos-Vougeot , de la Romanée et
de Montrachet , sont les plus estimés’
de cette province , si bien nommée
notre géographie révolution-,
naire le département de la Cote-d’Or.
Mais les vrais gourmets , qui pré-
firent les Vins capiteux aux autres,
parce ?ue 5 lorsqu’ils sont vieux , ils
sont plus généreux, plus salutaires ,
et qu'il en faut bien moins pour pro-
duire une . douce hilarité, . boivent
avec plus de plaisir le Vin de Ju-
rancon, celui de Grenache , de Pic-
Pouille , et autres Vins du Roussil-
lon; et, a leur défaut, les Vins
de la cdte du Rhone, tels-gqfe ceux
de S, Gilles, de Tavel et de Con~" - .
drieux, Une bouteille de ces Vins -
‘produit’plus d’effet sur I’humeur des
eonvives,._que quatre de ceux de.
Bourgogne-on de Bordeaux. o
Lorsqu'on aura épuisé les Vins
fouges , on’ pourra ‘' passer aux
blancs ; et alors, si ¢’est dans les
qualités de Bordeaux, on aura le
choix entre ceux de Grave , de Bar-
sac, de Ségur et de Médocy #il
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s'agit de la Bourgogne, on donnera
la préférence aux Vins de Beaune e;
Chablis ; et si 'on veut parcourig,
les cOtes du Rhéne , on aura & choi}
sir entre le Vin de S. Pergy et celui
de 'Hermitage (1). ,
Les Vins E’E.m..rmet.s y Fouges
blancs, passés ep revue et digne
ment appréciés , il fandra songer au
Vin de Champagne qui npus con-
duira juqqu’bﬁa,_ mojtié du dessert.
Le mousseux n'est agssurément pas le i
meilicur, car il a tpujoyrs plus ou,

t

(1) Ce dernier est le Vin d’entremets Te&?
plus estimé, le plus cher, et qu'il est le
plus difficile d’avoir nagurel; car.le cantong

ui le produit est si geu étemdu, qu'il neg

ournit pas dix piéces de vin dans les meil-
Jeures années. T'ous ces Vins se trouvent en
excellente qualité, ainsi que les vins de liv {
quenrs, chezM. Taillieur, hoteldu prince

e Galles, rue de Grenelle, prés la Crojx-
Bouge. Ses caves en renferment plus de
trente mille bouteilles. On en trouve aussi
de bons chez M.Le Moine, rue Vivienne,
qui 8'est , depuis long - temps , adonné a
cette partie; et de trés - hons vins de li-
c&ueur stant exotiques qu'indigénes, au cé-
lébre hodtel des Américains, ancienne’ et
respectable maison , toujours digne de Is ‘
conifiagce publigue, et que I'on peut regas- |
der dans son genre comune la premicre., .

' moins
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s de verdeur et d’dpretéd’, et les
Woisseurs le trouvent inférieur
ne 3 la bonne tisanne de Chame
me ; wais comme c’ést celui qué
dames préférent , il faut faire ce
ifice & ledr gofit, dans Pespoir
elte nous én’dédommageront par
‘aimable’ bapil , et 1€§ éclats fo-
‘d’une’ gaité uit pen érotique.
B général , Darrivée’ du Vin de
ampagne & table , ‘est Ie’moment
' Pétiquette’ cesse d’exercer som
mpire, et on la douce liberté com=
lence 2 reprendre ses droits. Les
1mées de ce Vin'y, montant promp-

Em’ent a la téte , inspirent les tendres

illies, les joyeux propos , les décla-
tions galantes. Les hommes les plus
imides et les amans les plus réservés
essent de D’dtre A Papparition dé
wette liqueur consacrée a Momus-, et
ui doit faire excuser toutes les in~ -
iscrétions et toutes les folies qu'ella
provoque, Heureux , lorsqu’en ré-
ouissant le cerveau , elle ne trouble
pas la digestion! .
Pour les vrais amateurs , les Vins
PAi, de Pierri et d’Epernay 4 non
mousseux et un peu vieux, sont 2
oup sfir préférables, C’est en eux
4™ Partie, . 4
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geuls qu'on setrouve,ceite séve, c&
bouquet délicicux qui caractérise
les meillegrs Vins de Champagne , et
auxquels ils doivent {eur réputation,
Mais les étrangers , surtout fes Ane
glais, en sont meilleurs a pprégiatenrs
que nons; et, A Uexception de eglyi

i.ui est mousseuy, i} se consommepen
excellens Vins. ﬂe,Cba%e A Par

ris. Le rasd a passé de mode , et ly
rouge est d'une qualité trds-inférigu,
rey ce quile relégue & Pordimaice,

Nous avpns parlé da Potage., p: o8 ‘

29 de notre seconde, Année , secon
édition , et de la Manidre ae le serq
vir 7 ayf 13 de la troisiéme Ane
née (S e Dessert , considérd

ses rapports avec la décoration et
avec la friandise y o été traitd, page

. 1) Rappelons-naus teajoucs avec feqon-
noiseance que c’est. i Maglemoiuella Emibe
Contat, cette actrice aimable, et dont le
talent franc et cxempt de toute espéce de
menidne , fait depuis quelques anndes de
rogrés rapides, que nous devons la meilr
eure méthode de servir le potaye A Paris.
Cette q’ra'tique excellente a (E*#\ éé adoptée
dans K[ sieurs maisons, et primcipalement
cbez M.. Haller, l‘nndm:l'm;h‘uqm ok
Pon fais em ce momnen; la meilleure chére.
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24 dé motre seconde Ammde, ser
ponde édition , avec assez d’érendwe
pour nous dispenser &'y revenir nu«
. jourd’hui. Ainsi nous avons passp
successi vement on revue tous let ver-
vices de la 1able § et mous nous estis
merons heutewsx § si nos rédexions
peroiment de guelque poids aux cons
;oin;un » ﬂ!l?e;é:mtd iu;;:iu;: ava
mphitryons le désir de (]
ce ql:l.'eﬁzs renferment d’utite. See?v‘;m
dout excellent , - chaudement et en
sbondance; fuire. mangerJongrement,
‘joye ont et heaucoup, tel doitdtre
{'ubjet bosstinuel de léurs $oins et do
leurs travaux 3 y eéussir au gré des
convivesdifficiles, deviéndra ko coms
plément do tewr gloire.

‘PEs MalTaEs-D'HdTEZE,

De toutes les professions dont los
travaux omt pour objet la satisfaction
de notie appétit 5 et le- plus gramd
avantage de 'art alimentaive , celle
de Maliire . @’Hétel exige 1a téunion
dun plus grand mombre de vertus,
de qualités et de eonnbissaricés.

n bon Maitre-d’Hétel doit étre
i la. fois exoillent cuisirier , én dé- |
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gustatenr , pourvoyeur éclairé , ser-

viteur adroit, calculateur exact,

disleu'r- agréable agent officieux et
oli. . - ,

1l faut qu’il connoiuse non-seufe-

ment la théorie de la cuisine dans tou-
tes ses parties; maig qu'il sache aube-
soinla pratiquer enartiste habile; car,
comment inspirerast-il du respect au
cuisinier qui est sous ses ordres ; #'il
ne connoit pas a fond son art ?
. Comment pourrart-il régler.sa
marche , contréler ses ragofts, &t
diriger son travail selon les principés
de Part et le.gofit particulier del’Am-
phitryon , 8'il n'est pas un trés-fin
dégustatenr.?-

'il n’est pas un ponrvoyeur trés-
éclairé , ¢'il ne connoit pas, dans le
plus grand détail , les qualités-et les
défauts de tout ce qui sert A la nour-
riture de Phémme , comment pourra-
t-il aller aux achats, faire journel-
lement sa Halle,; varier avec art son
menu , ménager'les intéréts de son
commettant, et prévenir des plaintes
d’un cuisinier jaloux , en ne lui four-
nissant jamais que des denrées sans
reproche ? ' .

Sl n’est pas-un serviteur adroit,
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comment pourra -t -il s'entretenir
dans la faveur de son maitre, deviner
ses golits , prévenir ses désirs , main-
tenir 'ordre et la paix dans la mai-
son , conserver son autorité sur tous
les autres domestiques, et faire ré-
{::r constamment ‘parmi eux cette
'monie dont les sociétés nombreu-
ses offrent si rarement 'exemple ?
- Comment pourra-t-il gouverner la
Iulig financi¢re de la cuisine, éta-
lir des comptes en régle , propor-
tionner la dépense A la recette,
trouver son avantage personnel dans
les économies plutdt gue dans les
rofusions , s'il n’est pas nn calcu-
Lteur exact . et vigilant ? Et si,
comme cela se pratiquoit dans plu-
sieurs des grandes maisonsde ’ancien
régime, il se trouve chargé non-
seulement de la dépense de la table’,
mais de tous les approvisionnemens

annuels, en bois o charbon, - huile , .

épiceres o luminaire, linge , etc. etc.,
comment dirigera-t-il ces divers
achats & J’avantage de son commet-
tant, s'il ne se connoit pas parfai-
tement en toutes ces choses, s'il ne

se tient pas bien au courant de leurs -

prix, pour.les acheter en temps
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utile j enfin, s'il est étranger & are
de la tenué deslivres, ot ne sait pas
éviter les doubles emplois et les er-
reurs dans sa pestion et dans sa
comptahilité ? - o C
A cesqualités indispensables, ilem
doit joindre d’autres qui , pour pae
roitre plus superficielles, ri'en sont
cependant pas moins néoessaires. Ik
doit étre un diseur agréable , parce
que souventon lui adressera la parold
a table, et que les convives se ferent
quelquefois un plaisir de Pentretenir
sur tout ce qui concerne l'art ali-
nientaire , et . méme sur a’autres
objets. Il est done impertint gu'il
sache bien sa langue., qu'il s'¢nonce-
avec grice et facilité , qu'il possede
e degré d'instruction gui est indis<
pensable pour soutenir agréablement
une conversation variée § qu'il soit
parfaitement au courant de la Halle ¢
en état de rendre compte de chaque
plat important § qu'en un mot, par
ses lumidres ; la pureté de son lan-
gage , et un choix heureux d’expres-
si .ns toujours justes , il faese honnetir
. & PAmphitryon , 8t plaisir & tous ses
amis. :
Eafin ) nous avons dit qu'il: deit .
\ vy
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&re un ngent actif , offivieus ot poli
st rien n’est plus nécessaire. &m_is
qu'on Mattre-d'Hotel soit fe premier
servitewr -d’une muison , ot le thef
de tous les autres qui, sans awcting
exception , dvivent étré dans sa ¢
relgdlnce; il doit savoir an besoin
es remplacer tous, et surtout e
point en rougir. Ce séle sera d'un
excellent exemple , le rendra cher an
titre , ¢t i mérftera de plusen
plus ta confiance et ses hohnes
grices. Nous avons vu des Maitres-.
'Hétel de premidre classe ne point

baiter de donher Au Besoin une
#ssiette au dernier des €onvives; et
un tel empressement, une telld
tbnégation de toute fierté, loin dd
les ravaler , 'les élevoieht aug yousx.
de tout le monde. L’Amphittyon sd
félicitoit d'avoit , dund sbn premier
gerviteur , un hommie empressé , ats
tentif et prévenatit, et les convives
proclatioient partout sa politesse, sor
z8le et soti humilité. Les valets éux-
mérmes ne pouvoient s'empécher de
tuf rendre justice. ’

On s%étonnera peut-2tre qu'en par:
lant des gualités indispensables
uer Maitte - d'Hotel , nous n'ayions
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}ms mis en premiére ligne la probité.
1 y auroit sur ce. point beaucoup de
choses & dire sans doute, maisil ne s'a-
git'pas de raisonner. cuisine en Jansé-
nistes . ni de pousser ici le.rigorisme
au-dela des bornes. Sans doute y un
Maitre - d’Hétel doit étre honnéte
homme ; mais i} importe beaucoup
plus 4 Lintérdt du maitre qu’il sache
parfaitement bien acheter, que d’étre
sir qu’il ne gagne rien sur tout ce
qu'il achéte. 1’abord , on peut dire
Quecetheureux pliénix éstencoreitrouver, .

Ensuite , " un Maitre - d’Hétel 3ui
connoitra parfaitement la valeur des
choses , et qui sera familiarisé avec
<e que nous appelons les secrets de la
Ha‘}le s fera pfus de profit & son com-
mettant , méme en gagnant dix- pour
cent sur les achats %et C’est caver.au
olus fort, car ordinairement ils se
ornent & cinq ), que celui qui, s’y
résentant en noyvice, sera la dupe
e tous les marchands. Qu'importe
a PAmphitryon que son Maitre-
d’Hétel fasse un peu ses affaires en
le servant , s’il ménage assez bien ses
intéréts pour ne lui compter les den~
-xées qu'au cours ¢ ‘Les bénéfices se-

o LA e
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tont ‘alors du.marcharnd an pous-
voyeur , et le maitre n'a rien 2 7y
voir. Puis , ces petits avantages at-
tachent singuliérement les domes-
tiques & leurs maitres qui- font bien
de paroitre les ignorer, lorsqu’ils

- sont taisonnables: et qu'on les sert
bien. Ne soyons donc pas trop exi-
ﬁans sur ce point avec un. excellent

aitre-d"Hotel , qui prendroit moins
les intéréts du maitre, si. les siens
propres me s’y trouvoient pas liés;
souvenons-nous que -

«~.+.Dans tous les cceurs il est toujours de I'homme ,

et que , toutes proportions gardées ,
la plus mauvaise cuisiniére gagne
plus sur les emplétes d'un petit mée
nage, que le meilleur Maitre-d’Hotel
sur les achats.d’une grande maison.

-'DU SALMI DU BERNARDIN.

. On peut se rappeler que nous
avons dit un mot de ce Salmi dans
notre premiére Année, page 3o de la
troisiéme édition ; et aprés avoir
annoncé que nous en possédions Ja
recetté, nous avons ajouté que nous
en réservions la connoissance a.nos
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amis les plus intimes. - Cette phrase
wous & valu un grand nowmbre de
lettres, dont les auteurs, quoiqu’a
ROUS trés-inconnus, n'épargnoteat
ni supplications, ni cajoleries, pour

‘mous persuader qu'ils étoient duw

nombre de nos mecilleurs amis, et
pour obtenir de nous A ce titre la
formule du Salmi du Bernmardin,
Nous avons résisté 2 toutes ces ins-
tances, et n’avons communiqué cetia
recette & personne. Mais afin de ne

‘point faire de jaloux , et persuadés

que 'Auteur d'un livre qui a joui de
quelque succés , n'a pas de meilleur
ami que le Public , nous prenons aus
land’hui le parti de Vimprimer ;.
eureux  si les Gourmands qui en
feront usape paient quelque tribut
de reconnoissance & la mémoire do
Dom Claudon, procureur del’abbaye
de Haute-Seille y qui en est Pinven-
“teur ! v
On #€¢ tromperoit fort an reste , si
Pon rangeoit ce Salmi dans la class6
de ces préparations savantes et diffi-
ciles qui appartiennent exclusive-
ment aux  artistes consommes dans
P’art de {a onisine, et qu’eux seals
peuvent  confectionner duns touts
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Jeur splendeur. De telles préparas
lions sont le partage exclusif des
grands maitres de 1'art. C'est dansla
cuisine seule qu’elles dojvent reces
voir 'existence , et 'amateus ne doit
foire connoissance avec elles qu'a
fable, et n’y toucher que delalangue
¢tdu palais. . :
. Le Salmi du Bernardin ne s’an-
nonce point avec tant de prétens
tion. Clest une de ces compositions
fimables et faciles, domt Ja tahle est
e berceau ; qu'on prépare.au milice
méme du festin, et sous les ypux
des camvives, qui la tronvept d'aur
tant meilleure , que , tdmoin altentif
de tous les procédés, chacun croif
qelle est son ouviage. )
En général, la cuising a cela de
commun avec les lojs, qu'il ny faut
pas la woir faire. pouv la trquver
onge, Ce Salmi ay ¢ontsaire ne
redoute niles.ragards, pi Ia délicar
Jesee des spectytents; gt la propreté
qui préside 4 sa canfection nlest rrs
un des moindres charmes qui la dis-
Aague. . S :
. #'applique indistinctement &
toute espece de gibier nei et & sang
foid, Ae' plaines, des fosdts, des
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marécages , et ‘des montagnes. Clest
indiquer assez qu'on y peut faire
entrer le ligvre mélancolique , la
perdrix , les oies domestiques ou
sauvages, les canards errans ou ci-
vilisés , les bécasses et les bécasa
sines, les macreuses, les sarcelles ,
les vanneaux, les pluviers et généz
ralement tous ces oiseaux aquatiques
ue 'la Providence semble. 1’avoik
aitnaitre amphibiesque pour donner
aux Gourmands-plus de moyen de
les approcher et de les atteindre.

Ce Salmi, qui a .pris naissance
.dans un pays abondant en bécasses,
est, ainsi que nous’avons dit, sorti
du cerveau duprocureur d’uneahbaye
de Bernardins, renommée par ’ex=-
cellente chére qu'on y faisoit faire
aux amateurs; On Vinvitoit souvent
pour le plaisir de le lui voir fairej
et quoiqu’il opért devant tout le
monde, personne n'a jamais pu at-
teindre a la hauteur de ses procédés.
‘Tous les Salmis qu’on faisoit & I'ins-
tar du sien, n’étoient que 'de froides
copies d’un excellent original, d’in-
formes contre-fagons d’un ouvrage
parfait dans son genre. ' !

- Ce respectable Bernardin, dont la
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mémoire nous sera toujours chére,
avoit pris en amitié ’Aunteur de cet
ouvrage, comme #'il avoit prévu les
servives qu'il devoit rendre un jour
& Dart alimentaire. Par une suite de
cette amitié, il voulut bien lui donner
les moyens d’opdrer comme ldi-méme,
sousla simple condition qu’il ne feroit -
aucun Salmi dans le rayon de vingt
lieues de ’'nbbaye de Haute - Seille.
Clest donc aprés avoir travaillé sons
les yeux méme de' Dom Claudon, et
gnidé par lui, que ’Auteur est venn
a bout de saisir sa maniére, de facon
AVen rendre jaloux, si un Gourmand
pouvoit jamais I'étre d’autre ‘chose °
que des progrés de son art.
Nous avons dit que cette compo-
sition s’appliquoit & toute: espéce de
ibier noir; prenons ici pour exemple
es bécasses; il sera 'sziie d’appli-
quer le méme procédé 4 d’autres
oiseaux , etquant auxdoses , on seré-
glera surle nombre et la grosseur des
piéces. e '
- On prend trois bécasses ou quatre
bécassines, réties & la broche , mais
peu cuites; on les divise selon les )
régles de Part, ensuite on conpe en
dcux les ailes, les cuisbe; , Desto-
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mac et Je croupion; on range A me-
.SUIE CeS MOrcEaux SUr une assiette.
Dans le plat sur lequsl on a fait
Ja dissaction, et qui dait étre- d’ar-
gent, on écrase les. foies et les dejec:
tions d¢ Poisanr, et 'on: exprine l¢
jus de quatee citrons bien en chiir,
nt les aestes coupds trés-minges d'un
seuls On dresso emsuite sur ce plat
los .membres. découpds qu'on ayeut
mis, & part, en les agsaisonne arec
guelques pincées de sel blanc 5 et de
poudre, d'épices fines (& défuut de
cette poudre , on matira dupoivie fia
. et de la muacade ), deux cuillerécs
de l'excellente moutarde de Maille-et
Aclocque:ou de Bordin , et un demi-
~veree dotrés-boa vim blanc. On met
ensuite le. plat sur un réchand: 2
{'esprit - de - via , et ’on remue ponr
que chaque morcean se pénéire -de
Lassaisonnement atquwancyun ne s'ub

. On & grand sein d’ewpécher le
ragoldt de bouillir ; mais lossqelil
spproche de ce dejré de chalaus 5 on
A'arrosa de quelques filets d'excellenis
Mih “i"e‘o -.()ll di‘“liﬂ‘“e h feil,
#4 Lon contious da remuer pendumz
guelques. instaas. Emsuite an des-



des Gourmands. 5

tend le plat , et PPon sert de suite et
A la ronde , sans cérémonies, co
Salmi devant 8tre mangé trés-chaud,
I est essentiel de se servir de sa
Tourcheite en cette” occasion, Jdans
b crainte de se dévorer les doigts ,
sils avoient touché A la sauce,
Quoique ce Salmi n’ait éié fait
josquia qu'avec du gibier noir,
nous pensons qu'il pourroit s’allier
evec gloire A la famille des dindon-
neaux. 1l seroit digne de Dillustre
Socidté des Mercredis , qui a tant
fait ponr les progrésdel’art , de ten-
¥ cette épreuve, et de méler ainsi
dans la posiérité son nom avec celui.
& Bernardin. Clest un texte qu
nous offrons ici & sa méditation ; et st
le snccés couronne 'entreprise , elle
aura acquis de nouveaux droits A la
recoanoissance des Gourmands, qui
voient dans ‘chacun de ses ynembres.
des législateurs consommés , ct des
modéles iniitables, ‘

DES BAUX DF SELTZ.
Parni les eaux minérales, renom-

mées pour leur golt agréable et laure
vertus apésitives , et qui; sous cey
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deux rapports, sont autant du do-
maine de la gourmandise que de ce-
lui ‘de la médecine , les Eaux de
Seltz ont toujours tenu un rang trés-
distingué. Elles sont d’use . saveur
légérement stiptique, qui n’est pas
sans agrément; on peut en boire
beaucoup sans aucun inconvénient
pour ’estomac,auquel, au eontraire,
elles donnent du ton ; enfin, mélées
. avec le vin le plus médiocre, elles
ont la propriété de le rendre, non-
seillement potable, mais de lui com-
muniquet une saveur et un houquet
qui ajoutent singuliérement 2 sa qua-
lité (1). .

Une telle boisson est bien préfé-
rable 4 ’eau de la Seine ,.qui pen-
dantneuf moisde I’année est trou‘;)[é,
remplie de matiéres hétérogénes ét
souvent délétéres , sujette, au prin-
temps et 4 l'automne, A Pinfluence

(1) En Hollande out Peau des canaux,
et méme des sources, est non potable et
mal-saine , tous les particuliers un peu aisés
ne font) a leurs repas, usage qne de 'Eau
de Seltz, et s’en trouvent trés-bien. Nous
en avons faitnous-mémes 'expérience , lors
du voyage que mous fimes en 1747 dans
cette contrée chére aux Gourmands.. :
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toujours mal-faisante des brouillards
enfin, qui renferme un principe laxa-
tif, dont tous ceux qui arrivent &
Paris font presqu’aussitOt la triste
expérience.

. Les différentes espéces de filtres
qu'on emploie avec succés pour puri-.
$erles eaux corrompues , et dont les
meillours sont , sans contredit, les
fontaines épuratoires de MM. Cuchet
et du Commun (1), ne remédient
qu'4 une partie de ces inconvéniens}
¢t telle épuration que I’on fasse subir
tl'eaudela Seine, elle n’en reste pas
moins purgative pour ceux (Lqi n'y
sont pas depuis long-temps habitués.

L'usage de ’Eau de Seltz pare &
tous ces inconvéniens, et n’en pré-
sente aucun. Nousavons vu, au con-
inaire, qu’en bonifiant le vin avec
lequel on la méle, clle nous ouvroit
une nouvelle source de jouissan-
ces. Salufaire en tout temps, c'est
surtout pendant celui ol 'eau de 1a
Seine est réellement insalubre , que
PEau de Seltz devient précieuse.
_Mais le prix trés-élevé auquel on

<(1)Rué dé Beaupe, 'yis-u-vis le Pont-
Royal, ' 5 ’
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vendoit"Eau de Seltz (souvent vieille
et avariée? i Paris, ne permettoit au- '
trefois qu'aux gens ric?nes d’en faire.
usage ; car on la faisoit payer 50 s.
la bouteille, et méme davantage..
Nous faire jouir de cette Faua un .

taux modéré , en pouvoir garantiy la.
qualité, la fraicheur et la conserva-
tion, est un bienfait que nous devons
i la Chambre des finances du Prince’
de Nassau Wejlbourg, dansles dtats’
duquel cette précieuse source est si-
tuée. Cette Chambre vient d'en former .
un dépot a Paris, souslasurveillance
du Chargé-d’affaires du Prince, ce qui,
en garantit Pinspection, de maniére
& inspirer la plus entlére conflance,
aux consommateurs, qui ne voudront
plus boire d’autre eau lorsqu’ils au-
ront commencé A faire usags de celle:
ci. La chimie a bien trouvéd.le moyen.
de composer toutes sortes d’eaux mi-
- rérales; mais ce ne sont que desimita-
tions toujours imparfaites ; et tel ha-
bileque soit M. Paul, il ne sera jamais
ﬁun contrefacteur ,. lorsqu’on vou-

ra le mettre en paralléle avec la Na-
ture. - ! : o

- Le seul dépdt des Faux de Seltz est
a Paris, rue Neuve Saint-Eustache,
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7% 5. On les vend au prix modique
de viagt - six sous le cruchon, ce-
qui ne revient pas 4 quinze sous la-
bouteille, :

DE LA FABRIQUE DE FPECULS
DE BEZONS.

LaFabrique de Fécule de'pommes
de terre , établie 2 Bezons, dont nous
dvons dit un mot dans la troisiéme
Année de cet ouvrage , a pris, depuis
qnelques mois, un accroissement si
rijide , la manipulation y a fait de’
tels progrés , et les produits qui en
sitent sont devenus tellement su--
Jérieurs & tout ce qui a paru jusqu’ici
dans ce genre y que nous ne pouvons
nous dispenser d’y revenir dans cette
quatriéme Année. o

L'exemplede cette Fabrique prouve
que rien n’est impossible & ’homme
donéd’un espritinventif, actif et per- -
sévérant. Le propriéteire de ce bel
¢ablissement, dont les oceupations ow
plutd¢le ministére n’avoit assurément
vicn de commiun avec e gerre de tra-
il ignoroit, il y a six ans, ce que o%-
toitque de la Fécule. Descirconstan-
eesparticulidres ayant misune grande-
Quatité de pommes de terre A oa-
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disposition, et 1a Révolution luiayant
enlevé et soh étatet sa forture, il cher-
chaa tirer parti de ce végétal, et guidé
par ses connoissances en physique et

" en chimie , mais sans avoir seulement

jamais vu de Fécule, il est parvenu &
en fabriquer d’une qualité d’abord
trés-inférieure ; ‘mais il ne se rebuta
point, et comme I'animal de la fable:

\ .
Dabord il 2y prit mal, puls un peu micux, puis bieas
Tuis enfin , H n’y manqua rien.

,Cest au point que la Fécule de Be-
sons est aujourd’hui supérieure A,
toutes les Fécules connues , sans en
excepter celle de Lasnier, qui avoit
jusqu’ici passé pour la meilleure.

. Cest dire agsez que celle de Bezons
est d’une blancheur éblguissante ,
gu’elle ne contient ni sable, ni au-
canes particules hétérogénes , qu’elle
est réduite en poudre impalpable ;
enfin que , parfaitement desséchée en
sortant de la Fabrique, elle n’a jamais
besoin de repasser dans D'étuve de
lartiste qui en fait usage.

Lorsque nous avons parlé année
darniére de cette Fabrique, elle oc-
cnpoit nn local étroit, mal disposé,
et ne présentoit aucun ensemble dans.
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ses diverses parties, ce qui n’empé-
choit pas ses produits d’étre excel-
Jens, mais ce qui ne permettoit pas
de suffire aux demandes. Aujour-
d'huile propriétaire du chiteau de Be-
zons a bien voulu céder au fondateur
de cette Fabrique, une aileenti¢re des
bAtimens dépendans de ce domaine ,
et dont Dintérieur semble avoir été
construit tout exprés pour un atelier
de ce genre. Le magasin qui renferme
Jes pommes de terre, les met égale-
ment a’abri du froid et de ’humidité.
Les moulins'a rdpe avec les baquets
occupent seuls une salle trés-vaste,
et dont I’étendue permet & un. trés-
grand nombre d’ouvriers de travailler
ensemble et sans se nuire. D’'immenses.

reniers , bien dérés, opérent en peu
etempsune premiére dessiccationde,
Ia matiére au sortir des cuves; et une
étuve, d’une incommensurable lon-,
gueur, et oi le thermomatre est sou-
tenu constamment A trente degrés,
achéve de purger la matiére de toute
humidité, et de la rendre dure et
friable: elle est portée de la dans une
iéce o sont les moulins 4 bluteaux,
et elle en sort dans son état parfait,
“et préte A étre livrée au commerce
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soit en sacs de vingt-cinq livres, soit
én sacsd'une livre, au gré des acqué--
reurs. Plus de trois cent milliers
de Pécule sont sortis cette année de
cette belle Fabrique, qui occupantun
trés-grand nombre de bras, apére un
grand bien dans le pays; qui a fait
semer en pommes de terre un grand
nombre de champs, jusqu'ici d’un
moindre rapport, ou méme en ja-
cheres 5 enfn , qui honore égale-
ment 'dme , Vindustrie et la téte de
Phomme habile et respectable qui Pa -
fondéeavec desmoyens presque nuls,
et qui l'entretient en y versant tout .
lc produit de ses bénéfices.
- Le dépat de la Fabrique de Fécule .
de Bezons est & Paris, rue Saint-Jac- -
ues, préscelle des I\}oyers , maison
u perruquier , suquel il faut s'a-
dresser.- Le propriétaire livre , ren-
dues, franc de port & Paris, les com-
missions au dessus de trois cesits liv,

'DES SOUPLS A LA TORTUEY
M 7 . N .
Traduit de Panglais.
- Cen’est que par la communication
des lumidtes, et parun échinge res- .
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pectif des résultats de Pexpérience,
‘que les arts s’earichissent mutuclle~
ment de découvertes utiles. Il ne
faut pas que Porgueil national nous
empéche de puiser chez des natious
rivales, et méme ennemies, tout ce
qui peut ajoujer & nos joumissances
et stimuler natre sensualité; et parce
que les cuisiniers francais sont les
}u_-omiers artistes de I’Europe , il na
aut pas qu'ils §'imaginent quon na
peut rien lenr apprendre. Lour ast
ne seroif pointce qu'il est devenu
il n'avoit mis & contribution plus
d’une cuisine étrangédre ; et Ja nitre
se compose d'une fqule de sagofia
exotiques , guni y devenus indighnes
par la maniére dont nous les avons
adoptés et surtout - perfectionnés 4
ont sivguli¢érement concouru i L'acs
croissement de la gloire natlenale,
Enfin, si la France est devenue l'ar+
bitre souveraine dans Fast du gofit,
c’est en granda partie au s0in zu’e.llq
a pris de ne rejeter aucume décou-
verte éurangérg, qu'elle en est rede<
vable. : -
L’Angleterre n'a jamais été fa-
meuse pour ses ragoiits, et ge n'est
gudre que pous manger des viandes
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grillées on réties , qu'un Gourmand
.6¢ hasarde & traverser le Pas-de-Ca-
lais. Elle doit cet avantage a lanatire
de son combustible : le charbon de
terre produit un feu plus vif, plus ar-
dent quecelui du bois , et qui, saisis-
sant la piéce de'rét, aussitdt qu’elle
lui est présentée , en ferme lés pores
_avant de la cuire; dés-lors le jus
se concentre an lieu de s%évaporer,
et dés que ’on a enlevé cette espéce
de crofite formée par cette fournaise
ardente dés les premidres rotations
de la broche , ce que I'on coupe en- -
suite-, rend une telle quantité de jus
que c'est un véritable dé¢luge.
Mais que les Anglais ne s¢ hitent
point de triompher , ce n’est’ fas
"méme dans toutes les parties du rét
w’ils nous sont supérieurs, et leur
méthode ne peut s’adapter qulanx
trés-grosses- piéces de boucherie du
de venaison. On sent bien que cette
flamme ardente qui saisit un aloyau,
calcineroitun poulet : aussi, dés qu'if
g'agit de volailles, de gibier, etde
petits pieds, les rotisseurs francais
reprennent leur supériorité.
" Nous avons dit que la cuising
anglaise est presque nulle en fait de
N .
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ngolts ; elle se borne & des poulets:
bouillis ,.chose fort insipide, et &
ce qu'ils appellent du Plump Pud~
_ding, composition dont la mie de
painestla base , et les raisins de Co-
rinthe l'excipient ordinajre, mais:
qu'ils varient d’un grand nombre de
maniéres , en y faisant entrer ume
foule d’ingrédiens , qui en font on
mélange indigeste et bizarre plutét:
qu'une préparation savante et sa-
lubre. Quant aux entrées fines , aux
entremets soignéds , et aux desserts
opulens, ils ne s’en doutent seule~
ment pas; et-ce n'est qu'a laide
des cuisiniers francais qu’a force do
{:inées quelques lords ont. attirés &'
ndres , qu’ils parviennent i faire’
une chére un peu distingude. 1
Cependant ils ont comme tous les
peulsles-, méme les moins civilisés ,
quelques ragotits- nationaux, qu’ile
vantent plus par esprit de patrio-
tisme que par conviction, et que
les Frangais , ameureux de mnou-
veautés , ¢t toujours préis & priser
leurs voisins beaucoup plus qu’ils ne
valent , ont la bonté de leur envier,
Telle est.la Soupe a.1a Tortue , dons
on parle tant & Puris depuzs quel-~
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ues emnées y et sur laquelle”tant
ge tétes légeres raisomnent sans la
connoitre, .

. Plusieuss personnes sensées, et qui,
en fait de chising 4 sont exemptesds
tous-préjugéds , et ne font autune ac-
‘eeption de payms wous out priés de
faire connoitse sux' Gourmands ¢otte
repette, afin.de powvoir éteblir une

: %rhnion fondée sur ce plat célébre.
ous nous em sowmmes procurés e
formule par le camal d’'un famevx

Gourmand { ancien olficier de ma-
rime , .Clest tomt dire ), qui a fait
- wn long séjour 4 Londres : la voici
telle que lyi-méime la tient des maine

. ¢'un des meilleurs cuisiniers de cette
ville , et telle qu’il I’a traduite lié-
ralement de Vanglais. . ,

. Vouspremes une belle téte de veau
que vous faites bouillir asses long-
temps pour powvoir la désesser.

- Dans un.roux hien fait vous faites
Guire un jadret de veau 5 avec um
bouquet garai 5 eignons, écorce de
citron rdpdey poivte et sel; vouws
en exprimez enguite soigneusement
tout le jus, ot qui vbus procuse un
bon coulis , qrie vous pasees au tamis
-de soie. S , f
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Voué mettes ‘dans ce coulis, la
cervelle de veau que vousaves gardée
i part, des huitres en garenne, un
pen d’essence d’anchois , un bon
terre de vin de Madére, le jus de
doux citrons de Gdnes; mettes-y
¢nstite votre tdte de veau coupée
en émincé , avec des blanes de vos
hoitle, o
Vous laisserez votre téte ach
Yer de cuire dans cet assaisonne+
Ment, jusqu’a ce qu'elle soit. bien
tendre , vons y ajouterez une don-
sine de boulettes d'cenf, et des
boulettes de viande et dc blamcs de
volaille , bien- faites , des truffes et
des morilles. e
Les boulettes d'ecufs qui figurent
dans ee ragotit les ceufs de Tortue
e préparent de cette maniére s Prenez
des juunes d’ceufs durs, en quantité
mifisante ; vous les écrasez hien
¢n y ajoutant un pew de museade o
jusde citron , poivre et sel; vous les
maniez ensuite et les péerissez soi<
g:ememem avecla quantitéde beurre
isnécessaire pour-en faireune phte
un peu solide, dont vous formerez des
boulettes de la grosseur d’un cenf de
pigeon, et bien rondce; vous ne les
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ajoutez au ragott que peu de temps
avant de le servir. ’
Ce prétendu Patage se sert en An-
Fle,wrre dans une soupiére , ou dans
’écaille d’une Tortue, que 'on borde
avec de la pite; 'on met le tout au
four pour faire prendre gouleur an
ragofit ; majs le Gourmand éclairé
4 qui nous devons ces détails, pense
qn’un cuisinier frangais devroit servir
ce ragoiit , soit en timballe, soit
dans une crotite de-paté a laquelleon
donneroit la formg d’une écaille de
tortue; et nous adhérons 2 cet avis.
. 1l,nous observe aussi que le poivre
que les Anglais font entrer dans cetie
préparation est du poivre rouge ;
mais il remarque avec raison que cet
gssaisonnement paroftroit peut-étre
trop fort & la délicatesse francaise.
Cependant , comme ce ragotit a be-
‘soin d’étre relevé , on pourroit I'y
faire entrer, mais a petite dose.
Telle est la recette inédite, et si vi-
vement desirée de la Soupe a la Tor-
tue, qui selon nous doit étre fortinfé-
rieure au famenx Potage 4 la Camé-
rani , dont nous avons donné la re-
eette dans notre deuxiéme Année,
quoiqu’aussi dispendieuse. Au restey

.
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1

nous invitons: quelque célébre Am-
phitryon ( tel que M. Haller, par
exemple ), 2 la faire exécuter chez
lui, en se conformant exactement
A cette formule 3 et si le succés y ré-
rond, il aura la gloire d’avoir natura-
isé en France un mets, que jusqu’ici
les Anglais ont toujours mis en avant

lorsquil s’agissoit de déprimer notre’

cuisine en exaltant la leur.

DES PARTIES DE CAMPAGNE
GOURMANDES.

Les Parties de Campagne Gour-
mandes sont un des plus grands char-
mes des beaux jours, et I'une des
choses qui console le mieux un vrai
Gourmand des rigueurs de 1’té:
saison qui , comme l'on sait, esk
ingrate pour la bonne chére, et pen-
dant laquelle la Nature travaille en
silence pour nous préparer les dou<
ceurs de I’hiver. Le Carnaval est,
comme ’on sait, le mois de mai des
Gourmands : c’est alors qu'ils se ré-
générent et nagent dans une mer de
délices et de voluptés , oit il n'y a
Pautres écueils & craindre que les
indigestions, ‘
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" Par ¢es mot Parties de Campagne,
nous a'entendons point parler des di-
ners qu'un Gourmand va’ faire chez
ses amis aux environs de Paris, dang
Je eours de 1’été. Nous en avons
dit tout ce que nous en vouliona
dire, dans le chapitre intitulé Jour-
née Champétre d’un Gomrmand,

qui &é trouve 4 la fin de notte troi-

siéme Année. Nous voulons traiter
aujourd’hui de ces ’piques-niques_ 3
1a €Campagne , que l'on fait quelque=
fois entre amis, pout ttomper lo
temps , amuser son loisir , et faire
couler plus vite la saison od les
tables sont ddsertes A Paris, parcé
qué tousles propriétaires sont dans
Yeurs terres , et les marchés dégarnis
de denrées succulentes.

C’est donc ordinairement dans les
mois les plus chands de I"année que
_ces sortes de Parties ‘ont lien. E?;es
sont de deux espdces. Ou PPon so
vend A quelque ville ou village,
distans de Paris de plusieurs Heues,
chez un fameux restaurateur qui
vous traite & tant par téte; ou lon

rté avec soi' toutes ses provisions,
et 'on va les manger sur I'herbe, &

Vombre d’une épaisse forér, et danid

.
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le voisinage d’une source d’eau pure
et légére, Co

Dans le premier cas, 1l s%agit seule-
ment d’un déplacement plusou moins
tgréable, 11 “ést important de bien
choisir le lieu , et surtout le traiteur ,
de falre rigoureusement son prix
d'avance , de déguster les vins avant
de les boite ; et, quelques précau-
tions que I’on premne , I’on doit s’at-
tendre 4 payer fort cher au village;
6u dan$ de petites villes, un dincr
que J'orr feroit beaucoup meitleur et
4 moins de frais & Paris, Nousen ex-
¢ptons cependant M. Raimbault, 2
Versailles; c’est un restaurateur de
premiére classe,” ol l'on est servi
svec beaucoup d’intelligence et do
soin-, et oh I'on peut, si Pon est en
grand nombre , faire méme & I'im:
?rom tu un trés-bon diner. Hasur-
ottt beaucoup de ¢onsidération pour
les Astistes , et se fait un devoir dé
les traiter fort amiablement (1).

(1) On dine aussi trés-hien 4 Versailles,
et & un prik trés-raisonnable, chez M. Gué.
rin, traiteur et restaurateur, gritle du Dra-
5«1\. Clest un jeune artisie vempli de zéleet

"honnéterd, et qul marche avec honmeus
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Il est donc nécessaire, pour ces sor-
tes de Parties, de lesarranger quel-
ques jours-i I'avance; et si 'on vent
étre bien et n'étre pas trop rangonné,
il fant qu’un membre de la société ,
faisant Ioffice de grand maréchal des
logis, se rende au moins la sur-
veille dans le lien que I'on a déter-
miné , y régle tous les prix avec le’
meilleur traiteur, commande le di-
ner , en fasse faire la carte d’avance ,
et donne des arrhes. Par ce moyen ,
le traiteur est sans excuse, si 'on
n'est pas satisfait, puisqu'on lui a
donné tout le temps de se préparer.
Il est alors du devoir des convives
de le signaler publiquement, comme
un homme indigne de manier une
casserole, et de recevoir une société
d’honnétes Gourmands.

L’autre méthode est la seule qui
mérite vraiment le nom de Partie de
C;dmpagne ; voici comment on y pro-
céde.

.
sur les traces de feu son respectable pére,
On trouve de plus chez lui de jolis appar-
temens bien meublés , dans une situation
charmante, et ol I'on peut agréablement
passer quclques jours, et méme une saisor.
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- On fait choix d’un beau jour, et
Yon forme une société d’hommes et
- de femmes bien appariés, mais qui
ne doit pasexcéder souze personmes.
On nomme un pourvoyeur qui doit:
étre choisi connoisseur, intelligent ,
probe , sachant bien acheter, et con-
noissant parfaitement les'us et cou-
tumes de la Halle; on Iui remet les
fonds, pour lesquels chacun s’est co-
tisé par égale portion, selon la
dépense qu'on a voulu faire, et on
le charge de tous les détails nutritifs.
C’est done a ce pourvoyeur 2 son-
ger & tout. 11 doit d’abord faire faire
une fricassée de quelques bons pou-
lets gras (1) qu'on met dans un:
pain. C’est la pidce de boeuf obligée.
de toutes les garties de Campagne.
On y joindra deux fortes galantines,
"une d'une lungue de beeuf, et
Pautre d’un beau liévre (2) ; un trés-
beau dindon réti , froid (3) ; un bon
jambon de Mayence ou de Bayon-

(1) Chez M. Biennait, excellent rdtis-

seur, rue Sainte-Anne , B. S. R. | '

- (2) Chez M. Perrier, patissier, rua

Moutorgueil, - -
(3) Chez M. Biennait.
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5o (2);biem cuit et bion paré; unbehu
pité de poulardes désossées , flan<
quées de quelques cailles ou alouet-
tes, selon la saison (2) 5 une timballe
de perdreaux bien garnie (3); uae
belle tourte de frangipane (4); w
trés - begu bisenit de ﬁoyc (5)s
une salade toute épluchée , avec
Yhuile at. le vinaigre dans des. bous
teilles , et une serviette pour la re-
tourner lorsqu’elle est assaisonnée.
Quant au. dessert, on se régle pont
les fruits sur la saisom ; il faut ce-
pendant éviter d’en emporter de trop
délicats, tels que les fraises et les:
dches. On y joint quelques sssiettes
Xe petit four, de biscuits , de maca-
rons (6), méme de confitures sd-

" (1)Chez M. Le Blanc, pMissier, rue de la*

Harge, vis-a-vis I’AcadéPmieJe législatiom:
(2) Chez M. Bonchon, pAtissier., rue du
ai

_ (3) Chez M. Rouget, pitissier, rue de’
Richelieu.

¢ )ChezM.GeorE- ssier-conflseury
rne*de Bourbon-Ville-] ewve. » . - ’

(5) Chez M. Benaud, pitissier , rue Ste
Hondré, vis-d-vis celle de Saint-Florentin.

(6) Chez M. Rouget, ou chez M. Raty
phtissier, rue Montmartre. Ce .

\
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ches (1) 3 ét I'on n’a garde d’anblier ,
ur les hommes , “le fromage de
Gruyére ouds Rocfort , si bien noms
nié le biscuit des jvrognes. Quant aum
boissone , nous pensons que six bou
teilles de vin onlinaice, deyx bouteile
lesde vin de Justicon , deux bouteils
les de vin de Champagne mouseeux ,
une houteille de via de Malaga , une
bouteille de vin de Froutigoan (2); et
deux bouteilles de liqueur (3), seronv
suffisantes , si ’on n'est pas de
douse pereonaes. On n’oubliera pas
le café , que Pon mettra tout fait dane
deuxbouteilles de pinte; on se munire
ausai d’'wn petit réchpud & 'esprit do
vin, potir Je prendee bouillant, denvis
ron deux livresdesticre en morceaux o
et d’un pot d’exce Hemts moutarde.
sux ustensiles, il fawt ag
tant qu'il est possible éviter d'on om-
porter de casuels, Aisiy nouspensons
we six plats et quatre douraines
z’assictteo de fec-blanc batta et poli,y

- (1) Cltes. M, Owdard , confipeur, rue des
Lombards , ou M. Duval , méme rue.
(2)Tous fetvins, tant ordinaires que d"evi-
tremets et de ligueur, chezs M. Tailliewr,
sue de Grenelle, prés la Croms-Rouge. -
(3) Chez M. Le Moine, rue Vivicone,
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vingt-quatre fourchettes de fer éta=
‘mé , douze cuillers & bouche, et au-
tant & café de buis (1), douze gobelets.
de cuir vernissé (2), deux caraffes de
méme matiére,une nappe et dix-huit
serviettes , seront suffisans; surtout,
quel’on n’oublie pas les saliéres, d’ex-
cellens couteaux, et vingt-quatre cure-
dents , dont douze & la Carmeline.
. Tout étant ainsi disposé , le jour

et I’heure du départ étant rigoureu -
" sement déterminés, et le rendez-
vous général indiqué an domicile du*
convive qui sera le plus au.ceatre

des autres, on emballera avec soin 4
dans de gr:indg paniers & anse,.tous

les objets dont.nons venons de faire,
Pénumération , et ’on se mettra en

marchey les dames en voiture.avec

les provisions , et les hommes: & pied
avkc leur appétit.Lies dames, n'étans

pas gius de: six, pourront occupen

“une de ces berlipes 3 large fond , o
T'on tient trois de: chague c8té 5 et
‘méme agsez 2 laise, pourvu gqpe.
Yon n'aye p‘as trop d'ampleur 5 car

. e r] . -

() Au Singe-Veft, rue des Arcis. -
(2) A la fabrique de tous les objets d¢
cujr-vernissé, rue Saint-Bon. - - .

.
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il est tel talent ‘colossal , et bien’
cosnu & Paris , qui rempliroit & lui
seul Iu trois places. La voiture sera.
t-quatre heures ; on
hdwmn nmpﬁe et solide, les che-
vaux prudens et vigoureux, le co-
cher silencieux ; honnéte et sobre.
n Les dames et les vivres emballés,
‘on ptrm ur se trouver au rean-
dez-vous coznomun Les homumes au-
ront pris I’avance de deux ou treis
heures , selon la distance , afin
détre' au débotté des dames.
Tout étant asrivé & bon port y on
era la voiture, on’ aouhmera
bon appétit anx chevaux et au
oocher , et Pom s’acheminera gaiment
vers le bois ou la forét od le repas
champétre doit se consommer.
* Clest alors que les hommes , aprég
woir dé loyé‘} ‘agilité de lears’ jam-
doxvent développer la vigueur
de hun bras. Ils se c argeront cha-
cun d'un panier qu'ils porteront par
Yanse. On aura eu soin-de distribuwer
da provisions tellement que chaque
_paaier ne Pése pas plus de vingt-cing
‘4 trente livres. Au reste, c’est le
fardeau d’Esope 3 il stra ‘bien plu;
léger an retour... - .
§.™ Partie. 7
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11 est donc indispensable que les con-
vives s’arrangent en conséquence , et
queles ?pétits robustes viennent au
secours des appétits timides.
" De fréquentes libations de vins
généreux arroseront chasue mets ;
car , sans cela, les viandes froides
sont d’une digestion difficile , et il
faut aider aux estomacs paresseux.
Drailleurs , le fils de Sémél% est 'ami
du Dieu des festins ; ces deux Dj-
vinités Gourmandes sont de la mémp
. famille , et Von. ne doit jamais les
séparer. .
e dessert qui s'ouvrira avec lo
vin de Champagne , ét dont on fera
la cléture avec ceux de liqueur ,
ayant disparu, on prendra ‘}e café
brilant , et ensuite les diverses li-
- queurs , “excipient nécessaire pour
tout repas un peu solide.
. Nous ne parlons point des joyeux
pro‘sos s des couplets érotiques et des
tendres discours qui auront assai-
sonné les mets de dettenglapechm-
‘pétre. Il suffit de dire que les femmes
sont jeunes et jolies , et leshommes
aimaLles et Gourmands 4 le reste se
devine. o ’
Aprés le diner, qui aura duré au
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moins quatre heures , ¢t qui n'aura
é1é troublé par la présence d’aucun
domestique, cinq des six couples se
disperseront dans la forét, et le
sixiéme restera au quartier général
pour veiller, sur les ustensiles qui
auront 4té promptement remballés.

..Quel -plaisir délicieux , aprés nn
repas, de respirer Pair embauiné
des foréts , de humer lesdouceset pé-
nétrantes émanations qui s'élévent de
tous les végétanx , de se livrer.d mille
tits jeux innocens , de folairer sur
"herbe tendre ;.enfin , d’appeler les
Grices , les Ris et les Amours au se-
conrs de Comus et d¢ Silénej est-il
une -plus charmantq maniére de di-
gérer un trés-bon diner !
" Tirons le rideau sur ces scénes éro~
tiques ; I'heure du départ s'avance,
-il faut se retrouver dans la salle &
manger , et de 12 rejoindre la voiture,
*Les dames seules y.prendront place
somme le matin, et s’y livreront aux
confidences les plus aimables; les .
hommes les accompagneront sur lenrs
'pnbes s auxquelles les plaisirs de la
journée auront donné des forces nou-

Tous se ratrouveront a Paris dans
7.
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Fent thum dis fa Samuiquie de W. Nost L
seres (i de: M Grmnle Tronmdetia)y Je
thé hyswin de M. Louis Millot, rue Mowt
martre, ef Jes citrous de Madume vquve
“Fousaine. :
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subsiste plos, grice & la Révolue
tion ) , qui méme avoit bien plus de
mérite que de réputation , on me
comnofit aucune liqueur de la Pro-
vence hors de som territoire ; les
distillateurs de Marseille n’expédient
rien ‘dans llintérieyr de la France. ,
et ne travaillent guére que pour lg
- consommation locale , ou pour quel-
© ques capitaines de navire. On peut
méme dire qu'il se fabrigue & Mar-
seille beaucoup .plus de vins que de
liqueurs. Il sort des cuves du Chaix
de M. Bergasse , des vins portant
le nom des plus fameux vignobles,
qui, a beaucoup d’égards, soutiennent
trés-bience travestissement,et qu'on
expédie dans les quatre parties du
.monde j tandis que ses alambics ne
travaillent qu'en silenee, et d’une
maniére obscure : cependant dans
?nelle ville trouve-t-on le sucre,
es aromates et les esprits, en plus
grande abondance, et 3 plus bas prix
qu'a Marseille 2 ‘ :
; Ces ponpiglératiﬂns arois;entavo‘ir
rappé vivement M. J.-J. Fargeon
dis]t)slageur et parfumeur & Grasse:
et qui soutient avec honneur Péclat
4’un rom devenu depuis long-temps
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eéldbre dans lés annales du goit
et 'de I’odorat (1). Noneseulement.
il 'est appliqué , comme liquoriste ,
ila '.distﬁllﬁon des fruits divers,
et des fleurs, que la Provence lui
offroit' avec tant de profusion , -et
Pune qualité si fort au-dessus de
tus ceux-que produit le reste de
Ia France; mais il a cherché & y ac-.
climater des productions que jusqu’a’
ce jour on y avoit regardées comme
absolument étrangéres.

On sait que la supériorité du Ma-
in de Zara, sur tous ceux

‘on fabrique ailleurs, est due au
fraitqui fait la base de cette liquetr,,
et qui n'est nulle part aussi bon, et
aussi abondant que dans les environs:

(1) Nestle digne frére de M. Fargeon ,
Je plus savant et 1o plus habile parfumeur-
de Paris, qui avoit mérité, par ses rares
talens d’gue celui de 1a Cour, et dong
Pancienne et respectable maison est en-
core celle qui fabrique l¢ mieux, et qui
fait l¢ plus d'affaires. Nous avons saisi Poc-
cation d’en parler, sous le rapport de la,
Gourmandise , dans presque tous les volu-
mesde cet Onvrage.t’ovez pag- aget 246
, dela premidre Aunnde, troisiéme édition ;
p- 119 de la troisi¢éme Annde , etc. etc.



& . "Aimanaik - .
de cette ville .de la Dalmatiey- gl -
- connue des Geurmets que. dbs -géo-
graphes. Les- distillatours de Zata
sans mémo en excepter M, Diembdtrib 5.
nie sont assurément pas les premiers:
distillateuss du nlonde} ma ils ofit:
Vevantage de pouvoir employer led
Gerises noires avssitdt quelles- sont:
oueillies , et leur territoire pasoitt
jusqu'iéi pour celui ou ce fruit, se
pleisoiv le mieux , et dommoit les
mreilleurs résultats. Les autres dise
tillatewds de PEuropey, yui vouloidnt
fuire du Marasquin ( et le faive
on conacience , cdr beaucoup y efiwm
plolent tout bownement du. kivchs~
Wasser ¥, 9¢ voyoient dasc réduite
X tirde de' Zava ou de Trieste y da
- Pesprit de cerises noires, et de tra-
' ailler avec 3 défaut du fruit. Ory
Go nlest pas la méme chose 4 car
non - seulement eot esprit, lorequ il
n%est pas distifté avec béailomfr de
Précautions, a souvent ke gofit d'eri-
Pyrenme, mais Geux qui connois~
sent la partie chimique de b fabri~
cation des lquetis , savéfit combien:
il est différent d'opéreér sur les vé-
ﬁétatlx em nature et frais, ou sur ’
65 esprite , “tiéé souvent par des
= {
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::nh:s mal-habiles , venus de trés-
et qui ont.par conséquent contoe
®ox oy méptueg.dc bi eqracee' les
avaries de la route. M. Naél Las-
seree oeul ¢ surmonté une partie de
ces difficultds, et ilest parvenu ,avec
als uuphscsprm, b faire, i Paris,du
Marsequin pregguaussi bon que celyi
do Zara ( 1),mus;le¢tencou facilp
de voir qu wil n’a pas distillé le fruit
ennalure., Bt ce nlest pas.sa foute.
.Mais oe qui étoit impraticable
dnm la. mdo la Gradde ruander
sie, t‘n".t s & la rigueur, devenic
le 3 G jasve. B4 J. J. Fargeon,
fmpnén.lvdo plusieurs tarrains sux
emdrons de eette vitle , a choisi nne
exposition analegue i sux meillenrqs
s Ja Dalmaiie ; il .y a fait plaster
a grand nombre Parbre qui donne
dofruit du M srasquin , 68 aprés avoir
samplayé plus de quinse annbes de
sains., de travaunx , yt de dépense,
pouy qeclimater , naturaliser t:: mul-
tiphier en Provesmce:ce . .
tlua, nly ost enfia pm;‘vge‘nn. peb-.

’f np Tous. awns dn du Ma- v
w;mhn oél Lasserre paﬁ‘eb 1?19 ule
l&u;d Annu dei'
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Ses so0ins ont 4té glorieusement ré=
-compensés , et le succés a tellemens
' .couronné son entreprise , que oceb
arbre est devenn maintenant , dans
le territoire de Grasse , une -
duction indigéne. Il en a si bi
encouragé la culture (car il ne sest -
pas borné 4 D'entreprendre sur ses
propres terres) , que ce fruit est
en ce moment assez abondant dane
cette ville, pour que M. J.-J. Far-
-geon puisse fournir & toutes les de-
mandes qui lui seront faites , non-
seulement en Marasquin , mais em
£sprits , et ¢n extraits , el par con-
séquent alimenter les alambicsdenos
- distillateurs , avec autant de facilité
que les tables de nos Gourmets.

Le Marasquin qu’il a composé
avec ce fruit, peut non-seulement
soutenir la comparaison avec le meil-
leur de Zara ; miais, au jugement
de plusieurs grands connoisseuss ,
il @ été reconnu plus suave, plus
onctueux , et d’un golst beaucoup
plus agréable. Ce Marasquin ganli
pendant quelques années ( on sait
gue le temps seul peut achiver de
perfectionner une liqueur, en idean-

sfiant toutes ses parties ), devigndra
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" hplusdélicieuse liqueur qui jamais
sit chatouillé les houppes nerveuses
d'un palais délicat; etles vrais Goar-
mets lui devront ces voluptueuses
titillations ,, ces extases indicibles,
réservées aux fortunés mortels admis
dboire le nectar & 1a table des Dieux.
Le Marasquin de Grasse , conservéd
seulement pendant cimq ans, sers
donc le nec plus ultrd des jouissances
-hnmaines, et le souverdin bien des
palais. les plus difficiles. :
: M, J.-J; Fargeon n'a point bornd
son . gt¢le A maturaliser parmi nous
Parbre auquel on doit le Marasquin,
it a étendu ses conquétes de D'arient
sumord, et il est parvenu A ravie
i la Grande-Hretagne cette espéce
de menthe si estimée dans le cam-
mereé ; connue sous lenom de Men-
the d’Angheterre, et la seule dont
los parfumeurs et les distillatenrs
voulussent faire usage. Lui-méme
a rapporté d’Angleterre la racine de
amenthe poivrée : les plantations con-
sidérables qu’it .en a’'fait faire dans
In vallée de Laval; auprés de Grasse, .
ont-parfaitement-réussi ; et le sol de
ce territoire, quoique dans une lati-
" tade-gt sousun’ glimat'si'ﬂéﬁ';rens dw
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celui “de la- Grande-Bretagne, s'est
srouvé tellement propice & cette cudy

ture , catte plante s’y est propagée.

. dans une telle a.boudvam?.;qne,M.
.-J. Fargeon peut meintenant faice
ce & toutes les demandes qui lyi

seront adresséas , et fournir de:’esp

sence demenshe d’Angleterve do paes

. wi¢re qualité, atous les comBecum
ot & tous les distillateurs, qui eme
glaient..soih en liqueurs , sait em
onbon , ce précieux aromase, dong
Podeur est ai délegtable, et dont
Vusagé intdrieur est sisalutdine. -
. ‘Voild doncdeux planbes précienses
qui naue Tendoient . tributaives da
Vétranger , et dont, grices aux seina
de M. J.-J. Fargeon, le towitoire
franqais setmouve enrichi. Cest une
nouvells branche de commarce e
dlindustrie’. dont ,s(;n -pole & geatifilh
naire patie , &t les ocapitaux
mmieﬁz annuellement :i[:..l’Euﬁ
pour.alimenter los fabtigues-de Zaca
ot de Trivate , ot le conimerce des
herboristes de Londres ., .concanteda
dams Yintdrieur , s¢rviront A dasmen
& nos fabriques wne ectivité nome
valle. Béni eoit decitoyen laborismx,
ot intelligent ., dont Lactive indussrie:
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fitt concourir e bien gémééat & bort
iérds pariieulidr ; et qui, en douw
blans Jes. jorrissances des phis délicats
Geurmets , fait en:méme tomps le
bien de son- pays. Voili en quoi
eomsiste le véritable patriodisnte , et
M. J..J. Pargeon mérite J¢ nom
v pdtriote , dans la plus honorable
seception de-ce n¥ot y quie le pretendw’
- evvisme de mns républicains«révalua
tionnaires avoit fini par dégrader,
Mais qui doit reprendre tous set
droits ot sa véritable] signification:
fous wn - Gouverrenient réparatentr,

Le beaun cfimat de la Provence,
oh le soleil-qui n’est si souvesis &
Paris quun tristd réverbére, jouiv
de toute sa force evde tont son éclavy
o8 singulidrement favorable i s vé<
gétatidn des fleors , et ds toutes tew

stes odorrfares. Aussi la rose; Inx

r d’'orarge, la violette , eto. ont-
ol 1 tovt amtre parfum i Grasse
q0'a Paris. M. Pargoon composeavee:
ees précieux aromates des Liquenre
ignes de sorvir de pendans & -sow
encbilant. Marasquin 4 et gniconque
awyn dégustd de 9. créme do Tose 4
ds 3a.créme /de flanis Forange , de
son huile - d'amis ) de sa eléme do



83 " Almanack -

‘Moka méme, etc. en demeureraplei-
nement corivaincu. Il est difficile- de
trouver des Liqueurs plus parfu-
mées, plus onctueuses , fabriquées
avec plus de soin, et plus flatteuses
au gofit. Quelques anndes de vétusté
ajouteront a leur mérite , ‘et alors il
sera peut-étre impossible de lutter
contre elles. Le méhe artiste a fabris
qué dans ses momens de loisir des
amandes 4 la rose dont le parfum est
délicieux , et des-giteaux de fleur
d’orange , auxquels il ne'manqueroit
rien, si les fevilles de flevr d’orange
étoient mieux prilinées.

, Dans tout autre ouvrage que dane
un Almanach des Gourmands, pres-
qu'exclusivement consacré aux jouis-
sances du E:.laia , nous dirions un
-motdes parfumeries de M. J.-J. Far-
geon, P'un des principaux’ objets de
son comymerce. 1l est facile d’imaginer.

_ gue rien chez lui ne manque en fait
"de parfum aux divers produits de ce.
genre de fabrique ; nous nous bor-.
nerons & citer sa pommade a la roge.
et la fleur d’orange, ses savonpettes
. aux fines. herbes , ses ptes d’aman-
des A la rose et A la vanille, een.
eau de lavande & la bergamote, et
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ton-ean: de miel d’Angleterre, ‘dont
wne goutte suffit pour embaumer
toute mme famille.

. M, J.-J. Fargeon est de Mont~
pollier , ot il avoit établi sa fabris -
que avant de la transporter & Grasse,
¢t de cette alliance des deux villes
les. plus parfumées de ’Europe, il
&.d0 résulter des produits d’une in~
contestable supériotité , pour 'en-
lidre satisfaction. de notre odorat.
. Tous les articles de la belle fa-
brique. de. M, J.-J. Fargeon, que
Bous venons. 4’énuméres , .ont été
eusayés gved la.pjus grande atten-
tion par notre Jury dégustateur, as-
sisté d’un dea premiers distilateurs.
-de Paris3 et si le résultat de cet:
examen leur a été s} favorable, c'estt
3 lui saal qu'il le. doit. Nous ne
pouvons en finissant qu’exprimer un
démier voeu, c'est qu'il forme bien-
10t 4 Paris un entrepdt de toutes ses
Liqueurs, etc. nous osons lui en ga-
rantir ls succés le plus rapide et le
plus étendun.. . . -

DUSIROP DE PUNCH DE BRUXELLES,

Il ne faut pas chercher a le dissi~.
uler , le meilleur Punch 5 Ie Punch

.

1



¢ o bmanabh v
‘le plus salvipmide’y imiémmh lo~phes
agréable.. an. gp%yne ‘Pubtient
qu’avec des citrons Iusiel o de 1texeu
sstiob shum de da Jathalque (1),
et dit shé hiyswis, néuvenu we dq
promidie qualité - (1 }J Lavide -de
eitvon a.cela dé prrviculicr Yadikbeas
btre -qmplayé- aupsisot quikia ol
enprimé. da. frwiny ot 1Hitersssens
‘shelle quejrenfurme léeondds; ov sur
la’th!v;l« on feotwd le: sians deas on
édulsore la lidonido & 14 Peuch ,
demande égulembnt ud ‘einploipnss
tantand, Le fow wnldve - oov atide
une pargie-de sct daatitéey ot da das
prrfum et le meitelie shop- 4o I
" mon gontm:y celub miute o M) Taue
suade dst mic - inféridnr! d and thoe
axdo biehs faite ¢ or prépd e e
beums avant gl’bn»‘aibﬁ s i

St e Ve

P AR s ——

+ 1xOu trbwre du vidwe shinmi-d¢ s Jov
wRique ; d'une excellents, quakicé o ched
1 qel Lasserre, distillateur, muc-dels
Giawdé Truandorie. —~  * | N

(2) La boutique de Paris-Tat !ﬁ?fr L)

rovisionnée en toute esps thés, et
ot pri be plug rzﬁdhﬁ:(frf?;g&{l Pamérontie
et rospectable maisen .de goumngpce de
Y. Lou Millot, ssccésisus i B Picboty
Spitier, racMetithiartpe) ost i1
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Voila des prindipes davariadles
delavérité desquelshexpérience mons
# pleineinont comvdineus , e dotPaws
tume censidérmrion parsicalidre od
persannuiie wo noay farw janiaiy ddd
paetic. o S e
- Mais il est mille circonsegnoes ot
Por ne pewe so. frociirer des cittond -
fraiv ¢0 2 un'prie rejsonmalite. Ld
préparation du Paick demande wd
ol pe-asdor lowig pour le biet faive ;
et souvent on vONP ert user sahd dil i
Lec dosss da snore, des ¢itrons ,'du
Frunt ev du vhé ; ne wont pat dondued
de towy Je. sonde, €t varient mibmd
#®Niw la qualité decos dertrées 5 ca¥ it
99t sl citroms dont un seul rend plug
d¢juw quetroidauties; qiteique nidiny
groes et da sudre qui éduleord bdar<
¢onp pugqueld’antre & woindre dodes
Jorhttm vavie dare. ue' force ¢t dang
‘= quatitd, et il nlest pas tou
#isd dw se procwrer déscottent tid
Rowvesu ot ridtdret; exollet, Pembdrras
¥une mantpetation , tethe simplé
Welle soit y effaid et rebute Bean's
coup de aomsommidtensy , qui prd:
 Rrev srivent une privation absofud
A.tne jouissarice un peu tardive.
- Toutewces aneiddrations ont donv
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é, depuis quelqires anndes , 1a plus
:randepfave?:r .131 Sirop de Punchy
rce qu'il suffit. davoir de 'eans
uuillant'e pour préparer soi-méme. &
Vinstant et sans aucun secours étran~
".ger, une boisson agréable et salu-
taire , qu'on peut renouveler sans
cesse, dont on régle facilement la con-
sommation , puisquon la prépare 3
mesure, méme dans les verres, et
dont on détermine les doses au- gré
de chacun des buveurs, , .
. Tant d’avantages réunis -devoient
accréditer cette espéce de Sirop ,et
I’ont en effet tellement mis & la mods.
quesurdix bols de Punch qu’on prend
a Paris, il y en a neuf de préparés
de cette maniére. Dés lors l'industrie
- des distillateurs s’est tournée vers ce
fonre de fabrication , et tous ont fait
i qui mieux mieuxdu Sirop de Punch.
Mais le Public paroit depuis long=
- tempe donner la préférence & celui
Jolly, de Bruxelles , dont la fabrique
y existe tonjours entre les mains do
ses enfans. Avec ce Sirop on obtiest
wn Punch salubre, bon, mais eé=
yére; en sorte qu'il convieng plusaux
hommes qu’aux dames ; mais il suffit
de Pédulcorer, en en faisant usage,

[
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avee nne cuillerée de sirop de ca-
pillsire , pour le rendre trés-agréable
au sexe aimable et délicat, qui veut
trouver de la douceur dans toutes les
espéces de jouissances qu'il procure.
ou qu'il gofite. )

Ce Sirop a encore 'avantage d’étre
'un plus bas prix que tous lesautres;
en sorte que on trouve doublement
son compte & I'employer dans les soi-
rées d’biver et dans les bals, on il
_ #'en fait une si grande consommation.

Le seul dépdt du Sirop de Punch
de Jolly, de ﬁmxelles, est a Paris,
chez madame Hocquart, sa fille, hi-
braire , rue de I’Eperon , n°. 1.

DE QUELQUES LIQUEURS DE GENRVE,

La ville de Gendve est aussi con.
nue des Gourmands pour son Eau
cordiale , qu'elle I’est du reste des
hommes pourson lac , ses montres et -
ses eontrefagons. Cette Eau a fait la
réputation et la fortune du célebre
Colladon son inventeur. Elle a porté .
son nom aux. desx bouts de I'Uni-
vers, et cette Liquenr fait partie de
tous les assortimens de ce genre qni -
doivent se trouver dans le. cabinet
des amateurs.
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-1 3L*Baw’ eordialé n'est 'Eab'giégua-
‘ment whe Liqunenr agrdable y M en edt
heaneonp ‘de plus fiattenses au godt.
Magis' aes vertus émtinentes 'ont fait
vechercher dde qu’étle a été connue,
parce qu’elle a la proptiéeé de don-
nér da ton anx Fbres de V'estomac,
de faciliter'la digéstion,, de prévenir
o de chasser les vents , de corro-
borer tous les principes vitaux,
enfn ,-d'8tre’ dmihemment cordjxle ,
cenime son nom Pamnonce. Ell¢ est
donc ‘wtile dans 6n grand notubre
de cas , et méme qgcegsaire ‘dans
g!uﬁeurs. Bn raison dé ses vertus
ienfaisantes, élle’ pettt figurer an
Conp d’avantcommean Coup dumi-
lieu. Sa spirituosiié réjpuit le cer-
ve#n | sans affecter trop fortement le
. palaig; et sa sdvéritd enipéthters tou-
fours que l'on en fasse excds , comme
~de la plupart des’ Liqueurs’ trés-
#acrées , et dorit Pattrait est souvent
perfide. o
¢ Le secret de PPau cordialé a Totig<
témps dtd concertrd dany’la’faimills
e M. Coladon. Wais il pardit que
cette recette est maintenart'connuve ,
puisque &'autres distitlateurs de Ge-
néve fabriquent cette Eiquenr, et 1«

’
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fabriguent sussi. biem , peut.- éire:
micux gue Uinventeyr lui-méme. |
Clest ce dont on sexa pleinesmens,
convaincu 4 lorsqu’on aure dégnsté.
avec attention 'Kau cordiale de M.,
Jérémie Seche - Haye, distillateura.
Genéve, qui vient d'en former um,
dépdt 3 Paris. Une pratique longne
et réfléchie de la distillation , @ mis:
cet artiste & portde de perfeciionmer,
cette Liqueur, aw point.qre beau-.
coup de personnes commgncent &,
illi dérer son Fau cordiele & cele de:

. Colladen .lui-méme. La sienns;
est donc éminemmant spiviiyeyse ety
stomachique ,. et laraque le tempel
aura achevé d’en ingorperer tontes,
lespariies , et d’on déwelopper.toutes,
les vertus , elle deviendra nn. didyir
¢galement précieux. pt salutaire. ;

Leméme distillesenr vient do pé=i
blier une,HuiTq d'orange qui 4 pour; .
ses vertus o est lo digne -pemdant.deu
PEau cordiale, et qui, povsle gotit,
est plus agréable ; Geste Hnile oncr:
tneusé et pretorale, canserve tris-,
bien }e parfum deXoramge, et prée:
soute nue sorte dlamgriume qui n'n;
rien de déplaisait,y ¢k Ui saraciémise . -
une fabrication sévére, mais pure.
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Cette Huile d’orange se prendra aveg
laisir & la suite du dessert, pour
nner du ton & f'organe du’ godt,
que les sucreries ont affadi , et pour
parfumer agréablement et naturelle-
ment le palais et le bien disposer &
la dégustation du café. o
: Ces deux Liqueurs, qui tiennent .
. %la sévérité qui caractérise en gé-' .
niéral les moeurs génevoises , ‘con-
viennent plutét aux hommes qu’aux
dames, qui veulent des ‘excipiens
plus doux et plus sucrés. EHes font
- beaucoup . d’honneur. 3’ M.’ Sechs-
Haye, et lui méritent d’autant plus’
la reconnpissance des Gourmands-,’
que C'est un nouveau moyen de di-
ﬁérer qu'il leur procure. Leur fa-
vication annonce un distillatenr au-
dessus du vulgaire, et un chimiste"
_habile ; on peut donc les considérexr
tout & Iafois comme unremédeagréa--
bie et comme une -hoisson salutaire.
L’entreptt de 'Eau cordiale et de
I’Huile d’orange de M. Seche-Haye ,
est , & Paris , rue et hotel de Moaysy,
prés le Marché S. Jean. On ‘tes'y
trouvera au méme prix que dané.sa
Fabrique de Geadve. -~ - '
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JES COMESTIALES DR $T-GERMAMR .
' EN-LAYE.

Cen’est point pouravoir vu nafire
Louis XIV, de lg’?oricuu mémoire ,
ge St-Germain-en-Laye est une ville
chére sux Gourmands. Elle doit cet
avantage i sa situation, i la pureté
de I'sir qu'om y respire , et dont la
vivacité est telle, qu'il provoque-
singuliérement l'appétit et la diges-
tion ; enfiny & I'industrie de ses habi-
tans, qui pnt tiré un excellent parti
de leur posjtion pour concourir aux

s de I’Art de la Table.

. Si ces assertions trouvoient quels
ques contradicteurs , il nous roit
pour les convaincre de les conduire
avec nous dans cette agréable cité ;
et, ¢'ils étoient de bonmne foi, ils
conviendroient sans peine que de
tous les lieux agréab! ui entou-
rent la bonne ville de Paris , il
w'en est aucun de plus propre &
faire naitre I'appdtit, et ,.sous beau-
colir de rapports, & le satisfaire.

. Unair sec, presque toujours pur,
et constamment trég-vif; une forés

-9
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de huit mille cinq cents arpens,
sewén “dencirow trois ceits -Heuds
e routes en boradauny qu'on peut,
soit & pied, soit & cheval, soit en
yoiture , parcourit e tWite ‘sxidon
ot par tous les temps , et dont on
ut dire; sams exagdration:; qu’
sont sussi uniesque gelies duw jhrdin
bien temu.: crs rowves traveysées X
chaque instant par des lapins, des
kidvres , et dés perdrerux d’un famet
uis , sans compter les -chevreirile
et les. faisans qu'on weccupe d'Y
mettre , et quiy sur ua tel soly e
manqueront pas de croftre et dé sul
tiplier, etc. etcv 5 on conviendtra seid
ptine que voild des moyens vioto-
gieux de stimuler I'apphtit le plosrs
belle, ot de disposer d-un bén dined
Vestomas le plus paresseux.  * '
Pour.y pacvesir y it faudin), 2@
retour de cette promenade préjfatd’
toire , se rendre rue au Pain, chex
MM. Placet et Bedufranc, artisted
distingués dang plus d'une beaith®
de la cwisine j et tonjours assex biel
approvisionnds: pour n'avoir Desoit
_ que de quelques heures potir ‘pré-
arer et servie wi: dimer sweentent
t si y alléché par leur cuisine, W'
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- fedrmand vonloit passér euslques
joirs 4 StGermaim , dans-des appas-
famens garnis, que la détresse: des
bahitana ya resdu fort conimums , i
pourroit étre assuré d’y faire ex~
tellente chénes Car, au moyen des
shriespondances direcies qué ces
}essiours.ant avet lahaure et ld basse
Narmpedic ; dons les rontes shion-
Sissent & St-Gormbin 4 om aurdir en
shondasoe -de fines yvolailles , d'en-
sellent poisson y dw gibier de toute
stpdce . same oublier s momton de
Pyé-Sal. Quant aw veau deé Pon-
toite ,:.tawt la monsde sait qué. I'on
' pleamange pas d’untide ASKGesmtine
”Lm’ ! oo - . Yo
Un .article trés-important, sare
iout potir cenx qui variilsoient faire ,
& Lambro. des -bois-de cetta déli.
- giguse Sorét ydds déjetmers i b four-
chettey. ou des dimeds champbtres ,
¢sst la charontesia. Do temps im-
wmdnporial ; alle est traitle smpérien-
© gament & StrGermmih-en-Laye, et
‘fout ¢e .qui tient-& ld persomne du
Y g soigné avee licaucoup
"intelligence, Razmii'les artistes qui
¥y 400t distingtéh’ ddns cetre bim-
- fr & importante de ln Gaarmape
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dise , on doit surtout citer M. Mas:
son, rue au Pain j tout ce qui soit
de cette boutique est travaillé avec
un grand soin et une propreté vrai-
ment appétissante.
. Cette méme rue au Pain, qui
oit étre le chef-lieu gourmaud de
ville St-Germain, offre encore &
la friandise une esquisse de la rue .
des Lombards , dans la boutique de
M., Dusouchet, confiseur estimé ; et
dans celle de madame Choisel, ure
assortiment de bons légumes et de
- beaux fruits , trés-propres & alimen-.
ter Dentremets et 2 Erillgr ‘au des=.
sert. Madame Peni, place du Mar<.
ché , est encore une. fruiti¢re em
réputation,. , " - . el
pfin, si 'on veut terminer soni
diner. par,des glaces , on en trou-
vera de fort bonnes chex M. St-Axi,
limonadier, & la promepade du Par-
terre. Mais il fautles lui commander
d’avance , car celles qu'on prend ha-
bituellement dans son café, sont
mesquines , chéres et peu dignes
d’un artiste qui a , ¢ ug.ntr il le veut,
les moyens de bien faire. .
.Quant au café Moka et aux bonnes
- liqueurs fines , le plus sir est de les
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apporter de Paris avec soi , l¢ défaut

de consommation fait que les bous
tiques de St-Germain em sont mal
approvisionndes, : ’

Bons vins entrent ,comme Pon-

sait, pour beaucoup dams la com:
position ‘d’un bon diner, ils en font

partie intégrante ; les Gourmands ,.

g‘ui voudront étre bien ‘abreuvés A
-Germain ,' doivent s'adresser i
MM. Placet ou Benufranc , 'ci-de+
vant indiqués; tous deux, pleins
dhonnepr et de probité , se piquent
de ne point slgr;airg', de ne paint
rinchimer le citadin ni ménie ’étran-
ger, et tous deux sont en relation
m;-a pi‘:pr(i}él'ltaire& de :r’in; de

e, de Champagne , de Bor-
deaux eg;' méme.d’Esglgne. La con-
sommation de ces vins précieux s’est

singulidrement accrue § St-Germain, .

depuis que les fermiers des ‘envi-
ronis , enrichis par la Révolution,
ont dtendu le: gercle de leurs jouis-
sances. Lorsqu’ils viennentau mars
thé , ils ne se contentent plus,
comme autrefois , des vins de Chan-
teloup et d’Andresi, qu'ils abam-
donment & “deurs anciens - sei-
grours§ Pargent los a rendus dif®

. o 9 ,

s
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ciles.;, aF rien g8 ce. ganre, Mo frap
bon. powr guxa. (. sl
1 Un apticle gunnlest point A dé+
daigner dans la bonne,ehawgyisioafle
haulangssic ) ok sien rio parel giqux
IR, QOuYerk 5 (W W paiRt bim;qu o
‘de belle appasence. Celnii.quian.fa~
brigne. 4, 5t Garmainren-Lage. pont
étra. migien, patalltle aves, seluiida
~ Pazis; iligr awasihlanc,, amssl waxidy
parssi digne des palais ddlicats Ba
veuvq Cahier 5:boulangire..prés o
Pargisse g pAske . JOus 1 PIApMan ‘W
e o.ug,. e . Sty s b
.o Mais. ik opt doskes. Gownman
Riin. ay9nL HRE sanfanca exelysivg
ng, leun, Guisiviige, e, venlknh jor

Wais 5D SARAE 5, €) kmpi\
tons a;aecongzs.j Bisicamemtivon, se';
& vonis pasiey uelques, woin hS%
Gexmainy Wais ile-¥androns ¥ -1egis
eug-maigon, Bl bian!! ilay y.lepite
YHFORY GqICuTe. 5QUA €orl TIRPPOTE HIE
SRS AL TRty A
Segmek. 2 Weas dy Maschés
‘a’émanwan&humﬁcingdawlﬂh
Binas y - damrellont, gibien s dawh
miide, do. beyrxa. de Gioumnaicy
MpGtiC o -4nfR 4 da. fous les dlduaain
l;%sm bom dingr,. Moie ool na dait
| : ,

A
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les el]tznéqher des’ adreml: encyre
, frang <k, Dlacat . lorss
. ml; voud’xont ansirer chaz enx des
oqstges » €L manger du. poissan dg
0'!5 -
g " Pgurun établwzentmm%:nnéo
ouve peuti-gtre. Feg-
ng?rces a axx)ntfbermam-en‘lﬁye ’
Qadans bemmug de cités-plua con-
,‘derab 8 Leaha itays aisés do cetta
ville froi s fys que pmonzulleuu
ggr ﬁ évojimon [qyent. seuvent.an

ggru; sde cushabitatioa. Us
re de maisons, abandon-
fe Ieurs anciefis propridtaives,
m; meurées vides ; et.il est disé de

i étabhr a tnés-Bon,qmnPte pour un
{%ngs limité. Les magwns des taq
? ¢rs regorgent, de menhles aoquis

i prix dans dea temps désustreux

i ils font aisément b;mna cOMm
gm‘mon., s0it & loyer au mois, sokt
par vente. Ceux qui vgudmnt easuyes
de cet arrangcment, pourront s'a.
dres,se,r de, F;;eip:encq 3 ﬁl Rollet o ta-
Bls:sler » place duChdteau; ou a M,
e place deJa.Cmbs.Daqlphne ’

qu Dien assqrtis,,. et trés-eut
’f.::tie métiter L, confiance des ama~

Y
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‘Quant aux personnes qui ne vens
lent passer & Saint-Germain qu'wi
igur ou deux), elles trouveront & se
ger trés-convenahlement , soit an
Prince de Galles oun & Sainte-Gene-
vieve, place du Chiteau, soit an’
Grand-(!’erf ou la Chasse Royale, rué_
de Paris. ' '
Ces détails , sur I'exactitude des~
2,uels on peut compter, qui nons ont
té fournis par un E:omme du monde,
ami des arts, grand connoisseur en
bonne chére, qui habite Saint-Ger-
maindepuislong-temps , et dont nous
. &vons conservé souvent dans le cours
de cetapergules propres expressions,
prouvent que cette ville est digne,
sous plus d’un rapport , de Pattention
des Gourmands. Ajoutons qu’elle est
habitée par la meilleure compagnié
- d’autrefois,-et que le ton qui régne
dans ses sociétés est celui de la vieille
cour et du plus grand monde:

DES GROSEILLES DE BAR.

- Parmi les confitnres exotiques que
la friandise attire 2 Paris, et quela
- cupidité s'empresse d’y contrefaire,,
Von doit surtout distinguer les tonfis
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tures de Groseilles de Bar-le-Duc,
ui, depuis long - temps., jomissens
'une réputation méritde , ot qui con-
tinuent de la soutenir, :
Oz gait que ces Groseilles sont en.
tiéres,, privées de leurs pépins, et
Cnites dans un sirop trés-épais. Le
. degré de.cuisson pour les conserver
intactes aprésqu’on les a évidées , est
trés-difficile & saisir. C'est ce qui rend
cette confiture précieuse loraqu’elle
est biem faite; et il faut convenir que
c'vst seulement 2 Bar que l'on a 0e
secret, I est & croire que la .qualité
du fruit y entre pour beaucoup ; cac
il me peut tomber sous les sens que
les cynfiseurs de’ cotte ville soient
Plus habileg que les nbtres. . i
Quoi qu’il en soit , les Groseilles de .
Bar sont bien faciles, & distinguer da .
celles qu'on fait & Paris & leur imita-
tion ; elles sont plus grosses , sentens -
ﬂen ;&wx leur fruit, s_e'cgnger;::t
us long-temps , et sont d’'un golt
plus déligc;t. E‘con trefacons ng sen-
tent que le sucre ; celles de Bar ren-
ferment tout lo parfum de. la Gro-.
seile. Los blaaches sont Jes meil-
leares et 'on peut dire qu’elles sont
veiment délicienses. JREE
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¢ »C%ttccmﬁturc, i esvanbsi distint
guée qud lagphiy T; eseill ext b
geicel; Yénvoie am  petits-pots d¢
 verre, qui en coptignnent 4w plis tréid
‘oNces§ en serte qii’oR et dohsomme
facilement: uie - demi-doueaize damd
un dessart co qui en M&?u&ag&w
m&ispsmhwx Nbuuignorm&sgmﬂ

one tes expédin #
m it Qe d'om%»kmp,“npn:w telhed

qu'elips sort; - elled voyagent Wum
pole. & Pawtre, et Ja vilki de Bup dex
%4 ¢ pluce tves‘d:stinsnés&m
bgeapwlm friande de l'Rmpir,o

&r@nasﬂlesmt@er«leﬂ)m%b
@uirtrds-grand comtierod 5 cume
es expéditions riombreuses qu { i
 font endevitine ponr wuteck&viﬂes
" de PExgrope , eir l’on aidre lels eonii
mesbm fam)s, lavilte do Bardime
e ville & passdge , tovs Jed voas
Qutadub 'y arrdtenty fout empinn
Gethe dinable fhiandise, T.eeholies
Mémwh six potsy'rrol
de bla«nehep &b treis ‘@0 Youged, &
caivels dany de petifesdéiiavations, of
, embulldvhvec dssex desoir. Hinefaet
cepena#ns pds renvevser la 'daisse o
chaque ‘pot n’étemt foraté ouie pur Wit
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npie_r assez mince, et seulement re-
rdédademtonnrs. .: o it ozt
Ungrand nombre d’artistes s’occu-
t aBarde da ioA’des con-
98 deGrosei maiscelti quiedt
unanismement reconmt pour le muibs
leur , qui fait.ls plus d'expérlitionis y-
stdont la maschandiset est e mitust
sémfectiondée ) ebt - M. Fatedot, tes
nsut Phitel du Oygne, qui oot ia
woilleure hétellesie de Vendroit, R
fait ce ommeice ah grand ; avee beaws
soup de noblesse ot d’sisdnde y etd un
j ‘pax eoti atplt , ‘ce doit éond an
me desprid6inidblt ot enjouds
n'estpasinfifidrentee corresiondrd
avec un fabricant xbe e caractire , ve
de recevois en midme tamps une jolie
bottre et uné.caisse drexoelientes coni

faures. On's co doubleagiiment aved
M-'Fﬂﬂ.’t_"‘. P :.!‘ Tty e, s
Lo véritables:- ilos: d» Bup

oonit: tellanhent prisées par tes atmas
weurs de.bonsies: friendises , ' qu’elle/
“font: partie iat e de tout.dbwsbry
un peu réthe érUn:AmPhimyom
ve ceroit pas du boh toh , 8'il refusniv
sette charmante donosuit i’ ses ¢on-
vives, . oo o0 s -

cnd

Le Sacomw 6 wad
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’ nn;n‘s_cu;'n B’Alllvi‘!;l.

- Jusqu'a 'époque de la Révolution,
‘Q:rb:vqme étoit beaucoup plnlﬁ:::
1ebre par ses draps que par ses Bis-
cuits, El manufacture de MM. Van-
Robais , dont la fondation remontoit
aux beaux jours de Colbert, et de
Louis XIV , étoit-devenue la ‘pre-

mi¢re de I'Europe, et ses dra

portoient aux extrémités du globe
.gloire de la France industrielle ; mais
fes fabriques de Louviers, surtout
celle d& M. J.-B. De Cretot , aujours
d’hui la plus considérable et la meil-
"leure du contihent, prirent depuis
‘vingt-cing ans un te] accroissement ’
firent de.tels progréds, ¢’enrichirent
de tant de lumiéres, et s'aidérent si
avantageusement des circonstances ,

qu'elles ne tardérent point & éclip
toutes les autres. Celle d’Abberville
lutta long-temps ; mais comme en
industrie ainsi qu'en ‘talens, qui-
conque s'arréte vecule , -elle fut con-
trainte de céder le premier rang,
v'elle avoit occupé. pendant pins
Yun siécle. De cette déchéance a
uuo rying totple il y avoit sans doute,
- emgoFe

~
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encore Ioin ; mais les crises révolu-
tionndires comblérent ’intervaHe, et
bientdt la fabrique de MM. Van-
Robais digparut , il n’est ‘resté que-
Je souvenir de la perfection ‘de ses
ouvrages, qu'en les surpassant, M.
De Crétos fit bientdt oublier. On- dit
?u’on-’s’_occupe maintenant a la‘re~
ever ), et que MM. Grandin, frére
et néveux, a qui elle appartient au~
jourd’hui , travaillent avec ardeur &
ui redontter son premier éclat!: Nous
soshaitons qu’ils y parviennent, 1’62
mulgtion est fa mére de Pindustrie,
¢t la principale source des progrés
ns les arts. - I
Mais tandis que la fabrique de'
MM. Van-Robais dédinoit ;il s'en
élevoit une autre 2-Abbeville, moins
importante sans doute, maisplig
chére aux Gourmands: Nous vou~
lons parler de -celle de Biscuits-de-
Mademoiselle Rose Des Jardins,
Ces.Biscuits , d’une nature- parti-.
culiére , - et qui ne ressemblent Aan~
cm-de cenx qu’on fabrique & Paris 4
gont ronds , d’environ'qudtre pouced
de diamétre, et huit lignes d’épais—
seur ; en les tenant bien .efveloppés
dans un endroit sec, on peut étre -
4.°™ Partie. 10
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sssuré de les comserver trés-bons
pendaat plus d’une année. Ils sont
“croquans , d'us excellent gotit, ct
wéritent vraiment d'étre distingunés.
Par leur nature ils peuvent figurer
avec un égal avantage an déjebner,
au dessert , & la collation , et méme
ils ne déparerolent pas Jes Thés les
plus somptueux. Enfin le ﬁ):ix en est
modique, puisque, pouraliv. 1634
on peut s'en procurer une donzaine
de simples, et pour 3 Jiv.. 6 s une
douzaine & P'écorce de citron.
Plusieurs autres fabricans ¢’A bbe-
ville, tels que MM. Henry Tschar-
ner, et Honoré Riquier, s sont
Livyés au méme genre de travail, mais
saps succds; leurs Biscuits envoyés
3 Paris, y ont méme décrédiré cette
%:odnction an point que Madame
hevet qui les avoitsegus n'a pas.osé
Les quposer en vente, Ainsi il est bien
recopny que Mademoiselle Rose Des
Iordins est la seule qui Labrique jes
excellens Biscuits 4’ Abbeville , dont
" les friands amateursme pourront
% passer, dés qu'ils auront fait com-
101§SANGE §VEC EuX. .
_. La ville.d’Abbeville ne fournit pas
seylement @’excellens et d’inimiia<
< :
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bles Biscuits, elle posséde encore
dans M. Richard ( 1) un artiste frés-
distingué , et plue d’vn amateur nons
a fait de ses patés de bécassines et
d esturgeon ( on sait qu'il s'en prend
dexcellens dans la Somme ) un récit
" tel, quil nous a donné beaucons de
regret de n’avoir pas étéa portée d’en
i"%e“ar nous - méme. H ne tiendra
qua M. Richard , de mettre notre Ju-
ry dégustatear en état de prononcer
sur ses talens ; en attendant, nous
croyons pouvoir , sur [a_caution de
plusienrs fins Gourmands, signaler
ici ses pités , qu'il expédie aux
peronnes qui lui en demandent. -
Voild donc dans une seule petite
ville deux artistes recommandables,
chers Aux Gourmands, etdignes d'od-
cuper un jour une place dans la géo-
E\‘nphie manducatoire de P’Empire
Francais ; en attendant, n’oubliona
pas de faire comparoitre & nos festins
etd nos Thés, les phtés desturgeon
de M. Richard ; et les Biscaitsd’Ab~
beville, de Mademoiselle Rose Des
Jardins. ~ ;

(1) M. Richard, traiteur, & 'hdtel ’An..
gleterte, x Abbeville. . , - -’
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DES AMPHITAYONS RURAUX.
- i

. Nous avons parlé des. Amphi-
- ‘tryons dans ld seconde Année de cet
ouvrage (page 34 de la deuxiéme
.ddition ), mais cet article ne con-
.cerne que ceux de la capitale,, ot
:toutau plus destrés-grandes villes; il
-est 4 la campagne une autre maniére
de faire les honneurs, qui, pour étre
".plus simple e plus conforme aux
mceurs champétres , n’en est ni moins
-engageante , i moins polie. Plusieurs
observateurs qui ont remarqué ces
différences, nous ont demandé quel-
«ques détails sur ce sujet., Nous allons
(offrir le résultat de nos recherches
.et de nos observations , moins comme
un petit traité sur cette matiére que
comme quelques pierres d’attente,
dont un grchitecte plus.habile que
Jous pourra.se servir un jour, pour
établir sur, cette matiére des régles
immuables. -
D’abord il -est de principe qu'on
a meilleur appétit 4 la campagne
qu'd la ville, qu'on y est moins cé-
rémonieux , et qu’on doit y jouir

de beaucoup plus de Iiber;é. Ces

\
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ronsidérationsdoivent guiderun Am- -
phitryon-Rural dass sa conduite, et
devenir les preniidres bases dg- ses
devoirs.

Les invitations rurales se font
d'une toute putre maniére que les in-
vitations urbaines. Il est rare qu’elles
ayent lieu & jour fixe et déterminé,

.moins qu’il ne s’agisse d’une féte Or-
digairement lorsqu’un Amphiiryon
vas'établir a la campagne, il en pré-
vient les personnes qu’il sera bien
aise d’y voir, et cet avertissement
¥aut une invitation pour toute la
saison ; mais souvent il n’y regoit
gue le dimanche , et, c’est alors ce
jour-1a seulement qu’il convientd'y
aller, sous peine de se rendre indis-
¢ret , de me trouver personne, et

méme dg se passer de Xiner.
,~ A moins d’gtre fort riche , on doit
gire trés-réservé dans ses invitations
générales, surtout si.l’on réside a
Feu de distance de Paris; sans cela
’on.court le risque de voir sa retratte:
métamorphosée en . auberge. Il ne
faut jamais perdre de vue la jolie
%o;ife'gié ‘i’ievgupﬁurt ; intitulée la
aison de Campagne; c'est un ta-
bhay‘ﬁdélg, phis:q: et animé, et”’
10, ‘

A

- ’
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qui renferme & ce sujet d’excel-
lentes lecons. : : '
- Les amis prévenus pour toute ls
saison , et les indifférens invités &
jour déterminé, si le ligu est agréable
et d'un abord facile, et si la caisine
" est bonne , PAmphitryon peut étre
eertain de ne pas manquer de monde:
Son premier soin est de bien faire
rafraichir ses convives aufar et 3 mes
sure de leur arrivée; ensuite il doit les
¢venir de ’heure du diner , et lear
aisser incontinent la liberté de se pro-
mener seuls dans-toute I’étendue -de
eon domaine, et méme aux environs
Si le temps est maurais , le salon doit
étre pourvu d’une foule de petitsjeux,
dont on sent mieux le prix a la cam-
pagne qu’a la ville; tels que trictrac,
solitaire , baguenaudier, domino,
bilboquet , tron-madame, etc. (1),
et la salle de billard en bon état, et
‘munie de tous ses ustensiles. -
Une cloche dont le son se fera
entendre au loix , amnoncera '’heurs
de se metire A table; on la sonnera

" (1) Tous ces jeux et b'eaucouﬁed'auue;
se trouvent auSinge-Vert, rue des Arcis,
la premiére fabrique & Paris en ce genre.
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Yingt minutes avant que deservir. Ce
moment arrivé , I'on n’attendra plus
rersonne, et les paresseux prendront
e diner au service ol ils letrouves
tont, car dans une maison bien téflée,
l'on ne raegporte jamais sar la table los
Plats qui en ont été desservis.

La cuisine ne sauroit étre aussi
techerchée 2 la campagne qu'a la
ville; mais la chére y doit dtre plas .
tbondante et plus sdine , les vins -
purs et généteux. Les entremets cons
sisteront en végétanx , en crémes, &
défaut de patisserie , qu'il est im-
possible de se procurer bonme hors
de Paris, & moins d’avoir un pétis-
sier chez soi. Le posager et la laiterie
feront presque tous les frais du des-
sert. Le café et la lignenr-se sers
:tiront a table; cette erniérg’ doit

re simple y et se composera d’ean<
de-vie ,Pd’anisene y ou de quelques
ratafiats, o :

Le dtner fini, et'31 ne doit pus davet
plus de'deux ow trois heures , om &m
sera quelques instans dens le saton
imis chaque convive aura de nouvean

a liberté de recomimencer sa promes
nade , ou de faire ¢e qui lui plaira le
Wi€ux ; cenx gni veudront partir le

s
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méme soir, le feront sans prendee
congé. Ceux qui seront assez libres
dans la maison pour y coucher sans
ume invitation spéciale , auront soin
d’en prévenir I’ Amphitryon au sortir
-de table, afin qu'il donme ses ordres
en conséquence : & I’égard des au~
trea, ils no se tiendront pas pour
‘invités A rester, & moins que ’Am-
phitryon ne -le leur ait dit an moins
4 trois . différentes reprises daus le
cours de la journée.

.Le souper ne doit étre qu'ung col-
lation légére servie en ambigu; une,
grosse. picce froide an milien , deux
rotis froids en volaille ou an gibier

.aux deux bouts, et huit ou dix en-
tremots au centre. Le dessert formera
un cordon tout i. P’entour. Lo
. Quelques jeux innocens, un pe
de danse ou de-musique , ou une pro-
menade au clair de la -lune:si le
temps est trés-doux , rempliront 'ay
prés‘-souppr. qui doit tre court & la
campagne qu J'on aime & s¢ coucher
de bonne heare,. .. ... .

Leddjeldner sera jndiqué pour une
heure rigoureusement. fixe 5 et lgson
de la cloche en préviendra les gonvi
¥es; qui s¢ seroient égavds dans une
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promenade matinale , nuxchamps la
_plus agréable de toutes. Ce repas ou
- chiacun sera-admis.sans toilette y mais
dans un négligé propre, se composera
de+thé; café, chocolat, et fruits selon
la saison. Un fort paté-, quelques
piéces de charcuterie ffoides , et deux
belles ‘galantines , occuperont seu-
lement'le centre de’la table , en fa-
veur de ceux qui ont ’habitude de
8¢ servir & ce repas de leur fourchette.
+ Apresledéjeidner, chacun jouira de
la méme liberté qu’a la suite du diner,
€t potirra se :enﬁre, soit & la chasse,
soit A la péche , soit 4 la promenade;
. Four leur en faciliter les moyens,
"Amphitryon doit tenir dams une
pidce ‘4 ce consacrée , des fusils,
-des gibeciéres, des fournimens, des
lignes , .des cannes , des parasols
eten géndral tous les engins propres
4 ces trois divertissemens ; Ea tout
en nombre suffisant, et & l'entiére
-disposition des convives. =
L’on aura soin de ne se présenter
‘& diner que coiffé et habillé 5 _la
propreté étant 'un des premiers be-
‘o0ins , et I’un des plus grands char-
mes de la société, ’r’on ne doit jamais
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‘y renoncer méme auz champs; um
rruquier gagé par I’Amphitryon ,
{:ra tﬁm.s l:ganggaifon aux ol:'lc;lresy des’
convives. - .
Telle est la disposition des jowre
,nées dans une maison .de campagne '
bien réglée. Le premier devoir de
PAmphitryon est que chacun de ses
convives ait taut sonhait , mais sans
profusion ; de leur c8té , ceux-ci doi-
vent apporter de la gaité , ume humeunr
égale, jouir de tent sans abuser de
rien, et n'amener. ni chevaux , mi
chiens , ni valets: ceux qui ne pour
ront s'en passer, auront soin de les
_ envoyer vivre dans le village. Comme
les domestiques sont en général plus
exigeans et plus difficiles que les mai-
tres, il faut éviter autant qu'on le
eutd’introduire les siens chez autrui.
"ailleurs ’on n’est jamais mieux see
vi & la campagne que par les domesti-
qnes de la maison. Leur zéle estd’ane
tant plusactif qu'il n’est pas tour-a-fait
désintéressé ; mais ’Amphitryon doit
fermer les yeux sur ces abus , et les
convives se montrer généreux, en pro-
portion des soins.qu’ils apront exigésy
et des attentions dont ils auront été

-
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_ Pobjet. Cette dépense est calculée
.dans Jes frais du voyage; au reste, elle-
a'a lieu quautant-que Pon couche.
Toute espece de gros jeu doit éire
proscritd la campagne , si on veat y
avoir du plaisir ; on fera dong bien de
me pas souflrir de cartes dans le salon.
Ceux qui les regretteroient , doivent
borner aux Arcades du Palais-Royal
leurs courses rurales. :
L’Amphitryon doit chercher au-
tant qu'il est possible & bien assortir
son monde , parce que, par suite de
la Jiberté presqu’indéfinie qui régne d
la campagne , les persommes y étant
moinscontraintes , les inimitiés y sont
aussi plus vives, et les’ occasions de
les manifester plus fréquentes. Si le
basard fait qu'il se trouve chez
lui deux rivaux , ou deux ennemis , il
doit aller au devant des suites qu’une
telle rencontre pourroit  avoir, les
prendre en particulier, et leur dive
gévérement que ce seroit manquer A
la societé et & lui-méme que de faire
éclater leur animosité ; cette précan-
tion suffira pour contenir dans les
bornes de I’honnéteté, tout homme
bien né ,et I'on xe doit pas , méme &
la campagne , en xeceyoix d’autres.

/
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Un Amphitryon délicat ne doit pad
souffrir que la galanterie dégénére -
chez lui en scandale ; et 8'il invite dé -
* jeunes et jolies femmes , ce doit tou-
jours étre avec leurs maris , et jamnis
avec leurs amans. L*usage du monde
. en apprend plus sur ce point, qué
nous n’en pourrions dire. Il y a ud
juste milieu A sarder entre une pé-
danterie ri_dicufe et' une indulgence
*coupable; et s'il est permis defermer
les yeux sur les étourderies, il né
doit jamaig I’étre de tolérer le vice. -
Quoiqu’on soit moins cérémonieux
4 la campagne qu'a la ville, les ‘de-
voirs d’un Amphitryon y sont céper
dant: plus longs:a comnoitre , ét
plus difficiles 3 pratiquer. A Paris;
ses soins se bornent;, en -quelque
sorte, & faire les honneurs de‘sa ta-
ble; & la campagne, il faut qu'il
fasse ceux de sa maison. Les convives
sont comme autant de jeunes pen-
sionndires, sur lesquels il doit con~
tinyellement avoir 'eeil sans paroitre
g’en occuper.’ 1" faut qu'il devine
léurs besoins , qu'il prévienne leurs
écarts, qu’il pour%ie a leurs plaisirsy
qu’illes mettetousen harmonie, sais
avoir 'air d’y songer. Cest un sois

'
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continuel et pénible, qui demanda
beaucoup de sang froid,, de prudencey
de douceur et de pénétration; d’ou l'on
peut conclure que Jesdevoirs moraux
d’un Amphitryon Rural, sont encore
lus difficiles & remplir que ceux qui
tiennent & la’Gourmandise. Pour ces
derniers, il peut s'en reposer sur son
maitre-d’hétel ; mais pour les autres,
il ne doit.s’en rapporter & personne ,
il faut qu’il les exerce lui-méme. -
Nous connoissons un particulier
qui remplit tous ces devoirs difficiles

avec une telle supériorité,, que nous .
ne craignons pas de le' proposer pour

modele .4 tous les Amphitryons Ru-"
raux présens et & venir. Si mous ne
consultions que son golit , nous tai<
rions ici son nom; caril est ennemi de
Péclat, et sesvertus modestes fuient
le grand jour. Maisilimporte au bien
de%: Société qu'il soit connu; etcom~
ment ’offrir en exemple, sil’onneré-
véle son nom 2 Nous devons donc dire
4 tous ceux qui seront jaloux d’exer-
cer parfaitement les devoirsde ’hospi-
talité, et de faireleshonneursdeleur
maisop de campagne de maniére  ga-
guer tous les ceeurs , qu’ils, ne saus

1
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roient y parvenir plus sfirement qu’es
tachantd’imiter M. J.-B. De Cretot.
Possesseur d'une délicieuse maison
de campagne & Migneaux, il se plalt
a4 y réunir, presque 1ous les diman-
Ghes de la belle saison ( le samedi soir
" et lelundi matin font partie de ce di-
manche ), une société choisie,, quoi~
" que nombreuse} et la liberté qu'il ace
gorde & ses amis est telle, qu'il leur
-permet d’amener ches lui leug propre,
sociéld. Un chitean charmant et trés-
bien'distribué, des bois bien cham-
dtres, bien soignés et bien percés,
Eeaucoup d’eav, de vignes et d’acbres
fruitiers , wne vue-tellement pitto-
. resque y qu'il n'en est ancune aux
environs de Paris qui lyi-puisse étre
comparée , tous les amusemens cham-
@8 5 8oit au dedans, soit au de-
ors y une table aussi recherchée et
aussi délicate qu'on pourroit la dé-
sirer g Paris; enfin , des domestiques -
évenans, polis, attentifs et jamsis
importuns, sont les moindres aﬁi-
wmens qu’on trouve dans cette ‘char-
mante retraite. Le maitre a une ma-
niére d’en faire les honneurs, quis
Pour n’appartenir qu'a lui , w'en es
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P28 moins admirable, Sa politease ins
‘géniepse, attentive y Pprévient tous
vos besoins , sams avoir Pair de
songer 2 vous. Une main invisi-
ble semble aller au devant.de tou
€€ que vous pouves désirer; et il ne
tient qu’a vous de veus croire le mai-
tre de la maison- tout le temps que
wous y étes, tandis que M. De Cretoty
aussi caché que le machiniste de 1’0~
péra, faitjouer tous les ressorts, sans -
paroitre en remuer aucun, A. peine
vousa-t-ilvu, qu'il devine taut ce qui
peut vous plaire ; mais sa modestie e
dérobe sans cesse 4 votre reconnois-
sance. Il est la Providence, invisible
de ce temple de tous les plaisirs: c’est
vrr Génie actif, qui ne fait sentir son
Pouvoir que par ses bienfaits, qui se
c2che pour faire le bien, et dont on
ne connoft, en quelque sorte, Pexise
tence que par le bonheur dont on

 jouit dans “toute l'éiendue de son

empire.

DES GRENOVILLES DE RIOM."
Les Grenouilles sont un mels

assez délicat , mais qui n’est pas du

godt de tout le monde. Plusieurs

bersonnes ont méme horreur de

.
.
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cejoli-pétit animal , et c’estsansdoute
dans la crainte des: méprises ( chose

-qu’onne doitjamais redouter du cuisi-
nier méme le moins expert ), gu’ellzs
évitent avec soin d’en manger. Un
Gourmand n’a poeint de ces fausses
délicatesses , et' son premier devoir
.est de manger de tout, et de n’avoir
d'aversion pour rien. Plaignons ceux
qu'un scrupule mal placé prive de plus

- d'ume jouissance j et comme ceux fui
ont de l'aversion pour les Grerfonilles,
portent ordinairement le méme dé-
golt sur les huitres et sur les es-
cargots , on peut dire qu'ils se pri-

- vent volontairement de trois grands
plaisirs. .

La Grenouille est un aliment sain,
léger, agréable, qui s’accorde avec
tous les estomacs , et qui convient att
convalescent, comme au Gourmand
sobuste. Mais il n’a qu’une:saison
-pour étre mangé dans toute sa bontd,
et ce mlest guére que pendant le
caréme, qu'on le voit admis sur les
tables parisiennes. On n’en sert
jamais que les cuisses, clest-d-dire
le train de derriére , et-on les mange
soit & ba poulette, soit frites dans
une pite & beignets. On enfait aussi
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des ‘potages fort sains qui ‘con-
viennent dans toutes les chalears
Tentrailles , et ~pour dissiper les
boutons du visage. En généralcet ali-
ment est regardé comme humectant,
“incrassant , - propre 2 sdoucir les
‘icretés de la poitrine ; c’est un res-
taurant dont on fait usage avec succés
“dans la cansomption. o

Nous pensions borner & ce que
Pon vient de lire ce que nous avions
i dire ici des Grenouilles , ‘lorsque
Bous avons recu d'une dame, non
moins aimable que Gourmande, et '
trés-érudite sur les parties les.moins

connues de la bonne chére, des détails
dont nous nous ferions un véritable

scupule de priver nos Lecteurs.
* Il existe ARiom , en Auvergne, un
aubergiste nommé Simon ,'qui a un
talent particulier pour accommoder
ks Grenouilles. Il ne fait point
mystére de sa maniére de lesappréter,
etles fricasse devant tout leimonde,
et cependant les cuisiniers, témoins
de son travail,-ont' eu beau imiter
strictement ses procédés,-aucun n’a
T2 safsir- sa maniére, ancun n’a
vgl Téussir & rendre -comime lui les
renouilles tellement croquanies,
11,

v
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qu'on n'en distingue plus les os. '
Lesvoyageiirs Gourmands se détour-
mentsouvent dewingt lieues pour venis
4 Riom manger ‘des Grenouilles ; et
¢'est un des plus grands plaisirs in-
digdnes que puissent goiter les Au+
vergnats, .
Ce qui prouve tout d la fuis et la
bonté 34& cemelts , etl'impossibilité de
le contrefaire, c'est que son auteur
a gagné deux cent mille francs a ce

. métiery quoiqu’il donne, pour vingt-

quatre sous, un plat qui contient
trois douzaines de Grenouilles. Lors-
qu'on'en a gofité une fois, ’on ne
peut s’en rassasierj et comme il ese

‘presqu’impossible de se donner une
-indigestion ‘de Grenouilles., la sa-

lubrité méme de cet alimnent tourne
au profit du cuisinier. Il en sert non-
senlement ches lui, mais il en fournit
les maisons particuliéres et les trai~
teurs de la ville, et ne peut suffire §
laconsommation, Quel dommage que.
I’'on ne puisse faire voyager un plat
de Grenouilles comme une dinde
sax truflfes! nous ne tarderions paa
A les soumettre & ’examen de notre
Inry dégustateur pour en obtenir una
savante analyse. .
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' Enattendant qu'ontrouvele moyen
de les faire arriver toutes chandes &
Paris , voici comment M. Simon les
accommode en Auvergne.

Aprésayoir écorché [a Grenouille,
et supprimé ce quine se mange pas,
il les jette 2 mesure dans de P'ean
fralche pour les faire bien dégorger.
et bhncg(i’ 3 il les met tremper cnsuite
dansdesblancs d’ceufs , les saupoudre
avec de la fleur de farine , et les fait
frire d"une belle couleur. Lorsqu’elles
sont dressées sur le plat , il y met la
derniére main par 'expression d'un

. ou de deux jus de citron , et les sert
brélantes. :

Comme il n'est personne qui ne
puisse en faire autant, il y a tout
lieu de penser que la qualité exquise
.des Grenouilles de ﬁ Simon pro-
Yient de la maniére dont il les nour
rit, beaucoup plus que de celle dont
il lesaccammode. On ignore en quoi i
fait consister cette nourrituse 5. c'est
i mystére qu’il n’a jamais voulu

aipser pénétrer. Ce que lom sait
seulement ', c'est qu'ik a dans ses
caves , qui sont immenses , une

de .quantité de cuves pleines
ﬁ:e‘:u., et remplies .de milliers. de
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Grenouilles , dont le coassement con-

tinuel devient une musique délicicuse
ponr tous les Gourmands- du, quar-

tier. Mais M. Simon est lo seul qui

en jouisse de pres, car il a grand

soin de s’enfermer lorsqu'il rend visite

& ses pensionnaires. : :

Une remarque bien importanted
faire, clest que les Grenouillesqui,
ainsi quenousl’avons dit-en commen-
gantcetarticle, ne sont guére bonnes
que dans le caréme, sont chez M. Si-
mon délicieuses pendant toute Pan-
née , méme pendant le temps du frai ,
si préjudiciable A tous les animaux

‘aquatiques. Cela vient-il de la nour-
‘riture qu'il leur donie, ou de quel-
ques précantions partienliéres? c'est
ce qu'il est impossible de savoir. On
. me pent former 4 ce sujet que des
conjectures. :

M. de M.... P'un des plus riches
Gourmands de ’Auvergne , fit offrir
4'M. Simon une somme considérable
pour avoir son.secret. Celui-ci, se
tenant prudemment sur la négative,
assura qu’il nlert avoitaucun, et que
M. de'M.... pouvoit envoyer son
‘enisinier pour le. voir opérer. Celui-

~i vint en effet., se conforma ¢xacte-
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menta ce qu’il avoit vu , et ne fut pas
. plus heureux que les autres. M. de -
M.... garda malgr lui son argent, et
M. Simon sa recette. : )
- Ce secret paroft une chose si ex-
traordinaire au peuple de Riom ; que
peu sen faut qu'il ne croie 'auteur
sorcier ; beauom;{)e de gens de cette
¢dlasse ne Dappellent que Simon-le-
Magicien ; mais il est connu dans
toute la province sous le nom de
Simon-la-Grenouille , et il se console
de ces.divers sobriquets en comptant
ses écus. ' -
Assurément le secret de cet homme
est sa f;ropriété, et nulle Autorité ne
t le contraindre A s’en’ dessaisir.
is lorsqu’on pense que ce secret
descendra avec lui dans la tombe, et
que- les Gourmands-seront alors &
jamais privés de ses précienx résul-
tats, on ne peut s’empécher de former
tn veeu , qui concilieroit en.méme
temps les intéréts de P’art, et le res-
pect dd aux propriétés : clest que
M. Simon ffit contraint de déposer
“sa recette , cachetée , et affirmée par
lui véritable, au greffe de la- Cour
d'appel” de Riom. M., Garron, son
digne greffier, en resteroit. dépasi-
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" taire, jusqu’au décés de Linventeur,

Alors le précieux dépot seroit remis
4 ses héritiers , s'ils vouloient.con-
tinuer ce commerce , ou rendu pub ic
& la grande satisfaction de 'EBurope
Gourmande. ' :

.’DU MOUTON A LA SEXRVIETTE,

Rien m'est si succulent en fait da
cuisine .bourgeoise et peu dispen-
dieuse, gn’un gigot-de mouton a la,
broche , %ien choisi et cuit &'paintj’,
mais aussi rien en général n’est plus
dur. 1l est bien plus aisé de trouver.
une femme sensible qu'un gigot
tendre, et cette qualité qui est pres=
‘qu’inliérente aux premiéres, est.sirare

ns les saconds , que l'on y a presque
renoncéd. C’est dowmage 3 car uis
gigot roti d’une tendreté parfaite , est
Pune des plus excellentes choses que

" la bouchérie puisse accorder &

Pappétit d’un Gourmand qui n’est
Eint encore blasé sur les produits de

, cuisine, et qui préfére un mets
sain, saturel, juteux et succulent,
a tous ces ragofits incendinires, qui
trop souvent ne flattent les organes
du palais-qu’aux dépens de céux de la
digestion, :
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Miis la tendreté d’un gigot dépend
moins de Part du cuisinier, que de
#es soins , de sh patience, et surtout
du naturel de la béte. Il est tel mou-
ton que rien ne peut attendrir, et tel
stitre gue trois ou quatre jours d’at-
tente suffisent pour rendre fondant.
Mais il faut convenir que ceux-ci
- sont les élus de la boucherie, et que.
tien n'est plus rare'que de les y ren-
contrer , suirtout & Paris, ol les meil-<
leurs moutens vieanent du Cotentin,
de la Normandie ou de Beauvais, et
. me sont gudre recommandables que
ar tear volume. Quant & ceux des

Ardennes, de Cabourg et de Pré-
8alé , qui sont les plus ddlicats et les
Klus' succulens , il faut les tirer en
roiture , ave¢ autant de précaution
que l'on doit en metire pour obtenir
du Clos-Vougeot ou dela Romanée ,
_desvins fins et naturels. -~
Dans la presqu'impossibilité de
manger tendre un gigot a la broche,
le génie des cuisiniers s’est retourng
de cent autres maniéres pour nous
masquer son insensibilité. De-la sont
“nésles gigots a I'eau , de sept heures,
la dauﬁe, a'la Périgord , en bal-
s, roulds , & la paysanne , dg
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cent feuilles, farcis, piqués a la Déu-

phiney & la Sultane, et inille autres.

inventions plus savantes encore , sors
ties du cerveau des artistes de pre+
miére classe. ’ . :
Il en est une qui, pour étrebesu-
coup plus simple que toates celles'que
nous wvenons d'énumérer, n’en est
pasmoinsrecommandable ; etla dame
de qui nous la tenons, et dont nous
avons éprouvé excellent gottdans -
plus d’une occasion y nous en garantit
€ sucees. ' ' |
Vous choisissez un gigot aussi bos
w’il est possible aux bouchers .de
Paris de vous le fournir, et lorsque
vous. I'avez attendu assez de temps
pour bien angurer de sa tendreté,
vous le pesez. 1l faut qu’il cuise pen-
dant autant de quarts-d’heure qu'il
pese de livres, plus un si on le veut
sanguinolent , ou plus deux si o8
, Paime bien cuit. . . N
Voici maintenant la maniére de
Paccommoder : On I'enveloppe dans
un linge bien blanc; on a une mar-
mite- assez grande pour pouvoir le¢

_ contenir. tout entier; on.a remplit

d’eau 5 .lorsque - cette  eau bofit 3
- gros bouillons;, on lo met dedans , ¢t
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on la soutient toujours au méme
degeé , c’est-a-dire, dans une con-
tinuglle ébullition. Lorsque le gigot
8'demeuré dans cette eau le temps
que nous avons déterminé , on le re-
tire, on le dresse sur un plat, et’on
le sert sans autre assaisonnement:
La grande ‘chaleur de I'eau a telle-
ment saisi les pores de ce gigot,
dailleurs bien enveloppé et %ien
serré dans la serviette, tellement cons
centré tout som jus, qu’au premicr
coup de couteau qu’on lui donne, ce
jus'sort avec la vélocité du fameux
jet d’eau de Saint-Cloud ; c'est une
véritable inondation sur la table , et
T'on a de la peine & se garantir des
suites de ce succulent déluge.

Tel est le Gigot & la Serviette. On -
assure que le mouton cnit de cette
maniére , perd.ce goht de bercail
qu'il n’a que trop souvent & Paris
et que supportent difficilement les
gatomacs délicats. Cette recette n’a
rien de savant sans doute; mais c’est
sa.simplicité méme qui en. fait le
‘mérite , puisque d’une part, elle ess
ila portge de tousles consommateurs
et peut se pratiquer partout, et que
de Pautre, il en résulte un mets

B 12
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reu dispendieux , succulent, ‘et sas
ubreé. - S

DES gAnsng’s'sAuns A LA
BRUXE,L-LOISE.

- 11 est facheux que le Hareng saut
- ne jouisse pas em général d'une asses
bonne réputation pourétre admis sur
les tables opulentes ; et que la vanité

des gens riches , ait relégué dans la-

cuisine du peuple. Car, si cet aliment
n'est pas des plus salutaires, si pas
ses principes hcres il ne convient qu's

des estomacs robustes, il faut con-
venir qu'il rachéte par plus d'uné

qualité les inconvéniens attachés 3

sa préparation. Il réveille Pappétit

~ blasé, il chatouille vivement les
- houppes nerveuses du palais ; servi

en hors-d'eeuvre, il dispose a faire

honneur aux entrées ; coupé en g:tml |
% LI

morceaux, et jeté dans la sala
Paiguillonne , surtout celles de mbe
ches et de betteraves, naturellement

~ trop douces ; enfin c’est un excipieat
- utile dans plus d'une circonstancé; -

, et qui, pris avec medération ,ne doit

pas étre entiérement proscrit. Tiade

lus une excellente. vertu, et doot
es - vinographes semtent vivemest
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fout le prix; cest qu’il excite sin-
gitierement la soif , et qu'it rend
irés-indulgent sur la qualité du vin,

e totit ceci 1’on peut conclure que,
malgré. tous ses défauts, le Hareng
star, semblable & beaucoup de gens
#esprit ; vaut en général mieux que
€2 réputation.

Mais il est un moyen d’en obtenir
un hors-d’ceuvre qui ajoute & ses
qualités, et qui masque une rarti‘a
‘de ses principes déléteres. Ce plat est
tout & la fuis trés-bon et d’une prépa- -
Tation tellement facile , que c'l’aaqnq
‘amatenr peut s’en donngr le plaisir
au coin de son feu, et en faire son
‘déjefiner , les jours ont un grand
dizer qui D’attend , nécessite une
dose exiraordinaire d’appétit.

On a une grande feuille de parier .
- de-Hollande trés-fort , qu’on emploie
double , et dont on forme une caisse’,
capable de econtenir-buit Harengs,
On la beurre bien exactement tant
“en dedans qu’en dehors.

On prend huit beaux Harengs
saurs bien choisiss” On leur coupe
1a téte et la queve, on leur Ote Sa
peau, et 'aréte du milieu; et lors-
qu'ils sont bien parés, on lgs coupe
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en deux longitudinalement , pour

forner de chaque Hareng deux filets.

.. On les ranga cdte & cote dansla
caisse ; entre chaque filet on met.de
petits morceaux de beurre bien frais
.manié de fines herbes; force cham-

" pignons coupés en dé (il en fautun

maniveau pour huit Harengs); persil,

-ciboule, échalottes, une gousse d'ail
.hachés bien menus, et poivre fin; on

'5eut.y ajouter un filet d’huile vierge.
On saupoudre ensuite le tout .avec

.de la chapelure de pain trés - fine,

et I'on met cuire sur le gril a2 feu

- .clair, et en prenant toutes les pré-
- cautions possibles pour que le papier-

me brile point; c’est, pourquoi nous
avons dit qu'il falloit le choisir fort,
Pemployer en double, et le beurrer
-exactement. o .
~Lorsque vos Harengs sont cuits,
.vous les retirez du feu, et les servez
.daus leur caisse avec lexpression
.d’un jus de citron. ..
Lorsque ce petit hors-d’ceuvre est
faitavec soin , c'est un manger déli-
-Cleux. ' . )
On prépare ainsi les Harengs saurs

_ a.Bruxelles. Cette recette nous 8

«6té apportée de cette ville par.un




des Gourmands, 13y
jeune artiste qui y & long - temps
résidé, et qui I'a méme perfectionnée.
'Les Gourmands Parisiens appren-
-ront avec plaisir et reconnoissance,
-qu'ils la doivent 4 M. Dublin s jeune
- acteur de la Comédie frangaise , plein
de zdle et de connoissances, dessina-
. teur habile, éomédienintelligent » SU-
jet enfin am}uel il ne manque que.des
occasions plus importantes de paroi-
tre, pour prouver qu'il est né avec un
‘Véritable talent. : ‘
Cette préparation-est connue main-
tenant ici , sous le nom de Ha.
rengs saurs & la Dublin. Nous enga-
‘geons nos honorables Lecteurs & er
Haire 'épreuve eux - mémes dans un
de ces momens de loisir oy Pimagi-
Dation aime a créer & Pestomac des
Jouissances nouvellbs s et nous osons
croire qu’ils nous sauront quelquegré
e laleur avoir indiquée dans cet Ou-
Yrage. Nous ajouterons ‘que nous la
tenons de Pautéur lui-méme setqu'on
chercheroit en vain dans fous les
ispensaires gourmands, Clest donc
N recette absolument inddite, yet
qu'on pourroit 3 la rigueur placer
0 rang -des Découvertes nouvelles ,
Surtout & Paris, )
' : 12, -
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‘PETITE REVUE GOURMANDE,

-Ou troisiéme Promenade d'un Gour-
mand dans Paris, pour servirde

' suite et de complément d ros deur
premiers ITINERALRES NUTRITIFS,

' Suum cuique; ;

L S

I L paroit que les vrais Gourmands
.ont montré une prédilection - parti-
culiére pour les deux Itinéraires
nutritifs, qu’on trouve dans la pre-
micre et dans la troisiéme Année de
et Ouvrage. Ce sont les articles
qu'ils ont lus.avec le plus d'atten-
tion, relusavec le plus d'intérét , et
consultésle plus souvent. Aussi, dans
leurs exemplaires, les pages de I'Li-
" méraire nu_t:itifsont.-’eﬁes maculdes
tandis, que beaucoup d'antres du
méme volume sont demreucées vierges.
. Cette considération nous a déter- |
minés & publier cette Anaude un troi-
sieme .Itinéraire,, malgré la- réso-
lution que nousavions prise den’en
donner un ¢ue tous les deux ans.
"Mais comme le pey de ‘temps qui

N

~ e
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s'est écoulé depuis la mise au jour
de notre troisiéme Année (qui a paru
aux fétes de la Pentectte de 1805 ),
-a d@ nécessairement apporter peu de
changementdanslalistedesartistesen
borme chére, nons avons pensé qu'akin
d’offrir au moins quelque variété dans
la confection de ce troisiéme Itiné- °
raire, il falloit en changerla forme.
Nousavonsdonc classé et réuni , dans
.des articles séparés , chaque arliste
de la méme profession : ainsi le Lec-
‘teur se fatiguera moins, et au lieu
de courir d’un bout de Paris & 'autre
pour chercher les meilleurs Restan-
* rateurs , les meilleurs Pdtissiers , etc.,
‘il les trouvera réumis ici chacun
-dansun méme article, Cet ordre offre
moins de variété que celui gne nous
avions adopté d’abord ; maisil plaira
davantage aux personnes métho.
diques, etil facilitera les recherches.
Si le Public. paroit lui donner la
- préférence , nous nousy conformes
rons dans les Années suivantes.

Au reste, nous n’avons pas pré-
tendu comprendre dans .cette ne-
menclature rapide tous les artistes

ui méritent d’étre reccommands$s aux
urmands ; et ceux qui n’y trou-

\
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- veroient,pas leurs noms auroient tert
‘de nous accuser d'injustice. Nous
avons voulu seulement indiquer dans
“chaque genre cenx qui , @ notre con-
-noissance ynous ont semblé les meil-
leurs ; et , quelque confiance que le
- Public ait paru prendre jusqu'ici dans
-Pimpartialité de nos opinions dégus-
tatrices , nous sommes trés-éloignés
de les donner comme ‘un jugement
sans appel. Paris est si vaste, la
-vie de I’homme est si courte, ot nos
‘movens sont si bornés, qu'il nous
est imJiossible de connoitre par nous-
-mémes , et sans exception , tousles
artistes dignesd'une recommandation
particuliére. Mais nous accueillerons

‘toujours avec empressemént (comme

-nous 'avons fait jusqu’a ce jour )
‘les réclamations de ceux qui se croi-
roient lésés par -notre silence ; et

.dés que nous aurons été informés de -

‘leur existence, nous ne négligerons
~rien pour nous assurer,d’abord par
nous-mémes , ensuite par notre Jury
dégustateur , s'ils méritent d’occu-
Eer une place distinguée dans la

iérarchie alimentaire et gourmande.
" .Notre Ouvrage est maintenant asses
répandu pour que tous ceux quil



des Gourmands. 141

peut intéresser en ayent comnois-
sance; c'est donc & eux de nous
avertir eux-mémes de lenr existence
et de nos omissions; une fausse mo-
destie doit d’autant moins les arréter,
que tout véritablg artiste a la cons-
cience de son talent; etavertir]’Histo-
riendes Gourmauds qu’on croit avoir
quelques titres 2 son souvenir, est bien
moing une preuve de ﬁrésomption »
que [a marque honorable d’une juste
confiance dans ses propres forces : un
dédaigneux silence attesteroit , dans
¢e cag , bien plus de vanité, qu'un
généreux appel 2 notre attention.

Dans la Nomenclature qu'on va'

lire , nous.n’avons prétendu éta-
r aucun rang , soit entre les pro-

fessions , soit entre les individus ; -

Dous n'avons méme pas pus rangé
les premiers dans un ordre métho-
dique,, que les seconds dans celui
e leur mérite particulier. Le désir
d’établir un peu de variété dans cette
liste , nous a seul guidés dans la
classification des états, et les ar-
- listes sont placés & peu prés comme
leurs noms se sont présentés & notre
souvenir, s

.
1
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Restauratenrs, B

Si on en excepte quelqued Res-
taurateurs dés derniéres classes , qui
fonta peine six mois de résidence daus
1a méme boutique , et dont le fonds
se trouve b.ven}re et le local A louer,
avant méme gque les Gourmands
ayent appris qu'ils existoient, it s’est
opéré peu de changement parmi les

reiniers artistes de ce genre. Ainsi!
* M. Véry occupe toujours sa mas,
gnifique maison aux Tuileries, et You
peut regarder son local , dans lequel
fous comprenons ses salons , ses ca-
binets , ses cuisines, et tous leurs
accessoires , comme le plus bel éta
blissement de Restaurateur qu'il y
nit en France , et peut-étre en Eu-
rope. Sa maniére de traiter n’est pas
moins savdhte qie somptueuse, et tout
ce qu'il sertatteste un artiste consom-

"imé dans son art. Ses vins répondent,

pour leur choix, & la bonté de sa
tuisiné ; et § quoique ses prix soient
8levés ( ils me sauroient ne pas
Pétre, vu le grand ton sur lequel
cette maison est montée ); nous
avons prouvé , dés I’Année derniére,

'
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‘qu'ils n’étoient. point exagérés. .Ce
restaurant convient donc. principas
lement anx Généraux , aux ric{)ma
" Gourmands, et surtout aux étrangers
opulens. Le retoyr de la paix ne | ..
pourra man-‘uer de lui rendre son »
ancienne actlvité ; et riem n’est plus '
# désirer pour la gloire de Part. .
Il est donloureux de penser que ,
par suite du plan- adepté pour la
décoration dy jardin das Tpileries
ce magnifique étahlissement doit étre .
abattu. Cependant on assure que
T'on ne procédera paint & sa destrucs
tion avant D'édification totale -des
arcades de Ja rue de: Riveli j et ,
d'ici Ja , 1¢s Gonrmands ont emcore
le temps 4’y faire beaucoup . d'ex
cellens diners, et les riches cona
sommateurs d'y prendre de’ name
breI;:ses indigestiodns.M L  Gacus .
e restaurant de V. Le ue i3
s voisin de_ celui de M. Vér‘;q, est Mgﬁ:&ac
monté sur un ton plus modeste , et -
par cela méme atvire beaucoup plus
de consgmmateurs. Ses salans ef ses
cabinets ne désemplissent point, et
les dineurs g'y succédent sans in-
terruplion pendant plusieurs heures
de chaque journée. Ls cuisine de
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M. Le Gacque est excellente ; et}”

3uoique moins recherchée que cellé

'du voisin , elle convient a plus de

- monde. Ses vins sont naturels et

. vieux, et 'affluence du Public , des

puis' quelques anndes, dans cetté
maison , prouve que Lon sait tréss
bien y tourngr la ‘marchandise ad
goit de lacheteur, Si quelqu'un
mettoit en doute lo talent de 13( Ld.
Gacque pour bien traiter son monde;

" nous citerions y A appui de nos élos
es, lavantage qu'il a de recevoir
epuis long-temps lillustre Socritd

pxs MERCRRDIS , dont les membred
sont tellement difficiles ,-et si grands
conneisseurs en bonne chére , que.
dcur présence dans une maison suf-
fit seule pour en établir la: réputa
tion. M. Le Gacque a trop d'esprit
et de pénétration , pour qu'il soit’

- nécessaire de lui rappeler tout lo

prix d’un boaheur envié lpar beau- .
coup deses confréres , et il ne négli<
gera sans doute jamais tien pourser
rendre toujours digne,- ft-ce méme
aux dépens de ses intéréts pécuniai-
res actuels, Quand il devroit perdré
six francs par couvert en traitant la
Société , xF n’en feroit pds moins,.

: méme
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mime sous le rapport métallique o

un trés-grand gain.

Le restaurant de M. Billiotte , pr. Billiotre,
place VendOme , n'est pas extréme-' - |
ment fréquenté ; mais nous savons
quil 8’y est donné de trés-bons re-

' pas ' surtout en maigre.- Sa'cave,
oonsidérable et bien choisie , jouit ,
tuprés des amateurs, d’une excel~
lente réputation. Le Clergé paroit
avoir adopté de -préférence sa mai-
son , tout & la fois décente et selide 5
et cest 13 que se donnent les repas
avec lesquels ses plus respectables
membres cherchenta prouver leur gra- -
fitude aux homimes en crédit, qui .
douvent n’oﬁt fait que leur rendre jus-

tice en les servant, ’ . ' _

Quant & M. Berly , nous n’avons M. Berly.

fien A ajouter & ce que mous en '

dvons dit dans nos Années précé- -

dentes. ‘ s ’

" Plusieurs grands Restaurateurs p.Robers.

sontaglomérés au Palais-Royal dans

un trés-petit espace; nous continue-

rons de citer & leur téte M. Robert ,
ui passe pour, le meilleur cuisinier
deParis. Sesrepas de commande sur-

tout sont si renommés, que lors-

qvon veut donnet un diner ‘sazns

4™ Partie. a3

v
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*famte, c'éit toujours lui que los
charge de sa confection.

Nf. Nadudet tiesit toiijours un rang
distingué parmi les hons Restauras
teurs cgie cette encéinte ; ainsi que M.
Véry, Frére et associé de celuj des
Thi?;ries' » et dont la maison est ick

trés-fréquentée. Nous en dirons aps

Fréres Pro- tant d&s ‘trois Fréres Provencax,

vengaux.  fenommés pour les ragofits de lens

ays, etsurtout pour leuis brandades

e merluche i on assure que l'on hé

saurdit en manger nulle ga'ﬂ: de coms
M. Justa. parables aux leurs. M. ‘

voisin , mérite atssi quelques éloges,

rtourt pourlamodération de ses prix,

M. Beau- M. Beauvilliérs,, rue de Richelieu,

villiers.  tient toujours un Testaurdnt estimé,

et méme trés-fréquenté , malgré son

M. Lam. Voisinage avéc celui de M. Lanibert,

M. Naodet,

Lert, dont moiis. avons énténdu faire de
rands éloges par des amateurs dost

) Fo inion_ fait loi, , _
M Grignon. 5u‘oiqii'e 16 ¢omiptoir de M. Gri-

gioi ( rue Neuve dés Petits-Champs)
ait perdu la rmoilié de ce qui o
faisoit le charme , son réstaurdnt
soutignt toiijours sa hauté réputs-
tion; 14 foule des opulens consom-
suatéurs abonde dans cette maison)

usta , leif |
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guiest tenue dans le trés-grand genre,
gt gouvernée avec antant d’ordre que
de décenge et de goin': jl fauy qyel-
flucfois attendre  lopg - temps som
tour , gvant d’y pouvair ocguper ung
table. Tous ceux qui fréquenteat cq
bel établissement, s'accordent A dirq
gue la cuising et la cave y gont ex+
cellentos, et que 'on y est seyvi aveq
mte,re.cliercjw, ce luxe, et cettp
flégance de propretd, gui, 4'ils na
ustituent pas essentiellement la,
e chire, pjoutent gepepdant,
beancoup A son mérite,
- Le Rogher de Cangale, yue Moy,
totguﬁﬁpanasnm M. Le Gacque
¢taveg M, Grignan, 'avantage de répy
wirle plps grand pombye de fing Gours
Patsy et méme de riches congormmay
teurs. Non-seulement Pon y mpange
les meilleures huitres de Paris, et
€5 foute -sf:qi.soa (1) mpig en ;.Q?q
tinue d'y faijre une ghere tout 3 lg
foia bgeqé, déligate et salubre. ey
meilleurs poissops dg mer. gt d'eay,
douce &’y “Jonpent jqurpgllement
fendez- yous aveg leg plus suceuleptes

14 et LA ANE S e Lnat

: (l)‘Vqu le cha ":"n;: Hu?uuq:;iil;l;
MR 1724 hsrqtaﬁnm_e»-nnés; TR

! Rocher de
Cancale,
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volailles de la Normandie’ et di
Maine ; et le gibier le plus parfumé
se plait A ‘partager sans cesse les
douceurs de ces tétes a tétes. Rien
n'est plus appétissant que 1étalags-
nutritif qu’on voit dans cette bou-
tique, et qui varie sans cesse;
beauté des pidces, toutes trousséés
et toutes parées, leur fraicheur,
leur ' propreté forment un ravis-
sant coup-d’ceil , et Jes Gourmands
g'arrétent avec volupté devant ' cet
amphithédtre nutritif. T n’y a point
dans Paris de cartes de Restaurateur

yus appétissantes que celle-ld, =i

Parca’Etre .
- at,

e montres ‘plus faites pour induire
én tentation, sans méme en ex~
cepter les plus jolics de celles quisoit
toujours disposées'a sonner pour les
passans I’heure du berger. .

Le Par¢ &’Etretat , rue Mandary
est toujours le digne émule du'Ro
cher de Cancale, et sé pique comiie
lui de donner d’excellentes hutires;
et un bon choix de volailles, do
gibier et de poissons. Son local
plos vaste , mieux: distribué , et
ses prix en général moins élevés,
font que cette maison est aussi trds-
fréquentée. II's"y fait surtout ‘beau=
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toup 'de’ pique-niques et de repas
de corps. : '

Si l'on veut manger d’excellentes
matelottes , dans une maison trés-
ugréable et bien situde, il faut tou-
jours aller chez Madame la veuve
Guichard , au Jardin Anglais, ala
Réjée. Nous sommes entrés, dans
notre troisiéme Année, dans assex
de détails sur cet établissement pré=

‘Mad. Gui”
chard. -

Cienx y pour nous dispenser d’en par- -
ler trés-au long avjourd’hui. Nous

Yrenvoyonsdoncle Lecteur, et nous

nous bornons -dire qu'on y est par< -

faitement bien servi ; qu’il est impos-
sible dans aucun lieu du monde -de
wanger-des matelottes aussi bonnes ,
etdun prix plusraisonnable, puisque

pour six francs par téte, le vin-

compris - on peut-en avoir chez Ma«
dame Guichard'; une trés honndte,
Wceompagnée d’un ‘trés-bon diner,

€t cela pourvu que l’on soit au moins
po q

tix de la méme sbcidtd. - -
- La maison de M. Dangers, traitéur
4 PApport-Paris, existe tonjours , et
tontinne d’envoyer en ville de trés-
bons repas. :Son' réspectable pere ,
trés - renommé autrefois , louoit y
4 tantle marc, toute e,spéc; de vais-
. 13,

M. Dan-
gers.
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selle d’argent pour les festins les pluy
nombreux , ce qui supposoit un mo<
bilicrimmense, et telqu'aucun Res-
taurateur, méme du plus grand genre,
ne pourroit en offrir de semblable au-
jourd’hui. M. Dangers le fils, qui
tient maintenant cette boutique, suit
les mémes erremens que son pére et |
fournit de méme dela vaisselle ot des ‘
couverts, ce qui est d’une extréme |
;:ommoditx pour ceux dont le buffet |
plest pas proportionné & leur cuisiney
et qui veulent cependant réunir quek
quefois chez eux une société nom+
breuse. ) v !
M. LeLong... Dans son vpisinage, c'est-d-dire, i
|

|

rue de la Joaillerie , existe ten-
jours le fameux Veau qui tette , passé
sous la direction da M. Le Long , et
ou lon trouve & toute heure Ie_q
meilleurs pieds de mouton qu'il goit
sible de manger a Paris. Il ne faut
" yien moins qualeur exeellent appréty
" pour familiariser les consommatenrs
-avec un semblable local. Au resie, ces
-pieds courent partout ol on les de-
:mande, et 'on peut s’en régaler cbes
50i 4 tout aussi bien que dans le lico
de. leur paissamce.. . - :
- :Siy avant de passer les ponts, naw
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youlong aller faire un towr gus Tui,
leries et aux Champs-Elysdes , nous
trouveramsdanslacourdel'Orangerie, .
wn Restaurateur esting, et assez {ré-
quenté en toute saisan, dans la pers
wnne de: M. Le Doyen : au payillon M. Le-
Perronnet ; place de Lania XV, unq Doyen.
assez honwe cyisive chex M. Hau- M. Haude-
© debourt, ¢t chea M. Du Bertre} , aux Pov-
Champs-Elysées;une maisom pgréabla M. Du Ber-
en été, es bien foyraia ¢n tout temps. r°*

En remontant la rue de Baurgos
gne , nous cherchergns dann ea meo .f"" Don-
deste et peu apparente hautique , **"'
M. Dongzelle , ehex qui les glevea
¢ I'Ecole Polytechnique. comuten+
goient leur cours de bonne chére. Ik
ost fagheux que oe Nestauratenrn’og:
eupe-. pas. un local plug waste ot
wieux déearé , ou plutdt quiil nlait
pas son dtablissepent dans wn quare .
tier plus frdquenté par.des Gemrs
mands vraiment dignes d’appréciet
tes talens. Aneien cuisinier de M. lo
maréchal de Caatries , qui, loragqu'il
étoit ministre de la marine , avoit la
weilleure table de Versailles it est
profondément versé dans tous les se-
welade lart : mais il est facheux
il n'ajt. pas des occasians plue
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importantes de ‘les exercer, Nous
engigeons les riches Gourmands qui-
voudront faire l'essai du talent de
M. Doneelle, & lui commander un
dinér d’amateur. _ IR
Ce n’est pas ‘seulement .comme
possédant la meilleure cave de Paris

", dans ‘tous les genres , que M. Tail

Mieur. ('rue de Grenelle Saint-Ger-
main, présla Croix Rouge) doit
étre signalé ‘dany cet Ouvrage ; il
est en outre trés-bon cuisinier, et

" excellent Restaurateur.: maisde uis

qu’il habite ‘le: faubourg : Saint-Ger-
main), il ne donne plus a dimer &
la carte. On en est dédommagé en
faisant chez lui des repas ‘de ¢om-
mande. - Nous, n’oublierons - jamais
un diner que nous-huitiéme avons
fait chez lui, et avec lui', car ¢'étoit
un repas d’amitié, dans lequel i
nous fit boire 4o bouteilles:du meil-

- leur vin, et de toutes les espdces;

M. de Har-
me,

et dont ‘chaque service attestoit un
homme ' profond dans l'art alimens
taire. . '

‘M. de Harme ( rue des Grands~
Augustins ) poss¢de toujours ches
lmi cette merveilleuse Marmite per-
pétyelle, sur le feu depuis prés d'un
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Oiéci.ef;‘ qui a donné le jour 2 plus -

de 300,000 chapons, et qui en pro-
duitencore , au commandement des
amageurs , d’aussi bons qu’autrefois.
Clest un mets aussi sain que succu-
lent, et dont rien au monde ne peut
- donner d’idée a quiconque n'a point
éié sagrifier dans ce temple. Lléve
des meilleurs cuisiniers de l'ancien
régime , M. de Harme est en outre
mn trés-bon Restaurateur, et ledigne
beau - pére de M. Véry, Clest un
homme de P’ancienné roche, et non
moins recommandable par ses moeurs
Que par ses ‘talens.” - '

* Nous devons dire, en finissant, un M. Bergers

mot de trois bons Restaurateurs qui
* avoient échappé & ‘mos rechérches
dang nos précédens volumes , et qoi
wureiént pu se plaindre 2 bon droit
d'un'tel oubli. Le premierest M. Ber-

ﬁer, rue’ Saint-Honoré , prés celle -

u Lycée,, I'un des plus anciens Res-
taurateurs de Paris, et quia conservé.
les qualités qui lui avoient mérité
sa réputation. Le second, rue Croix
des Petits-Champs , M. Barbet, gen--
dre ét digne successeur de M. Villain,
chez qui la Sociéte des Mercredis a
Pris naissance; c'est tout-dire. L&

!

M. Barbet.
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‘e
M. Nicolle. troisidme enfin est M. Nicolle, bouy

dy

ad, Har-

levart des Italiens, renommé par les
excellens repas du Salon des Princes,
plutét encore que par son restaurant,
Quant 3 Madame Hardy , méme bou,
levart, si connue par ses dé¢jetlinersd
la fourchette , et qui, depuis deux
ans, ajointun restaurant a son café,
pous y reviendrons en parlant des lis
monadiers. :

Ratisseurs.

Les Rétisscurs forment une classe
d part des Restaurateurs, et mémeg
des Traiteurs, quoique plusieurs d¢
ces derniers camulent les deux états.
LeRétisseur, praprement dit, est ce-
Jui qui vend la voraille et le gibiereg
plume et en poil, et quelquefois cuit,
surtout pendant été, et lorsque les
piéces pressent. Mais il ne fait aucug
ragoiit, aucune cuisine; et l’on ne
voit ni marmites, ni cagseroles dans
sa boutique.

La Vallée est le lien de Paris qui
réunit le plus de Rotisseurs, tous les
marchands qui y vendent en détail
en ayant le titre. Les Rotisseurs, tan}
de la Vallée et de la Halle, qup
esux établis dans Paris , ont exclusi-

\
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yement Ye droit de larir, C'est-d-dire, -
d'acheter en gros, sur le carreaude la
Vallée, des marchands foraius. Il faut
* donc que les consommateurs passent
par leurs mains lorsqu’ils veulent
acheter en détail, aussitét gqne Pheure
jusqud laquelle les marehands de
campagne peuvent détailley eux-mé-
mes, est passée. -
" On peut voir dans nos précédens
¥olumes ce que nous avons dit, tant
des Rétisseurs de la Vallée, que de
* deux de la Halle. Parmi les premiers,
tious continuerons a signaler M. Le- M. Levean "
veau et Madame Morand ; et parmi "y "W
les seconds , M. L'Allouette ; leurs rang. =
boutiques nous onttqujours paru trés- M. L'Al-
Bien fournies. Nous ne citons plus louette.
M. Massien, & cause' de sa femme,
qui, devenue revéche, avideetinso- f
lente, a presque perdu cette bon--
que, autrefois I'une des meilleures
-dela Vallée. '
Quant aux Rétisseurs disséminds 4

¢n assez petit nombre (depuisqu'il y:
& fant de restaurateurs ), dans les dif-

€rens quartiers de Paris, nous nous

ornerons i citer, comme nous P'a-

Yons faitles Années précédentes, M. . o
Biennait, au haut de la rue Sainte~ M.Biennsit.
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‘Anne. Sa suprématie est tellement
reconnue, il a laissé un si immense
intervalle entre tous ses confréres et
lui, qu’il mérite bien cette distinc-
tion particuli¢re. Sa boutique est ap-
pro_vlsionp.ée de tout ce qui arrive de
plusbeauen volaille et en gibier surle
carreau j et ’on peut dire, sans exa-
gération, que tous lesjoursde marché
il écréme la Vallée. Son débit est pro-
digieux; etcen’est point une exagéra:
tion de dire qu’a toutes les heuresde,
la matinée on est a la queue dans sa
boutique, pour atteinﬁre a son poil
ou 4 sa plume. Ce grand commerce
fait que M. Biennait vend tout & un.
prix raisonnable , se bornant , sur cha-
que piéce, & up trés-léger bénéfice;
voild pourquoi la _\'oéme 5, quois
que plus belle , est réellement moins
chére chez lui qu'a la Halle et & la
Vallée. Nous invitons donc les Gour-
mands consommateurs qui veulent,
- encegenre, du beauetdubon, i d'y
approvisionner exclusivement; ils,
n’aurontque sujetde g’en applaudir.
Un autre agrément que 'on a dans
cette maison , c’est que, lorsqulony
est connu, l'on ne vous y surfait,
- point. Vous savez d'abord le dernier;
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prix de chaque pitce; et c’est upe
économie- de temps et de paroles,’
dont les Gourmands sentiront d’aii-
tant'mieux le- prix ,- qu'ils n’y sont
guére accoutuniés i Paris. T
" Tous ces avantages ont déterminé
non-seulement un grand nombre dé
tonsommatewrs ; wais méme des pi-
tissiers du premier rang , qui , n’ayant

" pas le droit de-lotissage , ne peuvent
acheter sur le carreau, & donnera M.
Biennait la préférence sur la Halle et
sur la Vallée; et ils s’en trouvent
d’autant mieux - qu'accoutumés a
n'employer dans leurs ouvrages que
des piéces de la premiére -qualité et -
du plus beau choix , ils sont bien stirs
de les trouver dans cette boutique &
la premiére inspection.

En voila plus qu'il ne faut pour
prouver ce qite rous avons établi d’as
ord , et- démoftrer , jusqu’a Pévia
dence, que le titre de premier Rétise
sear de Pdris appartient incontesta-
blement 4 M. Biennait. Puisse cette -
dclaration fie point ralentir son zéle,
et nie lui inspirer, au lien d’un fu-
neste orgueil, qu’un juste sentiment
fle ses propres forces, et la cons-
sience éclairée de son talent !

.14
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" Bouchers.

1l est prouvé, depuis long-temps,
: gue la plusbelle et lameilleure viande
de France , en beeuf et ¢tn veau, se
mange & Paris. Les bosufs de la Li-
magne et du Cotentin y sont beau-
coup plus succulens que dans le pays
de leur naissance et de leur éducs-
tion ; etnous en avonsdonnélaraisoa
" dans notre premier volume (1).Quang
& ces aimal;les veaux de Pontoise,
nourris de créme et de biscuits, et
dont lablancheur fait honte a laneige,
comme ils arrivent & Paris en voi-
tures, ils ne perdent rien dans le tia-
’ igt de leur fralcheur et de leur éclat.
"ailleurs , Paris étant presque is
seule ville de France oli ’ordonnance
qui défend de tuer les veaux avaw
I’Age de six semaines soit exécutéey
* cette viande y est toujours mangéed
son point, et aussi faite qu'un vess
peut ’étre.
. Depuis I’établissement de la Halle
# la viande , digne fruit de la Révo-

* v

~ (1) Voyer pa évde la premicre Ansés
de l'-ﬂlz;{- ge:gGowman'dcfftmisléme &t
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Intion , il se débite , 2 Paris, beau-
coup plus de viande inférieure, et
méme mal-saine, qu'autrefois. On
doit étre surtout en garde conire le
mouton de ces échoppes; quant an
beeuf, celui qui s’y vend est presque
tout du genre féminin. Cette inon-
dation de basse viande, loin d'éta-
blir une concurrence favorable aux
consommateurs , est cause , au cons'
trsire,, du haut prix de cette denrée,.
qu’il faut acheter chez les Bouchers ,
et les gros Bouchers, powr Pavoir
saine et de premiére qualité. Or, ceux--
¢ g'en prévalent pour rangonner les
Gourmands, et vendre presque tous,
& faux poids, , ,

Nous avons cité dans nos précé-
dens voyages, I'étal de M. Simon , Mad. veuve
me Sainte - Anne, comme ’'un des Simon..
mieux fournis de Paris en superbe
viande. La mort de cet excellent Bou-
¢her n’a rien changé 4 la supériorité.
de sa boutique ; et sa veuve, malgré
Yéducation plus que brillante qu’elle.
fait donner a sa fille , n’en paroft pas
moins jalouse de maintenir cet étal
dans toute sa splendeur. Ses boenfs,
présentent un coup-d’ceil si sédui-
ant, qu’on seroit tenté de les mann
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ger crus; et zes veaux de Pontoise’
ont tant d’éclat’, qu’il n’est pas pru-
dent, pour les vues délicates, deles
fixer avec trop d’attention: les yeux
én sont vraiment dblouis}‘ce n'est

. “point une exagération. ’

M. Darras, On trouve dans M. Darras, 2t
coin de la  rue Saint-Honoré et de.

celle de Saint-Louis, l'un des plus’

forts Bouchers de Paris. Sa tuerie est
trés-considérable ; et il alimente les
_étaux de beaucoup de ses confréres.
Dire que de fameux pitissiers se ser-
vent aussi chez lui depuis long-
temps, c'est annoncer assez claire-’
ment combien ses cuisseaux de veau
méritent l'attention des connoisseurs.’

- Enfin, nouscontinuerons de signa:

M. dé Lau- ler la boutique de M.- de Launey,
mey..  rue Montmartre , pointe Saint-Eus-
tache, comme trés-bien -fournie en
trés-bonne viande. Il en sort surtont
des pointes de culottes dignes des
meilleures tables; et il s'attache &
‘dcrémer en boeufs les: marchés de
Sceaux et de Poissy. Nous lui recom*
mandons d’en peser les membres avec

., exactitude. - : ' '
- Nous finirons cetarticle paravertif
nos Lecteurs d'dtre ed garde sur-ls

-
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manidre dont , depuis 1’établissement
desnouveaux po’igs » QU pase presque
partout la viande. Comme'on se sert
du kilogramme, et qu'on vend 2 la
livre, il ¢’y trouve tovjours une difs
férence toute au désavantage des con+
sommateurs , et qu'on pent évaluer
prés de quatre pour cent. Il seroit
temps que la Police prit en considé-
ration sérieuse un te{)abus, qui n’est
point particulier aux Bouchers , et.
qui se commettant surtout chez les
marchands: d’ohjets de premiére né-
cessité et de vente journaliére, pése
" douloureusement sur la classe des ci«
toyens qui est le moins en état d’en
supporter les résultats (1). B
. s

Charcutiers. ,

La consommation du cochon éét
trés-considérable & Paris; et sans
parler des jambons de Bayonne, dont

(1) Chez la plupart des grainetiers _de lgx
Halle, il manque presque toujours cinq &
six gros sur la demi-livre; et Jorsque 'ache-
teur 8’en plaint, on lui restitué en injures
ce qu'on Iui 4 retenu en farine. C’est trop
d'étre’ 2 la fois insolent et infidele ; en'en-
dez-yous, Madame Pouard? ..4 :

14.
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il arrive ¢haque année d’innombra-
bles tonnes , il ¢’y fabrique uns
énorme quantité de marchandises
avecle porcfrais. Cependant, soitque
cela dépende de la qualité des porcs,
ou de la manidre de les travailler, il
faut convenir que la charcuterie de
Paris ne peut soutenir la concurrence
avec celle de Lyon et de Troyes, 1l
se prépare dans ces deux villes des
saucissons et des eervelas,, des hures,
et du fromage de cochon bien supé-
rieurs aux mémes objets confection+
nés dans la capitale. Aussi les mar-
chands de comestibles profitent-ils
de l'hiver pour ouvrir un grand com-
merce avec ces deux villes. .Ce que
You fait trés-bon a Paris, Clest le
boudin blanc, les pieds de cochon
a la Sainte-Ménechoult farcis, soit
aux truffes, soit aux pistaches, et
surtout le fromage d'ltalie, qui est
tellement particulier A la capitale,
qu'on ne sait point le fabriquer ail~
leurs. 11 s’y fait aussi, mais dans qoel-
" ques boutiques seulement , de trés-
bonnes saucisses ; tout le reste est
d’une qualité fort ordinaire, et doit
baisser pavillon devant Jes deux
.villes que nous venons de nommer.
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1l y a beaugoup de Charcutiers &
Paris, mais peu qui se distinguent
3sez pour mériter une mention par-
“liculiére et bonarable. Nous continue-
Yong oeizndant de signaler la houti-
que de M. Corps, rue St- Antoine,
rrés eelle Cloche- Perche , comme
'une des meilleures , et comme celle

M. Corps.

outout est fabwiquéayecle pluggrand

soin. Aussi le débit y est-il prodi+
gieux ; et I'on vient de tous les quar-
tiersde Paris y chercher des saucisses,
du fromage d’ltalie, du boudin,.des
pieds de cachon farcis et du jambon
" euit, M. Malherbe., son neveu, rue
Saint-Magloire , marche dignement

sur 8¢9 traces, ‘ .
M. Jean , Charcutier de Lyon, rue
Neuve des Petits-Champs, vis:a-vis le
Ministére du Frésor public, est trés-
bienfourni en charcuterie lyonnaise 3
et soit qu'il la tire en droiture, soit
qu'illa fabrique 2 la mode de son pays,
tout ce qu'it vend est fort bon. Clest
1 surtout o 1'on' se porte en foule
r avoir ce qu’on, appelle 3 Lyon

M. Mal.
herbe.

M. Jean.

uJambon assorti, et ici un Dé- .

jetner & la lyonnaise. C’est une as-
siette fort agréable dans un déjefiner
solide, peu chére, et fort propre A proy
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voquer la soif. H a pour rival et pour
voisin M. Caillot, autre Charcutier
de Lyon, dont P’4talage annonce nne
boutique trés-bien fournie, et qui
¥arditfahe également beaucoup d’af-

aires: S
" Le successeur du faméux Duthé ;

* tue Neuve Saiht-Eustache , s'est fait

M. Viard.

M. Lon-
dault,

annoncer, il y a quelque temps, avee
beaucoup d’emphase dans les: Jours
nauxj nous ignorons si sa femme est
moins-acaridtre qu'il y a trois ans; et
si sa- marchandise est digne du nom:
auquel il & succédd. Nous ticherons
de nous en assurer-dans le cours de
cette-Annéde. - - - X :
Il y existe, a1’entrée de la rie Dau-
Fliinef , unCharcatier, M. Viard ,.-dont
a boutique, tonjours trés-bien assor-.

_tie, est aujourd’hui’la meilleure du

fanbourg Saint-Germain ; car celle
de la rue des Ciseaux , si célebre au-
trefois, ne subsiste plus; €t celle de
M. Londault, rue St-Victor, a sin-
puli¢rement dégénéré. La destruction
ﬁe P'Université est devenue le signal

. de sa décadence, et sonsort s’est trou-

.vé lié- & celui des bontes études. S'il

est douloureux de décheoir , il -est
honorable, aumoins, de ne pouyoic.
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attribuer ses malheurs qu’a une sem-

blable cause. :

- Lesmarchandsde comestibles font,
en général , beaucoup de.tort aux
Charcutiers,, parce que c’est aujour<
d'hui chez eux que Pon va chercher,
- depréférence; toutes les cochonailles
faites pour étre mangées sans prépa-
ration,, et méme beaucoup de celles
qu'il faut faire cuire. Ces messieurs,
‘comme nous I'avons dit, ont des
comptes ouverts avec les fabricans
de 'I!:'oyes et de. Lyon, pour tout ce
qui tient a Pihestimable personne du
cochon; maisun grand nombre font fa-
briquer & Paris toute leur charcuterie
prétendueexotique. Quand ils s’adres
sent bien, ce n’est qu’un demi - mal.

Marchands de Vins:

§'il n’y a point de ville’au monde

ouil seconsomméautantde Vin qu’a
Paris , il n’en-est aucune oit il s'en
vende: davantage de sophistiqué; et
ses Marchands méritent encore plus
-gue ceux de ancienne Rome , le nom

e perfidus hic caupo , que leur don-

noit 1e bon Horace y qui ; en sa qua- -

lité - d’excellent buveur, devoit s’y

connoitre. On.y boitdes Vinsde tous . ‘
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‘les pays, qui souvent n’en ont que la
nowm. Les vins étrangers surtout,
queceux d’Alicante ,de Malaga , etc.
n’ont jamais pass¢ la frontidre, et plu-
sieurs méme sont fabriqués a Paris.

Il est donc trés-difficile, ainsi que
nous Vavons remarqué dans notre
seconde Année, de bien abreuver s
table dans la capitale , & moins que
Yon n’ait pris de longue nain toutes

. ses précautions pour se former une
excellente cave et I’entre:enir. Mais
les fortunes héréditaires pouvoient
seules procurer cet avantage; et cp
n'est pas du riche qui a- passé, en
quelques mais, de I’antichambre dans
le salon, qu’il est permis de 'attendre,

- .. Clest principalement par le Vin or-

dinairé que cet inconvénient’se fait

sentir. Il semble que les Vins fins
soient moins difficiles A obtenir na-
turels. On en trouve encore de bons
dans lés veates qui proviennent d'an-
ciennes caves. Quelques marchands
de comestibles, tels que I’hotel des

Américainset M. Le Moine, en font

venir en droiture , sur la fidélité des»

quels on. peut compter ; mais le Via
ordinaire , acheté par paniers, est
soujours frelaté; et, si on l'achéte en
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pidces, il fant prendre de grandes
* précautions pour n"étre lpas trompé.
Quoique rien ne soit plus rare 2 Pa-
risqu’'un Marchand de Vin honnéte et
délicat , la justice nous oblige cepen-
' dant de convenir qu'il s’y en trouve
' encore quelqnes-uns, surtout parmi
les gens de I'dncienne roche. Dans ce
. petitnombre, nous nousplaisons a ci-
ter,comme unyhomme de l’Afe d’or, re-
commandabfe par sa probité,et parfai-
tement bien assorti en excellens Vine
de Bourgogne, etc. soit ordinaire,
soit d’entremets, M. Sandrin le pére, M. Sandrin,
Marchand en gros, rue des Fossés-
St-Bernard. On peut s’abandonner
i ce digne homme avec une aveugle -
confiance ; il est bien certain qu’il y
Tépondra  tant pour la qualité que
Lour le prix. Dieu le conserve pour -
bonheur dés Gourmands jaloux de
boire du Vin franc et naturel!
Nous avons parlé, dans nos précé-
dens volumes et dans celni-ci, des
belles caves de M. Taillieur, rue de M. Tail-
Grenelle-Saint-Germain, qui recélent lieur.
lusde trente mille bouteilles de Vins
e liqueur ou d’entremets , tant indi«
génes qu’exotiques , sur la bonié et la
véusté dedquels on peut d'autant

r

[
|
h
v
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mieux compter; qu'ils proviemment
 presque tous des ventes d’émigrés. It
" n'y a point 13 de Vins-de la nouvelle
France. . R
. .MM. Marés avoient ouvert ,-quai
des Théatins, vis-2-visle Pont-Royal
un entrepdt de vins fins , surtout-de
vins de. Bordeaux , dont nous -avons
entendu faire I’¢loge , .et-dont nous
avouns parlé dans nos deux derniéres
Années. Nous ignorons si: cét établis-
sement existe encore, S
Il fantétre en garde contre lesMar-
. chands de Vins qui' se font annencer
journellement dans les .Petites Affi-
ches, Il est & croire qu'ils ne pren-
droient pas tant de soins pour se
faire connoitre , s’ils méritoient réel-
lement d’étre connus; - . .

Brasseurs.

La difficulté-de se procurer & Paris
de bon vin ordinaire , a- déterminé
beaucoup de consommateursa faire,
d leurs repas, un wusage habituel
de la Biére. Cette boisson , que 'on
n’a pas encore imaginé de frelater,
étant toujours naturele ,- ne. pré-
sente pas les-inconvéniens. d’une k-
Hueur factice : elle est peu dispen-
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dieuse , presque toujours bonne , et
_eonvient & beancoup d’estomacs. Il
en cst cependant qui ne peuvent 8’y
accoutumer , surtout en hivet, et
dont elle trouble alorsla digestion
ils feront bien de s’en abstenir pen-
dant celte saison. i -
- Pour jouir des avantages que la
Bitre procure, 1l ne faut pas I’ache-
ter dans les cafés, parce qu'alors
elle revierit - presqu’aussi chére que
le vin. Il faut la prendre chez un
Brasseur , qui vous envoie , franc de
port,, par quartaut de 8o bouteilles :
on la fait. tirer, et avec quelques
précautions on la hoit toujours bonne.
Ces précantions consistent princi-
palement & n’employer que des bou-
teilles parfaitement nettes , et des
bouchons neufs. On prévient la casse
encouchant et en relevant les bouteil-
esd pronos, eten lesvisitant souvent.
On ne fait plus guére a Paris que
de .la Biére blanche ; plus légere et
plus agréable a I’eeil que la rouge
elle apris, depuis quelques années ,
ume faveur exclusivs : elle estcepen-
-dant ‘woins nutrivive et moins amie
de Pestomac.; mais comme elle coite
4koips - «de- fais de »vfabrii:atign aux
: : K
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Brasseurs , et qu'ils la vendent aussi
“cher , ils n’ont rien négligé pour ki
faire donner la préfétence , et s e
sont venus'a bout.. .
- Nousavonsindiqué dans nos pré-
cédentes années la . Brasserie de
M. Bouille- M. Bouillerot de St - Ange, ruede .
rot de Saint- 'Oursine , comme l'une des meil-
Auge. . Jeures, etmous continuerons d'y
adresser les amateurs. Son proprié-
taire , hommeaimable, trés-bon con-
wive, et surnommé le restaurateur de
la gaité francaise , n’en est pas moins
un excellent Brasseur ; il sait tréss
bien concilier les devoirs de son état
avec ceux de la société.
. Nous avons aussi cité dvec. éloge;
M. Santerre 1a  brasserie de M. Santerre de ls
de la Fonti- Fontinelle (frére du général mous-
nelle. senx, qui a rendu ce nom si doulow-
reusement fameux ), rue d’Angou-
. 1éme , prés Chaillot. Il fabrique I
Biére 4 la maniére anglaise. -
Mais lorsqu’on veut boire de la vé
ritable Bi¢re d’Angleterre, et prit-
cipalement du Porter , Pon sent bie’!l
que ce n’est pas aux Brasseurs qu il
faut s’adresser. On en trouvera, m
vé la guerre, de trés-bon chez M.
uis Millot, épicier trés-reno
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pour son assortiment des meilleurs
thés, et successeur du célébre Pié-
bot, rue Montmartre, au coin du
- passage des diligences. Nous ne dou-
tons pas qu’il ne s'en trouve aussi
chez M. Corcellet et a ’hotel des
Américains. -

Fabricans de Sirop de Punck.

. On'a déja vu dans ce volume, que
le meilleur Sirop de Punch est celui
de la fabrique de MM. Jolly de
Bruzxelles; et que le seul dépot qu’il
" yenait a Paris, est rue de {’Eperon,

chez Madame la veuve Hocquart ,
libraire , fille de. l'inventeur, et sccur
des chefs actuels de cette fabrique,
connuve de toute I'Europe. Les dis-
tillateurs de Paris , tels que MM. Le.
Moine et Noél Lasserre ; fabriquent.
aussi du Sirop de Punch, qui trouve,
des amateurs. Il s’en débite qu’on dit
dtre trés-bon & I'botel des Américains,.

Marchands et Marchandes de la
HALLE. .

La Halle, placée an centre de Pa-
ris, oil tout arrive , oll tout aboutit,,

Mad. venve
Hocquart.

La Hapirx.
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d’ou ‘tout part , sera’ duns tous les
temps le plis grand et le principal
marché des comestibles. Cest la que
tous les autres marchés viennent se
fournir, parce que c’est 13 seulement -
que tous lesgens de la campagne ap-
portent leurs dénrées, et que toutes
les voitures de murée. débarquent.
Cest donc toujours a la Halle que
le consommateur , %Ui veut sape
: {rovisionnér’alr plus bas prix possi-,
le, de poissons, de légumes, d’her-
bages et de fruits, doit se rendre. Il
y trouvera  choisir depuis 'humble
ablette , jusqu’d Porgueilleux estur-
geon ; depuis fe modeste escargot ,
iuSqu’ai_l brochet dévastateur ; depuis
a pomme de terre ‘soumise ; jusqo’au’
]’ied de cardes dominateur; de{;uis
e cresson qui se cache, jusqu’auchou
brocoli, fier de son port et de ses cou-
. leurs; enfin; depuis la pomme d”pi,’
vierge timide , jusqu’au superbeana-
nas. Nousavons présenté ; dans notre
3*- Année (1), quelques Considéra-
tions sur la manitre dont un acheteur
doit se conduire a la Halle pour bien

(1) Poyez page 293 de la troisicme Annde.
de I’ Aliicnach des Gourmands. :



- a

\

des Goirmands. 173 :

ydéfendre ses intéréts} nous néus bor-
nerons & indiquer aujourd’hui quel-
ques Marchends dans chaque genre,
qui sont- toujours bien assortls, et

tuxquels: onr peut s’adresser avec
confiance. :

Marchands de Beurre et d’ OEufs.

M. Theurlot continue d’étre par.
fitement -bien approvisionné en
Beurres de Gournay etd'lsigny , en
OEufs de Mortagne et en fromages
de Marolles, de Brie et de Neuchatel.
Cestun des plus gros commergauns de
la Halle dans cette partie; et il appro-
visionne un grand ‘mombre de frui-
tiers , .de restaurateiirs et de grosses
maigons. Un excellent choix de mar~
chandises , une grande doucenr dans

$ prix et une parfaite probité, ont
toujours distingué avantageusement
cette respectable ‘maison. '

On cite avec éloge , pour le méme
tommerce ,. M. Jolly' et M. L’Al«
lemand, : ‘

Marclandes de Marée.

. Eiles sont en.grand nombre ; mais
¢e sont. colles qui se placent auprés
de 'appentis ot se fait 'adjudicagion

25,
\

M. Theur~

lot.
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de la Marée, qui sont fourhies des
plus beaux poissons. Nousavons tou-
Mad, Dieu. joursdistingué, en ce genre, Madame
Dieu; et les monstres dont elle est
sans cesse entourée, n'ont rien-da -
redoutable. Heureux les Gourmands
qui peuvent les apprivoiser et s’en
faire suivre, surtout lorsqu’ils sont
~ “parfaitement frais; ce qui malheureu-
sement ne leur arrive pas toujours !
Aprés Madame Dieu,nousciterons
Mad. Geor- avec plaisir Madame George.

ge- )
Marclhandes de Poissond’eausdouce.

Elles occupent un rang entier a la

Halle, et sont entourées de baquete

remplis d’eau claire , o se jouent les

carpes, les tanches, les brochets et

les anguilles. Quant aux barbeaux,

goujons et autres Poissons blancs, ils

se vendent ordinairement morts. [l

n’en est pas ainsides grenouilles , des
écrevisses ni des escargots; on a

méme assez de-peine A les contenir

dans les petits paniers qui les renfer -

ment. Parmiless Marchandes de Pois-

~ son d’cau douce les mieux assorties,
Kiad. Des- nous citerons Madame Desnceuds ;
neuds. gestelle qui fait, a la Halle, le com-
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merce leplus considérable dans cette

partie, et la plupart des autres Mar-
chandesachétent d’elle leur Poisson.

Elle en vend quelquefois pour douze

a 1,500 fr. par jour. M. Goupil est re- M. Goupil
nommé pour sa probité dans ce genre

de commerce, ol cette vertu ne passe

pas pour étre indigéne.

Mamﬁaﬁdes d’Herbes et deLégumes,

Ce commerce est trés-considérable, *
et sujet a de grandes variations. On
sent que la température de ’atmos-

hére doit prodigieusement influersur -
fe prix de ces sortes de végétaux, sur-
tout pendant l’hiver , od la moindre

elée le fait quelquefois doubler du
]_our au lendemain. Parmi les Herbes 4
e persil et loseille, et parmi les Légu-
mes , les champignons et les petits .
Ppois, sont ceux qui se ressentent le .

plus des variations du thermométre.
" Quoique plusieurs revendeuses de
la Halle cumulent le commerce des
Légumes et des Herbages, il se trouve
ortfinai;ement dans des mains diffé-
rentes. bh’une des plus fories Mar-
chandes de Légumes .est toujours,
Madame Noél , et Madame Plain- Mad, Ko



176 - Mmamack

Mad. Plain- chainp'ri:valise avec elle. C'est ‘dans

champ.

ces deux boutiques que se fournissent
la plupart-des gros restaurataurs. A
l’égars des Marchandes-d’Herbages,
‘Clest-a-dire de-choux, carottes, poi-
reailx, mavets, etc. nous citerons par-
mi les mieux assorties PAllemande
qui étale rue de la.Grande-Friperie.
Les pommes de terre forment 4 Ja
Halle une branche de-commerce par-
ticuliére , et qui n’a rien dé commun
avec.celui des autres Légumes; les
femmes qui 'y livrent ne vendent
as autre chose, et en‘ont de toutes
es espéces , méme des topinambours ¢
+élles “ogcupent un carré assez vaste
entre les rues de la Petite-Friperio
et dela Cordonnerie. Les Marchandes
d’oignons sont rangées A la file le
long du'mur qui entoure cette en-
. ceinte," . :
Fm'itl‘z’ez"s- Orangers.

Les boutiques de la Halle qui pré-.
sentent le coup - d’ceil le plus at-
trayant, le plus fait en toutes saisons’
pour fixer l’attention des simples cu-
rieux qui-font de ce' premier mar-
ché de PEuropeleilieude leur prome-
nade ardinaire, ce sont sans contredit
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celles ‘des Fruitiers - Orangers qui
occupent la plupart des maidons de
larue du Marché aux Poirdes. Clest
1a queles plus beaux Fruits de chaque
saison , que les primeurs les plus
rares, que les tributs les plus riches
de Vertumne et de Pomene sont of-
ferts & nos regards: avides; dans un
ordre syméirique qui forme un déli-
¢ieux coup-d’¢eil.. Parmi ces magasins .
dont ’aspect frais et ravissant réjouit
les yeux et dilate I'dme des: Gour-
mands , on a toujours distingné cenx
de M. Clément ', €t de-Madame veuve M.Clément,
Fontaine, si célébre sous le.-nom de Mad. veave
Prie -Livernois , dont son fils ;- établ Fontaine.
quelques boutiques .plus bas ; ne

aroit nullement jaloux de soutenir
honneur. - ool

LesFruitiers disséminés dans Paris.
ue peuvent sotiténir: la corcurrence
avec ceux de la Halle. Tl en est ce pen- !
dant quelques-uns dans e voisinage <
des marchés subsidiaires, dont les
boutiques somt bien ‘Assorties, mais
aucun-ne réunit ‘dans un aussi petit
espace, d'aussi beaux fruits que M. M Aurrar.
Auvrai , place'de Louis XV; et1l'on’
peutassurer qué sh antiqué ‘qui'n’a
Pasplus de dix piedsde long'sur trois
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de large, le dispute aux plus beles
de la Halle, tant pour les primeurs
que pour la grosseur et la magnifi-
cence des fruits. Non - seulement il
. alimente tous les desserts du faubourg
Saint-Honoré, mais on vient ches
lui- des quartiers les plus éloignés,
parce qu’on sait qu’il écréme en quel-
que sorte les ‘vergers et les jardins
fruitiers les plus renommés des envi-
rons de la capitale..
- Nous parlerons, & P’article des épic
ciers , de ceux de la Halle, dont le
" commerce consiste principalement ed
fruits secs de Tours et de Provence,
et en salaisons des cOtes de 1'Océan
et de la Méditerranée. '

Marchandes de Fleurs.

Nous ne quitterons pas la Halle,
sans avoir respiré ’air embaumé de.
la rueaux Fers, le premier marché d
Fleurs de Paris, et dont le parfumest
surtout nécessaire lorsqu’on vientd'a-
voir commerce avec les marchandes
de choux et de marée. Nous savons:
que les Fleurs ne se mangent point,
et qu’au premier coup-d’ceil elles pa-

. Toissept n'avoir aucun rapport ave
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fes Gourmaide ; cependant, sans
perler de plusieurs dont les confiseurs

- fontusage, et qui, travaillées par evx,
se métamorphosent en friandises dé+
licates, ou en siraps bienfaisans 5
Pon peut dire qu'elles sont nécessaires
dans la décoration d’un grand repas,
etqu'elles embellissent en toute sats
son le dormant d’une table somga _
tueuse. Clest pendant six mois de
'année un genre de décoration peu
cofiteux , qui plaita presque tous‘les
convives, et surtout aux {olies femmes
dont les Fleurs sont le plus doux em-
bléme. Nous engageons doncles Am.

“ phitryons, jaloux de leur plaire, A ne
pas négliger de leur procurer cette
petite satisfaction (1). ’

(1)Madame de la Rive (épouse du grand
scteur de ce nom , dont la perte est sentie
chaqug jour de plus en plus par lep. ama-
teurs du ThéAtre Frangais), qui fait, avec
beaucoup d'intelligence et de grices, les
bonneurs de sa charmante maison de Mong-

‘lignon, toujours renommée par ses Eaux
minérales (*) , ne manque jamais de faire
wettre sur chaque couvert un bouquet dés |
Fleuts lés plus odorantes de son parterre.

‘(*Y Voyég page 156 de la seconde Année
de I’A!m:,;mc];: agu_Go'urmdnds. oo
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. Pour se procyrer dgb Fleurs biem
fraiches, et par conséquent bien odo-

rantes , dans Ja rue aux Fers, il faug
;"y rendre d'assez grand matin, ét les
acheter aux gens de campagne.:Plus
tard, on n'a affaire qu’aux Bouque.
tiéres , qui vendent beaucoup plus-
cher, et dont les Fleurs conservées
dans les taves voisines ont soavent
' huit jours de date.

- F abricant de Légumes et de Fruits
o en bouteille. .

" 'Nous avons parlé avec assez de dé-
tails, dans notre troisiéme Année, des
Fruits et des Légumes en bouteille de
M. Appert, pour nous dispenser d'y
revenir aujourd’hui. Nous nous con-
tenterons d’ajouter & ce que nous et
avons dit , qu'au moyen de cette pré-
cieuse découverte , on mnaturalise le
printemps et I'été, au miliéu dix plus

M. Appert.

ien

On ne sauroit exprimer combien cette at-
‘tention donne de prix au plus simple repss,
etrépand defcharme sur une table, daillears
‘aiissl propre et aussi bien soignée qu'on
doit I'attendre’ d’une maitresse de maison
.mée et élevée dans lancienne capitale des
Pays-Bas autrichiens. o
Figoureux

.
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rigoureux hiverj que pour enviror
anmte s0US 5 On mange au mois der
évrier un plat de petits pois, que V'om
peut hardiment faire passer pour des'
primeurs, et que par conséquent, gri~
ces a M. Appert, ces quarante sous'
vous font ’honneur de cent écus ! I
prépare de la méme maniére,'des ha-
ricots verts , des haricots blancs , dest
féves de marais) etc. qui ont la méme
saveur et le méme coloris qulen
ﬁleine saison , et des Fruits tels qua-
ricots,, cerises , péches, groseilles y
z:li conservent leur suc et leur par-
mj qui , mangés avec un' peu de:
sicre, offrent un plat de dessert pré -
férable 2 toutes les compotes , et:
méme aux meilleures confitures , et
avec lesquels on peut méme faire dest
sirops , des eaux rafraichissantes et
des glaces; découverte dun prix:
inestimable , et dont on sent encore
mieux tous les avantages dans: les:
{mys duNord , et dans les voyagesde
ong cours, qu'a Paris. On a essayé
de contrefaire les Légumes de M.
Appert , mais''onn'y a que trés-int-t
parfaitement réussi, et nous erravons!
vu la' raison dans notre précédent!
volume: Il sort de la méaie fabriguer
4.°™ Partie. 16

v
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du Bouillon de conserve qu’on peut
garder, pendant plusieurs années, ex-
cellent, de méme que les Fruits et
les Légumes; il suffit pour cela de
tenir les bouteilles couchées et 3
Pabri de la chaleur ; enfin de trés-
bon Curagao , et de ’Extemporary,
espéce de sirap de punch fort es-
timé. '

- M. Appert a supprimé les divers
dépéts qn'il avoit dans Paris, méme
le principal qui étoit rue de la Ver-
yerie , et il.vient de transférer son

.domicile rue du Four-Saint-Honoré,
n°. 12, ou il a ouvert un fort beau
“magasin, facile & distinguer par le
tableau trés-ingénieux qui lui sert
d'enseigne, et que nous nous conten-
tons d'indiquer , afin de stimuler la
curiosité de nos Lecteurs au lieu de la
satisfaire. ’

¥inaigriers et Fdricaus de Mo~
. zar deo

, : .
. Dés_qu'on parle 2 Paris de Vi-
naigre et. de Moutarde , le nom il-
Justre de M, Maijlle,. et celui de
M, Berdin, son glorieux rival, ac-
gourent. naturellement se placer sur
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‘les lévres. C'est ainsi que lorsqu’on
songe 2 la Melpoméne francaise , on
ne peut le faire sans que les grands
noms de ’auteur du Cid, et de celui -
d’Athalie, ne se présentent 4 la mé-
moire j et il est reconnu maintenant -
que M. Maille est le Corneille de
la Moutarde , comme M. Bordin en
«est le Racine. A P’égard du Vinaigre ,
la-vérité . nous -oblige de dire que
M. Maille en est tout a la fois le
Corneille, le Racine, etle Crébillon. .
M. Maille avoit , depuis plusieurs MM. Maille
années, cédé sa fabrique, rue St- etAclocque.
-André-des-Arcs, au digne et res-
pectable M. Aclocque, dontlefilsen
.est maintenant possesseur. Elle est
trop avantageusement connue d’un
pble & lautre, pour qu'il soit né-
cessajre de nous étendre iei sur l'ex-
cellence  des marchandises qui en
sortent, et dont la liste seule occu-
peroit plusieurs feuilles: dans cet
ouvrage. Soixante-cing espéces de
Vinaigres de table , vingt-huit sortes
de Moutardes ; vingt-deux espéces
-deFruits confits au vinaigre, huit
-sories d’excellens Sirops dont le vi-
naigre est la base , et qui sont par-
fumés, soit 2 la rose, soit au ci-
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tran , soit & la fleur d’orange, soit
@ la vanille, etc. tel est le léger
-apergu des dons précieux que la fu-
brique de M. Aclocque fait jour-
nellement 3 la gowurmandise. Il ne
'se montre pas moins jaloux de la
faveur des Eelles, que de celle des
{Gourmands ; et si nous faisions un
Almanach. pour les Dames, nous
citerions avec la méme complaisance,

“4qjuatre-vingt-quatye espéces de Vinai-

gres de Farfuns et qgromatiquesd I'u-
a toilette et des bains; vingt-
huit sortes deVinaigres de propriétéd;
dix espéces .de Sels de vinaigre, si
propre A rappeler i la vie tous ceux
qu’une indigestion a fait tomber ' én
syncope , etc. On peut juger. pdr
-cet aper¢u’ de Pétendue des travaux
qui se font dans cebel établissement,
qui , depuis plus de.quarante années,
se soutient avec la méme gloire, et
sur iequel Pombre de M. Maille,
son digne créateur, semble planer
avec d’autant plus de complaisance,
.qu'elle reconnoit dans le proprié-
taire actuel toutes les qualités propred
& perpétuer Iéclat de cette illustre
maison.
Aprés des élages qui ne paroftromt

~
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exagérés i personne , parce que la
réputation de cette fabrique n’a ja-
mais été contestée , mous paierons,
avec le méme plaisir , le tribut
d'estime qu’on doit 4 celle de M. Bor-
din, (rue St-Martin , prés celle de
Venise, n°. 71), qui, quant aux Mou-
tardes surtout , ne néglige rien pour
¢ placer sur la méme ligne que
M. Maille. On peut voir ce que
nous en avons dit dans nos précéden-
tes Années , et il nous est doux d’a-
voinnon-seulement a le confirmer ici,
mais méme & y ajouter encore. Rien
n'égale le z¢le de M. Bordin pour
les progrés de son art; et 'on peut
dire que , d’année en année, il per~
fectionne tous les produits de sa fa-
brique d’une maniére étonnante. Son
fils, digne éléve de M. Vauquelin ,
Pun des plus habiles chimistes de la
capitale , marche glorieusement sur
les traces de son respectable -pére ,
4 qui quarante années d’expérience
et de travaux ontrévélé tous les se-
crets des meilleures préparations si-
napiques. Que ne devons-nous pas
attendre de ces deux talens réunis !’
ot combien les vrais Gourmands doi-
vent bénir les progres d’un6art dont’

: 16.
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le premier devoir est de les stimnler
sans cesse dans leurs travaux , et aux
productions duquel ils doivent Pa-
vantage de pouvoir , sans danger ,

manger un cinqui¢me au-dela de eur-

appétit ordinaire (1). .

Ily a quelques autres Vinaigriers
et Fabricans ge Moutarde disséminés
dans Paris, mais trop obscurs peur

nous y arréier ici. Laissons donc vé-

éter ces artisans vulgaires , dont
’ambition se borne 2 alimenter les
derniéres classes de la socié:é : car
le plus mince bourgeois n’aseroit ad-
mettreanjourd’hui sur sa table d’autre
Moutarde que celle de MM. Maille
et Aclocque, ou de M. Bordin. Nous
n’en exceptons pas méme le Vinaigrier
‘qui se pare d’un titre bien plus usur-
pé que mérité , titre dérisoire lors-
qu’il n’est pas accordé au vrai talent.
Nous avons parlé avec éloge , dans

-

(1) Au moment ol nous revoyons cette
épreuve, nous recevons.une Moutarde nou-
velle de M Bordin, qui, sous le nom de
Moutarde Imperiale , figurera avec honneur

armi les Dgcouvertesmouvellos de 1805

ous apprenons aussi qu'il vient d'ajouter,
par de nouveaux procédés, au mérite déjp
si grand de toutcs ses Moutardes.

.

\
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notre deuxiéme Année , de la Mou-
tarde de St-Brieux , ¢t de M. Le
Madut, apothicaire-chimiste de cette
ville, qui a taurné ses connoissances
vers ‘ce genre.de fabrication. .Cette
Moutarde trés-forte, et-dont le doc-
teur Gastaldy si bon appréciateur de
tous les produits de l'art alimen-
taire , faisoitun cas particulier , est
fabriquée avec beaucoup de soin. IL
seroit a ddsirer que M. Le Madut
en établit'un dépdt & Paris. En at-
tendant, nousannongonsavec plaisir
qu'ils'en fait, sur toutes les cOtes de
la Manche,, une prodigieuse consomn+
mation; et que les Bas-Bretons la
préférent aux meilleures confitures.
On a vu, dans notre seconde An-
-née , deuxi¢me édition, que ce chi-
miste fabrique , avec le méme suc-
cés , divers articles du ressort des
distillateurs, et mémedes parfumeurs.

Pitissiers.

_Le sceptre du four répose{(')uiourq M. Roug
avec honmneur dans. les mains de le fils.
M. Rouget , qui, loin de se confier  °

A une réputation si bien méritée et

si justement acquise , travaille avee
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le méme zéle que si elle étoit encore
4 faire. C'est , sous tous les rapports,
la plus forte boutique de Paris, et,
& beaucoup d’égards, ineontestable-
ment la meilleure. M. Rouget, lo
pére, entiérement retird du com-
merce, a laissé & son fils tout lear-
deaude sa glaire a soutenir j et celui-,
cin’épargne rien pourreculer chaque
jour les bornes de sa haute renom-
mée. Nous. verrons dans le Chapitre
des Découvertes nouvelles, plu-
sieurs articles qu’il a imaginés cette
année, et qui ont joui et jounissent
ancore d’un grand succes. Ils seroient -
en plus grand nombre sans les cir-
constances de.la guerre, qui, en en~
-levant & Paris ses meilleurs et ses
plus riches consommateurs, n’a pas
moins nui aux états de houchke qu'd
toutes les autres professions com-
mergantes. L

S’il falloit indiquer 4 nos Lecteurs
tous les articles vraiment faits pour
satisfaire les gofits les  plus gifﬁ-
ciles , dont le_four de M. Rouget ac-
couche sans cesse , nous serioms obli-
gés de nommer presqme toutes les
patisseries qu’il enfantc. Nous nous
coutenterons de reppeler & Jeur sou-
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yenir les pités chands de palais de
beeuf et de filets de merlans roulés
aux truffes, les timballes et les pAtés
froids de veau piqué de jambons,
de volaille et de perdrixrouges, etc. ,
les patés chauds a la ciboulette , les
timballes mignonnettes 4 lescocotes ,
les flans de pommes A ’anglaise.,
les ramequins de Bourgogne, les
giteaux de mille-feuilles ( I’entre~
‘mets le plus honorable et le plus dé-
licieux de la cathégorie friande), les
biscuits a la créme, les biscuits du
Palais-Royal, les massepains fourrés,
‘et ces innombrables assiettes de petit

four,.dontla nomenclature rempliroit’

un volume, et qui figurent avec tant
de gloire dans les desserts et dans les
Theés.Souvenons-nous,a Poccasion de
‘Ces derniers, qu'il n’est pas permis
d’endonner un,sil’on veut qu’il mar-
queunpeu dans le monde ysans qu'un
rocher de M. Rouget en forme le

v . R
centre. Dans ce genré d’archltecluro

tout 4 la fois agreste et pittoresque,
il n’est aucun artiste qui Pégale : au-
cun de ses rochers ne se ressemble 3
tous attestent la prodigieuse fertilité
de son génie créateur j et en les con-
templant , on regrette presque d'dire

)
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forcé, par lexcellent gofit de tous
les matériaux qui les:composent , de
procéder a -leur destruction. Mais
un vrai disciple de Comus est sans
pitié, dés que sa gourmandise 8’y

‘trouve intéressée. :
M. Rouget a exécuté 1’été dernier,
our {’état - major de la Société des
. Gobe-Mouches( 1J,<une ruche entou-
rée d’une multitude d’abeilles,tant en
" pite doffice qu’en pastillage , qui a
figuré avec honneur A une mate-
lote & la Rapée ( chez madame Gui-
chard), et qui méme, en ce moment,
attire encore chez elle une foule de
curieux et fait I'admiration.de tout
Paris. L’exécution parfaite et le fini
précieux de cet ouvrage ont achevé

(1) Cette Société, qui compte dans son
sein, tant & Paris que dans les Départemens,
tant d'illustres membres,reconnoit pour son
fondateur et son général M. Jourgniac de
St-Méard, ancien capitaine au régiment du
Roi, et si célébre par son Agonie. Quoique
Général des Gobe-Mouches, il n’en est pas
moins un illusire Gourmand ; et son vaste
arpétit exige des mets un peu plus solides.
1l a le bonheurde faireencove, a prés de
. soixante ans, quatre exccllens repas par
jour, etc. eic. - Q felix homo? .
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de ranger M. Rouget daos la classe
des artistes les plus distingués.

. M. Le Blanc, qui a pris le fonds
de M. Le Sage, rue de la Harpe, con-
tinue toujours , avec le plus grand
succés , ses excellens patés de jambon
de Bayonne, pour lesquels, au temps
de Paques , on est toujours a la queue
dans sa boutique , qu’il vient de faire
réparer a neuf. Nos Lecteurs appren-
dront avec plaisir que le chat, fidéle
bibliothécaire des 1;800 jambons de
Bayonne de M. Le Blanc, se porte
toujours & merveille , et ne laisse au-
cun animal rongeur approcher de ce
beau magasin, siintéressant pour les
vrais Gourmands. Le four de M. Le
Blanc continue d’enfanter d’excel-
lentes tourtes an rognon de veau , de
bonnes timballes de macaronis , et
généralement tout ce qui constitue
un excellent Pitissier. .

Pendant que nous sommes dans ce M. Cau-

uartier', -montons jusqu’an Puits- chois.

rtain (rue du Mont-St-Hilaire) , Téies de
et en entrant dans la boutique de M. veau du
Cauchois , assurons-nous par nos Puits - Cer-
propres yeux, que ses fameuses Tétes tain.
de veau farcies n'ont point dégénéré
£t méritent toujours le nom d'Ency- ,

M.LeBlanc.



193 - Almanack

clopédie de bonne chére que nonsleur
avons conféré, La douce température
de cet hiver a été favorable A cet ex-
cellent ragotit, et a permis 8 M. Cans
chois d’en varier et d’en augmentet
méme les-garnitures au gré des ama«
teurs. Souvenons-nous qu'il n’est pas
permis de donnerun déjefiner splendis
de, un repas de corps, ou un festin de
noces, sans y faire intervenir uneTéte
de veau du Puits - Certain. Aussi la
consommation en ést-elle si prodi-
gieuse , que le four de M. Cauchois,
tout vaste qu'il est 4 peut a peine y
suffire. Il en sort cependant en outre
beaucoup de honnes patisseries.
M. Moultat. Nous en dirons de méme de celui
’ de M. Moultat , rue du Four-Sairt-
Germain. Cest un des meilleurs Pd.
_ tissiers de ce quartier tout ce qu'il
fait est bien soigné , et répond a P'an-
cienne et bonne renommée de cetté
respectable maison.
ous aurions grand plaisir & con+
firmer les éloges que nous avons dons .
nés dans nos précédens volumes a sont
voisin M. La Forge , qui a laissé ent
Suede ure grande idée du nom fran-
gais sous le rapport du grand et du
petit four, et-deda-décoration § domd.

M.LaForge.
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toutes les productions étoient bien
traitées , et qui inéme avoit, par des
procédés mécaniques trés-ingénieux,
mais assez difficiles & mettre en' ceuvre
dansun grand établissement, simplifi¢
Elll:ieurs des opérations ‘de son art.

is nous ignorons , au moment ou
nous écrivons , si cette boutique est \
encore en activité , et nous avons
méme ‘de fortes raisons pour croire'
qu'elle n’existe plus ou qu’elle ne fait
que trés-peu d’affaires,

- Nous serions presque tentés d’en M. De Lor-
dire antant de celle de M. de Lormel , mel.
rue Haute-feuille , 1'une des bonnes
de ce quartier , si quelqu’un qui en.
arrive a I’instant méme, ne nous assu-
roit que ce four est toujours brillant,.
etqu’il continue d’en sortir des, pétis-
series estimées dans plus-d’un/genre.
Ce quily a de str au moins, c'est
que M. De Lormel, encore bien qu'il -
ait 'honnenr d’étre le Patissier ordi-
naire du célebre M, Cailhava, de1'Tns-
titut, paroftattacherfort peu de prix ¥
Popinion-des Gens de lettres, et ménre
& leurs éloges. Sen reconnoitroit-il
peu digne au fond de son 4me ? Nous
eerions trés-portés A le croire.

Nous ne pouvors-en dire autant-de M. Bénaud,

27
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M. Bénaud, %rue‘ Saint-Honoré , vis-
&-vis celle de Saint-Florentin), dont
cet Almanach peut se glorifier d’avoir
déterré le mérite et fait la réputation,
et qui me néglige rien pour soute-
uir, par la bonté de son travail, la

- haute opinion que nous avons doa-
. née de ses talens. Ses giteaux de

M. Le Sage.

Savoie, a lafécule, continuent d’4tre
excellens ;, et nous avons eu occasion
de déguster,, le ¢ janvier 1806 , chez
M. Le Cocq, I'unde nos meilleursAm-
phitryons actuels, une tartea la cré-
me aux pistaches, sortie.de cette bou-
tique, que nous avons cru, en la maa-
geant , issue du four d’un des grands
matftres de I’art. Nous n’avons pas
méme été détrompés au troisiéme
morceau..... M., Bénaud , attrapes-
nous toujours de méme , vous vous
en trouverez bien, et nous aussi.

M. Le Sage, rétabli depuis quel-
ques années ﬁans la rue Moatorgueil,
continue d'y faire de solides et de
brillantes affaires. Pourroit-il en étre
autrement, puisque son activité est
toujours la mémé, et qué son talent,
malgré un assez long repos, n'est
point resté en arriére de son siécle?
Un peu de coquetterie ne-déplait pas,
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lorsqu’elle est aimable et soutenue
par des qualités solides ; on ne sau-
roit donc blamer celle qui régne dans
cette excellente boutique, et qui con-
tribue arclever le prix de tout ce qui
&'y vend. Les pités de jambon de .
Bayonne de M. Le Sage, n’ont pas
besoin d'étre vantés, ils se recom-
maadent par eux -mémes ; et la pro-
digieuse consommation qui s’en ait »
-atteste qu'’ils n’ont point dégénéré,

I déplaie le méme ‘talent dans ses

autres pdtés froids ou chauds, et dans

cette foule de patisseries légéres qui

font 'ornement des Thés y 'amuse-

ment des Dames, et les délices des

Friands amateurs. :

M. George soutient toujours, avec M. George:

la méme gloire et les mémes succés,

le titre de Patissier-Confiseur qu’on

lit au-dessus de sa boutique ( rue
Bourbon-Ville-N euve, prés la porte

St - Denis ). Les excellentes dtudes

qu'ila faitesdansla rue des Lom bards,

et dont son petit four et tous'ses ar-

ticles de décoration, dignes de figu-

rer dans les Thés les plus somptucux, °

se ressentent si bien, ne Pempéchent

Pas, lorsqu’il s’agit de patés froids,

de marcher & pas de géant sur la trace
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des grands maitres. Encore quelques
-années, et son nom sé classera parmi

les leurs. :

Macte animo generose puer.

M. Bouchon Ce mot de pités froids nous con-
«duit naturellement dansla rue des Fos-
sés-Montmartre , chez M. Bouchon,
successeur de lillustre Jacquet, gui
a df sa grande renommée 2 ses pi-

#tés de jambon , bien éclipsés aujour-

‘d’hui par ceux des Le Sage et des Le

Blanc. Mais si cenx de M. Bounchon

sont médiocres , nous n’en dirons pas

de méme de ses pités de veau de Pon-

toise et de volaille. On peut woir

dans notre troisiéme Ammée , 1'éloge

que nous avons fait de I'un d’enx,

| mangé chez M. De Cretot, & Mi-
gneaux, en 1804. Nous avons eu oc-
casion , ’été dernier, d’en déguster
dans cette méme campagne, un pa-
reil , et qui nous a -prouvé que

M. Bouchon n’avoit point dégénéré.

Nous nous plaisons & croire qu'il

sert ses autres pratiques avec autant

de soin que I’homme aimable que
nous venons de citer, et que nous
ne nous lasserons jamais de pro-
poser your modéle a tous les Ampbhi-
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tryons ruraux j mais nous en serions
plos certains encore 4 si nous en
avions re¢u des assurances directes,
et des preuves personnelles.

Que nous serions injustes si nous M. Rat.

ne faisions pas une longue station
dans la modeste boutique du trés-
modeste M. Rat ( rue Montmartre,
entre celles du Mail et des Fossés ),
L’un des Patissiers de Paris , qui, sous
tous les rapports, fait le moins d’¢-
talage et fsbrique les meilleures
choses ! D’abord , de tempsimmémo-
rial , sa maison est le principal entre-
pot des Patés de canards d’Amiens ,
du célebre Amtoine de Gand , pités
dont la crotite , si favorable 4 lenr
conservation est si peu propre a
&re mangée , mais dont le dedans
soutient , par un assaisonnement
parfait , leur antique réputation. Il
est ficheux que M. de Gand, ayant,

" depuis quelques années , plus que
doublé le prix de ses pités, les ait mis
ainsi hors dela porsée de la plupart des
consommateurs. Faisons des voeux

our qu'il devienne plus raisonnable,

son intérét méme 1’exige ; car la con-
sommation de ses pités est considéra~
blement diminuée , dcpuis qu’ils sont
’ x?.
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devenus -aussi chers. An reste , quor
que beaucoup de marchands do co-

‘mestiblesenfassent veniraujourd’hm,

on nelestrouve nulle part aussi frais
et aussi bons que chez M!Rat.
Qui ne jugeroitcet artiste que par
son extréme modestie , ne prendroit
pas 'opinion qu'on doit avoir de
son talent, que lui senl paroit igno-
rer. Mais. quiconque dégustera ses
productions né tardera pas  recon-
noitre en Jui , dans tous les genres,
I’un des meilleurs PAtissiers de Paris.
Ses phtés_ froids , ses pités chaudsy
ses biscuits , ses massepains , tous ses
ouvrages de petit four , attestent un
homme consommé dans son art et
digne de desservir , avec gloire , les
meilleures tables , et de satisfaire les
juges les plus difficiles. Ajoutons que
M. Rat a un fils qu'il destine 2 lui
succéder , et qui,non content de ma-
nier le rouleau d'une fagon digne de
son pére , a travaillé pendant trois
années chez M. Véry, et a si bjen
employé ce temps , qu'il en est sorti
excellent cuisinier : avantage inap-
préciable dans son état , et qu'il est
assez rared’y rencontrer. Combien de
Patissiers , méme de la: premi&te

ta
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classe , qui ont approfondi tous les
secrets du tour , et qui 'pélissent -
devant une casserole ! M. Rat, le
fils, n’aura jamaisce reproche acrain-
dre , et nous lui prédisons de grands
succés dans la double |carriére du
four et du fourneau. > '

M. Taigny (rue Neuve des-Petits- M. Taigny.
Champs ) avoit un grand fardean
d soutenir en prenant le fonds de
M. Gendron, auquel l’art du four a
de grandes obligations, et qui le
premier a fait une application si heu-
reuse de la fécule de pommes de
terre aux produits.de la patisserie.
1l paroit qu'il a entreprisau-dessus
de ses forces, car cette boutique,
entresesmains, n’a fait que décroitre,
et elle est & peine aujourd’bui remar-
quée des amateurs. %Vladame Taigny
qui passe les journées entidres a
sa toilette, ou dans son salon, qui
fait tenir son comptoir par une fille
de boutique, et quin’y paroft, quand
elle daigne s’y montrer , que comme
une étrangére et dans uwe parure
trés-recherchée, ne noussemble point

ropre & relever cette maison', sur
l:tquelle nous ne croyons pas devoir
nous étendre davantage.
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M. Perrier, rue Montorgueil,
fait tout ce qu'il peut pour soutenir
Phonneur qu’il a d’étre ’éléve de M.
Rouget, qui lui a permis de se dé-
corer de ce titre sur son tableau. Mais
beaucoup de zéle, et méme de talent,
ne suffisent pas pour y parvenirj; il
faudroit y joindre plus d’application,
une téte moins légere, et plus de do-
cilité pour les avis sa,ges : il faudroit
ne pas se croire parfait lorsqu’on &
tant de choses encore i faire pourle de-
veuir ; il faudroit mettre plus de soin,
et moins de précipitation dans son
travail; il faudroit enfin, ne rien lais-
ser sortir de son atelier qui ne fiit di-
- gne du nom illustre qu’on a obtenu la

?'aveur d’inscrire sur son enseigne.

Nous avons donné ,"dans les pré-

cédentes Années de cet Almanach,

de grands éloges & M. Perrier , qu'il

- n’auroit dti regarder que comme des
encouragemens, et qui paroissent

avoir plutdt nui a ses progrés , que
contribué 3 son avancement, De

grands reproches nous sont parvenus

de divers cOtés sur quelques produits

de sa fabrique , et notamment sur ses
timballes de macaronis que nous

avions vantées avec tant de complai-

M. Perrier.
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sance, Nous les avons transmis de-
- snite 3 M. Perrier, qui ne paroft pas
Y avoir fait beaucoup d’attention.
G'est ce qui nous engage a le traiter
anjourd’hui avec une sévérité qui
tournera peut-étre a son avantage,
&'il sait en peser et en apprécier les
motifs. Qu’il se souvienne que lesré-
flexions d’un vrai Gowrmand sont
plus profitables & un artiste , que les
éloges d’un glouton, ce glou'on fat-il
méme le plus ingrat et le plus boufh
des Journalistes.

. M. Perrier vient d’acquérir, du
célebre Prévost , le fonds des Galan- °
tines, Heurensement qu’il s’est ad-
joint , pour ce travail lent, diffi<
cile, et si peu convenable 4 sa pétu-
lante vivacité, le sage Philippe, lo
bras droit de M. Prévost, ‘et son as-
socié de gloire et d’intérét. Nous en«
gageons M. Perrier 4 bien mettre 2
profit tout le temps que M. Philippe
voudra bien lui consacrer , pour §’ini-
tier complétement dans cette partie
de art , I'une des plus ingrates , des
lus savantes et des plus ardues.
t‘est le seul moyen de soutenir la
renommée des Galantines , et de per-
suader au public qu’en changeant de
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M. Carné.

M.Sulleaux.

dnm.ici\c, elles n'ont point dégénéré.
el est I veeu des Gourmands, dont
nous ne sommes, €n ce moment,
que les fideles interprétes. )

Malgié svs trois boutiques, M-«
Carné a singuliérement déchu. 11 fa-
brique outre mesure , et se trouve
souvent obligé de donner a vil prix
on méme d’anéantir tout 4 fait ses
marchandises invendues.

Nous n'en dirons pas de méme de
M. Sulleaux ( passage du Perron ),y

dont Vétalage a si bonne mine , €t

~ dont le débit considérable atteste unt

M. Offroy.

M. Bailly.

homme nourri des bons principes de
V'illustre maison Rouget , dont il est
Déleve. . ) ) :

M. Offroy, dans la seconde cour
du Palais-Royal , offre aussiun éta-
lage qui fait assez bien augurer de
son talent. Nous ignorons si la véiité
répond aux apparences.

" Nous pouvons en dire & peu prés
de méme de M, Bailly, rue ivienne.
Mais le dépot qu'il vient de former 5
au coin de {a rue d’Antin , sembleroit
prouver que le débit qulil fait davs

- sa maison ne répond pas & ses désirs.
' En général, ces sortes de dépbts dé-

plaisent aux vrais Gourmands , aux-
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quels une longue expérience n’a que
trop appris que la bouche du four ne
sauroit jamais étre assez rapprochée
de celle des consommateurs. Il est
méme telles sortes. de PAtisseries, |
telles que les ramequins de Bour-
fogne , les timballes de macaronis et
estourtes aux rognons, qu'il faudroit
pouvoir manger dans le four méme,

our en apprécier tout le mérite.
Ileurenx les locataires des grands Pa-
tissiers 3 ils ont le bonheur ineffable
de jjouir de cet avantage ; et Made-
moiselle Patrat, par exemple , qui
loge dansla maison de M. Rouget ,
nage dans un torrent de félicité que
plus d’un Gourmand lui envie.
. Nous continuerons d’envoyer chez M.Dumont.
M. Dumont , successeur de M. Du-
pont ,-rue de Marivaux, tous ceux - -
qui voudront manger des petits patés
au jusa la derniére mode , et surtout
se passer la fantaisie d’une excellente
oie en’daube j les siennes étoient , il
y a deux ans, d'une tendreté qui
fera époque dans I'histoire ; nous nous
Elaisons A croire qu’elles 'n’ont point

généré. .
Nous avions indiqué , dans motre

précédent volume, et sur le témoi-
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nage de M. Guéroult , son voisiay
sttérateur d’un grand mériteet de plug

excellent dégustateur , M. Perrotin' 4

comme la premiére boutique de lIa

rue Saint-Antoine , et méme de tout;
ce quartier. Nous avons de fortes

. raisons pour croire que ce Pdtissies

n'existe plus , et clest assurément

dommage. . i

Marchands de Comestibles.

Clest un état qui s'est tellement
multiplié & Paris depuis quelgues -
années , que I'on ne peut faire un pas
sans en rencontrer. Mais le grand
nombre de ces sortes de boutiques a
tourné plutdt au détriment des con-
sommateurs qu’a leur avantage. It
a fait renchérir les denrédes de luxe,
et a triplé la quantité des marchan-
dises défectueuses. Les trois quarts
de ces marchands ayant peu ou point_
de débit , leurs articles se ghtent, e}
malheur aux Gourmands qui n’étaut
fas doués d’un odorat subtil, font

’emplette d’une dinde aux traffeson -
d’un pété de foies gras, qui souvent,
attendent la pratique depuis cing 4
six semaines. L’ou n’a poing ce das-
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ger 2 courir en s’adressant aux mai-
sons qui ont une trés-grande vogue
ou tout se renouvelle sans cesse , et

gui , s'il leur restoit des marchandises '

onteuses , aimeroient mieux en faire
Pentier sacrifice , que de compro-
mettre, en les vendant, leur gloire
et leur réputation. Nous ne connois-
sons a Paris que trois maisons de ce
genre , dans lesquelles on peut puiser
avec une aveugle confiance. Clest
ce qui fait que nous n’en indique-
rons pas davantage 3 nos Lecteurs.

La premiére, la plus ancienne , et,
sous tous les rapports, incontesta-
blement la meilleure , c’est 1’'Hétel
des Américains , rue Saint-Hopnoré,
prés celle de ’Oratoire.

Hotel des
Amiéricains.

»..Heectantimaliasinter caputextuliturbes, -

Quantumlentasolent inter viburna cupressi.
Et pour quiconque aura visité en dé-
tail ce bel établissement , ces vers ne
r:toitroht pas une exagération. Chez
plupart des Marchands de Comes-
tibles, qui a vu la boutiquea tout-vu.
Elle est tout & la fois le magasin, la
cellieretlescaves. Chez M.Labour, au
contraire , la boutique, quoique 'une
des plus ‘vastes et des mieux garnieo
~ 1

.
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de Paris, ne renferme en quelque
sorte que des montres. Les prodi=
gicuses quantités de denrées de toute
. espéce que l'on y voit ne sout que
des cartes d'échantillon de tout ce qui
encombre ses magasins, ses cellierset
ses caves. C'est la que les productions
“les plus racherchées du Nord et du
Midi, de I'Orient et de ’Occident, de
I’Europe , de I’Asie , de I'Afrique et
de ’Amérique sont accumulées en
caisses ,’ eﬁ(tarriques , €n tonnes, et
qu’ellesalimentent sa boutique au fur
et mesure de la vente. Une foule de
commis ne font qu'aller de I'uni
Iautre , et tout leur emploi consiste
4 remplir sans cesse les vides que
forme Pappétit des acheteurs.

Mais la quantité ne seroit rien si
la qualité n'y répondoit pas ; or I'on
peut certifier que rien de médiocre ne
sort de cc grand et bel établissement.
11 tire en droiture de tous les pays
les Comestibles les plus recherchés,
et rien ne s'y vend qui ne soit vrai=
ment originaire de la contrée-dont il
portelenom. Avantage inappréciable,
et qu’on ne peut rencontret que dans
les magasins de ce genre , et non dass
ces petites boutiques dont tous les
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gﬁtés de Strasbourg, de Chartres etd®

érigueux , sortent des foursde Parisy
‘et dont la prétendue cochonaille de
Troyes , de -Reims , d’Arles, de
Lyon et de Bologne , a été fabriquée
chez nos plus obscurs charcutiers.
L'Hétel des Américains ne borne
point aux Comestibles de tous les
genres et de tous les pays ses im-
menses assortinens. On y trouve en
vins d’entremets, de liqueur eten li-
queurs fines , tout ce que |’Europe
produit de meilleur, de plus naturei
et de plus exquis ; et cette maison,
ni suﬁsiste avec éclat depuis tant
"années , qui a toyjours rempli avec
honneur ses engagemens , méme dang
les temps les plus difficiles, qui de-
puis dix-huit ans que M. Labour én
est propriétaire , est dirigée tant par
lui que par deux collaborateurs qui
lui sont unis par les liens du sang,
et dont le z¢le infatigable n’a pas peu
contribué a sa prospérité ; cette mai -
son , disons - nous , mérite , sous le
rapport du choix, dela qualité et du
. prix y la confiance la p?us illimitée
des Gourmands. Heureux celui qui,
doué d’un vaste appétit et d’un esto-
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mac & tbute épreuve , s’y trouveroit
renfermé , et se verroit’ condamné &

wen jamais sortir! ! ! @ ntinam!
M. Cors Aprés'Hoteldes Américains,nous
cellet, ne craignons pas de nommer M. Cor-
cellet (au Palais - Royal , n°. 104)
dont le magasin grand, bien éclairé
et situé dans une position avanta-
geuse , est toujours fort bien as-
sorti , et rempli d’un grand nombre
de consommuteurs, sans compter les
¢turieux qui passent avec volupté leur
langue sur leurs lévres , en contem-
plant & travers ‘de larges carreaux les
montres appétissantes de cette succu=
lente boutique , & laquelle le portrait
@’un Gourmand sert d’enseigne, et
qui en renferme consiamwent plu-
: sieurs, Tout y est rangé dans wm
ordre bien propre a faire naitre des
tentations ; et le malade qui, de-.
Ftis six mois, seroit. brouillé aves
’appétit , n’auroit qu’a se faire ape
porter ici pour le rétrouver ; autres
ent ce seroit un homme tout a fait
incurable. Le magasin de M. Cors
cellet n’st pas moins bien assorti en
. liqueurs qu’en Comestibles, et les
tonnoisseurs ont depuis long-temps

N
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distingué son aniseste d’Hollande ,
sod thum de la Jamaique , et son si-
rop de punch. .
‘Le petit- tron obscur de M. Che- M. Cheven
vet ( au Palais - Royal , n° 220)
‘he désemplit pas,du matin jusqu'adf
soir, et nous ne savons pas comment
Madame Chevet , malgré son activité
sans cesse renaissante , peut y suffire.
Mais ce ne sont pas.seulement les
Gourmands qui Vassiégerit, elle est
entourée de daims , de sangliers, de
chevrenils., d’outardeset de monstres
de tous les pays et de tous les élé-
mens, Quant aux faisans’,.aux cogs
de bruyére , aux pintades, aux géli-
nottes , aux hécassines ; aux pluvicrs
dorés , aux perdreaux rouges , etc. ils
sont si communs chez elle gu’on'n’en
_ faitseulement pas mention , non plus -
que des truffes, des foies gras , de la
choux.crotite, des liqueurs de Turin,
deshomards, des écrevisses, des sardi-
nes confites, des carpes du Rhin, etau-
tres bagatelles qui feroient la gloire de
la plupart des marchands. Il est arrivé
Pautomne dernier dans cette boutique
‘une perche de- mer qui pesoit soi-
xante-quinze livres , et qui étoitd’un
gofit et d’une délicatesse e:gtraordi-
. . 18.
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najres. On venoit de tous les coins
de la capitale visiter ce monstre , tel-

lement rare que cest.le second de -

cette espéce qui , depuis un siécle ,
a débarqué a Paris.-

Il seroit difficile de se faire une
idée des soinset duzéle que Ma-
dame Chevet déploie pour conti-
nuer A mériter la confiance des Gour-
mands.: Quoique jeune encore , elle
est mére d’'une trés-nombreuse famille
qu'elle aime tendrement, et pour
V’éducation de laquelle ellen’épargne
-rien. Ces considérationsdoivent ajou-

“ter a P'intérét que cette boutigue ins-

pire. Lo ciel bénit ses travaux, et les
consommateurs quis'y succédent sans
cesse , et qui n’en sortent jamais les
mains vides , attestent par leur af-
‘fluence , que I'on n’épargne rien ici
pour stimulerleur appéiit 4 et pour le

- satisfaire, )

M. Grec.

Il s’est établi dans.le passage des

- Panoramas, un petit marchand de Co-

mestibles, nommé Grec, qui , vou-
lant marcher sur les traces de M.. Cor-
cellet , a pris pour enseigne le Petit

- Gourmand. Comme il ne nous est

encore rien parvenu sur le compte de
cette boutique, nous ne pouvons en
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rien dire anjourd’hui. Nous y re-
wiendrons dans notre cinquiéme  An-
mée , si ellenous a parn d’ici 14 méri-
ter quelqu’attention. .

leous continuerons de signaler aux
amateurs le magasin de Comestibles,
ouvert , depuis environ deux ans,
dans la rue de ’Echelle , sous ’en-
seigne des Indiens , et tenu ave¢
beaucoup de soin par Madame Ro-
landeau. Il est principalement as-
sorti en marchandises séches , sucre-

‘ries, liqueurs et vins de dessert et

.d’entremets : ce quin’empéche pas,
dans la saison, les pAtés de Stras-
hourg, et d’autres denrées exotiques
de premier choix d’y figurerdvec hon-
neur. Ce magasin , bien sityé pour la
vente , et remarquable parson élé-
.gance et’ sa propreté, paroit faire
d’assez bonnes affaires , et continue
de mériter la confiance de plus d'un
-Gourmet. ‘

'

Distillateurs.

Les Liqueurs, qui n’étoient, il y a
.vingt ou vingt-cinq ans, qu’un ob-
jet de luxe & Paris, sont devenues

Mad. R

landeau.

un article de premiére nécessité; et

1’on n’oseroit pas. donner un repas
)
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méme trés-simple , sins que denx
ou trois especes de Liqueurs n'ene
tourent le café. Déslors le nombre
des Distillateurs a dft s’accroitre
dans la capitale, et &'y est en effet
considérablement accru depuis cette
époque. Dans presque toutes les rues
un peu marchandes vous lisez eh
gros caractéres : Magasin d’Eau-de-
vie et de Liqueurs ; et vous apers.
cevez en effet plusieurs barriques,
placées symétriquement, et dont la
canelle n’attend pour s’ouvrir que
P’arrivée des consommateurs. Cen’est
point dans de semblables magasins
que les gourmets vont choisir leurs
assortimens., Ils savent gque les Li-
queurs, pour étre dignes d’un palais
délicat, doivent avoir vieilliau moins
Kendant un an, dans des bonteilles
ien cachetées, et que ces tonneanx
diversement élijuetés , nerenferment
guére que des Eaux-de-vie & diffé-
rens degrés, dans lesquelles on a fait
infuser quelques plantes aromatiques,
afin de justifier de quelque maniére
- les grands noms- inscrits sur leurs
douves.
Les bons Distillateurs sont trés-
rares & Parls § et chacun , méme dos
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pluishuppés , ne fait pas également
bieri touites les Liqueurs. Nous avons

¢ité dans nos précédens volumes, et
nous-continuerons de signaler dans

celui-ci :

M. Noél Lasserre, ruedela Grande. M. Nogl
Truanderie. C'est une des meilleures Lasserre.
et des plus fortes fabriques de la ca-
pitale , mais qui fait plus d'affaires
avec les étrangers, surtout avecles
Keuples septentrionaux , qu’avec les

abitans de Paris. Peu de gens rai-
sonpent mieux de leur art, que
M. Noél du sien ; et il suffit de vi-
siter son atelier pour voir qu’il a su
mettreen pratigue cette théorie qu’on
admire dans ses discouts. La dis+
position ‘de ses fournieaux et de ses
alambics , sa maniére diopérer, le
choix de sesmatiéres premiéres,etes
tout atteste en lui un artiste qui s'est
élevé au-dessus da la routine, et qui
posséde. en chimie, en physique et
en botanique, une foule dé connois~
sances dont il sait faire chaque jour
une savante application. La preuve
en est dans les Liqueurs qui sortent
de ses alambics , et qui nesont pas
moins savantes qu’agréables. Nous
renvoyons nos Lecteurs 4 ¢e que'nous

.
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en avons dit dans notre seconde et
dans notre troisiéme Année. Ces dlo-
ges n’ont paru & M. Nogl que des
encouragemens, et il ne cesse de tra-
vailler A s’en rendre digne: de plus
en plus. Ses deux fils qui Daident
dans tous .ses travaux , et qu'il des-
tine A lui succéder un joury marchent
avec honneur sur ses traces , etnous
garantissent que cette fabrique ne
dé%énérera pas de long-temps.

- Oans étre aussi profond dans l'art
de la distillatiop que M. Noél Las-
serrey, M. Le Moine ( rue Vivienne )
n’en fabrique et n’en vend pas moins
d’excellentes Liqueurs, ‘auxquelles
méme les Dames donnent la préfé-
rence, parce qu’elles sont plus velou-
tées et plus douces. Sa créme do
menthe , etsa créme d’Arabie ( que

- mous nous .honorons d’avoir bapti-

sée ainsi ) , sont déja célebres dans
toute I'Europe , et cette derniére
jugtifie plus que jamais la qualifica-
tion de velours en bouteille , que
nous lui avons donnée les premiers.
Nous pouvons méme dire que ce mot

“afaitfortune, et a paru assezoriginal

a plus d’un écrivain pour s'en fairs
honueur. M. Kotzbue, par exemple,
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Pemploie fréquemment dans ses Sou-
venirs de Paris , danslesquels il co-
pie des pages entiéres de I’Almanach
des Gourmands , qu'il oublie toujours
deciter , mais qui , sans doute , ont
eule bonheur de lui plaire, puisqu'il a
cru devoir se les approprier.

Pour en revenir a M. Le Moine ,
ce n’est pas seulement commeé un ex-
cellent Distillateur qu'il doit figurer
ici. Son superbe magasin est en outre
trés-bien. assorti en vins de liqueur
et d’entremeta, des premiers crils ;
en trés-bon chocolat de sa fabrique.,

remarquable par son onctuosité ; en

fruits 4 I'ean-de-vie, thés , etdiverses
sucreries.de premi¢re qualité. Clest
un de ceux ou il est le plus agréable
4 un gourmet friand de se trouver, car
de quelque c6té qu'il &’y tourne, il
est siir de n’y rencontrer que des dou-
ceuss. S
L’ancienne et respectable maison
de M. Sauvel , subsiste toujours
avec honneur, et dans le méme lo-
cal,ruedes Prouvaires. Onse rappelle
que Fréron, qui s’y connoissoit , et
qui n'étoit pas moins homme de gotit
4 table que dansson cabinet, en a
fait, dans I’Année littérairede 1774,

\ M. Sauvel.
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un éloge mérité ; et depuis cette po-
que , M. Sauvel a redoublé de soins
pour: maintenir sa fabrique 4 la hau-
‘tear ‘des”progrés de I’Art. Il sort de
ses alambics des Liguneurs et des ra-
tafiats faitsavec sain, et de ses bas-
sines de trés-bons sirops ; il paroit
que les consommateurs les trouvent &
Jeur gré, car la vente dans cette mais
son est toujours fort considérable :
ils ont distingué depuis long-temps
son huilelde iirchswasser y SOR &
-de fleurs d'orange double de Malte,
dont il fait un trés - grand débit;
. ainsi que les Liqueurs de la Marti-
- nique , et I’eau-de-vie de Dantzick,
qui sortent de son beau magasin : il
en a un assortiment parfait et trds-

considérable. :
Ainsi que nous 'avons dit en com-
mengant cet article , la maison de
M. Sauvel est ancienne, et par suite
il n’est pas nouveauw. Aprés avoir
" travaillé si fong-temps pour le public
ce respectable fabricant va s'occuper
un peu de lui-méme, et de goliter
enfin. un repos si légitimement et &
gloriensement acquis. Il est doncils
veille de céder son établissement. .«
- Mais que les gourmets se rassurenty
’ cette
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cétte intéressante fabrique ne sor«
tira point de la famille , et c’est son
fils que M. Sauvel destine a lui suc-
céder. Comme depuis quelques an«
néesil en a la conduite , sous les aus< ,
Ppices de son ' vénérable Yére yily a .
tout lieu d’espérer qu’il se rendra
digne de I’estime du Public, et de
la réputation de talens et de probité
que M. Sauvel lui transmet avec son’
cdmmherce. Nous suivronsfavec inté-
rét les progrés de ce jeune homme,
car nous ne doutons pas qu’il ne’
miarche avec gloire dans une carriére,
dis lentrée de laquelle iltrouve pour
I'Nmi d’aussi bons exemples. o
ousn’avonspoint cessé danstoutes M. Tanrade.
lesannées de cet Almanach, de signa-
ler M. Tanrade, rue Neuve- Le-Pelle~
tier,prés | Opsra,comme 'un des meil-
léurs Fabricans de Sirops qui soient &
Paris;c’est uneassertion que lui-méme
se charge de'prouver, et qui, a enjuger’
par le prodigieux débit qu’il en fait,
trouve peu de contradicteurs. Il a en-
core perfectionné son Siropd’orange ,
quenous avons mis, I’année derniére,
au rang des Découvertes nouvelles o
parce quejusqu’alors on n’étoit pas par-
vényt dencomposer qui fiit de garde,
4™ Parite. 39
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- et quiretint le gotit du fruit. Le sien,

k]

gous ces deux rapports , est au-dessus
de tout ¢loge. Ses autres Sirops, d’or-
eat , de groseilles ; de capillaire,
e guimauve, de gomme, de vi-
paigre, de framboises, etc., ont
éminemment le gotit des fruits oudes
plantes dont ils portent le nom ; e
comme M. Tanrade n’emploie, dans.
ce genre de fabrication, que du sucre
en pain, souvent méme du sucreeri¢-
tallisé , sesSirops sont d’une diapha-

‘méité surprenante ; ils ne moisissent

E)int et ne s'aigrissent jamais, méme
orsqu’ils ont é1é long - temps en vi-
dange; avantage inappréciable pour
les consomuiateurs. .

- M. Tanrade est, en outre ,un
trés-bon distillateur; il se borne 4
deux ou trois sortes de Liqueurs)
telles que D'anisette, la créme de
fleurs d’orange au vin de Champagne,
et la créme de fleurs d’orange au pe-
tit-lait. Les deux premiéres sont
bonnes 4 mais n’ont rien de rémar-

uable. Quant & la derniere , dans
laquelle le petit-lait entre réellement,
et qui renferme éminemment le par-
fom de lu fleur d’orange , Clest une
des plus délicieuses Liqueuss qui

Wb . e g s
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puissent ¢mhaumer le palais le plus
dificile ; on me peut en avoir une
idée qu'en la dégustant, car il est
impossible d'exprimer avec des pae
xoles , lg douceur de son admirable
velouté, et 'excellence de sa partie
sromatique. La composition de cetts
Lihleur fait Je plus grand hoaneur
4 M. Tanrade, et lui assigne une
rlm distinguée pasmi des maitres de
"art. Les plus jolies femmes de Paris
la préferent depuislong-temps A tou~
tes les antresg et ce n’est passans rai~
san, éar elle communique 2 leur hae -
leins , une doucenr , mae suavité tels
lement enchanteresses, qu’il est en-
suite impossible de lenr résister. Ce
que les poétes nous disent de I'ha~
leine de ¥lore et d'Hébé , ne peut se
comparer au donx parfum de celles .
encore dimprégnées de la l.:ném de
fleves dlor au . petit-lai de
M, Tagrades
" QOn tromye ches lui des fruits &
Peaun.dewvie, du chocolat et des coni-
tures liquides fabriquésavec le méme
sain que ses autres marchandises
st l’'on peut dire avec vérité , qu'd
#e sort rien dé médioors: de cotte
modeste boutigue.. . :

\
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M.Guelaud. M. Guelaud, rue St-Magloire,’
tient toujours, avec honneur , I'une
des plus considérables fabriques de
fruits & l'eau-de-vie quisoita Paris.
Il en approvisionne les plus fa«
meux limonadiers , et méme bean-
coup de marchandsqui tiennent cetfe
partie, sans la faire. Clest en outre
an Confiseur estimé. Il a fait pi-
yoitre au Jour de I'An un Bonbon’
dit 4 la Maréchale , qui a eu beau-
weap-de vogue, et qui la méritoit:
c'étoit une pite variée a différens
golits , et passée au candi brilant:
elle étoit fort bien faite et trés-bonne.

-+ - JKEpiciers.
Les Epicierssont en si grand nom-
bre & Paris , que nous aurions beaus
~ coup a faire s'il nous falloit signaler
_tousceux quijouissent de queiqueré-
utation , et méritent la confiance pu-
liqiie. Notis ious bornerons , comme
dans les Années précédentes , a indi-
quer trois ou quatre maisons,.qui,
faisarit dans des genres différens;
sont nécessairesa un Gourmand pour

elimenteravec choix sa table , son

< fice et sa cuisine..
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- L'ancienne et respectable maison M. Marti-
Pochet , n’a point dégénéré dans lesgnon.
maims de M. Martignon l'ainé, son
digne successeur (rue de la Grande-
Truanderie). C’est une des maisons de
Paris , faisant le gros et le demi-gros
seulement ; ou l’on peut acheter avec
la plus aveugle confiance, toutes les
denrées coloniales et des Indes
Orientales, les huiles , les savons,
les. eaux-de-vie et les riz, prin-
cipaux et presque seuls objets de son
commerce actuel. On est sfir d’y trou-
ver.tout en premiére qualité , et de
'y voir toujours peser tare nette
avantage dont on sentle prix anjour-
@’hui plus que jamais , vu les erreurs
qui se commettent dans les  pesédes
de la plupart des boutiques, depuis
Padoption des nouveaux poids , qui,
pour le dire en passant, foitt laruine
et le désespoir des petits consomma-
teurs,Cette maison peutservir d’exem-
ple a toutesles autres pour le choix .
des marchandises, la probité des ven-
deurs , et la maniére dont le Pu-

lic y est servi : aussi le nombre des
acheteursy est-il toujours trés-con-
sidérable, et il-est a naitre qu’au«
cun lui ait jamais retiré sa confiance,

19. ,
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W.Pelletier. La Truiequi fle ( sue duMarché-
Petir. aux-Poirées , & la Halle ) est tour
_ jours conduite avec honneur et sace
eés , par M. Pelletier - Petit , et
c'est la maison de ce genre qui fais
avjourd’hui le plus d’affaires , et les
affaires les plus solides. Ce magasin
est sanscontreditle plus considérable

et le mieux approvisionnéqu'sl y.ais

4 Paris, en salaisons et fruits secs
de toute nature. Ainsi les jasnbons
de Bayonne de premier choix, la
morue de Hollande, les anchois.de
Nice et de Fréjus, les sardines , les
buitres marinées de Granville, les
harengs de Dieppe et de Hollande ,

., le thon mariné A l'huile vierge, les
olives picholines, les olives farcies,

les chpres, lescornichans, et autres
fruits confits au vinaigre , les dattes ,

les jujubes , les prunes d’Antes , de
Roi, les pruneaux de Tours de toutes
qualités, tant en garenne qu'en cor-
beilles,les prunes de Brignolles,et pis-
toles, lescoétches,les figues fines d’Ol-
lioules, de Calabre , de Marseille, les.
raisinssecs,raisinsjubis,pansesde Ro-
quevaire, raisins dé Coristhe, les
amandes princesses , en.coque, i im

Beine, les avelines, les. miels de Naxe
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bowme ot de Gatinois, les pistaches
d’Alep, les fromages de Roquefort, dp
Gmuyére et de Parmesan , les patas
de (géneu » lesmacaronis de Naples,
et généralement tout ce que on pent
demander & un Epicier pourles hors-
d’eeuvres ; I'entremets et le dessert ,
se trouvent réunis dans ce vaste ma- ¢
gasin , etla consommation prodi«
gieuse qui s’y faitde tous ces objets
permet-au vendeur de les renouveler
sans Oesse; on peut tre sfir par consé-
quent de les avoir tonjours de Pannée,
et d uheexcellente qualité, Les Gour-
mands ddivent donc unegénuflexiond
cette Truie qui file sans cesse tant de
bonnes choses. Il n’en est aucune quis
leur procure des jouissances aussi
donces et aussi multiplides.

M. Pelletier-Petit dirige cette
maison avec autant de zéle et d’acti-
vité que si sa réputation étoit encore
4 faire. Il est secondé dans ses.soins- /-
parume épouse modeste et sédentaite,
et par dés jeunes gens actifs et labo-
‘rienx , etdont les maniéres honnétes
" etengageantess’accordenta merveille
avec les intentions du chef. C'esten
tout une excellente boutique , et qui
mérite, sous \ous Jes mapposts, la

P
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prospérité dont elle jounit. Lorsquo:
pense & ce qu'étoit ce magasin ' en
1796 4 et A ce qu'il est aujourd’hui’
on. ne peut s'empécher de s'écrier
avec Bayard ¢ R '
Etc'estlaméme arméer onn’y changeaqu'un homm

M. Louis Millot , rue Montmartre,
au coin du passage des diligences, est
toujours le digne successeur de M,
PiéLot.. G'est dire assez” que cette
maison , reconnue depuis long-temps .
pour le magasin de Paris qui rens
ferme Passortiment le plus considé-
rable et le plus complet de toutes les
espéces de thés,n’a point dégénéré de
son antique splendeur. Comme M.
Millot tire en droiture de Lorient,
ou il va souvent faire des voyages,
on peut étre certain d’avoir chez lui |
des thés de la premiére qualité , sans
avaries , et au ‘prix le plus raison-
nable. Il a imaginé, pour flatter lo
gott de quelques consommateurs, de
méler ensemble des thés de différentes
espéces , 'quoique tous de qualité su-
périeure. Cette alliance a ‘été heun-
reuse., et.les Gourmets en ce genre
lui doivent des jouissances nouvelles.
Cette boutique est toujours tsds-hien

¢
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approvisionnée en denrées toloniales,
et ’on y trouve de plus tout ce qu’en
temps de paix I’Angleterre peut offrir
de meilleur aux Gourmands, tels que
le Porter, le fromage de Ghester , etc.
Cetie ancienne et respectable maison
mérite donc toute confiance.

Le magasin de M. Thorin , rue
-Coquilliére , au coin de celle du Bou-
loy, a quelques droits a nos éloges.
Clest une trés-bonne maison de dé-
tail, ot tout est de bonne qualité , et
ob 'on e’applique & contenter le Pu-
blic ; aussi la vente est-elle conti-

-nuelle dans cette boutique. Du soir
au matin la fou/le abonde , et il faut
attendre son four pour étre servi
malgré activité du maitre et celle de
plusieurs jeunes gens.

M. Thoris?

. L'unedes plusfortes maisonsd’éau- M Gabillot;

de-vie de Paris , tant pour le gros que
ur le détail, est celle de ?VI a-
illot,, porte Saint-Honoré , a ’entrée
du faubourg. Le débit qui s’y fait de
cette. denrée est prodigieux , et l'on
peut dire gue personne & Paris ne fait
une plus grande dépense d’esprit que
cet Epicier , d’ailleurs bien assortien
marchandises courantes , et le meil-
leur de tout ce quartier.
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M. Gabillot,
le jeune.

. Son frére occupe aussi une trise
bonne boutique au coin des rues Trs-
versigre et Saint - Honoxé. Les fruits
secs et les articles de Provence pa-

yoissent étre la branche la plusim-

portante et la plus considérable de
son commerce. : :
Nous terminerons ici ce que nous
nous proposions de dire sur les Epi-
ciers ; mais ,nons le répétons , il nous
4 été impossible d’indiquer tous ceux
ui méritent la confiance du Public.
ous n’avens voulu que citer, dans '
chaguegenre, les maisonsqui, & notre
‘connoissence ; s'en rendent le plus
dignes, par leur maniére de travailler
£t par la nature deleurs-assortimens:

- Confiseurs. '

Depuis plus d’un siécle et demi,
la rue des Lombards est le chef-liea
sucré de Paris, et méme de ’Eurape.
Autrefois tous les Confiseurs de la c-
pitale y étoient rassemblés , etilya
trente ans qu’il s’y en trouvoit encors

- um assez grand nombre 5 aujourd‘huj

on'y en compte i peine cineg a six; il
est vrai que ce sont les p?ul fortes
maisons en ce genre, et que c'estid
principalement que le sucre se trar
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viille en grand et regoit toutes les
formes et toutes les modifications que
le génie des artistes & imaginées et
imagine chaque jour. Les Confiseurs
disséminés dans Paris ont en quelque
sorte chacun leur partie ; ceux de la
tue des Lombards les font toutes , et
fournissent les magasins de leurs con-
Irtres de toutes les marchandises que
cenx-ci ne veulent point, ou ne peu-
Vent pas fabriquer eux-mémes,

. Nous n’examinerons pas si, comme
quelques langues indiscrétes se sont
plu a le répandre , il se consomme
autant de sacs de farine que de bar-
riques de sucre dans,la rue des Lom-
bards. Ce qu'il y 2 de sir au moins,
C'est que certains Confiseurs abusent
un peu trop de la permission, et font
entrer dans la’composition de leurs
dragées beaucoup mains de sucre que.
de farine, artifice qui ne trompe plus
personne , tant il est facile A recon-
noitre (1). Mais la faute en est moins
i ces fabricans qu'au Public. Au mo-

(1) Ce moyen consiste 2 laisser fondre
tne dragée dans un demi-verre d'eau; si
Peau blanchit, soyez sfir qu'il sy trouve
de la farine ou de ’amidou ; si elle reste
limpide, il n'y a que qu sucre,
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ment ol nous écrivons , le su cre vant
de 38 A 40 s. , les amandes de 324
35, et1'on donne cependant des dra-
éesd 21 s. la livre (prix marchand}!
%l est impossible que celui qui ne Jes
paie que cela puisse s'imaginer quil
n'y entre pas autre chose que du
sucre. Le grand malheur,c’est que Jes
Confiseurs de Paris se sont tellement
accoutumés 2 employer la farine ou
Yamidon dans la fabrication de leurs
dragées, qu'il ne leur est plus pos-
sible maintenant de s’en passer, et
gu‘ils en font entrer méme dans leurs
ragées les plus fines , comme il st
trés-aisé de s’en convaincre. Clest un
abus , et un abus dont le riche con-
sommateur a_d’autant plus droit de
se plaindre , que lorsqu'il paie les
dragées fines 3 liv. 10 s. la livre, i
doit s’attendre & n'y pas trouver de
substances étrangéres.
C'est un préjugé de croire que l'on

" ne peut fabriquer  Paris des dragées

trés-blanches sans y employer de I'a-
midon j mais ce préjuﬁé est tellement
enraciné ; que nous I'avions adopté
nous-mémes (1). La lecture du Cos-

) Vo_yq poge 5o de la troisitme Aunc¥
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Jiseur moderne (1) , le meilleur. ou-
Vvrage qui ait jamais paru sur le tra-
vail du sucre, nous a convaincu de
notre erreur. Clest la cupidité seule,
et non P’impuissance, qui a introduit
Yamidon dans les dragées. de Paris.
Celles de Verdun , dans lesquelles il
nentre gne du sucre , sont aussi
blanches et beaucoup'meilleures. Il
est vrai quelles sont plus chéres;
mais la dragée fine de Paris suit le
prix de celle de Verdun, et cepen-
dant n’est pas loyale. Lés Confiseurs
de Verdun se font un point d’honneur
etde discipline de n’employer jamais
de farine ni d’amidon dans leurs dra-
gées; et c’est & ce soin constant qu’ils
doivent la réputation de leurs mar-
chandises. Dieu les maintienne tou-
joursdansde silouables dispositions!

del'Almanach des Geurmands, chapitre des
Fruits. | ’ i :

‘(1) Le Confiseur moderne, par J. J. Ma-~
chet, volume in-8°. prix, 6 {r. brochd, chez
Maradan. On réimprime, en ce moment,
ce traité comnplet sur I'art, dont la premicre

iton , quoique tirée a trés-grand nome
bre, u été rapidement enlevée. Cest un
excellent ouvrage , tant pour les artistes.
que pour les amateurs.
' 20
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Les trois plus. fortes maisons de la
rue des Lombards sont ¢n ce moment
le Fidéle Berger, le Giand Monarque
et les Vieux Amis : ce sont aunssi les
senles qui vont nous occuper.

- Le Fidéle Berger existe depnis plus
de quatre-vingts ans, et M. Ravoisé
lwiavoitimprimé un grand éclat, que
M. Rousseau son digne successeur ,
et Madame la veuve Rousseau, pro-

. priétaire actuelle , n’ont rien négligé

pour soutenir. Cette ancienne et res-
pectable maison est connue danstoute
I'Europe, et tout ce qui en sort est
fabriqué avec soin. Elle doit sa nais-
sance & un nommé Berger , qui eut
Pheureuse idéa de faire précéder son
nom de Pépithéte de Fidele , et ces
deux mots réunis ont produit cette
enseigne tout A la fois ingénieuse et
simple , et qui depuis a acquis tant

. de célébrité.

_ Parmi 1és excellentes choses que
fabrique Madame Rousseau , nous
avons indiqué dans notre troisiéme
Annéeges pastilles rafraichi.santes,si
commodes en voyage , et dont une
seule suffit pour se procurer 2 l'ins-
tant et sans aucune peine, un verré
d’orgeat , de limonade ou d'orin»
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ﬁide'; invention tout a a fois agréa-

‘ble et utile , qu'on a cherché , mais
vainement , & contrefaire dans plu-
sieurs boutiques. Nous n’entrerons
Eas dans d’autres détails sur le Fidéle

erger , son nom seul porte avec lui
sa recommandation. : '

M. Duvalg singukiérement illustré _Ie Grand
le Grand Monarque , et par ses soins MO"2r14®
cette maison a long-temps balancé
toutes les autres, Ses talens particu~
liers dans le genre de la décoration,
e parti ingénieux qu'il tiroit ehaque

anmée pour ses éxpositions des évé-
nemens pnblics les plus honorables
pour la lgrance (tels que le Siége de
Gibraliar, la Prise de la Grenade, le
Combat d’Ougssant etc.) , enfin la
bonté de son trayail , lui avoient mé-
rité le titre de Confiseur du Roi,qu’il
a porgéavec gloire jusqu’a la destruec~
tion de la memarchie. On lui a fait -
Payer cher,depuis, ces honneurs, ce-
pendantsi biem acquis. Son enseigne
méme est devenve pour lui un titre
de proscription ;.on la lui a fait dter,
changer de naturea toutes lesépoques’
de notre Révolution. Chaque fois
qu'un jour plus doux sembloit vou-~

oir se lever qur I'borisen pelitique
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M. Duval tAchoit de fairerenaitresch
tableau auquel est [ié comme l'on sait
Dintérét-d’une maison de commerce;
mais dés que le Gouvernement venoit
a changer , les agens de la Police at-
tentifsa servir le parti domiinant, diri-
geoient leurs batteries contre le Grand
. Monarque , et cette enseigne a suc-
cessivement été posée , descendue,
remise et Otée , une douzaine de fois.
Cen’est que depuis le Gonvernement
actuel qu’on a permis au Grand Mo-
marque de remonter sur son trbne,
et tout nous fait espérer qu'on ne le
 forcera plus d’en descendre.
Tant de fluctuations , auxquelles
* des rivaux ennemis avoient soin da-
jouter en accréditant , m&me dans la
.rue ‘des Lombards , le bruit que la
maison du Grand Monarque ne sub-
sistoit plus , avoient-singuliérement
nui & M. Duval, ét c’est ce quinouss
forcé de dire dans notre premiére An-
née (tout en rendant justice a ses ta-
lens , et touten le reconnoissant pour
un grand artiste) que ce magasin étoit
déchu de son antique splendeur. De-
puis que , grices i l'ordre actuel des
choses , il a repris cette stabilité si
nécessaire aux progrés et i la pros-
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périté do commerce , M. Duval s’est
teplacé dans les premiers rangs, et
samaison a recouvré la faveur qui lui
est due & tant de titres.

M. Duval qui, -pour la probité,
est regardé comme la perle des hom-
mes , a conservé dans un 4ge avancd
upe fraicheur d’imagination , une ac-
tivité, un godit pour le travail , qui
feroient envie & beaucoup de jeunes
gens. Il doit & ces qualités rares &
tous les 4ges , mais surtout.au sien ,
et 4 une santé:ferme et vigoureuse,
‘swite d’une vie laborieuse et tempé-
rée, des inoyens d’exédcution dont le
Public retire chague année de nou-
veaux avantages. On a vu dans notre
troisi¢éme volume la description de
son sujet d’exposition en 1205 » qQui
‘étoit la Féte de PAgriculture célé-
brée par IEmpereur de la’ Chine.
Cette pidce admirable , unique dans
son genre ,-a fait tant de plaisir, et
lui a’ été. si vivement redemandée ,
qu'il I’a reproduite cette année avec
le méme succes, et disposée sur un aun-
tre plan, 11y a joint.un second sujet
Plus intéressant encore pour les Fran-
¢ais: 'c’est "Empereur Napoléon ,
conduit par le dieu Mars dans son

: 20.
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char, couronns par la Victoire ,eb
scédé.par la Renommée montée sur
un cheval ailé. Ce morceau a plu sio-
uliérement , et par lui-méme, et par
a mariére dont il est exécuté.

A tous les bonbons qui avoienteu
tant de succés ’annéde derniére ,
quela Naissance d’Arlequin,, le Bon-
bon de Boufflers ou la ?\Tnissance de
Nicelas, I’Amour Grenadier , et tant
d’autres Amours sous toutes les for-
mes , M. Duval a joint. cette- année
_ le Bonbon Grégorien, allégorie ingé-
nieuse sur la renaissance du calen-
drier ; le Banbon Mic-Mac, dont le
nom seul annonce assez lo sujet, et
plusieurs autres qu’il seroit trop long
d’énumérer. Nous ne pouvons.cepen=
dant passer sous silence les Bonboos
a vos Charmes , aux Gréces, 4 la Fi-
. délité , 2 la Modestie , & la Douceur,

i la Pranchise ya la Justice , & la Sa-
gesse, a la Bienveillance , 4 la Cons-
tance , au Mérite, etc. etc. , qui sont
faits avec d’excellens caramels & dif-
* férens gofits, accompagnés de ‘vers
analogues trds-au-dessus de cs qu°
sont ordinairement les devises des
- Confiseurs,et dans la facture desquels
en rocomoftlaplume d'un Hommeds.
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Lettres estimable et conno par plus
d’un-succes au thédtre. Ces bonbons
forment un petit cours demorale et de
galanterie d’une espéce nouvelle , et
trés - propre A propager le goiit des
vertus et des qualités aimables.
Le magasin de M. Duval est tou-
jours bien assorti en dragées pour les
aptémes , confitures séches et li-
uides , sirops, gelée de pommes de
ouen , épine-vinette de Dijon, mira-
‘belles de Metz , pates d’Auvergne,
conserves , vases A la tose bien -dé-
corés , chocolats de santé et a la va-
nille , jus de réglisse pectoral dita la
Reine, et souverain pour toute espéce
de rhume , etc. etc., etc. o
Nous nons sommes tant étendus Les Vie
dans nos précédentes Années-sur le Amis-
magasin des Vieux Amis, qulil nous
reste peu de choses a ajouter aux
éloges que nous avons donnés4 cette
maison .qui fait d’innombrables af-
faires , et qui est fréquentée princi-
s:fement par les. marchands , qui,
tous les.coins de la France, vien-
nent s’y approvisionner de toutes les
marchandises courantes de état de
Confiseur , qui ¢’y trouvent toujours
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trés - fraiches et d’excellente qualité,
LaRenom- M. Oudard a formé, deux bou-
mée de tiques au - dessus- de la sienne’, un
france.  magasin, oll, sous l’enseigne de la
Renommée de France, il tient tous

les articles les plus recherchés en
bonbons fins, pastillage , papillo-

tage et cartonnage. Clest la qu’on

trouve principalement ces fruits en
liqueurs , en marmelade, ces fruits

en demande et en réponse, ce bon-

bon du Nord , si délicienx , et cette

foule de compositions aimables dignes

des palais les plus difficiles et les plus

friands. '

" - Ces articles, ainsi que les précé-:

dens, sortent tous de la fabrique de

M. Oudard, qui est établie danssa

maison des Vieux Amis. C'est ‘une

chose trés-curieuse A visiter que cette

maison , dont, chaque étage offre une
fabrique différente , et qui , depuis

les caves jusqu’au sixiéme étage, est
consacrée A tous les genres de tra~

vaux et de métamorphoses que I'on

peut faire subir aun sucre. Ici finit
cette longue série de laboratoires qui -
occupent journellement plus de soi-

xante ouvriers , et. commencent les



+ des Gourmands. 237

apparteméns de la famille , remarqua-
bles par leur élégance et par leur pro-
Kreté. Au - dessus , clest-d-dire au
nitiéme , est un fort joli jardin , bien
entretenu , et une voliére peuplée de
cbarmans oiseaux. On monte encore
m dtage , et J’on se trouve dans un
délicieux belveder , qui plane. sur
tout Paris et ses environs, et duquel
on en distingue les parties beaucoup
mieux que du haut des tours de Ja
cathédrale. Un tel coup-d’ceil du mi-
lieu de P’étroite rue des Lombards,
est une chase tellement surprenante,
et 4 laquelle on s'attend si peu, .
E’eﬂe .méritoit bien d’étre signalée
dans ce petit ouvrage. Cest dans ce
joli belveder que M. Oudard vient
respirer le bon air, se délasser de
ses travaux., et jouir en été du coup~
Qeil de tous les feux d’artifice qui
- 6@ tirent dans Paris. On diroit que
les fétes de Tivoli, de Elysée , de
Prescali, sont données pour lui seulj
il en a tout le plaisir, sans en avoir
’embarras ni Ja dépense. Et sans
sortir de sa, maison, sans aucune fati-
gue et Vabri de l'intempérie del’at-

. mosphére, il voit toutes ces fétes pyr-
thiques , pour lesquelles tant d’autres
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se tourmentent & {’excés et s’agitent
en tout sens.
M. Berthel: Quoique M. Berthellemot ( au
leot.” “ Palais-Royal , n® 53 ) n’ait jamais
. habité la rue deg-Lombards , il n'en
est pas moins l'un des plus grands
Confiseurs de Paris. Successeur, dans
la ruede la Vieille-Bouclerie , de
M. Mesnidrieux , il avoit singulié.
rement amélioré ce magasin, déjk
bien achalandé lorsqu'il en fit I'ac-
quisition , et fréquenté -surtout pac
les écoliers do P’Université,, qui,
dans ces temps heureux, n’étoient
pas des pratiques indifférentes
un Confiseur. M. Berthellemot ; »é
artiste , briilant du désir de se faire
, urnem, et connoissant parfaitement
bien tousles travaux de som état, fit
aroitre, chayue année , des bon-
Eons decirconstance, dont il fit gra-
" ver les moules. C’étoient des pastili
lages parfaitement bien exécutés et
remplis de différentes phtes ana-
logues. En 1786 on distingua son
bonbon d’Alger , -son bombon 3 k
mode, oule portrait de bien desgems
( c'étoit une téte surmontde d’une.
jolie pairede cornes ) ; ses marrons

duPalais-Boyal , etses dragées i s
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Vashove(1).Quelques arnées aprésil
publia son bonbon de Fortune, qui
se composoit de go numéros de In
Loterie Royale de France, en cara-
mels variés , accompagnés chacun
d’un quatrain analogue et renfermés
dans une boite & ressort, avec la-
quelle on tiroit soi - méme la lote-
rie. Ce bonbon eut un succés pro-
" digieux , et il s’en vend encore au-
jourd’hui ; il est & présnmer qu'il
durera aussi long-temps que le gotit
de la loterie : malheureusement ce
n'est pas peu dire! .

M. Berthellemot vints’installer an
Palais-Royal , vers I'année 1788 : il
acheta les trois arcades qu'iloccupe
encore aujourd’hui comme locataire ;

(1) Mademoiselle Vanhove, fille de I’es-
timable acteur de ce nom, et aujourd’hui
Madame Tahna, venoit de débuter & la
Comédie Frangaise, et avoit joné, a qua-
torze ans, le rdle d’Iphigénie en Aulide,
avec un succés dfi 2 une jolie figure, a un
organe enchanteur, et a dé trés-grandes
digpositions. Le Publiclui prodiguales plus
vifs encouragemens, et se porta en foule
chez M. Berthellemot pour avoir des dra-
gées' & la Vanhove ; elles -étoient vraimenye
excellentes, ‘ -

4
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et comme sa fabrique étoit restée
dans la rue de la Vieille-Bouclerie,
il tint pendant long-temps les deux
maisons (cette derniére est occupée
anjourd’hni par M. Richard, sm
gendre et son éléve). Dés-lors sa re-
nommée s’accrut de jouren jour , et
ses bonbons qu'il varioit chaque
année, devinrent tellement 2 la mode,

ne le Public ne put plus s’en passer.
i’afﬂuence étoittelleau Jour deI’An,
dans le magasin de ce Confiseur, qu'il
prit le parti d’en faire payer ’entrée
trois livres par personne (1), et que
le Public voulut bien se soumettre
cette étrange innovation, qui, heu-
reusement , n’eut point d’imitateurs,
et qui méme révolta, dans le temps,
toute la rue des Lombards.

" (1) lest yrai que ces trois livres sor
voient étre employées en marchandises
daos la boutique méme; mais il faut cos
venir, que, de la part d’'un Confisenr,ce
p’en étoit pas moins un impdt fort extraor-
dinaire mis sur la curiosité du Public. M.
Duval, dans ses plus belles expositions,
bien autrement distinguées, plus intéres-
sautes et Ylus.pittoresques que celles d

. M. Berthellemot , n’a jamais eu l'idée d'en
lever un semblable. ’
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Malgre tant de succés M. Ber-
thellemot n’en est pas plus fortuné ,
étses malkeurs ménje , quoique trés-
multipliés , n’ont pas contribué a
Penrichir, ce qui prouve au moins
qu’ils ont été exempts de friponne-
ries, Sa sarité altérée par de longs
travaux, des distractions trop mul-
tiplides , etde fréquens revers, esten
¢e moment dans un étgt de foi-
blesse qui- alarme ses amis. Tous
ceux de l'art voient avec peine
qu'une vieillesse prématurée aglacé -
le génie de ce grand artiste, et font
des veeux sincéres pour que le retour
de la belle saison lerende & ses tra-
vaux ; tous les friands 'y sont in-
téressés.

Cependant , en dépit de ses souf-
frances quiine lui permettent pas
de se wmouvoir , son imaginationne
den est pas moins occupée de nos
jouissances , etil a fait paroitre cette
année Flusieurs bonbons nouveaux,

rmi lesquels on a distingué le Bon-

jondes Muses, la Rose d’Amour, le

Sommeil de ’Amour, Castor et Pol-

lux, la Conque d’Amour, leSommeil,

de Vénus, ’Amour dans un car-

quois 4 le Bonbon Vautour, le Bon-
e S ar
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bon du Gourmand, et le Bonbon de
Santé (seringue). Ce sont des pas-
tillages plus ou moins bien traités,
et remplis de pates ou de ligneurs.
Quoiqu’agréables, il faut couvenir
que ces bonbons sont, en géné-
ral, peu dignes de M. Berthellemot,
. ot quils rappellent, dans un autre
g}e;nre, la derniére homélie de lar-
chevéque de Grenade (1),
" M. Berthellemot, malgré le triste
état de sa santé, me s’est pas borné
cette année .aux bonbons que nous
venons de citer , il a publié un bis-
cuit qui les vaut , et mieux .encore,
et qui mérite , sous tous les rap-
ports y le nom de Biscuit de Flore,
que son inventeur lui a donné. Cette
composition fait partie de Darticle
des Découvertes nouvelles, que l'on
trouvera: 4 la fin de ce volume, si
Pabondance des matiéres ne nous
oblige pas de le renvoyer a ’Année

. suivante.
M. Bou- . Sous les mémes galeries du Pa-
clard. lais-Royal , n°. 121, o trouve tou-

..fl) Foyez YHistoire de Gil-Blas de San:
tillane, livre viz, chapitre wa,

L)
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jours M. Bouchard , dont les tablettes
de suc de pommes continuent 4 sou-
lager plus d’un rhume, et sont, de
plu's , une friandise fort a'gréable il
en fabrique a divers parfums, mais
celles 2 la bergamotte sont les meil-
leures , quoique les plus simples.

Le magasin de bonbons de Madame

La Motte ( rue de Richelieu, prés le deau.

Théatre Francais) étoit bien connu
e tous les Seigneurs de I'ancienne
Cour , qui 8’y rendoient en foule
pour garnir leurs bonbonniéres de
pastilles galantes. M. Bourdeau,
qui tient cette fabrique defmis plu-
sicurs années , en a perfectionné
tous les produits; et il est difficile
d’imaginer rien de plus délicat, de
Plus parfumé, et qui sente mieux son
ruit , que ses pastilles a 'orange ,
au citron, a la fraise, 2 la ;
d'orange, 2 I'ananas, etc. Comme
ilfabrique peu a la fois, ses marchan-
dises sont toujours fraiches, et n’ont
rien perdu de leurs qualités lorsqu’il
les vend. Nous recommandons tou-
jours aux amateurs ses pités de mar-
" roms glacés, sur lesquels nous nous
sommes assez étendus dans notre troi-

eur -

M. Bour-
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si¢me Année (1) péur nous dispen-

' ser_d’en reparler aujourd’hui.
Mad. 1aV®.  Feu M. Durin, rue Taranre,
Durin, . étoit connu dans tout Paris par l'ex-

cellence de son sucre de pommes en
biton, et par ses tablettes de caféa la
créme, qu’ancun Confiseur n’a jamais
pu parvenir 2 faire aussi bonnes. Sa
veuve a pris la peine de nous écrire,
pour nous assurer que ces deux ar-
ticles n’avoient point dégénéré dans
ses mains. Nous aimons a le croire,
mais nous en serions plus certains
encore, §’ils avoient été soumis par
elle au jugement et a la sanction
de notre Jury dégustateur.
M.Henrion. Ce n’est point ici le lieu d'exas
miner si M. Henrion , rue Vivienne,
“a obéi aux lois de la délicatesse , et
. méme & celles de la sévére probité;
en décorant son magasin d’une en-
seigne tellement connue et consacrée
dans la partie sucrée du commerce
qu’elle a induit en erreur beaucoup
de consommateurs, qui ont cru que
le Fidele Berger de la rue Vivienne
étoit une succursale de celui de la

(1) Poyeypages 168 et y2 de'la troisicme
Année de ' Almanach des Gourmands.
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rue des Lombards. M. Henrisn 4 -
quinemanque pas d’esprit,a défendu
§a cause d’une maniére plus spécieuse
que péremptoire, et cette subtilitd
N'est assurément pap le plus beau’
fleuron de sa cotronne. Mais si elle’
ne lui a point ét¢ honorable, elle lui a'
été utile ; et plus d’mn acheteur y
d'abord trompé pat la similitude de
l’enseigne y ne 'ayant point été par
la qualité des marchandises, a con-
tinué de se pourvoir dans ce maga-
sin. Commel{)’ - Henrion estde Metz ,
il tient des mirabelles de cette ville ’
qu'il tire- crues , qu’il confit ici (au
moins 4 ce qu'il assure) , et qui sont’
excellentes, ainsi que du vieux hydro-
mel de Ja méme viile, d’une tres--
nne qualité : cest “une liqueur
dont Larriére - gotit ne plait pas a
tout le monde , mais qui n’en est
Pas moins fort salutaire. Le méme
Confiseur a essayé de confire, les
fraises entieres dans une gelée faite
en partie avec leur suc ; mais mal-
gr¢ son habileté, il n'a pas réussi
& faire de ce fruit une bonne ‘confi-
ture; il est séc et racorni: la fraise .
traitée sur le feu, sera toujours le
21.
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désespoir des Confiseursles plus b
biles , jusqu'a ce que la chimie leur
aitdonné les moyens de lui'conserver
ces éminentes vertus qui la distin-
guent lorsqu’elle est crue et dansun
parfait état de maturité. Le parfumde
ce fruit est trop fugace, et sa pul}{e
trop délicate y pour qu’on puisse le
travailler'en confitures.

M. Henrion amieux réussi dans sa
gelée d’abricots ¢ il prétend quela
marmelade , méme la mieux tite,'
.retient toujours des filamens qui
nuisent , surtout chez les malades et
les convalescens , & la parfaite diges-
tion de ce fruit. Sa gelée, extréme-
ment délicate, et faite avec beaun-
coup d’art et de soin , n'a pointcet
inconvénient : mais n’est-ce pas aux
dépens du parfum méme delia con-
fiture 2 Au reste, cette gelée jouit
d’un grand succés , et il Faut conve-
nir qu'elle le mérite. :

- Comme nous n’avons pas été 2
méme d’apprécier les autres pro-
duits de la fabrique de M. Henrion,
nous bornerons & ce qu’on vient
de lire notre notice sur cette maison,
que nous aurions eu plus de plai-



des Gourmands. 247

sir encore & encourager sans son en-
selgne.

Nous nous sommes assez étendus p.Tanrade.

sur M. Tanrade, & Uarticle des Dis-
tillateurs, pour nous dispenser d’y re.

“venir ici, Si nous en parlionscomme .

Canfiseur 4 ce ne seroit que pour re-
commander ses excellentes confitures,
son chocolat et sa pate de jujubes, les
seulsarticles qui, avec ceux que nous
avons déja passés en revue , sortent
de son atelier et de sa boutique.

Fabricans de Chocolat.

Si les pratiques de M. H: Duthu,,
rue St-Denis, prés telle des Lom-
bards, étoient aussi difficiles en Cho-
colat , que lui-méme ’est en éloges,,
il auroit , malgré tout son talent,
beaucoup de peine & les satisfaire.
Croiroit-on que ce Fabricant; qui
n’est pas moins original dans ses pro-
cédés que dans sa manipulation , v'a
point été content de la maniére dont
nous avons parlé de lui dans notre
troisidme Année ? et certes nous ne
lui avions cependant pasépargné les.
louanges, comme il sera facile au l.ec-
teur de s’en convaincre , en prerant

M. Duthu,
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la peine derelire cet article (1). Mais
M. Duthu auroit voulu le composer
de sapropre main, ou, tout au moins,
qu’il lui fitsoumisavant 'impression
" afinde pouvoir le tourner a sa guise.
Un amour-propre d’un genre aussi
extraordinaire chez un artiste qui af-
fecte toutes les formes de Fhumilité,
au point d& s’offenser de la considé-
rationavec laquelle on le salueau bas
d’une lettre , ne peut que surprendre
les indifférens , et affliger ses véri-
tables amis : mais il faut bien passer
quelque chose au grand talent , etse
. souvenir que Greuze lui-méme, le
Duthu de la peinture , n’avoit guére
moins de vanité dans son genre.
Quoi qu’il en soit, nous continue-
rons¥e signaler, comme bien fabri-
ués, les divers Chocolats de M. Du-
thu; mais nous n’ajouterons pas un
mot de plus A ce jugément , de peur
d’échauffler une seconde fois sa bile,
ar des éloges qui n’auroient point
été rédigés par(iui-méme'. '

M. Mille-  Quoiquelatranslation que M. Mil-

rant.

lerant a faite de sa fabrique dans la

(1) Voyez page 108 de la troisidme Ann
. deVAlmanach des Gourmands,
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rue du Lycée 4 n’ait pas été heu-
reuse , et ne lui ait pas procuré tous
les avantages qu’un tel quartier sem-
bloit devoir lui promettre, il faut
plutdt en accuser la stagnation du
commerce que la qualité de ses Choe
colats. Il est1’'un des plus anciens et
des plus recommandables Fabricans
de Paris. L’ancienne Faculté et ’an<
cienne Société de Médecine- avoient .
sanctionné par leur suffrageses Choco-
fatsque nousavons vu depuis paroitre
avec honneur 2 la derniére exposition
du Lousre, enl’an XI. Il en fabrique
au cacao du Mexique , au lait d’a~
mandés, A la‘créme, & la créme do’
riz, qui ne sont pas ‘moins recom-
mandables parleurgofittrés-agréable, -
que par leur salubrité. M. Millerant
assure qu’il a trouvé un secret pour
puriﬁe:lle sucre , et dépouiller le ca<
¢ao de son Acreté , et que c’est & c¢
double procédé que ses -Chocolats
doivent leurs qualités onctueuses et
bienfaisantes. Nos Lecteurs croiront
ce qui leur plaira de cette assertion 5 -
mais tels que soient les moyens que
M. Millerant emploie, il n’est pas
moins certain que les marchandises
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qui sortent de sa fabrique sont d’une
excellente qualité. - .

M. Labour. Le véritable Chocolat de Bayonne
€st trés-rare 4 Paris ; on peut cepen-
dant étre assuré d'en trouver a I’hé-
tel des Américains, rue St-Honoré,
oil, ainei que nous I'avons dit a son
article , toutes les marchandises
viennent réellement des lieux dont

: . elles portent le nom.

M. Tortont.  M." Tortoni , glacier , rue Thait-
bout, a la réputation de fabriquer
de trés-bon Chocolat, et ceux qui fré-
quentent son café nous ont assuré
qu'il n’avoit point dégénéré. On sait

u'il est le successeur du fameux
elloni.

M Rads- M. Radamel, rue Dauphine, mé-

mel. rite toujours une mention honorable

pour sa maniére de travailler. Ses
Chocolatsn’ont rien de remarquable,
mais il n’emploie que de bonnes mar-
chandises , et sa manipulation est
loyale et soignée. Il fournitun grand

. mombre de limonadiers, etentr’autres

. e café Conti et lecafé Des Rocques,
dont les habitués sont A méme d’ap- "
précier soh genre de fabrication. -

. De Bau- Le Fabricant de Chocolat qui fait

vo. . .
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en ce moment le plus d’affaires, chez
lequel vont se pourvoir le plus de con-
sommateurs, et quifait, tant pour lg
?rovinoe que pour 'étranger, les plus
ortes expéditions ,, c’est sans contre
dit,M. De Bauve, rue St-Dominique,
n°.4, préscelledesSS. Péres,faubourg
St-Germain (r): Nous nous félicitons
d’avoir les premiers fait connoftre cet
artiste habife, ancien maitre en phar-
macie & St-Germain-en-Laye, et sur
les connoissances , lestalens et la pro-
bjté duquel on peut se reposer avec
toute confiance. Deruis que sa mai-
son a pris faveur, il n'a riennégligé
pour soutenir de plus en plus la pré-
dilection que le Public sembloit avoir
pour-lui, et quiest en ce momenta
son plus haut degré. Cest surtout par
son Chocolat analeptique, préparé
au salePde Perse , qu’il s’est éminem-
ment distingué 3 toutes les personnes
délicates, valétudinaires, convales-
centes méme, qui ont fait usage de ce
Chocolat , s’en sont si bien trouvées,
gu’elles ont reYris a vue-d’eil leur
embonpoint et leurs couleurs. Beau-

(1) 11 a yn dépdt chez’ M. Bockitts,
opiicigr, 2°. 14, au Palis-Royal,
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coup de jolies femmes doiventdonc
M. De Bauve le retour de leurs char-
‘mes etde leur éclat; car il n’est point
de beauté, ni de fraicheir , sans un
peud’embonpoint. Aussi{le débitqu'il
ait de ce Chocolat analeptique est-
il prodigieux, et sa correspondance
seule suffiroit pour en attester les mer-

veilleux effets

- M.De Bauve, quia apﬁliqué toutes
ses connoissances en chimie et en
médecine, 4 la fabrication des Cho-
-colats , a’ introduit dans cet art des
améliorations sensibles : il en faitd
Yinstar de ceux d’Espagne et d’Ita-
lie, de santé, a la vanille,  la main
pour les voyages, en pastilles, eic. ;
en un mo: , sa fabrique , 'une des
lus complétes et des meilleures de
f’aris » D'emploie que des matiéres
premiéres’y ‘d’une excellente qualité,
et n’est pas moins recommiandable
par Pexcellence de tousses produits,’
que par la douceur de ses ‘prix. Le
rand débit que fait ce Fabricant
fui permetiant de se contenter d'un
bénéfice modique, les consommateurs
trouvent un double avantage & se
- yourvoir dans’cette miaison , dont’
’{; maltre n’est pas moins modeste
T -~ -+ qu'habiley’
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qu'babile , et qui , exempt de toute
espéce de-charlatanerie, ne doit ses
‘suceds qu'a lui-méme. .

L’usage du Chocolat étant devenun
presqu’universel & Paris, surtout.
dans la classe des hommes raison~
vables, qui, voulant ménager leur
estomac, ne font point du déjefiner
un premier diner, et ne se servent de
feur fourchette qu’une fois parjaur;il
¢’est établi un grandnombre de Fabri-
cans de cette denrée , dansla confec-
tion de laquells il est si facile de trom-
per le Public, et oi les erreurs son
d’antant ?lus préjudiciablesa la santé,
que ce n’est qu'an bout d’un laps de
temps assez long, que la constitu-
tion se ressent de I'usage des Chocor
latsinfideles.N. Quscroyonsavoir om-
mé la plupart de cenx qui méritent
le plus "la confiance des consomma-
Yeurs , et nous pensons qu'un tréss
petit nombre de noms pourroient
étre ajoutés & cette ligte. .

Limonadiers-Glaciers.

On compte A Paris une multitude
infrmie de Cafés , et loraqu’it s'agit de -
Signaler ceux qui sont rdellemens
bens , Pobservateur est agsez embar-

4.0»" Pagreie. . v“ .
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yassé pour les découvrir. Les béné.
fices dans. cet état sont si considéd |
‘rables , qu'ils tentent la cupidité d'un
‘grand nombre de gens , méme étran-
' gers A la profession’ de Limonadier, -
qui , comme lesautres , demande un
assez long apprentissage. Il faut donc
‘confier & des garcons tout le travail
du laboratoire , et se réserver seule-
went le droit de les inspecter, droit
-qu’on me peut pas méme exercer
-d’une maniére fructueuse, sil'on nest |
‘point personnellement initié dans les -
secrets du métier. De’li tant de Cafés |
' ouverts ‘et.fermés dans le méme se-
mestre. De 14 tant de luxe étalé pour
attirer le Public, et bientét aprés vn
choix de marchandises et une mani-
pulation également faits pour re-
pousser les plus intrégides consom-
mateurs: Ne soyons'donc plus surs
pris de voir tant d’établissemens de
ce genre presqu’aussitot fermés qu'an-
noncés, devenirla proie des huissiers
avides et des procureurs astucicux,
les seuls qui gagnent au malheur des
autres. De tous les Cafésmontés avec
éclat depuis quinze ans, ’on n'en
compteroit peut-étre pas trois doat
lgé ‘affaires prospérent. D'autres laas |
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guissent en attendant cette' ruine to=
tale , qui, dés la premiére année , est.
devenue le partage du plus grand
nombre. En général, plus une pro-
fession présente de profits aiséds et -
_considérables, et plus I'homme sage -
doit redouter de l’embrasser. '
Il est cependant' prouvé qu'unm,
Café qui a la vogue, el qni continue
de tout faire pour la mériter , sera
toujours trés-fréquentd. Le Public
est une béte d’habitude ;" tdnt que
vous le servirez bien, et mdme quel-
ué temps encore aprés, il continuera
de venir chez vous. Mais si ses yeux
se sont une fois ouverts sur la déca~
dence ‘de votre maison, rien né
pourra Py rappeler , tols soins que
vous preniez ensuite pour le retenir.
Nous en voyons un triste exemple
dans le-Café du Caveau, si long-temps
fréquenté et avjourd’hui désert. Cafédu Ca-
Le Café de Foi (1), qui, depuis le veau.
respectable Jousseran , le pére , étoit Café de Foi.
monté au premier rang , n’a pas cessé

de 5’y maintenir, et c’est encore le ‘

. (1) Ce Café gtiljé son nom du nommé Foi,
sog fondateur.: il avoit pris pour enseigne
la Foi couronnée. .



Café Co

razza.
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meilleur Café de Paris celni ou s
rend la meilleure compagnie , et. ol
Pon prend , dans tous les genres’, les
, meilleures compositions, Ses glaces
en tasse sont non-seulement les'mieux
faites , mais encore les plus copieuses
de toutes celles qui se débiient &
.Paris. Cest presque le seul Café od
les femmes honnétes ne craignent
pas de se faire voir , et 'on peut dire
ue Ihivdr , & la sortie des spec-
tacles , le Gafé de Foi ressemble plu.
t4t & un salon qu’a la boutique d'un
Limonadier. M.  Le Noir , proprié-
taire actuel de ce Café , ainsi que de
- eelui de' Corazza, quiest ausai trée
fréquenté et fourni de fort bonnes
marchandises , n’épargne rien pour
maintenir cet établissement sur vn
bon pied , em quoi il est trés-bien
secondé par Madame Le Noir, l'une
des plus belles et des plus gracieuses
Limonadiéres de Paris(1). -
" Parmi les autres Cafés du Palais~

. (1) Une maladie aigué, qui avoit mis ea
danger, I'ét¢ dernier, lesjours de Madame
Le ﬁoir, a excité un intérét général. Nous
sqommes heurenx de pouvoir annonger
qu’elle en est ‘parfaitemen't rétablie, et que
#a {raicheus n'en est point altérde:
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Royal qui nous ont paru mériter une
meéntion particuliére , nous- citerons M%“fé des
celui des Mille Colonnes , le Café de Mille Co-
Valois , le Café Anglais, et le Café Café de Va-
Egyptien , dont le décor d’un genre lois. _
neuf et pittoresque a singuli¢rement Café An-
Piqué la curiosité publique. Lon 820
nous avoit beaucoup vanté le punch 4oq. EP
du Café Peyron ; mais n’ayant eu Café P
Poceasion de le déguster que pendant m,: ¥
un voyage de ce Limonadier , nous
n’en avons point été salisfaits. Il est

ssible au reste gie lorsqu'il le fait .
ui-méme , il soil meilleur, et nous
aimons a nous le persuader.

- Parmi les Cafés disséminés dans
Paris , nous nous bornerons a citer ce-
lui de M. Zoppi, rue de I'ancienne Co- Café Zopp
médie Frangaise ,dont le local étoit si .
célébre autrefois sous le nom de Café
Procope. Clest une trés- bonne mai-
s]on , ol tout est fait avec soin, et
ses glaces en tasse sont copieuses et
trés-bien faites. Un Cabinet littéraire
assez fréquenté et bien assorti fait

artie de ce bel établissement. -
Le Café Conti, quaide Conti , sub- Gaf¢ Conti.
siste également depuis de lougues
années , et m’a point dégénéré. 11 est
) . 22,

- Lol

.



" ‘M. Mazu-
rier, -

Café Hardy.
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surtout renommé pour les déjediners
a 'anglaise. . o
M. Mazurier y & Dlentrée. des
Champs-Elysées, estun des mreilleurs”
Glaciers de Paris , et ce qu’on lui
commande, dans ce genre , est trés-
bon et trés-soigné. Il est, de plus, fort
bon officier , et il entreprend. avec
succés les desserts et les Thés : tous

~ceux un peu marquans du faubourg

Saint-Honoré sont de sa fagon.

Les déjetiners 2 la fourchette de
Madame Hardy , boulevart des Ita-
licns , continuent d'avoir la vogue
etde la mériter, Son Café est toujours.
le rendez-vous des agens de change,
et génémlement de tous ceux qui

- travaillent en grand sur la place.

Café Tor-
toni.

Frescati.

Tepuis quelque. temps elle a joint a
son Café un bon restaurant dont nous
avons parlé plus haut. Nous avons
dit , en parlant des fabricans dé cho-
colat, qu'en en prenoit de trés-bon
dans le Café Tortoni , rue Taitbout.

On ne peut dire autre chose de
M. Carchi, que son local de Frescati
(boulevart de Richelieu) estle plus
somptueux de Paris, et qu’il 8’y est
douné de fort belles fétes. Mais il
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paroitque cet établissement est moins
fréquenté qu’avtrefois par les mer-
veilleuses et par les élégans. 1l se res-
sent des caprices de la mode. :
On continue de prendre d'excellent
café aeau dans le Café qui fait le coin
de la rue du Mail et de celle Mont-
martre , et que M. Tissidre avoit
monté sur un trés-bon pied. Dans le
Café du Midi , qui est presqu’en face,

se vend toujours le ‘Vin nuptial , qui ¢

fait le sujet d’un long asticle dans

Café du
Mail.

(E_nfé du Mi-
1.

notre troisitme Année ; et la meil- "

lenre biére de Paris, en canettes,
se boit dans le calé Flamand , rue
Saint-Louis-Saint-Honoré. Ce Café
ne désemplit pas pendant les chaleurs.

. Le Cafe Vautour, boulevart du
Temple , fabrigue de trés-bon punch.

’ Crémiers.

- Depuis la retraite de Madame
Laban et le décés de son mari , cetto
boutique , jadis si ¢élebre , a singu-
liérement dégénéré. La Crémiére du
troisi¢me ordre qui la tient aujour-
&dhui, a perdu ses plus brillantes pra-

tiques , et nous n’en faisons mention

ici que pour exprimer nos regrets sur.
la décadence de cette maisou. ..

Café Fla-

mand. .

Café Vau-
tour.
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Le meilleur Créniier de ce quartier
est sans contredit M. Coupé, rue de
Grammont , en possession de fournir
d’excellens fromages ‘tant fouetiés
que panachés et mi-glacés, et de trds-
jolis pains de beurre, aux Fhés bril-
ians de la Chaussée d’Antin, H est ,
de plus, excellent glacier, et nous

_n’avons jamais mangé de fromage
glacé , & la créme , plus moelleux,
plus onctueux , mieux travaillé , que
celui sorti de ses mains , qu'un heu-
reux hasard nous a fourni I’occasion
de déguster le 11 janvier 1806. Cet
échaniillon a suffi pour nous donner
nné haute idée de la maniére dont
M. Coupé gouverne la sorbétiére. Ses
talens, comrnie Crémier , nousétoient

. déja connus, et nous en avons fait
une mention honorable dans la se-
conde et dans la troisiéme Année de
cet ouvrage. Clest en toyt ume excel-
lente maison.

Mad. Tam. = Cellede Madame Lambert , Place-

ert,

Royale,prend chaque jour un accrois-
sement si rapide , qu'elle n’aura bien-
t6t plus de progrés a faire pourétre la
K‘;emiére fabrique caseusset butireuse

la Capitale. Cette excellenie mére:
de famille , néc duns une classe rele~
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vée.yet que des motifs infiniment res-
pectables ont portée  prendre un état
auquel elle paroissoit devoir étre &
jarnais é!rangére, en a tellement ap~
profondi tous les secrets, que qui-
conque a mangé de ses fromages , soit
foueltés , soit mi-glacés , & la rose, &
la vanille, & la fleur d’orange , aux
pistaches , panachés, etc. contracte
avecsa maison une éternellealliancé.
La miodicité des prix , I'avantage de
recevoir franc de port, et & ’heurs
~fixée , toutes les commandes qu’on lui
a faites , méme par la petite poste,

- ent singuliérement contribué a faire

connoitre les produits de son excel-
lente fabrique, et , malgré son éloi-
gnement du centre de Paris, 2 la
rapprocherdes consommateurs. L’his-
toire de Madame lambert a tout
Pintérét d’un roman , et 'excellente
éducation; qri‘elle donne & sa nom-
breus¢ fpmille , ajoute encore & cet
intérét. 1l est assez remarquable que
la plus habile Crémiére de Paris soit
une femme d’un trés - bon ton, qui.
ne seroit point déplacée danslameil-
leure compagnie, et dont lés vertus
égalent les talens. Outre les fromages
et les pains de beurre, on trouve chez



M. De
Laisse.
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elle en toute saison du lait pur et
naturel , de la créme délicieuse et
des ceufs vraiment frais. C'est une
maison digne de la plus entiére con-
fiance. _ .
Le dépét des véritables Fromages de
crérhe de Viry , si dignes d’orner les
plus beaux desserts , se trouve tou-
jours chez M. De Laisse , épicier ,
rue de la Monnoie , n®, 7; il en re-
coit de frais trois fois par semaine.

Fabricans de Pain d’Epice..

La meilleure fabrique de Pain d'é-
pice est toujourscelle de M. Hémard ,

" ruedes Amandiers, montagne Sainte-

Genevieve. Tout celui qui en sort,

: Bréféra.ble au pain d’épice méme de

eims , est, ainsi que ses ponettes
aux anis, vraiment excellent. M, Hé-
mard fabrique en outre une foule
d’ouvrages de petit- four, tels que
macarons , biscuits-manqués , maca-
rons a la reine, dragées de Hol-
lande, croquignoles, gimblettes, pain
d’épice vermifuge ( dont I'efficacité

“est généralement reconnue ), etc.

d’une qualité supérieure. Cette mai--
son est non-seulement celle de Paris
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«qui travailte le mieux , mais encore .
celle-qui fait le plus d’affaires. M.
Hémard occupe & lui seul un moulin,
qui, pendant touts 'année, peut &
peine suffire 3 la mouture du seigle -
qu'il emploie , et la quantité de miel
qui arrive chez lui du Gatinois
est vraiment prodigieuse. C'est , sous
tous les rapports , une excellente
fabrique. " '
Vermicelliers.

. Depuis que les Pétes ont pris fa-.
weur, méme daus la classe la moins
aisée des consommateurs, il s’est éta-
bli dans Paris beaucoup de fabriques
deVermicelle , de macaronis , laza=
gues , étoiles, ceils de perdrix, et
autres Pites fagon d’Italie. On n’en
tire presque plus de Génes, ni de
Naples , autrefois en possession d’en
alimenter la capitale, et quoique nos
farines soient moins propres que cel-
les d’Ttalie & ce genre de fabrication ,
on.en est venu au point d’imiter ces
articles 2 s’y méprendre. Il est vrai
que les Pates fabriquées & Paris ont
" moins de consistance que celles de
" Génes et de Naples (donton trouve
encore des assortumens au magasin.
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Magasin d'Italie, rue Pavée St-Sauvenr, &

d'Iralic. dans celui de Corazza , rue Poisson-

M. Corazza. nidre); mais comme les artistes le sa-

vent , tl leur suffit de les tenir moins

long-temps sur le feu, pour en obtenir

“les mémes résultats. ' .

La rue des Prouvaires étoit autre

- fois la-seule dans Paris o I’on trou-

vAt des Vermic: Hiers , et l'on N{

distingue encore les fabriques de M.

M. Cabaret. Cabaret, de M. Caron , de M. Mar-

\ 11\\'11 f{‘;‘;‘s‘n tin et compagnie , etc. Mais , depuis

et Compa- guelque temps, ils se sont dissémi-

gnie. - mnésdanslesdifférens quartiers, etl'on

en trouve maintenant jusque dans lé

faubourg St-Germain. Outre les fa-

- briques que nous venons de nommer,

hous citerons encore-, ¢comme - |'une

des nieilleures et des plus considé

M. Michel rables ; celle de M. Michel et veuvé
.et veuve De De Laistre , rue de la Jussienne.

Laistre. - . . .
Fabricans de Farine de Marrons
de Lyon.

M. Ragon- Si I'on veut consulter la page 255
et de la seconde année de cet Almanach
. on verra par ce que nous avons dit
de cette précieuse Farine , que l'on
peut se procureraved, différens entre
mets sucrds, fortagréables en hiver

-~
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pous. avons mdme donné la recette
du meilleur et du plus apparent, et
plus d’un Gourmand s’est bien trouvé
de ’avoir mise en pratique. Nous ne.
reviendrons pas sur cet objet, et nous
nous contenterons d'ajonter que M.
Ragondet, fabricant de cette Farine,
doat il est. l'inventeur , a toujours
son domicile rue de Jouy au Marais,
o} il continue d'en faire un assez
grand débit.

Gaufriers.

" Les.Gaufresa laflamandeduPalais- M. Van
Boyal , de M. Van Roos - Malen , F“"s - Ma-
ont été plusieurs fois signalées avec en.
honneur dans cet Ouvrage. Il paroit
que ce fabricant manie mieux le
gaufrier que la plume , ou qu’il con-
noit mal(les lois de la politesse fran-
gaise , car nous n’avons pu obtenir
un mot de réponse a diverses lettres
‘que nous lui_avons adressées , mi
apprendre de lui-méme les détails
que mnous aurions voulu donner a
nos Lecteurs sur sa fabrique. Peut-
Etre est- il aussi difficile en éloges que
M. Dutbu. Ceqn’ily a de sir an.
moins , c'est qu'il est beauconp plug
Avaye de lettrese . . - s
2

- -
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Nous n'exciperons point de som
manque de ‘savoir-vivre pour passer
“son établissement sous silence ; mais
affligés d’y voir beauoour moins de
consommateurs qu’autrefois , mous
n’avons pas manqué de nous enqué-+
rir des causes de cette solitude et de .
cet abandon , et nous avons appris
avec douleur que les Gaufres de M.
Van Roos - Malen étoient, depuis
quelque temps, singuliérement dégé-
nérées , et qu’elles n’avoient plus de
flamand que le nom.C’est un véritable
sujet d’aftliction pour-les amateurs.

Bo;dangers.

Nous ne parlerons des Boulangers
que pour dire que la fabrication da
Pain est beaucoup trop négligée dans
la Capitale depuis la Révolution , et
que le Pain de Paris, si renommé
autrefois, et qui syassoit a juste titre

~pour le premier de I'Europe , a sin-
‘gulidrement déchu. La destruction de
*Ecole de Boulangerie , fondée d’a-
prés les principes et les soins du
célébre et savant M. Parmentier,
-auquel on-doit le meilleur ouvrag':
" sur cet art , en est probablement
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tause ; et le peu de finesse du palais
des consommateurs de la mouvelle

France n’a pas peu contribué aussi

a éteimdre toute espéce d’émulation.
Ce qu'il y a de siir, c'est que le Pain
de Paris n’est plus ce qu'il étoit au-
trefois , et que les Pains mollets et &
café , surtout , n'y sont pas recon-
noissables.’ - S,

Au milieu de.cette dégénération ,
dont il seroit cependant Eien impor~
tant d’arréterlecours,’ancienne bou-
tigue de M. Destor , autrefois Bou=
langer du roi, rue Notre-Dame des
Victoires , continue pouftant de se.
distinguer encore par un bon choix de
matiéres premiéres et par une mani-
pwlation savante. .

1l existe dans la rue Saint-Denis y
Ppresqu’au coin de celle des Précheurs,
une modeste et trés - peu apparente
boutique , dans laquelle il se faitun
débit prodigieux 3e Pains en flfites
qui passent 4 juste titre pour. les
meilleurs' de Paris (1). M. Battu ne

1) 11 ne faut pas confondre ces petits
ms en flite,, tout bons qu'ils sont, avec
es délicieuses fliites au beurre de M. Rou-
get (qui ne cofitent cependant que 3 sous),

\

M. Destor.

M. Battu,
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peut suffire & la consommation qui so
fait de ses fliites_, et trois on guatre
fournées par jour disraroissent en un
clin-d’ceil. Il faut se lever matin pour
en avoir. Quant aux petits Pains'dn
Pont Saint-Michel et-de la rue Dau-
phine , si célebres dans notre jeu- -
nesse , il n’en reste plus que le sou-
venir. : ,

Tripidres.

- En passant en revue les diversed
marchandes de la Halle , nous avons
eublié¢ de parler des Tripidres : ce
sont, comme l’on sait, celles quifont,
exclusivement 2 tousautres , le com-
merce des issues, et I'on est obligé
de passer par leurs mains pour obte-
nir les cervelles de veau et de mou-
ton, les ris , les pieds et les fraises
de veau , les pieds de mouten, les
palais de beeuf, la téiine de vache ,
et mén:e les foies de veau et de mou-
ten. Clest éjalewent par leur canal

B

etqui, lorsqu'vllns sontmangées chaudes;
sont d'une indicible délicatesse. Clest c¢
2\19 Pon pent servir de meilleur dans un

éjefiner 3 Panglaise , dont le thé a érd
fourni pasr M. Louis Millot, etla crémepar
Madamc Lambest. :
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'senl que l'on peut se procurer les
“rognons de moutons, et méme les ani-
melles de bélier, si recherchéeés an-

trefois, maisqui, heureusement pour: -

Ta propagation de la mouteonniére es-
‘pece , ont entiérement passé demode.
C’est un commerce trés-important et
qui occupe heaucoup de marchandes.
. -Elles sont rangées sur deuxfiles,
derriére les rétisseurs. . Parmi celles
qui font le plus d’affaires et sont le
mieux assorties,, nous continuerons
de citer, comme nous l’avons fait
dans notre 'premiére Année, ma-
dame Beauccage.

Il y a quelques Tripiéres dissé-
.minées dans Paris, surtout dans l¢
voisinage des marchés secondaires et
ald portée deleurs boucheries. Quoi-

ue mojns bien assorties que celley
ze la Halle , elles ne laissent pas
de faire d’assez bonnes affaires. Nous
mous borperens a citer an nombre
des meilleures , madame Henri, rue
St-Honoré, prés la boucherie. des
"Quinze-Vingts. T

Nous allons maintenant jeter wn
ooup-d’eeil rapide sur quelques. pro-
fessions , qui , pour n’étre pas pro~

29.

Mad.Beauc-
(ﬂbc.

Mad.Henri.
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prement des éiats de bouche , n’em
ont pas moins des rapports, soit di-
rects , soit éloignés , mais cependant
bien réels avec la table. Cest ce qui
nous engage i continuer de leur ré-,
server une place daus cet Almanach.

Apothicaires.

_« Tl existe uné telle connexité entre

lamédecine et la bonne chére , qu'un
vrai Gourmand ne marche jamaissans
émétique dans son - porte-feuille : ce
reméde est le plysstir et le plusactif -
pour prévenir les suites d'une indi-
gestion , et plit a Dieu que le chi-
rurgien ignorant ou tiniide, qui a été
appelé pour administrer les premiers
secours au célébre doctéur Gastaldy
(dont la perte sera si douloureuse-
ment ressentie par ses malades , et
par tous les Gourmands ) , n’elit pas

- craint de lui faire prendre Pémétique,

et n'efit pas perdu des heures pré-
cieuses dans une incertitude qui a

" trés-certainement causé la mortde cet

excellent médecin (1)} ! Un tel exem-

(1) Ce chirurgien; que nous vou'ons bien
ne pas nommer ici, quoiqu'il fat peut-étre
de 'intérét dés Gourmands de le laire, afin
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Ple doit nous apprendre i ne jamais
sortir sans avoir en poche quelques -
doses de tartre-stibié; et dés que les
premiers symptémes de la plénitude
se manifestent, il ne faut pas crain-
dre. d’en faire avaler.au Gourmand ,
deux ou trois grains, dissous dans
autant de verres d’eau tiéde. '
Lon voit doucqueles Apothicaires
et les Gourmands ont entr’eux
plus d’un rapport : c'est & ceux-ci
u’un Gourmand blasé doit le retour
de Vappétit ; car quelques gouttes .
d’éther sur un morceau de sucre, suf-
‘fisent pour précipiter la digestion , et
disposer A recommencer un bon di-
ner (1). C'est encore A eux qu'il doit

que jamais ils ne s’en servent, laissa perdre

“trois heures sans donner au docteur Gas-
taldy ( qui, a la suite d’un. grand repas 2
Parchevéehé , étoit rentré chez lui sans
connoissance ) d’autre secours que de la
tisane. Lorsque le docteur Jeanroy arriva,
il ordonna I’émétique ; mais il étoit trop
tard. .

(1) M. De Fays, Amphitryon aimable,
et A qui il ne manque, pour &tre classé
parmi les vrais Gourmands,, que de manger
avec plus de réflexion et de rester plus
long-temps i table, pratique avec succes
cettc méthode ingénicuse, et la recom=
mande avec ztlo i tous ses amis.
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son salut dans les cas urgens. Enfin ,
‘la gourmandise et la Pharmacie so
prétent dus secoiurs mutuels, et'se
donnent la main dans beaueoup

de circonstances. | . - .
. * « Considéréesousle rapport de Phar-
deie gracieuse, la boutique d'un
Avpothicaire a encore des droits multi-
Plids & notre attention ; c’est de leurs
officines , que sortent tous ces sirops ,
soit altérans , soit rafraichissans, si
doux pourla friandise ;' souventd'es-
cellent chocalat , et quelquefois des li-
queurs faites avec tout lé soin qu'on
Ppeutattendre de chimistes habiles, ac-
coutumés au travail de la distillation.
M. FoTlop- " Sous ce dernier rapport ( quoign’it
pe. = ne soit pas moins recommandable
- sous tous les autres ) » OUs ne cesse»
. rous de rappeler a nos Lecteurs, l'ex-
cellente Pharmacie de M. Folloppe,
Apothicaire , porte St- Honoré. Ii
s'est appliqué ‘A la composition des
liqueurs : et toutes les siennes jus-
tifient , & s'y méprendre , ‘le ca-
chet d’Amérique dont elles sont re-
vétues, ej dont elles peuvent aujour-
d’bui. d’autant mjcux se passer, que
leur réputation est faite au és des
Gourmets. Son élixir de Garus,
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qu'il atrouvé moyen defaire extréme- .
ment limpide et blanc, chose inonie
jusqu’a ce jour, est vraiment déli-
¢ieux ¢t si favorable & la digestion ,
qu’ila étéadopté dans un grand noin- |
bre de maisons opulentes , soit pourle
Coupd'avant, soit pour celui du mi- .
Yieu. Beaucoup plus agréable que le
rhum, ou que la créme d’absinthe,ila’
les - mémes propriétés.- M. Folloppe
soutient avechonneur un nom depuis
Tong-temps célébre dans la Pharma-
cie de Paris, et fabrique aussi de bons
sirops et dé trés-bon chocolat. Nous
ne cesserons de recommander aux
vsais Gourmands cette belle offi-
eine, la plus vaste de la Capitale. .
" Nous avons eu occasion de parler Mad. veuve
" fort en détail , dans notre troisi¢éme Martin.
Année, du Sirop de groseilesblanc,
. que Madame L veuve Martin ,
Apothicaire, rue Croix-des-Petits-
amps , fitparoitre en 1804, etde
signaler cette composition comme
wne chose tout & la fois nouvelle
et excellente. Nous ignorons si elle
ena fabriquéen 1805 , etnousserions
tentés de croire la négative. Ce que
NOUS POUVONS ASSUTET , &U MOIDS
c'est que 'si elle en a fait, clle n'a
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Mad. venve
Pelletier.

as jugéd propos de nous mettre dans.
Ya confidence. .

La Pharmacie de Madame la veuve:
Pelletier , rue Jacob, qui est celle da
célebre Rouelle , occupe toujours va

' rang trés-distingué dans le monde ,

et nous avons souvent entendu le
docteur Gastaldy la citer comme la
meilleure de Paris. Il nenous appax- .
tient pas de prononcer li-dessus , et

de dire si cette boutique est en

effetla meilleure,commeil est prouvé

qu'elle estla plus chére. Nous nous

contenterons d’annoncer qu'on y.
trouve un dépét de ’excellent rata-

fia de Grenoble , de M. Teyssgre ,

et c’est & ‘ce titre seul que nous en

faisons mention .ici,.en conseillant

anx éléves de cette Pharmacie d’étre

un peu plus honnétes avec le Pu-

blic (1). . .

" (1) C'est une observation que nousavons

‘eu souvent occasion de faire depuis la Ré-

volution, que, pour peu qu’une boutique
ou qu'une entreprise quelconque ait de la
vogue, les garcons ou les commis se don-
nent, avec le Public,. des airs d'une. inso-
lence & leur attiver le bAton. Cela tient-il
au défaut d'éducation de la jeunesse ac-
tuelle, ou 4 d’antres causes moralest c'est
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Tq bletiers. : .

.

. Nous avons établi , dans nospré- 'M, Vau-
cédens Volumes, combien étoient geois.
multipliés les rapports qui existent '
entre la Tableterie et le servicede la
table. Couverts de buis, coquetiers
en palissandre , saliéres de buis,

* plateaux d’ébéne ou d'acajou, tant
pour le punch que pour les ligneurs

~ etle Coup du milieu, presses et cuil-
lers & punch , etc. que de meubles né- -
cessaires & un Gourmand, et qui tous
se trouvent admirablement bien tra-
vaillés chez M, Vaugeois, au Singe
Vert, rue des Arcis ! C'est la maison
lamieux montée , la plus ancienne et

ce que nous ignorons; mais le fait n’en est
as moins cerfain. Certe contagion de gros-
sidreté a passé des bontiques dans plus<d’un
burcau ; et pour n’en citer gu'un seul exem-
ple, y a-til & Paris des commis plus im-
pertinens que ceux chargés de recevoir les
abonnemens au Journaldes Débats, surtout
depuis qu'il a pris le nom de Journal de
¥Empire ? Nous ne le croyons pas; mais
aussi pourquoi le Public, qui paie, est-il
- assez bon pour le souffiir? et M. Lenor-
.mant, qui les appointe , assez ennemi de
ses propres intéréts pour le tolérer?

~.
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la mieux assortie dansce genre ; et
les Singes noirs, rouges , ou violets ,
n’éclipseront jamais le Singe vert;
il sera toujoursen dépitd’euix, etmal-
gré leurs efforts ;" le véritable orfévre
des philosophes. ’

Magasin de Meubles.

Nous avons fait ;" dans nos précé!
dentes Anrnées, Dénumération des’
différens Meubles dont un Gourmaund
doit se pourvoir, soit poar ajouter
4 ses jouidsances, soit méme pour
monter indispensablement sa maison ;
sous le rapport de la table. Tous
ces Meubles , et beaucoup d’autres
trés-précieux et dans tous les genres,
deguis le lit le plus somptuenx juss
qu'au tabouret le plus modeste , se
trouvent réunis dans le magnifique
établissement formé rue Grange-Bate.

.

. ligre,a’'ancien hétel de Choiseul, pae

M. Baudouin , devenu depuis quels”,
ques mois propriétaire de ce bel im+
meuble. Clest certainement le pre-
mier magasin de Meubles qu’il yaitd

- Paris, et peut-éire en Europe, et ce~

lui od l'on peut se procurer le plusda
belles choses, au prix le plus raison-
pable. Cet entrepdt dans lequel, pour
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tndroit modique, chacdh peut mettre
en vente les %‘eaux Meubles dont il
veut se défaire ; mérite plutdt le nom
‘de Muséum quecelui de magasin ;
etil faut 'avoir vu pour se ?ormer
une idée de sa somptuosité et de sa
magniticence. Nous mélerons A ces
justes éloges quelques regrets, en
apprenant 2 nos Lecteurs qu’on ne
trouve plus a Photel de Choiseul cet
¢xcellent chocolat, a 'usage du Roi -
d’Espagne, et ces bonnes liqueurs,
- dites des Hes, 2 4 f. la bouteille , dont
nous avons parlé dans la premiére es
dans la troisiéme partie de cet Al~ )
manach.

Fabricans de Lampes d double

courant d’air.

Nous avons plusieurs fois iusisté M. L'Ange. | °
dans le cours de cet Ouvrage, sur
la nécessité d'éclairer parfaitement
tine tablesans’embarrasser 5 et nous
avons prouvé qu'il n’y avoit pas de
meillear moyen pour y parvenir , ‘que
dese servir de ces belles Lampes sns-
pendues, - double courant d’air , im-
proFrement nommées Quinquets, qui
se fabriquent dans la manufacture,
de M. L’Ange, rue Sainte - Avoye.

-
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Nousinvitons nos Lecteurs & parcou-
tir, ne flit-ce que par curiosité,
ce superbe magasin : ils y trouves
yont , daps ce genre , 'assortiment
le plus complet et le plus magnin
_ fique qu'il y. ait '3 Paris. Comme
tout se fait en grand dans cetre fa-
brigne , tous les objets sont bien
mieux conditionnés , et A bien plus
bas prix que chez les ferblantiers,
gui ,.an mépris du privilége exclusif
e M.L’Ange , se sontingérés a fa-
briquer des Lampes & double courant
d’air, qui, quoique beaucoup plus
chéres que les siennes , ont conti-
nuellement besoin de réparations,
Les Lampes de M. L’Ange ont en-
core Pavantage de.donner une lu-
miére plus vive et plus égale que tou-
tes les autres, et d’étre d’un plus facile

" entretien. Ce fabricant habile, qui est
tout a la fois bon- physicien et artiste
éclairé, tient tout ce qui est relatif
au service des Lampes & double cou-
.rant d’air, en sorte que l'on peut,
.sans sortir de chez lui, monter par-
faitement sa maison en ce genre.

Parfumeurs.

M.Fargeon. ‘Nous 'croy,ons avoir démontré juse
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qu’a Pévidence., combien il étoit né-
cessaire qu’un Gourmand fiit tou-
jours pourvu d’excellente eau de
€ologne pour parer .aux syncopes
qui naissent quelquefois de Pexer~
cice~de sa profession ; combien il
lni importoit d’étre mumi de ces
clous, odorans qu'on brile avec tant
d’avantage pour parfumer , aprés
diner , 'atmosphére - d’une salle a
manger ; enfin que par état , homme
de bonne société, le Gourmand de-
wroit étre jaloux de ne se produire
" qu’avec une toilette , sinon recher-

chée, au moins trés-propre., €t sur- -

tout trés-odorante, ce qui nécessite
Pusage - des corps de pommade, des
eaux desenteurs, descorpsde poudre,
des essences , des esprits , etc. 1l ob-
tiendra ces avantages, etméme beau-
coup d’autres’; en visitant le magasin
.de M. Fargeon , ruedu Roule , dont
la fabrique est toujours la premiére
.de. Paris, et celle dont ’étranger
recherche avec le plus d’avidité les
-produits. Il a publié, cette année ,
-une poudre du Sérail, dont il suffit
de répandre une pincée surdes char-
bons ardens, pour en obtenir une

odeur suave y balsamique, propre &

."..
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récréer les esprits et A parifier le
cerveau ; et des pastilles plus fines
encore , réservées au méme usage.
M. Fargeon est trop connu pour
gue nous entrions ici dans plus de
étails sur son ancienne et respec-
Aable maison. Personiie n’a plus ap-
profondi que lui tous les. secrets de
son grt, et il seroit bien & désirer
gu’il fit jouir le Public des résultats
esa longue expérience. Un excel
lent traité de l art de la Parfumerie
reste encore  faire , et personne n'ést
£lus capable nous le donner que M.
argeon. :

qulands de Draps;

M. Petit. 1l est bien reconnu maintenant
: -que rien ne favorise mieux ni plus
goucement la digestion, que ces gi-

lets de_flanelle de mer ,; qui , appli-

. qués sur la région ombilicale , entre-
tiennent lestomac et les intestins

-dans une douce chaleur. Nousavons

-dit que cette flanelle se trouvoit dans

le magasin de M. Petit, rue Vi-
-vienne , & la Barbe d’or; il s’y en

fait un grand débit, ainsi que de

toute espéce de Draperie y de trés-
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“bonne qualité , et dont les prix sont
tonjours fort au-dessous du caurs.

C’est une maison trés-fréquentée ,

et qui mérite toute confiance.

"+ Les amateurs n’apprendront peut- M. J. B. De
dtre pas avec indifférence , que M. J. Cretot.
B. De Cretot , le premier Fabricant

de' Draps de Louviers, et par con-
‘séquent de I'Europe, a formé , de-

puis quelquesannées , place des Vic-

toires , un entrepSt de ses diverses
marchandises qu’on y trouve au méine

prix que dans sa manufacture. On

vend tant de Draps sous son nom,

et qui ne sont jamais sortis de ses ,
ateliers , que cet établissement ne
;eut qu'étre infiniment utile au

ublic , puisqu’il te met a 'abri de
toute -surprise, I serdit superflu de
nousétendré sur le mérite des Draps <
de cette illustre manufacture, leur
nom seul parle poureuxj ils ontle
donbleavantage d’étre légers,soyeux,
moelleux,par conséquenttrés chauds,
et capables de fayoriser puigsamment
{a digestion : a¥antage inappréciable
pour ‘un Gourmand , , puisqu’avec
un habit du Drap de-M. De Cretot, it
peut manger le double , sans jamais
¢’incommoder. ,
2 fo
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Couteliqrs.

Nous avons établi dans notre se-
conde Année les rapports intimes qui
existent. entre la Coutellerie , et la
table et la cuisine. Nous continue- |
rons d’indiquer , comme deux excel-

M. Hous: lens artistesen ce genre , M. Rous-

seau. gean , rue St-Honoré, vis-a-visI’ho-

M. Gavet. tel de Noailles, et M. Gavet , méme
- rue y vis-a-vis I’Oratoire.

\

I reste beaucoup d’autres pro-
fessions , sans doute ,.dont les pro-
duits se rapportent encorea la Gour-
mandise , et qui réclameroient une
place ici 3 mais le temps et I'espace
nous manquent également pour nous
en occuper aujourd’hui : nous multi-
plierons nos recherches a ce sn‘jet,
et naus nous empresserons de faire
partau Public, dans notre cinquiéme
Année , des établissemens qui vien-
dront 1 notre connoissance. En at-
tendant nous pouvons lui garantir
ccmme dignes de sa confiance , tous
ceux que nqus venons de parcourir
dans cette nomenclature rapide.

Fin de la petite Revue Gourmande.
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DEQUELQUESDECOUVERTES:
NOUVELLES, '

Quoique I’Art. alimentaire fasse
tous les jours de nouveaux progrés ,
" on’ doit convenir que la circons-

tance de la guerre, en éloignant les
‘étrangers de Paris, et en resserrant la
bourse de ses habitans, ne lui est
nullement favorable. Aussi n'avons-
‘nous cette année qu’un trés- petit
-nombre de Découverles nouvelles a
signaler ici y malgré tous les soins
que nous avons pris pour quaucune -
n’échappét & nos recherches. Parmi
Jes artistes & qui nous les devons,
‘M. Rouget est celui qui en a fourni
le plus grand nombre ; et on doit lui
en savoir d’autant plus de gré que
'des événemens malheureux dont il
s’est trouvé la victime sans en avoir
été la cause, auroient dft paralyser
son imagination , et ’empécher de
g’occuper d’ajouter de nouveaux fleu-
rons & sa couronne. Mais le véritablé
artiste s’éléve au-dessus de toutes
- les considérations vulgaires ; les obs~
tacles irritent son génie au lieu de
Varréter ; et fort de la faveur du
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. Rublic éclairé , il slimmole lui-méme
pour augmenter le nombre de nos
jouissances. ..

" Nous devons donc & ce patissier
‘céldbre les trois articles suivans.

Des Timballes ng'noiznems.

. On connoissoit depuis long-temps
les petits patés au jus , hors-d’'ceuvre
‘agréable , nutritif, dont les formes

_.seules ont varié, et dont le fond est
constamment resté leméme. LesTim-
balles mignonnettes de M. Rouget
n’ont ‘de commun avec eux que la
qualité de hors-d’ceuvre. Ce sont de
petites Timballes d’une forme gra-
cieuse etabsolument nouvelle, dontla
crofite est plutét aérienne que légere,
et qui sont remplies d'un ragott qui
m'est ni un godiveau, ni un hachis,
ni une garniture , mais une véritable
encyclopédie liliputienne de tout ce-
‘que chaque saison produit de meilleur
etde plus succulent. Dans celle-ci ce
sont lestruffes qui dominent; dansune

autre ce sera le poisson , le jambon ,
le gibier etc. ; en sorte que les Tim-
balles mignonneties sont variées comn-
awe la Nature , légéres “comume le
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zéphir, et délicates comme la beauté:
C’est une invention tout a la fois
ingénieuse et savante , et qui fait
‘beaucoup d’honneur & M. Rouget ;
aussi le gébit est-il prodigieux , mal-
gré_le prix assez élevé auquel il a ¢t

orcé de porter ces Timballes qu’on
e¢herchera sans doute & cqntre?aire,
mais que personne ne pourrg jamaig
imiter, parce qu’il est de leur essenco
d’dtre parfaites. '

HDes Massepains foureés.

. M. Rouget, qui ne s’applique pas
maips au petit four qu'au grand, e
dont la boutiql,ue n’est pas moins
fréquentée par les friands que par les:
Gourmands, a imaginé 'année der~
. piére des Massepains fourrés de confis
tures , qui ont obtenu beaucoup de
succes gans les desserts et dans les
‘Thés. Ce n’est point, comme la pluy -
part des Massepaing , une pite aux
gmandesseringuée de diverses formes,
ce sont deux abaisses d’une pite par-
ticuliére et trés-agréable au gotit,
unies par leurs bords , garnies en'de-
dans, soit 'de gelée de pommes , soit
de¢ mgrmelade d’abricots , soit dg
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différentes autres pates ou marme-
. Jade aux fruits; etc.; ensorte que ces
Massepains fourrés'sont de véritables
surprises. Ainsi tandis que les Gour-
mands, pourvus d’un strident appé-
tit, s’appesantissent sur des langues
fourrées de M. Corps ou de M. Mal2
herbe , les palais friands se détectent
avec volupté dans la dégustation pro-
longée des Massepains %’ourrés de M.
Rouget. -

Des Gaufres au chocolat.

* Au moment ol nous écrivons,
M: Rouget vient d’imaginer ,en faZ
veur,de M. Le Cocq , excellent Am:
fbitryo’n s et qui en a eu les prémices
e 4 février 1806 , des Gaufres au
. chocolat qui ne ressemblent en rien
2 celles publides jusqua ce jour.
Ces Gaufres, qui sont de la longueur
et du diaméire d’une petite flite &
Yoignon , sont fabriquées avec une
pite dont un excellent chocolat a la
vanile fait la base ; en sorte qu’elles
“ont toute la légérete des Gau?res les
plus délicates et tout le parfum
du meilleur chocolat., Nous osons
prédire que ces Gaufres ne tarderont °
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pas & devenir & la mode ; les dames
surtout s’empresseront de les faire
adopter ; car ¢'est tout & la fois un
charmant aphrodisiaque et une frian- -
dise trés-ingénieuse. ‘
- Les Fanchonnettes que nous avons:
glacées 'année derniére. au nombre
esDécouvertes nouvelles,continuent
d’avoir le plus grand succes , et il ne
se passe point de jour ou M. Rouget
n’en débite plusieira douzaines. On
n’a point oublié que cette jolie ph-
tisserie est ’embléme dv charmant
visdge et des grices inimitables de
Madame Henry-Belmont ; de cette
aimable actrice qni fait chaque-jour
de nouveaux progrés , et dont la mo-
destie ne regarde les marques les plus
éclatantes de la faveur publique que
commede simples encouragemens(1).

.

(1) Madame Henry-Belmont est toujours
-et sera bienlong-temps encore le plus fernie
. soutien du Théitre du Vaudeville, comme
elle en est le plus bel ernement. Ce char-
‘mant Spectacle est le thédtre de Paris le
‘mieux administré, et celui qui est le plus
fréquenté par les Gourmands ;- ses Admi-
nistrateurs , ses Auteurs, et presque fous
_ses habjtués ayant le bonheur de Pétre.
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Des Biscuits de Flore.

M. Berthellemot , non content de
“faire paroitre chaque année des bona
bons nouveaux , qui sont ou des ca-
ramels ou des pasiillages, revétus de
formes analogues aux circonstantes,
et dont la collection formera quelque
jour toute I’histoire sucrée du moyea
4ge , a voulu ,.quoique malade et
souffrant , se distinguer par une in-
veution nouvelle et’'presquétran-
gére au travail du Confiseur. En
conséquence il a composé un Biscuit
quiy pour la forme ‘et 'apparence,
ressemble aux Biscuits en caisse or-
dinaires, mais dont le gotiten differe
essentiellement 5 il est tel qua ls.
premiére dégustation il fait naitre
dans le palais du friand qui procéded
$ON eXAMeN,dés sehsations toutes nou-
velles , et dont il est méme asses diffi-
. cilede pouvoirserendre compte. Nous
nous contenterons de dire que ce Bis-
‘cuit renferme le parfum d’un grand -
nombre d’aromates naturels , clest-
-a-dire , des fleurs les plus odorantes
dont la poudre fait-en effet partiede
#n composition, Vous sentez, enlo
o ©  mangeanty
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mangeant , le gatit du jasmin,.de ln
‘rose, de P'ceillet , de la tubdreusé , eté.
1l semble que vous avaliez tout un
.perterre.  Clest. une invention fort
agréable que ce Biscuit , mais il faut
Je manger frais , car il. perd ‘en so
‘desséchant ses qualités et son parfums
-bien différent en cela. des fameux
,Biscnits en moule de M. Rouget.,
fui'se conservent excellens pendant
plus d’une année, et qui sont aussi
Arajs au bout de itrois mois que le
.premier jour. ’ .

. De la Moutarde Impériale.

: . ; ¢
" Placer cetarticle a la suite des bis-
cuits , c’est servirdnos Lecteursde la
Moutarde aprés diner. Les Critiques
ne manqueront pas d’en faire l'obser-
vation, et nous leur laissons ce petit
os ronger, qu’il nous auroit été bien
facile de leur soustraire, pour. dire
que cetie Moutarde, imaginée desuis
environ six semaines par M. Bordin,
-est:supérieure a toutes celles qu’l a
fait paroltre jusqu’a'ce jour, ce qui
certes n’est pas en faire un mince
éloge. Elle est beancoup plus forte,, -
lus aromatique, et gog psincipessont
P 4.°™ Partie. . B 25

.
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combinds. avec plus d’art encore.
Lorsque quelques mois guront .passé
sur, cette Moutarde , nqus osons dire
w'elle me. laissera rien & déeirer.
ns son état actuel elle fait le plps
grand henneur & M. Bordin, etelle
st le digne pendant de 14 Moutarde
aromatigue , qu'il & puplide cet au-
tomue et qui jouit d'up trés: gmmnd
sucoes. Nous avons vu a 'article de
ce cékébre fabricant, que , toujours
sécontent de lui-mfme (et en cela il
n’est point de I’avis des connoiseenrs),
il venoit de penjkétionner tous. les
produits de son atelier de manidre A
redoubler pour lui I’estixie publique.

Des Pommes de Tressancourg..

.Nous ne placerons point ces
Pommes aa rang des Déocouvertes
mouvelles, mais nous dironsqu’elles
ont fait , depuis 1804 ,-de nouveaux
‘progrés , et que celles de cette an-
née pesoient une livre deux onces ,
poids de marc. Ce sont d’excellentem

,onrmes rainettes , et dont lacahtare
}ait honneur anx soins de M. Gram-
din , propriétaite de ce charimant
domaine, situé prds d"()léeva’l, &
<deux petites. hieues de St-Gormmipn.-
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~ en-Laye.Ces Pommes sontexcellentes
crues , et si lon les fait evire, une
seule suffit pour formerune compote.

L’année qui vient de finir 2 vu
croitre ‘dans les magnifiques fossés
du superbe cbiteau de Chilly, appar-
tenant anjourd’hui a M. Le Cocq, des
Pommes également monstrueuses §
mais n’ayant point été & méme de les

* peser, ni de les dégustar , nous igno-
ronssi ellessont aussi grosses et anssi
bénnes que’ Celles de Tressancoutt s
pous aimons a le présumer. . :
* Puissel'émuldtion des propriétaires .
se tourner vers ce genre de culture -
vidiment national ! Il vaut mieux'¢ul-
tiver d’éxcellens fruitsindigénes ,eé
les porter au \ilus haut degré de
capacité .et de bontéy que de s’ap~
pliquer a faire crélire cés arhréa exo-.
tiques. qui n’étalent que des feuvilles
et des fleurs yet dont la culture, tréas
indifférente’an vrai Gourmand y n’est
qu'un luxe vain et stérile.

‘NECROLOGIE GOURMANDE, |
" Depuis la premiére Année de cet
Ouvrage , notre dessein a toujours
été d'y comsacrer un asticle 2 la mié»
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-moire , soit des Gourmands céléhres ,
soit des Artistes dans toutes les par-
. ties de I’art alimentaire, qui avoient
mérité la reconmoissance du Publicy
Nous avions été assez heureuk jas-
qu'ici pour que ce titre ne fiit point
rempli ,- et pout ‘que la fanlx dela
Mort elit respecté tous ceux quine
travaillent que pournous faire mieux
wvivre, ou dont 'existence , consatrée
4 une dégustation ‘continuelle, nods
ouvre les meilleures voies de lb
bonne chére, et novs fait mettre 1¢
doigt sur les meilleurs morceatk,
sans nous exposer 4 des tAtonnemehs
inutiles. o E "
Nows nous félicitions de cette di-
sette de matériaux pour un Chapitre
que nous me devions jamais é&rﬁ"
qu'svec un ecceur o; Yets@i imais
hélas ! Vimpitoyable Mort n'a -
voulu -que nous golitassions plus
.long «temps ce plaisirj et ¢dmnie
si elle avoit voulu rendre dés I
bord ce devoir plus pénible,elle ¢
commencé par frapper 'une des tétes
qui nous étoient les plus chéres,
celle dont la perte, sous plus d'un
rapport., devoit faire le plus dot-
loursusement couler nos larmes.
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Hélas ! lorsque dans les trois pre-
miéres Années de cet Almanach ,
nous'citions avec tant''de’ complai-
sance 'opinion du docteur Gastals
dy, dés qu'il s’agissoit d’appuyer
d’une ‘autorité irrécusable nos sen-
timens sur’ Part alimentaire , ' nods
étions loini‘de penser que nous 4u-
rions sitét & déplorersa perte, et sur-
tout'qu’un trop vifattachement povr
Pexercice de ses fonctions , en seroit
la principale cause. Nous allons com-
sacrer qhielques lignes'a sa mémoire ¢
puisée cet hommage de la reconnois-
sanceet de 'amitié , faire sourire ses
ménes , et devenir pour les amis qui
i survivent, une preuve des ten-
dres senitimens qite nons’ avions "de-
puis silong-temps voués & sa! per~
sonne ! ’
- Jean-Baptiste-Josepk G4 s 4zD¥
naquit & Avignon'-en 1441. *Il
étoit issu d’une farhille rioble , et qai
méne a donné des catdinaii x & PE=
glise. Son pére, médecin trés-cé-
Iébre , jouissoit- dans sa patriede’
la plus haute ‘considération ¢ il étoit
médecin du Vice-Légat et de I'h6pi-
tal d’Aviguon. Il de:tina .son fils &
. 25, |
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lui succdder, et'dirigea versce bat

toutes ses études.

. 'Le jeune'Gastaldy, ‘doué d'an es-

prit vif, d'un‘excellent tact , et d’um

coup:d'eeil dbservateur , répondit
pleinement avx ‘désirs fe sa famille 2
il fat recuy tréssjeune encore, doctenr
dans ‘l’%niversité ‘de Médecine de

" Montpeltier , qui a donné tant de
grandspraticiens 4 I'Europey et vint
achever ‘de se former A Paris, ot il
suivit les conrs des hommes les plas
fadvenx ators, et méme fa médecine
clinique, sous lesawdpicesde M. Ver~
dethan , premviér médecin du prince
de Condé , qui jouissoit alors d’ené
grande réputation. Son pére ne tarda
pas & be rappeler A Avignon, le fit
romwmer s6n adjoint et har une mort
prématurée , le laissa premier méde-
cin de I’hdpital ydans un dge od tant
d'autres sont A peine gradués.

Le jeune Gastaldy n’en sentit que
mieux toute la plénitude de ses de-
voirs il s’y livra sans réserve; et suc-

- céda bientét 2 la confiance de som
‘pere ; comme il Avoit succédé & ses
placés. . '

Utie ¢pidémie qui se manifesta X
Villeneuve-lés-Avignon , lui fournit

\
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bientdt upe nouvelle occasion de se
distinguer: il y fut appeié, et en fort
u de jours I’épidémie disparut. Le
. Roi récompensa son zéle en le nom- -
mant médecin de I’hopital de Ville-
nenve ; etlorsqu’Avignon passa sous
la domination de Louis XV, et que
V'hdpital civil fut transformé en hdpi-
tal militaire , M. Gastaldy contis
nua d’en étre le premier médecin.
. Le duc de Cumberlard , frére dn
Roi d’Angleterre,, étant venu dans
ce heau climat avee vne santé infini-
ment délabrée, en sortit , graces aux
soins du docteor Gastaldy , parfai-
tement rétabli ; il le nomma, par re-
eonneissance , son Médecin consul-
_ tant, et la Société Royale de Mé-
decine , & laquelle il fit pass er beau-
coup d’exceﬂe’ns Mémoires 4 ne tar-
da pasa U’honorer du titre de son -
Correspondant. . -
Sans la Révolution, qui, dés ses
ﬂ'emiéres explosions , mit tout le
idi, et surtout leComtat Venaissin,
en feu, M. Gastaldy n'auroit ja-
mais songé 2 quitter Avignon:il y
étoit considéré , honoréd , chéri, vi-
vant dansala meilleure compagnie ,
terant, une excellente maison ,- et

'
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jouissant noblement d’une fortume
assez considérable, e&t'acqaise par
ses longs travaux. Le 14 juillet’ 1789
vint renverser tout ce bonheur ; it
fallut fuir sous peine de lu vie ,-et
racheter son'existence'par le shcrifice
de son état et de sa forturle, ’
1l vint d’abord a Paris, d'oir-il ne
tarda pas A se rendre & Londres , o
il fut accueilli avec un vif empres—~
sement. Il revint ensuite dans la Ga-
pitale , résolude s'y fixer : sa répu=
tation I'y avoit devancé, et il ne
tarda pasd s'y former une mom-
breuse clientelle : cest ainsi qudil
_ appeloit ses malades. Une ‘épidémie
trés-alarmanté se manifesta, vers ’an’
4, & Vernon. Le Gouvernement
d’alors se tessouvint des services qué
M. Gastaldy avoit rendus autrefois
en parcille circonstance : il y fut
envoyé , se rendit maitre en trés-
peu de temps de la contagion;
et par des moyens aussi beaux que’
simplesetingénieux,il fitentidrement
disparoitreun mal qui, avant son ar-
rivéey moissonnoit de quinze ¥ vingt
victimes par jour. ’
II' n’entre pas dans notre jlan de
faire icil'histoire médicale de M. Gas-

N
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taldy : nous laissons & ses savans con-
fréres le soin de eélébrer ve'tact'ad-
mirhble , qui rendoit son prénastic
8ishir, cetteattention toujours oon-
tinuelle de consulter sanscessela Na-
ture , et de préférér-les remedes les
plus simples ; cette lorigue pratique
qui rendoit son coup-d’ceil sicertain,
qui le faisoit aller dés le principe.a la
sourdédu mal , et qui le déterminoit
a ldi opposer dés Pabord' des armes
puissdntes-: bien différent en cela de
ces médecins titonneurs , -praticiens
timides,‘qui -¥arsonment alofs qu'dl
faut “agir , et qui ayant 'laissé
le ‘ial devenir le “plus fort, ont
perdu,, par leur inertie , le moyenle
plus sir -de le -combattre et d'en
triompher. . »

« Un grand nombre de ¢urés vrai-
ment surprenantes, la ‘confiance il-
limitée des plus hautes classes de 1a
société , enfin use considération de-
venue généralé, et qui s’aceroissoit
encore chaque jour, parlent plus en
faveur de M. Gastaldy, que tout
ce t}ue nous pourrions 'ajouter -ici.

Il -étoit depnis plus de dix ans
Médeécin “en fchéf de 'I'Hospice
de Charenton, qui renferme iamd
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d'atiénés , surtout -depuis wae "Ré-

votation , quia fait. perdre, tour-
- mer et couper tant de tétes ; ‘et
Pon: peut dire qu’il-a ‘déployé dans
cette  place des talens inconnus: jus-
qu'a-tui , puisqu’il ‘est ' paivenn i
rendre la raison' & un grand nombre
de ces: infortunés 4 regardds jusqu’d
ce jour comme incurables. Son’és-
prit observateur, ‘et Vemploi des
mogyens ‘méravx 'sif’ement -combi-
néds:, ont. plus-sétvi te doctevr Gas~
taldy ‘dans ces cures admirdbles,
que tousies secoursde-ta pharmacie.

Si le doctenr Gastaldy h%dt été
3u’nn-_grand médecin , il n’auroitpas
roit d’occuper’une place'dans cetto
Nécrologie : carses confréres sont én
général .pluist de -gros ‘mangeiss,
. que de véritables Gourmands'; mdis
Ia Nature 'avoit :pourvu d'une fi-
nesse d’brgdres, qu'il-a “conservéo
jusqu’a sa mort telle, ‘que-bien des

K,Iunes -gens la lui ‘auroient enviée..

ous ‘n'avons'¢onnu pérsorine dont
le palais fit doué d'un tact plus
" 8fr jyplus-délicat et :plus iﬁﬁxilli%le.
H imangeoit trés-posément, et ne'ress
oit jamais moins de quutre heliresd

i
AR o —— o ————
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4able ; mais ces quatre heures étoient
si. ntilement employées pour les. pro-

grs. de. Vert, que. l'on n'étoit ja-
maistentd d'accuser de lanteur, cette
profondeur de . réflexion. Aussi les
opinjons du. docieur Gastaldy fai-
soient ~ elles loi. sur. . cette matiére.
‘Des qu'il avoit prononcé sur quelque
partie que cefdt de l'art alimentaire,
/personne n'osoit en appeler.: som
avia seyl formoit Parcéy; et si Pon
rviemt jamais d:former un recueil
da ses. décisions , ce sera le premier
‘Code Gourmand. dn si¢cle. )
Depiiis long:temps. pons Vavions
élu , d'une, voix.unanipe, Prési-
dent perpétuel de natre Jury dégus-
tateur , dont, lui-méme avoit orga-
nisé . les séamgces taus, des mardis de
chaque semdine. It en remplisspit
les fonctions avec autent -de régula-
¥ité (que ses occupations .pouvoient
le lui permettre ; et. son tact était, si
otiT et si juste,que jamais pn nlest.re-
wenu sur ses décisions. Les autres Ju-
rés.avoient méme un tel respect pour
elles , que dans les dégustatioms.im «.
-Pﬂm«;ﬂs Jhmwmwrfabb
tenar e, PFORORCRT » QRS €€, pro=-
noRsRT. €8 $om Abisnceela pégss-
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_ sitoit, dela part des artistes, ung se-
.conde Légitimation ; mais ils étpient
bien dédommaggs de ce sacrifice, Jors-
.qu’ils obtenoient son éuffrage..

M. Gastaldy. portoit :cesvefistesse
de tact., qui ne se retrouvera peut-
btre jamais .chez aucun dégustateur,
sur toutes, les parties de L'ast alimen- '
taire, sansaucuie exception: viandes
rbties, ragolits, poigsons, pitisseries,
entremets, volaille , gibier, il pagsoit
tout en revue, sans,se;tcomper sur
rien § et son palais étoit aussi-frais
au dessert qu'avant la goupe. Il ne
.dédaignoit méme aucyne espéce de
friandisg o et. savoit également les
\.a.p}:réciel:.,. ‘ _

a partie des vins ne lui étoit:pas

moins familidre que celle des vic-
tuailles ; et 'on ne traavera pas de
long-temps un.Gourme; aussi bon
appréciateur . des produits de nos
meilleurs viguobles. Il faisoit éga-
. lement grand cas du punch, du
Vin nuptial et des liquenrs 3 et plus
d’un distillateur lui doit d’excellens
conseils (1).

(1) H faisoit surtout un cag particoliec
deo M. Tenrade; quil airols tendremesty
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: Le docteur Gastaldy appliquoit
ses principes d’bygiéne & _Ez table ,
de maniére & donnér aux convives
observateurs , d’excellentes legons :
on n¢ craignoit pas de s’égarer en
choisissant le morceau qu’il avoit
préféré : c’étoit toujours le plus sain
camme le meilleur. Il évitoit surtout
la graisse et les corps gras, comme
muisibles 3 la digestion; mais il
faisoit un trés-grand usage du café,
et il étoit parvenu a ¢éloigner ses
accés de goutte, en en prenant beau-
coup et souvent. ‘

Constitué vigoureusement , faisant:
chaque jour geaucoup d’exercice ,
doué d’un caractére trés-gai, quoique
sensible, et possédant cettejusté dose
de philosophie qui rend heureux soi~
méme et les autres, tout sembloit
promettre-au docteur Gastaldy une
trés-longue carriére. Il avoit atteint
sans aucune infirmité, sa soixante-
quatriéme année, lorsque le jour
mé¢me qu’il avoit présidé a Popération

faite par M. Forlenze , “célébre ocu- - -

liste,a S. Ex. M. Portalis , Ministré

et qu'il n'a pas peu contribué i faire cons

24
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des Cultes , dont il étoit le médecin
ordinaire , il fut soydainement frappé
d’une attaque d'apoplexie. Comme
¢'étoit au milieu tf: a nuit ,il resta
long-temps sans secours. Cependant
ceux qui lui furent administrés .le
matin. par le docteur Jeanroy, son
ami yile rappelgrent 4 la vie, et bien-
tot aprés 4 la santé : heureux sl
avoit moins compté sur elle ! Mais
rendu & Dexercice de sa profession ,
il se crut de. méme en état de pou-
voir, reprendre celui de ses fonctions
dégustatrices ; et malgré la parols
qu'il nous avoit donnée d'étre -deux
mois sans manger dehors , il reprit
le cours de ses diners en ville. Celui
&u’ii, fit le vendredi 20 décembre,
ez S, Em. Mouseignenr e cardlinal
De Belloy , Archevéque de Paris,
_fut, hélas? le dernier: Il se servoit,
pour la troisiéme fois , d’un excellest
plac de saumon , qu’un hasard , hes-,
reux .dans tout aptre temps, mais
bien funeste dans cette circonstance ,
.avoit placé devant lui, lorsque lo
Prélat qui s'en apercut., le reput
tendrement de son imprudence, &
fit enlever ce sujet de convoitict..

Muis hélas ! il $toit: trop tesd. Rie-
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tré ehex lui , il perdit connoissance :
avant que M. Jeanroy plt arriver,
on nte lui administra , au lien démé-
tique , que des palliatifs insigni-
fians; et la mort qui avoit sur lui
tant d’injures 3 venger, ne se des-
saigit plus de sa proie. Il expira lo
dimanche suivant , 22 décembre, et
fot inhumé le lendemain a St-Eus- -
tache. ,

"'Tel fut'la triste fin du Gourmand'
et du Gourmét le plus éclairé
qu’ait jamais produit la. Meédecine.
Aussi. bon pére qu'il avoir é(é
bon fils et bon époux, tendre ami ,
homme franc, sincére, généreux,
compatissant et désintéressé , il sut
réunir a Pexercice de toutes les
" vertus sociales , les talens les plus
distingués , et le tour desprit le plus
aimable. La douceur de ses mdeurs.,
Pégaliré deson caractére,l’étendue,la
variétéde ses connoissances rendoient
sa soci¢tésinguliérement recherchée.
1l'emporte 'estime de tous ceux qui
’ont connu, la reconnoissance de
tous ses malades , et les regrets de
tous ses amis, Sa fille , qa."if aimoit
si tendrement, sera long-temps in-
consolable de sa perte, et le Jury
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dégustateur , qui s’¢toit faitde vivre
sous ses lois une si douce habi-
tude, le pleurera éternellement : il
n’a pas méme P'espoir de pouvoir ja-
mais le remplacer (1). S

- Si du, meilleur monde qu’il ba-
bite , il jette un regard sur cette
terre qu’il honora par soixante ans
de travaux utiles et de vertus recom-
mandables ; il verra combien, il.y
-laisse de regrets ; ce coup - dceil
‘sera pour son ame aimante et senr
sible, une espéce de jouissance,
comme l'idée seule en devient ici
pour nous une sorte de consolation.

(112Tout nous porte A croire que }a place
de Président du Jury dégustatenr sera
long-tempd vacante. Peut-étré' méme ne
seroit-ellé jamais remplie ,si on exigeoit
dans'le successeur fous les talens de celui
que nous pleurons. Au reste, le concours
est ouvert , et tous ceux qui se sentiront
dignes; sinon de remplacer , ad moins de
succéder au Docteur -Gastaldy, peuveat
faire valoir leurs prétentions , et mettre
leurs titres en évidence.
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roﬁsus GOURMANDES.

.Eloge d’un iflustre 'Gourmand
Chanson sur 'Air:

8i Dorilas n’en parloit guére ;
Si Dorilas n’en parloit pas.

~n~ v

Eh! vivat Monsieur D !
A-table il faut le couronner.
Que par toute terre on Paccueille;

- Qu'il ait un splendide diner!
On peut bien céder la victoire

A son courage, A son bonheur:

N’a-t-il pas , des mains de la Gloire,
Regu la Fourchette d’honneur(x) !

Pour lui formons une gunlande
De rouge-gorges, dlortolans!

De Flore, a sa vertu goprmande
Que serviroient 1es dons bnllans?

(2)Ceci fait allusion & une Anecdote trés-
connue a Paris. Voyez , au surplus, la dé-
dicgce de VAlmanach des Pauvres Digbles.
Paris, Caillean.

26.
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11 lui faut plus solides choses ;
Des parfums ue noutrissent past
De corbeilles , pleines de roses,

Des Gourmands reconnu monarque,
Son sceptre est un flet de beeaf :
Qu’en nos fastes son régne marque;
Son appétit est toujours neuf.

- 11 mange bien, puis mange encore ;
On ne le voit jamais cesser :
En sortant de table il dévore, -
Toujours prét 2 recommencer. -

A son palais rien n’en impose ;
C’est le plus fin de nos Godrmets :
Avec connoissance de cause ,

.11 juge des vins et des mets,
Sensuel, oh! comme il déguste

_ Champagne , Bourgogne et Bordeaux!
1l eiit eu plus d’un titre auguste,
Jadis , pour Pordre des Coteaux.

Sur chair, poissons, fruits et légume'a,
Entremets sucrés et de four,

Gibier & poils, gibier 4 plumes,

11 prononce sans nul retour.
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" Cest le pr -mic homme d¢ France; ;
Nale mexlleur estomach ,
Xt des Gourmands par excellence :
Roi Va proclamé I' AImanach.

Il parle bien de tous les livres,
Ve plus d*un onvrage inédit;

De méme que sur tous les vivres
11 se montre aimable érudit. R
11 plait, il charme dans le monde,
Bien dvec le Grand, le petit:

En traits fins d’esprit il abonde ,
Commie en ressources d'appétit..

" D......... 2 bedaine immense,,
La grande beauté d’un Chinois,
_ Je me vois réduit au silence;
A tes vertus manque ma voix.
Permets que je la désenroue
Par un repas fin et léger :
S'il est juste que je te lone,
11 est plus juste de manger.

Exvot de cette Chanson @ I Auteur
de P dlmanack des Gourmands.

O conplets composés a table,
Eatre Bacchus et vingt bons plats,
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Chantés par maint convive simable,
Tous ayant palais délicats ;
Que L..... (etjeI'en prie)
A vous veuille g'intéresser 3
Et bientdt au livre de vie,
Aitle désir de vous placer. :

Par M. de M. Saint-Just.

C’esT A regret que, poursuivis
par le temps et restreints par 'espace,
nous nous voyons contraints de nous
arréter ici, et de renvoyer i notre
einquiéme Annés plusieurs articles
intéressans que nous nous proposions
d’insérer dans celle-ci : fels qu'ine
Dissertation sur les Cristaux, con-
sidérés relativement au service ‘man-
ducatoire ; notre Correspondance
Gourmande , qui renfermoit, des vues
neuves et des matériaux précieux,
surtout ceux fournis par M. Her-
vet , ancien militaire , auquel nous en
téinoignons ici notre reconnoissance
et nos re?rets; un chapitre assez pro-
fond sur le Petit-Four; un petit Traité
de Politesse gourtnande ; une Dis-
sertation sur %’Horlogerie 5 considé-
rée dans' ses' rapports avec la table; .
des vucs nouvelles sur la Géographie
Gourmande de PEmpire {rangais; un
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article surleVin blancde Migneaux; .
un Traité sur 'le Pain d’épicé ; une
Description des Caloriféres salubres,
de M. F. Ollivier ( rue de la Ro-
quette), invention fout i la fois pré-
cieuse pour la’sotiété , 1"économie
domestique et la gou’rmaridig,' et qlliw
Y’on ne sauroit trop éncourager; enfin.
un chapitre sur'le Thé, article trés-
ropre par lui - méme 4 tefminer un
Evré alimentaire, étc. etc. '
On voit donc qie si nous bornons
ici ndtre carriére annuelle , ce n'est
pas faute' de matériaux, et si nous
en faisons 'observation, c'est afin
de rassurer ceux de nos Lecteurs qui,
a chaque renouvellement d'année, se
mettent fort en'peine de'la thche que
nous' avons’ &' remplir ,‘ et'ne peu-
vent deviner 41 "nous’ trouyerons
des ‘matériaux pour composer I'Al-
manach qu’ils attendent. Nous vou-
lons bien?éur apprendre que la Gour-
mandise est un Evré‘ immeénse , sans
cesse ouvert & quiconque y sait lire ,
dont les pages. offrent une suite de
tableaux mobiles , et dont ’horison
#étend 2 perte de vue. Ce livre,
depuis long-temps l'objet de nos étu- .
des et de nos méditations y nous four- -
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' )

nira' long - temps: encore les moyens
d’étre ‘agréables au Public. .Nous
marchons dans une carriére que peu
d’Hommes de:Lettres sont tentds de
courir, carelle offre beaucoup plus
’indigesttons que.de lauriers. Des
les premiers pas.que.nous ‘y.avons
faits , nous avons mis-decdté toute
espéce d’'amour-propre littéraire pour
nous. consacrer exélusivement & des
fonctions purement animales. Heu-
reux si un-tel sacrifice, qui n’est
pas trés-commun.chez les Auteurs,
ut nous mériter de plus-en plus
’indulgence du:Public | Nousserons
amplement dédommagés de toutes.
nos abnégations , §'il continue de fé-
ter avec autant d’appétit qu'il:I'afait
jusqu’dce jour, lessmets quenousme
aous lasserons jamaig de lui servir.

Fiv DE LA QuATRIRZME ANNiE DB
L’ALvaxack pes GourmaNns,



atrreT ATV VS DA TR LA S VY-
TABLE
ALPHABETIQUE.
Des Sommaires et des Matilres..principales
renfermés dans ld quatriéme Année de
1? Almanach des Gourmands. »

‘N.B.Ona mis ics titres des Asticles
én caractéres ita.iju:s.

- ~ynaaaan

A crocqus(M.), vinaigr.-distl. Pag: 183
“Atfranchir toutce qu'on adresse al’Au-

teur (de la nécessité d'), xviij

Aigrefeuille (M d), citéy v
Alambic Littéraire (1), apnoncé au
revers du faux titre. .

- Amphitryons: rurex (det), 112

Apothicaires 5- - 279

Appert(21.), fabricantdelggumesetde-

fruits'en boutcille, 180

Auvrai (M.), fruitier-oranger ; 177
Avertissement de ' Auteur: sur cettequa- -
- trieme Année, xj

Avis du Libraire, an revers du faux titre.
Avis important sur:ce qwon adresse i -

PAnteur , Vi
ﬁailly (M.), pAtissiery ! 202
Barbe d'or (la) , magasin de draps , . 281
Barbet-(M4.) , restaurateur., - 153

Battu (M.), boylanger , rejogmé ponr -
“ses flttesy . LA d 367‘
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Baudouin (M,), propriétaire deI'hdtel
de Choiseul ,
Bazire de Chateau-Neuf (M ), amateur

" éclairé des arts , cité, . 10§
Beauccage (Madame), tnpxére , 269 *
geauvxlhers (M.), restaurateus., 146
elmont (Madame'Henr <3 a8y
Bénaud (M.), phtissier,’” - T 193
Bénaud (M), cité, . 70, :g‘
Berger (M.), restaurueur y

Ber {(M .), restaurat. et limonadier, \45 '
Berthellemot (M.), confiseur,
Berthellemot(M.) ; ¢ité '
- Berthellemot (M..) , compg.réa[‘arche-
véque de Grenade,
Beﬁﬁellemot ( histoire abrégée de

2335 et suiv.
%xennalt( M), rbtisseur o 158
iennait ( M. ), cité, .’ 69
Biére anglaise (dela ), . 170
Billiotte (M. ), restaurateur, 145
Biscuit de Flore (le), cité, 243
Biscuits d’Abbeyille (dez), 108.
Bisciiits (les) en moule de M. Rouget,
cités comme incorruptibles , 289
Biscuits de Flove. (du‘% 288
Blanc-manger’ (dea difficulté de trou-

ver A Paris de bon), " 30
Beeufs(des)d’Auvergne et dnCotemm, 158
Bonbons nouveaux de M. Berthelle-

mot ( des), 241
Bonbons nouveaux e M, Duval (des), 234
Bordin (M. nnapgnel-dlsnlldteur, 184
Bordin (M. )

Bordin (M. ), leﬁls, élévede M. Vau-
. quelin, cité 185
‘louchard (M. ) ’ conﬁseur, ‘242



Table Alph.abe’:lgué. v 33

gguc{len ’ N lgg
uchon (M. ), patissier ; B |
Bouclion (M. )) , Eité y 70
Bouillerot de St-Ange (M.), brasseur,: 170
oulangers , 266
Bonrdean ( M.'), colifiseur, ) zé?i
rasseurs , - 168
Cabaret (M. ), vermicellier, . ab4
Café Anglais (le), 257
Calé Conti (le), ibid.
Café Corazza (le), ' 256
Café du Caveau (le), 255

Caté Egyptien (le) 257
Café Fl?n?;fand (( le) ,’ pour la biére, 259
Café de Foi (le), 255

Café Har:a{ (le), i 258
Café du Mail (le), . . 25‘9
Café du Midi (le) , paurlevin nuptial, ‘ibid,
Café des Mille Colonnes (le), 257
LCafé Peyron (le), ibid.
CaféProcope (Y'ancien); v. Café Zoppi,ibid. -
Café Tortoni (le), ~ . 257
Café Vautonr (le), n 25y

Café Zoppi (le), o
Cahier (Mad. laveuve ), boulangérea
Saint-Germain-en-Laye , 102
Cailhava ( M. ), de'Institat, cité, -193
Caillot ( M. ), charcutier, 16
. Caloritéressalubresde M. Ollivier(les),
indiqnés, L 309
Carchi (M.), glacier etlimonadier,” 258
Carné (M.), patissier, cité; 202
Caron ( M.), vermicellier, . _ 264
Cauchois (M.), patis. au Puits Certain, 193
Censeur dramatique (le), annoncé dig
sevess- du faux titre; -
24



314 Table Alphabéttyye.

Chaix (le) de MM. Bergasse a-Mar-"
seille, cité, - 3
Churcuterie ( de la) des marchands de .

comestibles ; " 26p
Charcuterie ( dé1a ) dé Paris, - 162
Charcuterie (de la) de St-Germain-en- :
Laye, ¢ zg
Charcutiers , 1
Chasse Boyale {( Photel de la)a Snnb
Germaii-en-Laye , indiqu 104
Chat(le)de M. Lelilanc, p&ussxer, cité
ur sa fidélité, 191

"Chevet (M.), march. de comestibles s 209
Chevet (activité de Madame ), . ibid.
Chocolat analeptique (le ) de M. De

Bauve , reconmandé ,
Choisel (Madame), fr uluére aSt-Ger-
main-en-Laye , indiquée, - 100
. Citrons(les)deMad lueuveFonmme,

Ciandon m., Rehg Bemardm, cité , 46
Clément ( M} ) , fruitier ! oranger, : 177
Colladon (M. ), de Gengve , g1t , -
Comestiblesde St-Gerniin-en- Laye{det), : 97
Gonfiseur (Ie) moderhe , excé! le»l au:

cisé et indiqué ,
cazmg,:, ¥ q ”g

Cm{fii‘mres (les) deM. T'anrade;, i d“l 847
Consexls nmportans dombe; aux impln-

Contat ( "Mile. mehe) , citéey . 3
Gorazva(M}: ) ’ marchandde pates etde
fromage. d'Ttalie 264
Corcellet (M: ),mrcix de comestibles, 503
CorméM %m uﬂér. : v 16}
'ayang ( Yy mg gﬁ
: Coup dp milieu (quiyid'i ﬁmy gervicle),

Ay ~



Tuble iphablcique. 315

Coupé. (M.), crémier, 260
Coupery (M.), cité, - 62
Gours de morale (petit) en cavamels, -235

€onzeliers , . 282
Créme d’abisintlie (1a) de M.. Le Moine,
indiquée, - -75
Créme de fleurs d’orange au petit-
: lait (la) de ‘M. Tanrade, citée, -218
Crémiers , 250
Cuirvernissé (fabrique de) , indiquée , 7a

angers (M.), traiteur ¢
%qigs (M. ),)bopcher , 2 xﬁg
DeBauve (M.), fabricant de chocglat, 250
écouvertes nouvelles (.de quelques), 283

DeCretot (M.J.-B.), célébretabricant
. de draps de Louviers, cl:é, 196,163

DeCretot (ehuelelot’des draps de la ma-
pufacture de M. J.-B.) , indiqué,  28%

e Cretot(M.), proposé pouf modélea
tous les Amphitryons rurdux, = i23

De Fays (M.); ben Amphitryon, cité, 278
De Gaynd (M. Anxdin:;(: paf?;sxe.- d'A- 7

miens, cité', , . ¢
Pe Harme (. ), restaurateur, 2
Déjetinersa la Lyonnaise ( des ), 163
ge Laisse (M.g y épicier , 262

e Laigse (M. ), épicier, cité, | 20
De Laune{ (M.), boucher, 160
De Lormel (M.), phtissier, 193
Demetrio (M.), distillat. i Zara, ¢ité, ga
Pes Jarding (Mlle.Rose ), fabricante

de biscuits a Abbeville, 109
Des Noeuds(Mad.), march. de poisson, 174
Destor (M. ), boulanger, 20g
Digu ( Mad. ), marchande de marée , 1724

I



Table Alphabeétigue.
Dinernotable (d’un) fait chez M. Tail-

lieur , 152
Dissection du rdti (de la), 19
Distillateurs. , an

Distragtions & table (de quelgues), 10
Donet (M. Lazare), ancien.distillateur

A Marseille, cité, . 79
Donzelle (]M ) » -restaurateur , 15t
Dragées a la Vanhove (les), citées, 238
Dra de Verdun (des), 22
Du Bertret.(M. ), restaurateur, 1

Dublip (M. ), comédien;frangais pen-
““sionnaire , cité, sHe.pe 13;
Dumont (M. ), patissier, © 20
Durin .( Mad. la veuve ), confisenr, 24§
Du Souchet(M.) , confiseur i St-Ger-

main-en-Laye , 100
Duthu (M. Henri), fubric. de chocolat, 2%
Duthy (M.), cité, ; 2
Duval (M.), confiseur, ak
Duval (M. ), cité, ' 7

Eau cordiale (de ') de M. Seche-Haye,
de Genéve, '
Eau cordiale (vertus de 1), 94
Eaumiinérale de Montlignon ., citée, 179
Eau de la Seine (1), laxative et sou-
vent délétdre, :
" Eau-de-vie (I') de M. Gabillot, épi-
cier, indiquée, ’ 225
Eaux de Selty (des), 51
Ecole de baulangerie (Pancienne), ci-

tée, : 3
Elixir de Garns blanc (1'2 ,de M.Tol-

loppe,, cité 75, indiqué, | 272
Eloge &’un #ustre Gourmand, chanson, 305
Eloge historique du docteur Gastaldy, 2,3



. Fable (phabitiguet.. . 31y
Entremets (des), ;. - 25
Entrées (des), . : D1
Entrées de broche (des), Vs
Entrées masquées (des ),

Epiceries anglaises ( Jes } de M. L.
.. Millot, indiquées, . 235
Epiciers, . . 220"
Ep}fre dédicatoire & la Société des Mercre-
is, v
Ether (I'), regardé par M. de Fays
comme favorable i lu digestion, =~ a7
r .
Fabricans de chocolat , LY4
Fabricans de farine de marrons de Lyon, 264
Fabricans de lampes & double courant
d’air, L ’ | 2g%
Fabricansde ligumes et fruits.en bouteille, 180

Fabricans de pain d’épice, 262
Fabricans de sirop de punch, 171
Fabrique de fécuie (de laY, de Begons, - g3

Fanchonacttea(les) de M. Rouget, ci-
tées, / a8
Fargeon (M.), céldbre parfumeunr, 2 g

Fargeon (M), cité, B 1
Fargeon (M. J.J.), parfutheur et dis-
tillateur a Grasse, ' 8o

~ Fatalot (M,), Zonfiseyr a Bar-le-Duc, 107

Fausses pesées (des), 161
‘Fidele Berger (le), 239
Filtres (les) de MM. Cuchet et Du
Commun , cités,
Flanelle de mer (la), indiquée , 280
Flites au beurre (les) de M, Rouget,
indiquées, 267
Flates (des) de 1a rue Saint-Denis, 267
Foi (feu M.), ancien limonadier, cité, 235
-Folloppe (M.), apothicaire, 273

27.
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Fontaine (Mad. la veuve), t’ruitiére-

" orangeére, 7
Forlenze (M.), oculiste célcbre, cité, 3ot
FréresProvengaux(les),resmnmteurs, 146
Fréron (sentiment de feu ) sur les fi

queurs de M. Sauvel, ’ 21
Prescati 3
Friture (de la), ag

Fromages de créme de Viry (les ), ci=
tés 20, indiqués
Promagea (den).snlés de la Tme qui
le, 223
Fruitiers-orangers 176
Fruitsa l"eah-deavxe (les) de M. Gue-
laud , indiqués,
Fruits secs et de caréme (des)dela
Truie gui file, 323

Ga!n“ot (M), é;ncter 229
Gabillot (M.) le jeqne), épicier, 208
Galantmes (changement de domicile
es), 20t
Garron ( M, grei‘ﬁer de la cour d”np—
~ pel de Riom, cité,
Gastaldy (fei M. iy docrer ), citd,
187, 270,274
Gﬁteaux de mille- fcmﬂos (les) , indi

Ganh'es 1 la lamande (les),mdaquéﬁ, 265

Gaufres au chocolat (des) . "286
Gau fmrs > 263
Gavet {M.), coutelier, 282

Gelée ’a'bm:ots (la) de M. Hennon,

N m(hquée. .

Gendron (M.), ancien phtissier, cité, 1y

Georgo M), panssxer-conkseur, :92
- George (M.), cité, .. “ro
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George ( Mad.), marchande demarde, 174
Gobe-Mouches (lasociété des), citée, 190
Goupil (M.), marchand de poisson, 175
Gourmand (portrait d’un), servant

d'enseigne 2 M. Coxcellet, 2
Grand-Cerf (hotel du) a Saint-Ger-

main-en-Laye, imdigué, - 30§
Grand-Monarque (le), ah
Grand - Mogarque (histoire abrégée

des malhewrs du), | 232

Grandin (M.), propriétaire de Tres-
sancourt, cité, 299

&randin (MM.), frére et neveux, fa-
bricans de dtaps A Abbeville, cités, 103

Grec (M.), marchand de comestibles, 210

Grler;ouille (propriétés, diététiques de
a

Gréna’:zille: de Riom (des), 123
Grignon (M.), restayrateur, 149
Groseilles de Bar (des) , : 104

Guelaud (M.), confiseur et distillat., 220

Guérin (M.), traiteur et restatirateur
4 Versailles, indiqué, -

Gueroult (M.), proviseur du Lycée de

Charlemagtte , citd, 20f
Guichard (Mad. la veuve), restan-

rateur i la Ripée, . 119
Guichaird (Madaine la veuve ); citde, 199
HaLre (1a), 11
Halle i la viande (de 1a), 158
Haller (M.), trés-hon Amphitryon,

eité, - 33,65

Hardy’( Mad. la veuve), restaurat., 154
Harengs saurs & la Byuxelloise (des),. 134
Harengs saurs A la Dublin (les), i372
Ha-ude%oun M. Baptiste), restaurat., 191
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Hémard (M.), fabricant de pain d'é-

pice, . 262
Henri (Mad.), tripiére, 269
Henrion (M,), confiseur, w4

Henr( - Belmont ( Madame ) ; voyer
Belinont {Madame),
Hervet (M.), ancien ingéniewr mili-
_ taire, cité, :
Hocquart (Mad. la'veuve), Kibraire,
indiquée pour le sirop de punch
de’ Bruxelles, 93, 171
Hors-d’eupres (des), .
Hors-d’ceuvres (vopizion des vraisGour-
mangs sur les)’, : g
Hotel de Chojseul (1'), . 27
-Hotel des Américains (I"), premier
magasin de comestibles de Paris, 205
Hotel des Américains (1), indiqué, 36
Huile d’orange (de 1) de Genéve, 99

» Impertinence (de I') de quelques gar-
gons marchands ou commis avec le

gublic ’ . xix, 274
Indiens (les) , magasin de comestibles
et deliqueurs, a1

Jacquet (feu M.,), phtigsier céleb., cité, 196
T T bene Gy, Mg
Jean (M.), charcutier, . 163 -
Jeanroy (M. le docteur), médecin cé-
18bre , cité, : o 3
Jolly (M.), marchand de beurre 173
Jourgniac de Saint-Méard (M.S gé
neral des Gobe-Mouches , citd y 190
ournaliste gloutan, ingrat, houffon

et boutfi, cité, 201



okl Alhabésire. - . 3pd
Joussemn le. pére (feu M. ), limoma- =~
dier célébre, cité, 255

Justa (M,),.reawuateq.r, 146
Kotzebue (M..de), écrivain allemand

cité comme plagiaire , ~214
Laban (Madame), ancxenne Crémmre ,
La(l:;‘ e,‘ 3, né y " ab

our négociant , propriéraire

A Pstel den ménca;ng, L
Labour (M.); cné ' 250
Labour (MM.), neveux, cités,’ 207
La For e (M. ‘)!, ancien pAtissier, 192
La Gnl ¢ (Madame), marchande de vo-

lailles, de beurre et d’ceufs, a Saint- -

Gel‘mam-en-Laye ; indiquée,, 103
Lallemand (M.), marchand de beurre, 173
L'Allouetre (M.), rotisseur, 155

Lambert (Magdame), crémiére, aﬁo
Tambert (Madame), citée, - 20,25
Lambert (M.), restaurateur, . 146
L’Ange (M.), fabricant de lampes a
double courant d*air, 2

Langues fourrées (les) de.M: Corps,
citées,

La Rive (Madame de), citée, - 179
Le Blanc (M.), patissier, 191'
Le Blane {M.) ycité, i oo

Le Goeq (M), bon Amrhnrvon etpro-
priétaire.du chateau de Chillyy cité,

- (194 4 280,291

Le Doyen (M.), restaurateyr , 151

Le Gacque’ (M.), restaurateur,, 143

Légitimer (de.quelle importance il est

. ‘pour les marchands de se)
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Le Leng (M.), traiteur - restairateur
" du Veau qui téte, 150
Xe Maodt (M.), apothicaire, chimiste a
Saint-Brieux, I

Le Moine (M.), distillateur, - 214
Le Moine (M.), cité, et indiqué pour
les vins fins, 36, 7t

Le Noir (M.), limonadier-glacier, 256
‘Le Noir (Madame), trés-belle limo-

nadiére, ibid.
{: Normant (M.), impriment, cit¢, 275
'Sage (M.), patissier, lgg
Le Vean (M.), rdtisseur, ]
fin_wnadien-'glacitr: 5 )
iqueurs ( 'usage des) deveéitu géné-
ral 1 Paris, ' 211

Ligueurs de Genlve (de quelgues),

Li;uettrs (les) fagf)n'?iestq:les) y de M. 9
olloppe , indiquées, , 373

Londault (M.), charcutier, 164

Lotissage idu;, ot plutdt totissement, 153

Magasin (le) d’Italie, indiqué ppur les
Mputes étle Parmesan, 264
agasins de meubles , ) 276
Maille et Aclocque (MM.), vinai-
griers-distillateurs, - X
Maison de Caimpagne (la), comédie de

Dancourt, citée , n3
Maitres d’hotel (des), 32
Malberbe (M.), charcutier, 165
Marasquin (du) et des liguéurs de Grasse, 78
Mayaésquin (le) de M. Noél Lasserre,
cité,
Marasquin de Zara (du), 8
Marchdndes de flenrs, 178

Marchandes d’herbes ct de dgumes , 175
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Marchandes de marée, 173
Marchands de beurre et d’eufs ibid.
Marchands de eomestibles , _ 20¢
Marchands de draps , L 280
Marchands et Marchandes dela Halle, 171

archands de poisson d’equ douce, 174
Marchands de vins, ) 165
Marmite perpétuelle (dela), . 1fa

Martignon ( M. ), épicier en gros, . 221
Martin (MM.') et compagnie, vermi- -
celliers, * ) '
Martin (Mad. la veuve), apothic., 273
) 285

Massepains fourrds ( des),

Masson (M. ), charcutier a Saint-Ger-
main-en Laye, ’ 100

Matelotes de la Rapés (desy,” 1

et officter ,
Menthe poivrée (la ) d’Angleterre ,
naturafisée a Grasse , -
Messaperies nationsles (vexafionspra-
tiquées dans les buteaux des), xviij
Michel{ M. ), tapissier i 8aint - Ger-
main -en-Layé, .. 103
Mictiel et veuve De Laistre (MM. ), -
vermicelliers, . : 26
Migneaux, charmante terre de M. De
tetoty eirée, © - .. 146
< Migneaux (joli vin blafic de) ' citd . ,392
Millerant (M, 1, fabricant de chocolat, 2
Millot (M. Louis ), épiciet, cité 5~ 170
indiqué, , . 224
Modestie %e M. H. Dirtlin (dela), = 248
Mo‘nﬁB_mo "5 ‘charnante retraité de
M. De LéBive, dgiif'la vallée e
Montmorency, citéy . -

Mazurier (M.), hmonadier-glacier,
. 258
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Montre (d’une) souveraihement ap-
tissante, . 1§8
+ Morand (Mad.), rotissedr,” 155
Moxillion (M.g, excellent cuisinier, - -
. chef d'une dés trois grandes écoles;
indiqué, 28, cité, -
Moultat (M.), patissier, "~ 1
- Moutarde aromatique ( la )-de M. Bor=
din , eitée, - . .
Moutarde impé’iah-'( dela),
Moutarde impériale (la) de Mg Bordin,, 86
: 2

citée,- .
Dourarde (lay de MM, Maille et Acloc-
que ; etdelle de M. Bordin, citées ; 5e
Moutarde de M. Le Maodt, de Saint-
Brieux, citée-et indiquée, - 187
Mouton & la serviette {du ), 130
_ Moyen sitr pour vérifier les dragées, 2327

Nassau-Weilbourg (obligation qu’ont

les Gourmands au princede ), * 5é,
Naudet ¢ M. ), restaivateur,’ 14
Neécrologie Gourmande » 291
Nicolle ¢ M. ) , restaurateur 4 - 15,
Noél (Mad.), marchmdede,-iégumes, 17
Noél Lasserre (M.), distilldtenr, 213

Obligations (des) que les Gourmands

ontd la moutarde; . . 186

. Offroy (M.), pAtissier, 202
_ Oies en daube (les) de M, D(umont,

pitissier , indiquées, 75 ,citées, . 202

Oudard (M.), confiseur’, . 236
Oudard: ( détails curieux ‘sur-la-fabri-

que et la’ maison de M.}, r, 236

. Ondgrd (M.), cité, 71

. I{nin

"
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Pain (combien le) de.Paris a dégé-

néré , 266
Pain d%pice (fabricansde), ' . - 263
Parc d'Etretat (le ) , restaurateur, 148
Parfumeurs, - ) . 2
Parmentjer ( M.), ancien apothicaire-

wmajor des Invalides, savant estima-
Pble et estimé,, cité, ‘ 2gg

artiee de cam urmandes (des),
Pastilles ga]anpt‘g”z ﬂ’:s ) de M. Bour-
deau, successeur de Madame de

a Motte , 243
Pastilles du Sérail (des) de M. Far-
geon, , - 280
* Pites d'Italie (des), - - 263
Pﬁ'tés de bécassines d’Abbeville (les), |
indiqués , : !
Patés de canards d’Amiens (les), in- ",
diqués,. . 197
Parés d’esturgeon d’Abbeville (les),
. indigués ’ . ©1
Phtés de jambon de Bayonne (les), de
' M. LeBlanc, cités, . 191
Pitds, de 'marrons glacés ( des) de M. .
Bourdeau , . 243
Patisseries ( diverses ) de M. Rouget,

_ €itées, ' 189
Patissiers, ‘ . 187
Pairat (Mademoiselle) , actrice. du

Thédtre Frangais, citée, . 203
Paul (M. ), fabricant d’eaux minéra-
" les, A Tivoli, cité,’ 54
Pelletier ( Mad. la veuve ), apothic., 274
Pelletier-Peiit ( M. ), épicier, = 222
Péni(Mad.), fruitiére a Saint - Ger- -
. snain - en - Laye 100

4.5 Pare. b

/
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Perche de mer (d’une ) monstrueuse , 204
Perrier ( M. ), pAtissier, o 200
Perrier ( M. ), patissier , &ité comme
fabricanr de.galantines, <
“Perrotin (M.) , ancien patissier, cité, 204
Petit (M. ), marchand de draps ,
Petite_ digression sur les dragées, 228
Petite Revue Gourmande , 138
Petits pains (des) du pont Saint- Mi-
chel et de la rué Dauphine, = °
Pharmacie gracieuse (dela), 272
Philippe (M. ), trés-bon caisinier,
cité, o 201
Pieds de mouton (les) du Veau qui
‘ téte, indiqués, : ‘
Placet et Beaufranc (MM.), traitears
" 2 Saint - Germain - en-Laye, indi-
qués, : s '98, 108
Plagiats de M. de Kotzebue, dévoi-

15

lés, - ) a5
Plainchamp, ( Mad. ), marchande de
Jégumes, = .
Poésies. Gourmandes , 303
. Pommes rainettes de Chilly (les), -
citées , . 20
P de Tr nrt (des); 290
Porter (du) (deeds . 170
Potage (Ma(i.) , marchande de vo-
lailles 2 Saint-Germain-en Laye, 103
Potage 4 la Camérani (le), cité, 61
Pouard ( Mad. ), grenetiére, notée, 16
Poudre du Sérail ( de la ) de M. Far-
. geon, T 280
Précautions a prendre (des) pour boire
- la bidre bonl:le 33 to(uc temp;: ¥ 5

I
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Présidence dn Jury dégustateur (la) -
mise.au concours, . . . . . -3
Président de la Société des Merere-

dis-( éloge du ), iv
Prévost ( M. ), inventeur des Galan- .
- tines, cité, . . 201
Prinee de Galles (I'hdtel du ) ; a St-
Germain-en-Laye , indiqué, 104
t . . .
Radamel (M.), fabricant de choco- '
" lat, . ’ 250
Ragondet (M.), fabricant de farine
(he marrons de Lyen, - 264
Raimbault (M. ), restaurateur 2 Ver-
- sailles, cité, " ’ Gy
Rat ( M.")., phtissier , U 0
Rat (M.), cité, 31,70
‘Rat (M.),le fils , éléve de M. Véry, -
. pour la cuisjne, cité, - 198
Ratafia (le) "de M. Teysseire, de .
Grenoble, indiqué., -~ 274
Recuites de Provence (des) Coag

B_«;cuiles ( recette inédite pour faire
es : : .
Reéflextons sur les Cafés de Paris, 253

gelevés (des), a
enommée de France (1a), 236
ggmunueu rs, 2
hum de la Jamaique (le vieux), de
M. Noél-Lasserre, cité, 78 , 90
Richard %M. ) » confiseur , cité , 240
Richard ( M. ), traiteur a Abbeville,
indiqué, . s
Riquier ( M. Honoré ), fabricant de
biscuits & Abbeville, noté, 110

Robert (M. ), restaurateur ‘145

/
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Rocher de Cancale (le), restaura< -
147

Rocheu (des) de M. Rongot . 189

Rochette (M.), opticien, cité comme
entreposeur des chocolats analep-

tiques de M. De Bauve, adt
Rolandeau (Mad. ), marchande de

comestibles, a1t
‘Rollet (M.), tapissier i St-Germain-

en-Laye, indiqué, 103
Rbt(du ros et du petit ) , 18
Roti (du . 13
Rbm angla:s ( des), 6o
Rotisseurs , 54
ROuget M , fils , patissier , 187
Rouget (M

y cité, 31, 708,628‘%, 285,

Rousaeau Mad. la veuve ), conﬁs " 2%
M. 28a
Roche céicbre { dune Leufcuue pas
Sociégé
190

" M. Rouget , pour
Gobe-Mfuch,es,

Sainneville ( Madame de),. cnée, nS 132
Savnt—Ange ‘M.de), braueur ; 1oy¢(
Bouillerot, .
Snmt-Av: (M.), ‘imonadier & Saint-
.Germain-en-Laye, . 100
St- Germam-m-Lale ( duclimatde )»
Saint-Just. (M. Mérard de ), Homme ‘
de Lettres et Poéte tnmable, 308
SagltbeM&ard { (M. ’c’le) énéral des |
ol vuches. z Jourgniac, 1
_Salaisons (les) de l:y!Tnne f:: file, a ‘
indiquées , 0m
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Salmi du Bernargin (dx) 5. N
Salmi du Bernardin (précantions qu'il
faut prendre en mangeantle), 5t
Salon des Princesa( le ), indiqué, 154
Sandrin (M. ), le pére, marchand de

. Vinsengros, - . .. 167
Santerre de la Fontinelle (M. ), bras-

. seur, 170
Sauvel ( M, ), distillateur, 215

Seche-Haye (M. ), confiseuret distil-
lateur & Geng¢ve,

Secrétaire de la Société des Mercredis
(élogedu), CL ix

Sels de Vinaigre { des ) de M. Acloe- 8

que, 1
Simon (M. ), aubergiste i Riom, ré- -

puté magicien, . .
Simon ( Mad. 1a veuve), bouchéve, 159

Singe-Vert (le), a75
Singe-Vert (le), cité, 92, 114
Sirop de Punch de Bruxelles ( du.) 5. :

Sirop de Punch de M. Jolly, de Bru-
xelles (l(;v) , cité,
Sirops de M. Tanrade (les divers),
._cités, indiqués et recommandés , 218
‘Birops de vinaigre a la rose, .au ci-
tron, a la fleur d’orange , ete. de M.
Aclocque ( les) , indiqués., 183
Société. des Mercredis (la ), citéey g 3
x¥lj, 31, 144, 15
Soupes & la Tortue (des ) , ) 58
Sec de pommes (du) en tablettes , de
M. Bouchard, . ' .. 4%
Sucre de pommes ( le ) en batons, de
Madame la veuve Durin, cité, 24§
Sujes du Fromsispice,  au reverss‘ du titre.
2



.
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‘-

Sulleaux (M ) pétixsler ’ " sos
ﬁ'abktun y 275
Wablettes ( les ) de café ala créme , de fed

M. Duml cwéea s . 144
Taigny atissier,

Tai adu ), phtlssiére, citde, ,93

ﬁ:'eur (M.), marchand de vins fins , 1(,7
‘I'nlheur (M.), restaurateur , 153
Taillienr (M. ), cité et indiqué, 36,7t
Walma ( Madame), ﬁﬁ e Vanhove, citée, 239

Tanrade (M.), co seur, " 247
Tanrade ( M. ), distillateur , 217
Tanrade(M ), cité - 90, 300

Tarte a la créme cuite, aux pis-
tachies (Pune ), de M.Bénaud, 143
¥artre stibié (dela nécesmé de por-
ter toujours sursoi du), 27
Yessé { I'ancien cuisinier de M. le
comte de), cité,
Yétes de vean du Paire:Certain des), 19!
%hé (le )de M. L: Millot, citd, 78, 9o
hés ( des) de M. Lounis Millot , 224
Theurlot (M.), marchand de beurre ’
&ceufs et de fromages, 17
Thorin (M.) , épiciér’, 22!
%;mballct mlfn es ( dq) y 784
sane. ( de lg) ' de GCham e, 37

, Tissidre ( M, \,ancxenlim dler,cxté, 259

Tortoni (M.), fabricant de chipcolat, 250
ourtes au rognon ‘& veau(les) de
M. Le Bhanc , ‘citées , 9t
Tripiires , - 26&
Truie QuI file (i )
Truie qui file D&le&nagﬂ’am de la) cité, l&
Tschamcr( Henn); fabricant de



Tuble Alphabérique. 88,
biscuits d"Abbeville, noté, - e

Vaisselle et couverts d'argent, a louer , 150
Vallée (dela), . x
Van-Robais ( MM. ), anciens fabricgus -
de draps a Abbeville, cités, 108
Van-Roosmalen ( M. ), gaufrier, 265
Yaudeville (le théatre du ), ¢ité, 28;
Vaugeois (M.") , tabletier , 27.
Vauquelin (M.}, chimiste célebre,
ci& C, , . 185
Veau de Pontoise (du), 358
eau qui téte (le) , restaurateur pour
les pieds de mouton., -, 1
Velours en bauyteille, . erf
Verdelhan (feu M. ), premier mé. .
decin du prince de Condé, cité;, agg
Vermicelliers , 26
Vermout ( le) de M. Taillieur, indi-

.

b ¢
Véry (M.), cité comme gendre dela
- rmite perpétuelle , 153
Véry (MM. ), fréres , restaurateurs, 146
Viard ( M. ) , ¢harcutier, 1
Vieux Amis (les), 23
Villain (M.), ancien restaurateur, cité, 153
Vin blanc (le) de Migneaux, cité, 309
Vin de Cahors (du), 3

qué ; e
Véry(M.), restaurateur,
al

Vin de Champagne (du), 3
Vin de PHermitage (du), 36
Vin nuptial (le %, indiqué , a59
Vinaigres de table (soixante-cinq es-

péces de ) , fabriqués par M. Acloc-
que, vinaigrier-distillateur et succes-
seur du célebre Maille, cités, 183
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Vinaigres de toilette et de propriétés
( ltz§r ) de M. Aclocque ,P:if s, 184
Yinaigriers et fabricans de Moutarde, 183
Vins glancs 'entremets (' des), 35, 36
Vins de Bordeaux ( des),, 3
Vinsde Bourgogne (des), 35
Vins d’entremets ( des) 32
Vins de lacéte du Rhone ( des ), 35
Vins du Roussillon ( des ), ibi.

Weilbourg (M. Ie Prince de Nassau-),
sseur de la source précieuse
- des Eaux de Seltz, cité,

Zoppi (M. ), limonadier-glacier , et
propriéeaire d’un Cabinet lttéraire
_ trés-fréquentd , ‘

a57
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OUVRAGES de Madame DE GEN LIS, qui se
., grouvens cheg le méme Libraire,

'
ey

NouvEAUTES.

. BIapAME pE MAINTENON , pour servi de
suite a I’Histoire de la Duchesse d?a
Valliére , 1 vol. in-8. f.

— Le méme, in-8. papier vélin, = 10 f.

— Le méme, 2 vol.in-12. .
LaDucussse DELA VALLIERE, 1 vol. in-8.

septi¢me édition. f.
-— fc méme, in-8. pap. vél. 1w f,

— Le méme, 2 vol. in-13. huitidme édit. f.
ALPHONSINE , ou la Tendresse maternelle,

3 vol. in-12. . pf. 50¢c, -
= Le méme, 2 .vol. in3. . 10f,
Apirx et Théodore, in-8. 3vol. 15 f.
— Le méme, in-12. 4 vol. 10 f,

Annales de la Vertu,, in-8. 3 vol. 18 f,
— Les mémes, in-12. 5vol. 12 f. 50 c.
Chevaliers du Cygne,n. éd. in-8.3v.12f,
\ — Les mémes , in-12. 3 vol. + 7 £, 50 &
Comte de Corke , in-12. 2 vol. 3f. 60 c.
Discours moraux , in-§. 1 vol. 4 f.
— T.es mémes,in-12. 1volh ‘a f.
Hesbier moral, in8. 1vol. - 3f,
— Le méme , in-12. 1 vol. . af,
Legous d’'une Gouvernante, in-8, 2 v. 106,



!
Madle, de Clermont,in-18.1v. 1 f. 50 ¢c.
Mares rivales,, in-8. 4 vol. 15 f,
— Les mémes, in-12. 4 vol, 7f£. 50 c.
Momumens religieux , in-8. 1'vol. 3 f.6oc.
Nouvelle Méthode d’enseignement, in-§.
1 vol. ' 4 £. 50 c.
— La méme, in-32. 1 vol. af. 5 c.
‘Nouveaux Contes moraux, in-8. 4 v. 24 f,
— Suite, tom. Il et IV ,in-8, 2v. 12 f.
- e Les ménfés, in-r2. 6 vol 15 f.
— Suite, t.IV, Vet V], in-12,3v.7f.50c.
Nouv. Heureacatholiquin-18. 1 v. 1 f. 20 c.
Petit la Bruyére, ins32. 1 vol. a2 f. 50 c.

Petits Emigrés, in-8. a vol. 8 f.
_ =+ Les méies , in-12. 2 vol. 5f
—. Les mémes , 4 vol. in-18. af.

Philosophie chrétienne , in-12. 1 vol. 2 f.
Précis de la Vie pénitente de madame de la
. Valliére ,in-12. 1 vol. - - 2 £
Religion (la ) cansidérée comme 'uniqee
base du bonheur et de la véritablc‘phx‘io-
T sophie, 2 part. petit in8. . 4f.
Souyenirs de Félice,in-12. 1 v, 2 f. 50e:
Théatre Saint , 1 vol, in-8, 4 f.
— Le méme, 1 vol. in-12. af.5c.
Théatre: de Socigté, . in-8. ayol. - lo»g
- Lie méme, in-12, 2 vol, = - 5
Veillées du Ghatean, in-8. avol. 13 f
— Lesméncs,in-12.3vol. . 7 £, 50 &
Veeux téméraires, in-8. 2 vol, 3£,
— Les mémes, in-13. 3 vol. 5 f.
: N ' S—— . . ‘ S
", \On trouve chey.le mémé. Libraire :
Pyédeis de I'Histoite universelle, ou Ta-
-'blean historique présentant les vicissi-
+ tudes des Nasions, leur agrandissement ;
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. Jeur décadenceet leurs catastrophes, de--
uvisle temps ol elles ont commencé a
tre connues. Par M. Anquetil, de I'Ins-
titut impérial et Membre de la Légion
d’honnéur , Auteur de 'Esprit de la Li-
gue , de VIntrigue du Cabinet , de 'His-
toire de France depuis les Gaulois jusqu'a
la fin de la Monarchie, et de ditférens
_ autres OQuvrages. Seconde Edition , re-
" vue, corrigée et augmentée.12vol. in-12
de prés de 550 pages chacun, carac-
tére cicéro sans interligne , avec des ad-
" ditions. Prix broch¢ , . 35 fr.
Histoire de Frahce , depuis Pétablisse-
_ ment des Gaules jusqu’: la fin dela I\;o-
narchie. Par M. Anquetil,auteurde’Es-
pritdela Ligue , de ?’Intrigue dy Cabinet ,
du’ Précis de VHistoire universelle , etc. 14
© vol. in-12. ’ 42 fr.
Histaire de 'Empire de Russie , sous lg
.. régne de Catherine II, et a la fin du dix-
. septieme siécle; par le révérend M.
Tocke , membre de la Société royile de
Londres , de I'Académie impériale des
" Sciences , et de la Suci¢té libre d'Econo~
. mie de St-Pétershourg ; traduite de 'an-
Jais , sur la deuxiéme édition, par.
%l. S...s avecles correctionsde M. Imir-
" nove, anmonier et secrétaire de 'ambas-
sade de Russie a Londres , et revue par
M. Leclerc , ancien capitaine au service
de France. Dédiée 2 S. M. 1. Alexandrel.

6 vol. in-8. 27 fr.
— Laméme, papier vélin, gr.-raisin,
brochée par Bradel, go fr.

Cultivateur anglais ( le ), ou OEuvres
choisies d’agriculture et d’économie ru-
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rale etpolitiquc , d'Arthur Young, trad,
de Panglais par MM. Lamare, Benoist et
Billecocqg 4 avec des notes par M. dels
Lauge,, coopérateur du Cours d'Agricul-
ture de Pabbé Rogier. 18 vol. grand
in-8. avec des notes, des tableaux et
un’ grand nombre de planches en taille-
douce , gravées par Tardieu, 108 fri
Confiseur (le ) moderne , ou I’art du con-
fiseur ct du distillateur, contenant toutes
les opérations du confiseur , du distilla-
teur , et en outre les Procé«lés généraux
de quelques arts qui s'y rapportent , par-
ticuli¢rement ceux du parfumeur et du
fimonadier; Ouvrage enrichi de plusieurs
recettes nouvelles , et mis i la portée de
’tout amateur , par J. J. Machet y con-
fiseur et distillateur. 1volrin-8. caract.

- pet. romain et petit texte, 6 fr.
Dictionnaire universel des Synonymes de
Ja Langue frangaise , publiés jusqu’a ce
jour, par Girard, Beanzée, Roubaud
et autres écrivaids célébres , seconde
édit. 3 vol. in-12. - 7 fr.50 c.
Esprit de Madathe de Genlis , ou Por-
traits , Caractéres , Maximes et Pensées
de tous ses ouvrages ; par M. Demon-
€¢anx , avocat, 1 vol. in-13, '3 fr. 50 ¢.
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